robot ¢ coupe

N ew
Register
your prodyet
on line

*CLG6OF
e CL60 FV.V.

ORIGINAL INSTRUCTIONS
26/03/2025



Fr

Eng

Es

Po
Sw
Ru
Pl

Cz

26/03/2025

www.robot-coupe.com

Enregistrez votre produit en ligne
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Access the Robot-Coupe After-Sales
Service Website.

Register your product by entering the
serial number.
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Nous nous réservons le droit de modifier 4 tous moments et sans préavis les caractéristiques techniques de cet appareil.
Les informations figurant dans ce ne sont pas et peuvent étre ifiées & tout moment.
© Tous droits réservés pour tous pays par : Robot-Coupe s.n.c.

We reserve the right to alter at any time without notice the technical specifications of this appliance.
None of the i i i in this isofa nature. i i may be made at any time.
© All rights reserved for all countries by: ROBOT-COUPE s.n.c.

Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne ndi die i i dieser Gerate zu andern.
Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kdnnen jederzeit geéndert werden.
© Alle Rechte fiir alle Lander vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.

Wij behouden ons het recht voor de i van deze zonder i ing te wijzigen.
De in dit vervatte i ie is niet en kan op elk moment gewijzigd worden.
© Alle rechten voor alle toestellen voorbehouden aan: ROBOT-COUPE s.n.c.

Nos reservamos el derecho de modificar en todo momento y sin previo aviso las caracteristicas técnicas de este aparato.
Las informaciones que figuran en este no son y pueden ser modifi entodo
© Todos los derechos reservados para todos los paises por : ROBOT-COUPE s.n.c.

ROBOT-COUPE si riserva il diritto di ifi senza alcun iso le isti tecniche degli apparecchi.
Le informazioni che figurano in questo documento non contrattuali e possono essere modificate in qualsiasi momento.

© Ogni itto riservato per tutte le nazioni dalla ROBOT-COUPE s.n.
R ao direito de i em qualquer e sem aviso prévio as caracteristicas técnicas deste aparelho.
As informagées que figuram neste documento néo sdo contratuais e podem ser ifi em qualquer

© Reservados todos os direitos para todos os paises por ROBOT-COUPE s.n.c.
Vi férbehdller oss ratten till att utan forvarning utféra konstruktionsandringar.

i detta arinte i och kan utan f6 ing fora
© Rattigheter i alla lander forbehélls ROBOT COUPE s.n.c.

Vi forbeholder os til enhver tid og uden forudgaende varsel ret til at zendre i tekniske
i dette er ikke i i og kan i til enhver tid.

© ROBOT-COUPE s.n.c. forbeholder sig alle rettigheder i alle lande.

Mbi ocTaBnsiem 3a coGoil Npaso B N0GON MOMEHT 1 Ges MeHsTb. AaHHOro
B fJAHHOM He " 1 MmoXxeT B nio6oe Bpems.

© Bce npaBa Bo BCeX GTpaHax oxpaHsoTCs (upmoil Robot-Coupe s.n.c.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ia, p:
podane w niniej: ie nie s igzuj i moga byé zmienit w kazdym
© ie prawa z0ne we ich krajach $wiata przez Robot-Coupe Sp.J

i zménit

Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez pF tohoto pHistroje.

© Vsechna prava vyhrazena pro viechny staty - Robot-Coupe s.n.c.

‘Compania isi rezerva dreptul de a modifica in orice moment si fara preaviz caracteristicile tehnice ale acestui aparat.
Informatjile care apar in acest document nu au caracter contractual si pot fi modificate in orice moment.

© Toate drepturile rezervate pentru toate tarile de catre: Robot-Coupe s.n.c.

Bu cihazin teknik 6zelliklerini her an ve 6nceden haber vermel in degistirme hakkini sakli tutuyoruz.
Bu belge igerisinde yer alan bilgiler akdi degildir ve her an degistirilebilirler.
© Her iilke igin, her hakki Robot-Coupe s.n.c. tarafindan saklidir
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Déclaration UE de Conformité

Robot-Coupe® SNC, en qualité de fabricant et de personne autorisée  consttuer le dossier technique,
déclare que toutes les machines, objet de la

présente notice d'instructions originale, ainsi que leurs
accessolres etleurs emballages, sont conformes

« aux exigences essentielles des directives européennes suivantes et aux législations nationales les
transposant

~directive "Machines" 2006/42/CE,
 directive "Compatibité Electromagnétiue’ 2014/30/VE,

~directive "Réduction des Substances Dangereuses dans les Equipements Electriques” (RoHS)
2011/65/UE,

- diective .

| Fevaluat
 FAutorisaton des Subitances Chimiues, il e Ies Resricions applicables & ces Substances
REACHY et quh e e, aucun produt ccessoe e lurs emballages vendus par Robot Coupe* SNG,
ne contient d

roduits Chimiques
(ECHA) et considérée comme extrémement préoccupante,

*au Réglement (CE) n*1935/2004 "Matériaux et objets destinés 3 entrer en contact avec des denrées
alimentaires’,

+ 3 Réglement (CE) 1"2023/2006 “Gonnes prarques de fabrication des matériau e objts destinds 3
entrer en contact avee des denrées alimentaires’,

*au Réglement (UE) n°10/2011 "Matériaux et objets en matiére plastique destins 3 entrer en contact
avec des denrées alimentaies',

-ENISO.
-EN60204-1

EU-Konformitatserklarung

Robot-Coupe* SNC, erkiart In seiner Eigenschaft als Hersteller und fur die Erstellung der technischen
Dokumentation befugte Person, dass alle in der vorliegenden
beschriebenen Gerate und Zubehbrteile sowie ihre Verpackungen den

Declaracién UE de Conformidad

Robot-Coupe® SNC, en calidad de fabricante y persona autorizada para elaborar la

Declaragao UE de Conformidade

P tecnico,
declara que todas as m o

der folgenden

Texte entsprechen:
«den grundlegenden Anforderungen der folgenden EG-Richtlinien und den diese umsetzenden
gesetzlichen Bestimmungen:
- Maschinenrichtinic 2006/42/EG
- Elektromagnetische Vertragiichkeit 2014/30/EU

~der Richtlinie zur Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und
Elektronikgeraten (RoHS) 2011/65/EU,

* errdnung (E6) N 190712006 ez konsldirs Fasun) au Resieng, Bowrung Zussng
und Beschrankung chemischer Stoffe (REACH, e von Robot-Coupe* verkauften Produkte, Zubehorteile
g Verpackingen enthalten keine Stofe e in der Lise de i sne Zpesung n Frage Kommencen

«verordnung (EG) Nr. 1935/2008 .Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berthrung 2u kommen’,

« verordnung (EG) Nr. 2023/2006 .Gute Herstellungspraxis fir Materialien und Gegenstande, die dazu
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen’,

101201 die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln n Berdhrung 2u kommen’,

«los requisitos basicos de las siguientes directivas europeas y a las legislaciones nacionales que las
transponen:

~Directiva “Maquinas" 2006/42/CE,
~Directiva “Compatbilidad electromagnética’ 2014/30/UE,

~ala Directiva "Restriccion de sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrnicos” (ROHS)
2011/651VE,

-ala Directiva’ nicos"

«al Reglamento (CE) N° 1907/2006 (dltima versin consolidada) relativo “al registro, la evaluacion, la
autorizacién y fa restrccion de las sustancias y preparados quimicos” (REACH) y que, por tal motivo,
Ringtn prodiicto, accesorio o embalaje vendido por Robot-Coupe® SNC no contiene ninguna sustancia
inscrita en la lista candidata de la Agencia Europea de Sustancias y Preparados Quimicos (ECHA) y
considerada extremadamente preocupant,

acessorios e embalagens, estao em conformidade:

directiva

lsquinas" 2006/42/CE,
~directiva"Compatibiidade Electromagnéica’ 2014/30/UE.

~adiretiva”F

relativo 20 “Registo, Avaliagao, Autorizagso.

e Restrigao de Substancias Quimicas, (REACH)" e assim sendo, nenhum produto, acessorio ou respetivas.

embalagens, vendido por Robot-Coupe* SNC, contém qualquer substancia inscrta na lista candidata
i H

«al Reglamento (CE) N° 2023/2006 " bietos destinad
entrar en contacto con alimentos”,

sl Relamento (UE) ° 101201 el objto plsticos destinado  envar n contcto con

aliments
“EN 60204-1 (icherheit von Maschinen - Elektrische Ausrstung von Maschinen, allgemeine e cozoat
Anforderungen),

~EN 60529 Schutzarten durch Gehiuse (IP-Code)
Mindestens 1P

et selon i g de 9o poston s e eopésnnes e e s
respars relatives 3l sécuité et a hygi
-ENa: eurs g,

‘v Coupe-Légumes et Extracteurs de Jus),

~en 12852 Préparateurs Cuaires et Blenders,

“en 1283 ateurs et Fouets Portts (Hisers plongeants),
“en 13208 plucheuses 3 Légumes,

“en13e Essoeuses  Slade,

N 14655

Machines  Couper les Baguettes,

*le tout en référence 4 a version en vigueur 4 Ia date de la présente Déclaration pour toutes directives,
réglements et normes ci-dessus, ainsi qu tous s réglements (UE) applicables qui les modifient,les
corrigent et/ou es rectifient & cette méme date.

EU Declaration of Conformity

Robot-Coupe® SNC, as manufacturer and person authorized to compile the technical file, declares that
all the machines subject of these original instructions, as well as their accessories and their packaging,
comply with:
«the essental requirements of the following European directives and with the corresponding national
regulations
~directive "Machinery’ 2006/42/EC,
~ directive Electromagnetic Compatibilty' 2014/30/EV,
~directive
~directive

« regulation (EC) No 1907/2006 (latest consolidated version) “concerning the Registration, Evaluation,
Authorisation and Restriction of Chemicals (REACH)® and s such, no product, accessory and their
SN,

(ECHA)
candidate listand considered of very high concern,

193572004 r
nto contact with food",

1022011 r

«the provisions of the following harmonized European standards and the standards specifying the safety
and hygiene requirements:
~EN60204-1 Safety of machinery - Electrcal equipment of machines,

ode):

5

«and according to the category of the apparatus, with the provisions of the following harmonized

-EN4sa Planetary Mixers,

EN1678. Vegetable Cutting Machines (and Juice Extractors),
-EN12852 Food Processors and Blenders,

-EN12853. HandHeld Blenders and Whisks (Power Mixers),
-EN13208 Vegetable Peclers,

-EN13621 Salad Dryers,

-EN 14655, Baguette Slcers,

regulations and standards, as well s all applicable (EU) regulations which modify, correct and/or rectfy
them on this same date.

26/03/2025

[
«und je nach Kategorie des Gerates den Bestimmungen der folgenden harmoniserten Européischen . sequn Ia categoria del aparato, a las disposiciones de las normas europeas armonizadas que precisan
“ENasa Planetenrir- und knetmaschinen, -ENass Batidoras-mezcladoras,
-EN1678 “EN1678 Corta-hortalizas(y extractores de zumos),
“en 12852 Vertialkutter und Mixer -EN 12852 Procesadores culinario y licuadoras,
“EN 12853 Handmixer und Handrher, -EN 12853,
_en13208 Gemiiseschaimaschinen, EN13208 Peladoras de hortalizas,
_en13621 Salatschleudern, “EN13621 Escuridores de lechuga,
~EN 14655, Baguette-Schneidemaschinen, -EN 655,

= das Ganze in Bezug auf die zum Zeitpunkt der vorliegenden Erlirung geltenden oben angegebenen
Richtlinien, Verordnungen und Normen sowie auf simtliche diese zum selben Zeitpunkt abindernden
und/oder berichtigenden anwendbaren Verordnungen (EU).

Nederlands

EU Conformiteitsverklaring

Robot-Coupe® SN, in haar hoedanigheid van fabrikant en als degene die bevoegd is om het technisch
dossier samen te stellen, verklaart dat alle machines, waarvoor deze originele instucties gelden, samen

« an de essentie eisen, die zin gespecificeerd in onderstaande Europese richtjnen en i de nationale
wetgevingen waarin deze 2ijn omgezet:

~richtljn "Machines" 2006/42/EG,

richtin "Elektromagnetische compatibileit 2014/30/EU,

~de richtijn inzake "beperking van het gebruik van gevaarlke stoffen in elekrische apparatuur® (RoHS)
2011/65/EU,

~de richtljn inzake

Madquinas para cortar barras de pan,
e connt con referenc s verin gt  echade o presentsDecracin prs o congrt e

directivas ‘como para tod
i corigeyo reccan  sa s o

Dichiarazione di Conformita UE

Robot-Coupe* SNC, in qualita di abbricante aus
del i

(UE) aplicables que los

izzat0 a costituire il fascicolo tecnico, dichiara che
. oltre a tutt  loro accessori & imbal

sono conform

« regulamento (UE) n*10/2011 "Materiais e objetos de materia plistica destinados a entrar em contacto
com os alimentos’,

EN60204-1

EN 60529 Graus de protegao para invélucros (Codigo IP):
~Exigéncias de acordo com a norma EN 60204-1. P34 minimo para os invSlucros dos sistemas de.
controlo,
+e, conforme a categoria do aparelho, com s disposigdes das normas europeias harmonizadas que
estipulam as prescricdes relativas a sequranga e 4 higiene:
ENasa. Batedeiras Misturadores,

CEN1678 Cortadores de Legumes (e Extratores de Sumos),
“EN12852 Preparadores culindrios e blenders,
“EN12853 Batedeiras  batedeira portateis (Trituradores),
“EN13208 Descascadores de legumes,

EN13621 Escorredores de salada,

EN14655 Maquinas de Cortar Pao,

*na integralidade da versao em vigor & data da presente Declaragao, com quaisquer diretivas,
regulamentos e normas acima referidos, assim como quaisquer regulamentos (UE) aplicaveis que o5
alterem, corrjam e/ou retifiquem na mesma data

EU-Forsiakran om Overensstimmelse

Robot-Coupe® SNC, i egenskap av tillverkare och person som har behorighet att sammanstalla den
o il 5

och forpackningar, bverensstammer med

~direttiva "Macchine® 2006/42/CE,
dirttiva “Compatibilta Elettromagnetica 2014/30/UE,
~direttiva“"

" (Rohs)
~direttiva i -

beperkingen ten (REACH)"
geen enkel door Robot-Coupe* SNC verkocht product, noch de accessoires en verpakkingen hiervan,
chemische stoffen bevat die zjn vermeld op de ljst van stoffen die hiervoor in aanmerking komen
van het ECHA (Europees Agentschap voor chemische stoffen) en die als uiterst zorgwekkend worden
beschouwd,

= de Verordening (EG) nr. 1935/2008 "Materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddelen in
contact te komen',

«de Verordening (EG) nr. 2023/2006 “Goede fabricagemethoden voor materlalen en voorwerpen
bestemd om met levensmiddelen in contact te komen'

«de verordening (EU) nr. 10/2011 "Materialen en voorwerpen van kunststof bestemd om met
levensmiddelen in contact te komen

(CE) n°1907/2006 (ultima versione consolidata) concernente ‘la Registrazione, la
Valutazione e Autorizzazione delle sostanze chimiche, olre alle restrizioni applicabiia queste sostanze
(REACH)" e che per questo nessun prodotto, accessorio e rispettivi imballagg vendut da Robot-Coupe™
SNC contengano sostan:

dotti
Chiici (ECHA) e considerato come estremamente preoccupante,

193572004 3

« regolamento (CE) n® 2023/2006 "Buenas précticas de fabricacién de materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos”,

* regolamento (UE) n*10/2011 "materiales y objetos plisticos destinados a entrar en contacto con
alimentos’,

~EN150 12100 Sicurezza del macchinario - Principi generali,

~direktly 2006/42/EG -
direktiv 2014/30/EU - "Elektromagnetisk kompabiliet’

“Maskinert”,

~direktivet om "Begransning av fariga smnen i elekrisk utrustning’ (RoHS) 2011/65/EU,
~direktivet om "Avfall som utgérs eller innehaller elekrisk eller elektronisk utrustning” (WEEE)
2012119780,

«med forordning (EG) r 1907/2006 (senaste konsoliderade versionen) avseende "Registrering,
utvardering och godkannande av kemikalier samt begransning av dessa kemikalier (REACH)" och pa
denna grund innehaler inte e produkter, tillbehdr och dessas farpackningar salda av Robot-Coupe®
SNC, nagra av de kemikalier som finns med pa den kandidatforteckning som upprittats av Europelska

*med rording (£G) e 153572004 "Mt ochprodukcer som 1 s ot komma ook med
livsmed

9 och produkter som ar avsedda att
komma i kontakt med lismedef’,

« med forordning (EV) nr 1012011 "Material och produkter av plast som ar avsedda att komma i kontakt
med livsmede’,

« med foljande harmoniserade EU-standarder

~EN 602041 Maskinsakerhe - Maskiners elekiriska utrustning,
~EN 60529 o skydd genom inkapsling (1P-kod):
»:

“ENsO ~EN 60529 gradi di protezione degliinvolucri (Codice 1P
-EN60204-1 o i p
+& a seconda della categoria delfapparecchio,alle isposizioni delle norme europee
e, i de bepaling
“enasa Sbatiori mixer,
Enasa Koppers Mixes, “EN1678
“EN1678 “en12852 3
“EN12852 Keukenmachines en blenders -EN12853 Sbattitori e fruste portatil (Mixer ad immersione)
-EN 12853, ~EN13208. ‘Sbucciatrici di verdura,
~en13208 Groenteschimachines, S R
EN13621 Slacentrifuges/Slazwierders, sclugatrictper finsalata,
-EN 14655, ‘Snijmachines voor stokbrood, “EN14655

« het geheel met verwijzing naar de versie die van kracht is op de datum van deze Verklaring voor alle

Macchine per tagliare a fette baguette,

«il wtto in riferimento alla versione in vigore ala data della presente Dichiarazione per tutte le diettive,
regolament e norme citate qui sopra, oltre a tutt | regolamenti (UE) applicabil che Il modificano, I
correggono efo retificano a questa stessa data

* och beroende pa maskinkategorl, med harmoniserade EU-standarder om foreskrifter or sakerhets- och
hygienkav:

“Enasa Blandare-mixers,
EN1678 Gronsakshack (och Juicepressar,
“EN12852 Matberedare och blandare,
“EN12853

EN13208 Maskiner for beredining av gronsaker,
“EN13621 Salladsslungor,
“EN 14655

Maskiner for att skira baguetter,

#alit med hanvisning till den version som galler pa datumet for denna forklaring for alla direkev,

fotordningar och standarder ovan, s3val som i enlighet med samiliga tilmpliga (EU) fGrordningar som
andrar och/eller korrigerar dem vid samma daturn



EU-Over

Robot-Coupe” SNC erklazrer | in egenskab af producent og person, der er bemyndiget tl at udarbejde
t o , sammen

Deklaracja Zgodnosci UE

Robot-Coupe” SNC —jako producent | 050ba upowatniona do sporzadzania dokumentacji technicznej
 cbwiad e wzystle masyy bdace posiotem iijce) ayinan) sk ol
wyposazenie tychze maszyn i ich opakowania sa zgodne:

« Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich | przystosowanego do nich prawodawstwa

- Maskindirektiv 2006/421EF,
~Direktiv om elekAtromagnetisk kompatibiltet 2014/30/EF,
~direktiv 2011/65/EU om begraensning af anvendelsen af visse farlige stoffr | elekirsk og elektronisk
udstyr (RoHS) 2011/65/EU,
- ekt om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE) 2012/19/EU,
«forordning (EF) nr. 1907/2006 (seneste konsoliderede udgave) om registrering, vurdering og
‘godkendelse af samt begraensninger for kemikaier (REACH), og derfor indeholder hverken produkter,
tilbehor eller emballage, som slges af Robot-Coupe” SNC, stoffer, der er opfort pa Det Europaeiske

«forordning (€F)
il kontakt med fodevarer,

101201

-ENISO.

~Dyrektywa Maszyny" 2 poinielszymi zmianami 2006/42/WE,
Directive (umpaub\hmE\eumngnemue'2Il|4ISI)IUE,

- dyrektywa 2011/65/UE w sprawie ograniczenia stosowania niektérych niebezpiecznych substandj w
Sraacecekyznym leronicinym (Ror),

ARAwon Zuppdépewonc EE

H Robot-Coupe” SNC, unié TV (BISTTG TG WG KATAOKEUAOTPIAG ETaIpEIaG Kl WS OVTdTNTaC
££0UBI0B0TNUEVIC YIa T GUVIGEN Tou TEXVIKOD axéhov, SNAGVEL 6T 6Ma Ta pnyavaTa T orola
KBl ka1 1a e€aprc o

™

- 08y “Mnavéc” 2006/42/EK,

~06nyia “HhexrpopayTk oupBatoTra’ 2014/30/EE
~Me Ty oBnyia
~Me v obnyia”

\ .

b oy Koo (EK) api. 190712006 (reeura coromuen exocn) vy araxipon, v
o

EU-Konformitetserklaering

Robot-Coupe” SNC, | egenskap av fabrikant og enhet som er autorisert for opprettelse av teknisk
saksmappe, erklazrer at alle maskiner som beskrives | denne originale bruksanvisningen, samt disse
maskinenes tibehor og emballase,er konforme:

~Direktivet "Maskiner" 2006/42EF,
~Direktivet “Elekiromagnetisk kompatibiltet' 2014/30/EE,
~Direktivet om "Begrensning -

Direkiivet om “Elektrisk og elektronisk avial” (WEEE) 2012/19/EE,

1 sprawie rfestac ocen, udzielaia zezwolef i tosowanych ograicaew zakiese chemikaliow
RERCH) L v

G e smien sobmanc) wpsonye na 3 Kdysacin Eopel oo Crralion
ECHA) umawayeh 53 ehuczoce secreqdinie Guze ooamy

« rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 w sprawie materialow | wyrobow przeznaczonych do kontaktu
2 2yanokcia,

«rozporzadzeniem (WE) nr 2023/2006 w sprawie dobre] praktyki produkcyjnej w odniesieniu do

«rozporzadzeniem (UE) nr 10/2011 w sprawie materialow | wyrobow z tworzyw sztucznych
praeznaczonych do kontaktuz zywnoscia,

~EN60204-1 maskinsikkerhed - elektrisk udstyr pa maskiner,
~EN 60529 beskyttelsesgrad sikretaf kapperne (P-kode):
- .

*0g - afhengig af maskinens kategori -

bestemmelserne i de harmoniserede europiske standarder for
sikkerheds- og hygiejnekrav:

-ENasa roremaskiner,

-EN1678 snittemaskiner tl grontsager (og satpressere),
-EN12852 foodprocessorer og blendere,

-EN12853 handbetjente blendere og piskere (stavbiendere),
-EN13208 gronsagsskielere,

-EN13621 solattortere,

-EN 14655

skiveskaeringsmaskiner tl baguett

«3lt sammen med henvisning til den version, der er geldende p3 datoen for denne erkleing for alle
ovennaevnte direkiver, forordninger og standarder samt alle gaidende (EU-Jforordninger, der andrer,
Korrigerer og/elle berigtiger dem pa samme dato.

Aexknapauus o Coorsercreum EC

Komnanus Robot-Coupe’ SNC, SHCTyNas b Kauecrae MPOU3BOMTENA # MHLA, YIONHOMONEHHOTO
COCTABNATS TexHMUECKYIO AOKYMENTALI, 23ABNAET, YTO BCE ML, ABNAOLIMECA

ENISO 12100 Bezpieczeristwo maszyn - Ogéine zasady koncepd]i
~EN 602041 Bezpieczeristiwo maszyn - Wyposazenie elektryczne maszyn,

- wymagania zwiazane z norma EN 60204-1. Minimalna Klasa szczelnoici 1P34 dia oslon systemow
sterowania,

i w zaleznosci od kategorii urzadzenia z postanowieniami zharmonizowanych norm europejskich
dmy:xq:y:h wymogéw w zakresic bezpieczefstwa i higien)

N — Miksery-mieszarki,
ENt67s Krajalnice warzyw (i sokowirowki,
EN12852 Wyroby kulinarny i blender

-EN12853 .
EN13208 Obieraczki warzyw,
EN13621 Suszarki do saaty,

-EN1a655

~ Krajalnice bagietek,

20 wszytimipostanowieniami odpawiachich werswszyskich wymlerionych powy) dyreko,
rozporzadzen | norm obowlazujacych na dzied sporzadzenta niniejszej deklaracj, a takze wszystkich
maleyé gastosowanl preeplsow (UB), Ko Nanowd e modsTHacie poprawk Vb Koreky

‘obowizzujacych na ten sam dzie

EU Prohlaseni o shodé

Robot-Coupe” SNC jako vjrobce a osoba oprévnénd k sestaven technické dokumentace prohlasue, e

vt mpio. g § somavats o o koo o o R Coupe” G 2o e

ouoia n omoia MEpAUBAVETar 0TV KATGMOYO TWY DUGIY TTOU LTIGKEIVTAI OE EYKPIOT] T0U EVPUITEIKOD.

* Kavovioyc (EK) apiB. 1935/2004 "oxeikd e 1a uhiké ket avTikelieva Tou 1poopiCovtat va épBouy o€
Enapi pe Tpopie

= Kavovioyd (EK) apt. 2023/2006 "oyt e Ty 0pi mpakici napaywyic UMKV Kat aVEIKEUEvY
ou npoopiCoviar va éNdoww o€ enag ke 10Oy

e,

1012011 o poop eptowoe
enagr pe o,

~EN IS0 12100 AgaNeia Twv pyaviy - Tevié apxéq oxeBiaokoD,
~EN 60204-1 Acpihea v kv - HAextpixs e€0mhiouOG T pyava,

- Ao o0ygwva e To TpdTuTo EN 60204-1. Toukdxotov IP34 yia nepiBMiata CUoTATLY.
v,

*Kal avé\oya pe TV KaTIYOPIa TG OUOKEUIG, HE TIC BIGTAEEIC TV EVPHOVIDHEVWY EUpUTIKGY

“Enasa Migep,

EN167s Mixavég Komic Aaxavikiv (ke aroxupwree),
CENizEs2 oA pnyvruata ko pmhéviep,
-EN12853.

CEN13208  Anoghowréchayaviv,

EN13621 Znpavirpec cakara,

“EN14655.

MAXavES Tepaio00 Tpogiuuy o geteq

V13 GAEC T TIapanGww OBMYiES, TOUG KAVOUIOKOUS Kal T MPGTUTG, KABX Kal ia GMOUS TOUG (OXUOVTEG

. Fumvdmngen (EF) nr. 1907/2006 (siste konsoliderte versjon) om “Registrering, vurdering, godkjenning
H tin

v \gen produkter, ikke.
et llrembala som sige a Aobot Coupe” SNC nneholder subsansar som 1 for 0 pi

* Forordningen (EF) nr. 1935/2004 om “Materiale g jenstander beregnet pé & komme i kontakt med
nasringsmidler’,

komme | kontakt med nazringsmidler’,
* Forordringen (EE) nr.10/2011 om “Plastmaterialer og plastjenstander beregnet pa & komme i kontakt
med nasringsmidier’,
« Folgende harmoniserte europelske standarder
~EN IS0 12100 Maskinsikkerhet - generelle designprinsipper,
~EN 602041 Maskinsikkerhet - elekirisk utstyr | maskiner,
EN 60529 Beskyttende kapsiing (IPkodel:

* g, avhengig av kategorien apparat, de harmoniserte europelske standardene med forskrfter nar det
gjelder skkerhet og hygiene

ENasa_ Miksere/miksmastere,
EN1678 Gronnsakskuttere og satpressere)
EN12852 Kjokkenmaskiner og miksere,
“En12853 Handmiksere og visper,
“EN13208. Gronnsaksmaskiner,
EN13621 Salatspinnere,
-EN 14655 Baguettekuttere,
« det hele med referanse til den der pa datoen for

regler og normer nevnt

ogleller retter opp

EU-vaat L

Robot-Coupe” SNC, s

. et kaikki tata

- Aupexvsa o mexanvswiam 2006/42/EC,

- AvpexTue 2011/65/EC O chimeHn WCONBIOBAHMA ONACHHX BEUECTS B SMEKTPHAECKOM
JR—

«Pernamenty (EC) Ne 190772006 (ROCHRANAS KOHCONMAMPOB2HHAR BEDCHA) KACAIOWENYCA NpaEN
"PerucTpaum, OUeHKW, CaHKUMOHMPOBIHWS 1 OFPIHWEHMA XAMMNECKIK BeulecTa (REACH)',
& CooTBRTCTAMN C em Bee NPORYKTY, NPoAaBaeMHIE Komnanued Robot-Coupe” SNC, a Takxe e
KCECCYaPHI  YNAKOBOUNSIE MATEPUAN, HE CORGPIAT BEUICCTE, BHIIBIOLLNX BHICOKHE ONACEHIA U3

i HA)

«Pernawenty (EC) Ne 1935/2004 "0 maTepanax 1 w3genwins, PEANASHaIEHHEX AR KOWTAKTa ©
poRyKTanw nuTanA,
« Pernawenty (EC) Ne 2023/2006 'O HaynexaLieih NPAKTHKe NPOUSSONCTEa MATEPUANOR W W3RN,
eHa3Ha4EHNbX {15 KONTaKT € TPORYKTaNM NUTaHS',
102011

« Pozadavkim nasledujicich evropskych norem a zakonnym predpisim statd, které je prevzaly do své
legislativy

Predpisu Stroje" 2006/42/ES,
~Predpisu Elekiromagneticks kompatibila* 2014/30/EU,

Smérnice 2011/65/EU o omezeni pousivni nékierych nebezpeenych latek v elekirickjch a
elektronickych zafizenich (ROHS),

«Natizenim (ES) €. 1907/2006 (aktudlni konsolidovans verze) o registrac, hodnoceni, povolovini a
omezovani chemickych latek (REACH). Z tohoto titulu vyrobky, piislusensti ani jejich obaly, jejichz
oupe” SN " H s

litky (ECHA) a povazované za vysoce znepokojujic,

«Nafizenim (EU) & 2023/2006 o sprévné vjrobni praxi pro materidly a predméty urcené pro styk s
potravinami,

cpoayKTama ruakus,

-EN602041
- EN 60529 Crenens saupires o60nou (Knace P):

TpeBosanun 6 cootaercromn € EN 602041, IP34 - MAHAMTbHAR CTenexs JUTH

&10201 dlech a

« ustanoveni evropskych harmonizovanych norem nize:

~EN 602041 Bezpetnost strojd - Elektrovybava strojf,
EN 60529 Stupné ochrany krytem (kryt- P ks

yopasnens,

4, COMMACHO KaTerOpUM aNNAPATa, NOTOKEHMAN TAPMONUSMPOBIHHBIX SBPONEHCKAX CTANAIPTOS,
OnpegenAIowI TPE605HMR Ge30macHOCTH M rHTHEHs:

-Enasa ComsatensHo-cecHTenbHwe anNapaTs,
-EN167S. Osouiepess (1 Corommimmann KCTPaKTOPH),
-EN12852 KyXomHe 1poUECCopb: U MKCep,

-EN12853

“EN 13208 Annaparss ana owmcTi o8,

-EN13621 Anapars: {15 OTkUMaNAR 50T U3 CanaTa,

-EN 14655, XneGopeskn,

3 UNEHHO WK AEACTBYIOLIER BEpCHI Ha AeHS NOANMCANMA AaHNHOR [leKTapaLAN COOTBETCTaNA Do
ey Ka32HHIM AVPEKTEAN, PETTaMENTal! i CTAHAAPTaN, 3 TAIKE BCEM NPAIEHUMSI PernanenTam
(), a

*a v zavislosti na kategorl zafizeni, | 5 ustanovenimi viech eviopskych harmonizovanych norem
upfesiujicich pozadavky na bezpecnost a hygienu:

ENasa Planetové mixéry,

EN1678. Strojena krdjen zeleniny (a Octaviovate),
En 128

-En 12853 f

-EN13208 Stroje na loupni zeleniny,

EN13621 Susice salatu,

-EN 14655

Natezové stroje na bagety,

«usechny vyde uvedené smérnice, nafizeni a normy, jako? | viechny platné predpisy (EU), kieré Je ke
stenému datu méni, upravuii a/nebo dopliuji jsou v souladu s verzi platnou ke dni vydani tohoto
prohlasent.

saadosten
vastimukset

~Konedirekiilvi 2006/42/EY,

«Euroopan parlamentin ja Neuvoston kemikaalien anvioinnista,

Roména

Declaratie de Conformitate UE

Robot-Coupe” SNC, in calitate de productor si de persoand autorizata s intocmeasca dosarul tehnic,
declard ci toate echipamentele care fac obiectul acestor Instructiuni originale, Impreuns cu accesorile si
ambalajullor,sunt conforme:

* Cu cerintele esentiale ale urmatoarelor directive europene si cu legislatile nationale de transpunere
respectivelor directive:

~Directiva Masini” 2006/421CE,
~Directiva Compatibiltate electromagnetica" 2014/30/UE.
~Directiva ,Reducerea continutulul de substante periculoase din echipamentele electrice” (RoHS)

Directi

ia
joituksista (REACH), annetun asetuksen (EY) Nio 190712006 (vimeisimman vahuistetun version)
vaatimuksia, ja iin ol

ei sisalla yhtan ainetta, joka kuuluu Euroopan kemikaaliviraston (ECHA) luetteloon aineista, jotka

« Asetus (EY) N:o 1935/2004 “elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista’,

- Asetus E
hyvists tuotantotavoista’,

Ja tarvikkeiden
« Asetus (EU) Nro 10/2011 “elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista muovisista m leista ja

tanvikkeisa",
« Seuraavat yhdenmukaistetut eurooppalaiset standardit

~EN150 12100 koneturvallisuus - yleset suunnitteluperiaatieet,

EN 60204-1 koneturvallisuus - koneiden sahkolaiteisto,
~EN 60529 Sahkslatteiden kotelointluokat IP-koodi):
mukaisest,

«ja latteen luokan mukaan yhdenmukaistettujen eurooppalaisten standardien tunvallisuutta Ja hygieniaa
koskevat masraykset:

-ENasa vathauskoneet,

EN1678 Vinannesten palottelukoneet fa mehupuristimet),
EN1ms2 _yieiskoneet ja tehosekoittimet,

-EN 12853

EN13208 vihannesten kuorintakoneet,

EN1sen  salaatinkuivaimet,

“EN 14655

~Leivan viipalointikoneet,

* eglementaea (CE 190712006 cea ma ecent versine consolidts) cu priire l visrres,
evaluarea i autorizarea  precum 5i
i, n acest sens, nicl un produs, accesorlu sau ambalaj vandute de Robot Coupe” SNC nu confin
substante nscrise p lisa de candidati 2 Agentil europene a produselor chimice (ECHA) i considerate
afide mare ngrorare,

*Regulamentul (CE) nr. 1935/2004 ,Materiale 5i obiecte destinate sa vin in contact cu produsele
alimentare”,

312006 6  materialelor i a oblectelor destinate 53
vina in contact cu produsele alimentare”,

1012011

alimentare’,
« dispozifile urmatoarelor norme europene armonizate:

~EN 60204-1 Securitatea masinilor - Echipamente electrice ale masinior,

EN 60529 Clasele de protectie oferita de carcase (Codul P}

«in funcfie de categoria aparatului, dispozfile normelor europene armonizate care precizeaza cerinfele
eferitoare I siguranta i igiens

ENasa. Batatoare Amestecatoare,

EN1678 Robot de taiatlegume si extractor de suc),
“EN12852 s
“EN12853 - Mixere i teluri de mana (Mixere plonjor,
“EN13208. - Masinide curafat legume,
“En13621 . Uscitoare de salats,
-EN 14655 Masing de felat péine,

+toate cu referire la versiunea in vigoare la data prezentei Declaratii pentru toate directivele,

5, precum

asetuksa Ja standardeja seks kaikkia asetuksia (EU),joill niits muutetaan, korjataan ja/ta oikaistaan
samaan paivamadraan mennessa.
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AB Uygunluk Beyani

Oretil ve teknik belgeyl hazrlayan yetkil kisi olarak Robot-Coupe® SNC, bu talimat Kitapgiginin aslina
Konu tim cihazlannin, aksesuarlarinin ve ambalajlarinin; bahsi gegen tim yénetmelik, diizenleme ve
standartlar uyannca:

- Makineler" Direkifi 2006/42/AT,

Elektrik ve elektronik esyalardaki (EEE) belirli tehlikeli maddelerin kisitlanmasina iligkin
2011/65/AB sayil Direktife,

*1907/2006 sayil (birlestirilmis son hali) "Kimyasal Madde Kayd:, Degerlendirilmesi ve izni ve Bu
Maddelere Uygulanacak Kistlamalar (REACH)" a iiskin AB Tuzagune uygun oldugunu beyan eder ve bu
sebeple Robot-Coupe* SNC tarafindan satlan highir Grin, aksesuar veya ambalaj, Avrupa Kimyasallar
‘Ajansi (ECHA) lstesinde yasaki olarak belitlen ve yUksek onem arz eden madde olarak kabul edilen
highir maddeyi barindirmaz.

*"Gida lle temas eden maddelere ve malzemelere liskin (AT) 193572004 sayil aviupa parlamentosu ve
Konsey tzigr,

(AT) sayih avrupa komisyonu G20,

«"Gida fle temas eden plastik maddelere ve malzemelere ifskin (RB) 10/2011 sayih avrupa komisyonu
g,

* Asaguda salanan uyumlastinim Avrupa normlanina

~EN 602041 Makine Givenligi - Makinelerin elektrik ekipmar,

~EN60204-1

«ve cihaz kategorisine gre glvenlik ve hijyene lliskin yakimiulukleri belirleyen uyumlastinimis Avrupa
normiarina

-ENasa Dovicaler-Kanstnalar,

EN1678 Sebze dograma aletler (ve meyve sikacaklar),
-EN12852 Gida Hazrlayiclor ve kantncar,
“EN 12853 Dbviicier ve portatif rpicar (Dalmal kantnclar),
-EN13208 Sebze soyucular,

En 13621 Salata kanstrc,
-EN 14655 Ekmek dilimleme aleter,

«bu Beyanname tarihinde ydrirlikie olan sirimiine v aynica ayni tarh itibaryla bunlan diizenleyen,

EU Megfelel

PP

gh Ny

Robot-Coupe” SNC, mint gyirt6 és a miszaki dokumentacié osszedlidsira jogosult személy Kielent,

hogy az eme eredeti haszndlat utasitésban tirgyalt valamennyi gép, tartozékaival és csomagolésaival

egyiitt Bsszhangban van:

A Kbvetkez6 eurépai irdnyelvek alapksvetelményeinek s az azokbél atiltetett nemzetkozi
jogszabilyoknak:

A gépelae vonatkozd 2006/42/EU ianyely,

-az elektromos készilékek kirosanyag-kibocsatisnak csokkentésérs| 52616 (RoHS) 2011/65/EU
iranyelvnek,

Az 190772006 s2. (EK) (legutolss elfogadott valtozat), vegyi anyagok regisztrdlasardl, énkelésérs),
engedelyezésérol és korlstozasarol s2616 (REACH) rendelkezésnek, és hogy e rendelkezés alapjan
2 Robot-Coupe® SNC semmilyen terméke, lletve azok semmilyen tartozéka vagy csomagolsa nem
tartalmaz az Europai Vegyianyag Ugynokség (ECHA) kulonos aggodalomra okot ads anyagok listéjan
szerepld anyagolat,

10/2011/EU rendelet *Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien rintkezésbe kerild mianyagokrél és
maanyag tirgyakiol’,

* Akovetkezs harmonizilt eurépai szabvinyok eloirdsainak
ENISO 12100 Gépek biztonsaga -Tervezési alapelvek.
EN 602041 Gépek biztonsiga - A gépek elektromos alkatrészel,
~EN 60529 A burkolatok védelmi szintie (P kodl:
~AZ EN 60204-1 szabviny szerinti Kovetelmények. A vezéridrendszerek burkolatai legaldbb p34-es
védettségiek,

«illetve a készilék kateqérigjta! fuggGen valamennyi egyéb, a biztonsigi és higiénial kévetelményeket
inynak

meghatdroz6 harmonizalt europa szabvny

-ENasa Keverdgépek,
EN1678. Zoldsegszeleteld és facsard) készilékek,
-En12852 Konyhai gépek és turmixgépek,
EN12853 Hordozhat keverdk és habuerok (botmixerek),
EN13208 Zoldséghamozs gépek,
-EN13621 Salatacentrifuga,
“EN 14655

Kenyérszeletels gépek,

*a jelen nylatkozat keltekor hatalyos valamennyi fenti iranyelvvel, szabslyrendelettel és szabvannyal,
" 2 t6 és/vagy helyesbitd,

csakiigy
hatalyos szablyrendeletekkel (EU)

npo Tb BUMoram €C

Komnanis Robot-Coupe® SNC, ik supoGHiK | I0pauiiHa 0COBa, YoSHOBaEHa CIARATH Texkiky
~ROKyMeNTaLIo, 328615¢, WO 6Ci NPACTPOI, Ha Kl NOWMPIOCTSCA AR UiEl OPHTINANLHOI INCTPYKT, Pasom 3
‘aKceCyapaI T2 ynaK0sKOK, BIANOSIAZOTS BAHOTaN:

= OchoBHIM BHwOraM KacTynHIX a
sinospaxae:

Aupexrue 1a wo

- Avpekvisa <Mawwn T2 mexarizuits 2006/42/EC,
- Aupervisa <EnexTpowariTHa cyvicHicTs» 2014/30/UE,

1/651UE,

«Pernawenty (€C) Ne1907/2006 (ocramm KoMCONiAosaHa sepcis) npo «PeeCTpau0, oKy, A038in
GMENeHHA BAKOPHCTaHHA XiMiHiX peyosy (REACH) | 4o, Takim WHON, KORen 3 NpORYKTiS,
aKcecyapis 60 ix YNaKOBKY, WO NPORAIOTECA KoMnaHIcK> Robot-Coupe* SNC, He MICTT b PeXosHH, o
sxors (ECHA), 2 suknkaiors

ocobnuee sanenoxoeHs,

*Pernauenty (€C) Ne 1935/2004 «Marepianu Ta SWpOGH, MPUSHaUEHT 15 KONTAKTY 3 Xap4OSHMHA
popykTa,

*Pernamenty (EC) Ne 2023/2006 «Hanexwa sMPOGHN4a NPAKTUKa AT MATEpianis Ta SUpOGTs,
PH3HaEHIIX 475 KORTAKTY 3 XAPUOBUM IPORYKTaNIS 5,

)N 1012011 06 e g 2
Aponyxrau:,

~EN60204-1
~EN 60529 Cryneni 3axncry, wo 3a6eanexyiorsca kopnycam (ko IP):

BAworu BIAN0BIAHO 40 CTangapTy EN 60204-1. Miinanbni crynivs 3axucry P34 ana koprycle.
cncren kepysanis,

72, 3an0KHO BIA KATETOPIl NPWNAAY, NONOXCHHA FAPHOHI30BAHMK CPONEHCHKUX CTAHAAPTIB, WO
BHU3HQUAOTS BAMOTM 40 OXOPONH 310POB' Ta Gesrexs:

“ENasa Mixcepn,

“EN1678 3
-EN12852 i 72 Grewgepn,
-EN12853. i 362 .
-EN13208. Osoueuncriu,

“En13621 Canaropiseu,

-EN 14655,

Mauein Ta wexarisw 4 Hapisanis Gareris,

*3 noCunaHHAM Ha BEpCii, Wy 1A AaTy Uici [leKnapaLil ANA BCIX BMIE3AHAYEHX AMPEKTS,
PernaMeHTIS Ta CTAHATPTIS, & TaKOK BCIX UWKHINX HOPMATBHIX 2KTis (EC), AKI BHOCATS 7O HIX kK,
_RONOBHENH T9/a60 BMNPABREHH Ha Ty CaMY AQTY.

Montceau-les-Mines, le 13 mars 2024

Jean-Marie LOZANO

Directeur des Opérations Industrielles

Robot-Coupe® SNC - 12 avenue du Maréchal Leclerc - BP 134
71305 Montceau-les-Mines Cedex - France

SIRET 64200784300088 | www.robot-coupe.com
4 26/03/2025
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LA GARANTIE LIMITEE DE ROBOT-COUPE s.N.c.

Votre machine ROBOT-COUPE s.N.c.
est garantie un an a partir de sa date
d’achat : cette garantie ne concerne
que I’acheteur d’origine a savoir le
distributeur ou 'importateur.

Si vous avez acheté votre machine
robot-coupe a un distributeur, la garantie
de référence est celle du distributeur
(vérifiez dans ce cas la les termes et
conditions de cette garantie avec votre
distributeur).

La garantie ROBOT-COUPE s.N.c. ne
se substitue pas a celle du distributeur,
mais en cas de défaillance de la garantie
du distributeur, la garantie ROBOT-
COUPE s.N.c. sera, le cas échéant,
applicable sous certaines réserves en
fonction des marchés.

La garantie ROBOT-COUPE s.n.c. est
limitée aux défauts liés aux matériaux
et/ou au montage.

LES POINTS SUIVANTS NE SONT
PAS COUVERTS PAR LA GARANTIE
ROBOT-COUPE S.N.C.:

1 - Toute détérioration du matériel relevant d’une
utilisation incorrecte ou inappropriée, d’'une chute
de I'appareil, ou toute détérioration du méme genre
causée ou résultant d’'une mauvaise application
des instructions (montage mal effectué, erreur
dans le fonctionnement, nettoyage et/ou entretien
inadaptés, emplacement inapproprié...).

2 - La main-d’ceuvre pour aff(iter et/ou les pieces
servant a remplacer les différents éléments de
'assemblage d’un couteau, les lames devenues
émoussées, abimées ou usées aprés un certain
temps d’utilisation jugé normal ou excessif.

3 - Les piéces et/ou lamain-d’ceuvre pour remplacer
ou réparer les lames, couteaux, surfaces, fixations
ou encore les accessoires tachés, éraflés, abimés,
bosselés ou décolorés.

4 - Toute modification, rajout ou réparation
effectuée par des non-professionnels ou par des
tiers non autorisés par I'entreprise.

5 - Le transport de la machine au S.A.V.

6 - Les colts en main-d‘ceuvre pour installer
ou tester de nouvelles pieces ou accessoires
(cf. cuves, disques, lames, fixations) remplacés
arbitrairement.

7 - Les colts liés au changement du sens de rotation
des moteurs électriques triphasés (’installateur est
responsable).

8 - Les dégats dus au transport. Les vices,
qu’ils soient visibles ou cachés, incombent
au transporteur. Le client doit en informer le
transporteur ainsi que I'expéditeur dés I'arrivée de
la marchandise ou dés qu’il découvre le défaut s’il
s’agit d’un vice caché.

Gardez tous les cartons et emballages originaux
qui serviront lors de 'inspection du transporteur.

La garantie ROBOT-COUPE S.N.C. est limitée
au remplacement des piéces ou machines
ROBOT-COUPE S.N.C. ainsi
que toutes ses filiales ou sociétés affiliées, ses

défectueuses

distributeurs, agents, gérants, employés ou
assureurs ne peuvent étre tenus responsables des
dommages, pertes ou dépenses indirects liés a
I'appareil ou a I'impossibilité de I'utiliser.
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RECOMMANDATIONS RELATIVES A L'INSTALLATION DES APPAREILS A
VARIATION DE VITESSE ET A LA PROTECTION DES PERSONNES

Ces recommandations s’appliquent aux appareils
équipés d’un moteur asynchrone et d’un variateur de
fréquence a alimentation monophasée ou triphasée.

Note :

-Le circuit d’alimentation électrique et les
équipements de protection doivent étre conformes a
la réglementation du pays.

- Toute installation électrique de I’appareil ne peut étre
faite que par un électricien qualifié.

Protection des Appareils

e Les variateurs de fréquence, comme tout dispositif
électronique, comportent des composants sensibles
aux décharges électrostatiques. Avant de procéder
a une intervention sur ces variateurs, les personnes
effectuant ce travail devront se libérer des décharges
électrostatiques.

e Toute opération de raccordement interne doit se
faire I’appareil étant hors tension.

e Des mises sous tension répétées de I'appareil
provoquent une surcharge du variateur qui peut
conduire a sa destruction. Respecter impérativement
une durée de 3 minutes entre la coupure
d’alimentation et la remise sous tension.

Installation électrique

e | ’appareil est alimenté en courant monophasé*
jusqu’au variateur qui transforme le courant en
triphasé a fréquence variable pour alimenter le
moteur.

* Ne raccorder I'appareil que sur un réseau alternatif
monophasé* 200-240V/50 ou 60 Hz avec prise de
terre. Toute tension réseau plus élevée détruirait le
variateur.

e Raccordement obligatoire de la terre pour assurer la
protection des personnes.

Protection des Personnes a I'aide de disjoncteurs

Les appareils a variateur de fréquence nécessitent
une sélection rigoureuse du disjoncteur différentiel
pour assurer la protection des personnes :
des disjoncteurs différentiels sensibles au courant
alternatif (type AC), sensibles au courant impulsionnel
(type A) et sensibles tout courant (type B).

il existe

Danger ! Les variateurs intéegrent un pont redresseur
de la tension réseau. De ce fait, en cas de court-
circuit a la masse, un courant continu de défaut
peut empécher le déclenchement d’un disjoncteur
différentiel sensible au courant alternatif seul (type
AC).

L’appareil étant alimenté en monophasé*, il convient
donc d’utiliser un disjoncteur différentiel sensible au
courant impulsionnel (type A), identifié par le symbole
suivant :

Attention : selon les fabricants, ces disjoncteur
différentiels recoivent des appellations différentes.

Les appareils a variateur de fréquence produisent un
courant de fuite sur le fil de terre dont le niveau peut
conduire au déclenchement intempestif du disjoncteur
différentiel. Ceci peut se produire en raison :

¢ Du raccordement de plusieurs appareils a variation
de vitesse sur le méme disjoncteur différentiel.

¢ D’un courant de fuite de I'appareil supérieur au seuil
de déclenchement réel du disjoncteur différentiel.

Attention : il existe des tolérances de fabrication
et selon le disjoncteur différentiel son seuil réel de
déclenchement se situe entre 50% et 100% de son
seuil nominal théorique. En cas de probléme, mesurer
le courant de fuite de I'appareil et le seuil réel de
déclenchement du disjoncteur différentiel.

En premiére approche se référer aux caractéristiques
de votre appareil dans le tableau ci-dessous :

Disjoncteur Différentiel

tion d
Section des | 50 T 0u'3 Ph)

Conducteurs
(mm?)

Appareils | Alimentation

Calibre (A) | Seuil (mA)

180 - 260V
50 ou 60 Hz 1,5
triphasé

CL 60 V.V. B 20 =30

*Sauf modeéles spécifiques 200 - 240 V triphasés
vendus au japon.
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PRECAUTIONS IMPORTANTES

A ATTENTION

Conserver ces instructions

ATTENTION : Afin de limiter le nombre d’accidents (chocs électriques, blessures...) et afin de réduire les dégats matériels liés a une mauvaise
utilisation de votre machine, lisez attentivement les instructions suivantes et respectez-les impérativement. La lecture de cette notice vous
apportera une meilleure connaissance de votre appareil et vous permettra une utilisation correcte de votre machine. Lire la totalité des
instructions et les faire lire a toute personne susceptible d’utiliser I’appareil. Notre matériel est prévu pour un usage professionnel et ne doit

étre en aucun cas utilisé par les enfants.

DEBALLAGE

* Retirer précautionneusement I'équipement de son
emballage et extraire toutes les boites ou paquets

contenant les accessoires ou matériel spécifique.

e ATTENTION aux outils coupants : lames, disques....

INSTALLATION

¢ |l est recommandé d’installer votre appareil sur un

support parfaitement stable.

BRANCHEMENT

e Toujours vérifier que la nature du courant de
votre installation électrique correspond bien a celle
indiquée sur la plaque signalétique du bloc moteur et
qu’elle supporte 'ampérage.

* Relier impérativement I'appareil a la terre.

* En triphasé, s’assurer que I'outil tourne dans le sens

inverse des aiguilles d’'une montre.
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MANIPULATION

e Toujours manipuler les disques ou lames avec

précaution, ce sont des outils tranchants.

UTILISATION

e Ne jamais essayer de supprimer les systémes de

verrouillage et de sécurité.

* Ne jamais introduire un objet dans le récipient de

travail.
* Ne jamais pousser les ingrédients avec la main.
* Ne pas surcharger I'appareil.

¢ Ne jamais faire fonctionner I'appareil a vide.

NETTOYAGE

® Par précaution, avant de procéder aux opérations de

nettoyage, toujours débrancher votre appareil.

¢ Nettoyer systématiquement la machine ainsi que les

accessoires a la fin du cycle de travail.

* Ne pas mettre le bloc moteur dans I'eau.

e Pour les pieces en plastique, ne pas utiliser un
détergent trop alcalin (avec concentration trop forte en
soude ou ammoniaque).

e En aucun cas, Robot-Coupe ne peut étre tenu
responsable d’un manquement de I'utilisateur aux
régles élémentaires de nettoyage et d’hygiéne.

ENTRETIEN

e Avant toute intervention sur les parties électriques,
déconnecter impérativement votre appareil du réseau.
o Vérifier réguliérement I’état des joints ou des bagues
ainsi que le bon fonctionnement des sécurités.

e L’entretien et I'examen des accessoires doivent
étre d’autant plus soignés que dans les préparations
interviennent des produits corrosifs (acide citrique...).

e Ne pas faire fonctionner I'appareil si le cordon
d’alimentation ou la fiche sont endommagés, si
I'appareil fonctionne mal ou s’il a été endommagé
d’une maniére quelconque.

* N’hésitez pas a faire appel a votre Service Entretien

si vous constatez une anomalie.



VOUS VENEZ ,D’ACQUERIR
UN COUPE-LEGUMES
CL 60« CL 60 V.V.

Le CL 60 est un outil de travail parfaitement adapté
aux besoins des professionnels. |l vous rendra
d’innombrables services que vous découvrirez au fur
et a mesure de son utilisation.

Le CL 60 est congu en inox (bloc moteur et goulotte
automatique tout inox). Il dispose de 2 vitesses 375
et 750 tr/min. pour concilier précision de coupe et
rapidité.

Il a été concu pour recevoir 4 types de goulottes
permettant d’accroitre le débit de la machine, de
faciliter la tdche de I'opérateur et d’offrir I'outil le
mieux adapté a chaque préparation. Le basculement
des goulottes se fait dans I'alignement du bloc
moteur pour un encombrement réduit et un meilleur
confort d’utilisation.

Le CL 60 est doté d’un large éventail de disques et
grilles pour satisfaire les plus exigeants en matiére de
coupe de fruits et de Iégumes a savoir émincés, coupes
ondulées, rapés, batonnets, laniéres, macédoine et
frites.

Ses performances vous feront découvrir tres vite un
autre univers de l'art culinaire.

La conception simple de cet appareil permet de
monter et de démonter en un tour de main toutes
les pieces faisant I‘objet de manipulations fréquentes
pour leur entretien ou nettoyage.

Afin de vous faciliter la tache, nous avons décomposé
dans ce manuel les différentes opérations de montage.
Cette notice contient des informations importantes
élaborées pour que I'utilisateur tire le plus grand profit
de I'investissement de son coupe-légumes.

Aussi, nous vous conseillons vivement de lire
attentivement cette notice avant la mise en route
de I'appareil.

Nous y avons également intégré quelques exemples
de fabrication qui vous permettront de vous familiariser
rapidement avec votre appareil et d’apprécier les
innombrables qualités de celui-ci.

MISE EN SERVICE
DE L’APPAREIL

* CONSEILS ELECTRIQUES

Avant branchement, vérifier si la nature du courant de
votre installation électrique correspond bien a celle
indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil.

A

ATTENTION

CET APPAREIL DOIT ETRE IMPERATIVEMENT
RELIE A LA TERRE (RISQUE D’ELECTROCUTION).

CL 60 Triphasé

ROBOT-COUPE équipe ses CL 60 de différents types
de moteur :
230/ 400 V commutable / 50 Hz / 3
400V /50Hz/3
220V /60Hz/3
380V /60Hz/3

L’appareil est livré avec un cable électrique nu sur

lequel il suffit d’adapter la fiche électrique convenant a

votre installation. Ce cable comprend quatre fils dont

un est relié a la terre et les trois autres aux phases.

Si vous disposez d’une fiche a quatre broches :

1) Brancher le fil de terre vert et jaune sur la broche
terre.

2) Brancher les trois autres fils sur les broches
restantes.

Si vous disposez d’une fiche a cing broches, le

branchement du ROBOT-COUPE ne nécessitant pas

de neutre, la broche centrale de votre prise sera de ce

fait inutilisée.

Faire ensuite tourner a vide votre appareil et

s’assurer que le disque tourne bien dans le

sens inverse des aiguilles d’une montre.

Sur le couvercle, une fléche rouge indique le sens de
rotation du disque. Si le disque tourne dans le sens
des aiguilles d’'une montre, inverser deux fils :

LE VERT ET JAUNE étant la terre,
NE PAS LE DEBRANCHER.

le@etle®
le @ etle ®
le@etle ®

CL 60 V.V. Monophasé (vitesse variable)

Inverser soit :

Ce modeéle est équipé d’'un moteur triphasé
180-260V / 50-60 Hz.

L’alimentation de [I'appareil est cependant
monophasée car le variateur de fréquence transforme
le courant monophasé en courant triphasé adapté au
moteur.

L’appareil est livré avec un cable électrique nu sur
lequel il suffit d’adapter la fiche électrique convenant
a votre installation. Ce cable comprend 3 fils dont un
relié a la terre et les deux autres pour phase et neutre.

La prise d’alimentation doit étre calibrée a 20 Amp.

e TABLEAU DE BORD

Bouton arrét

2 boutons verts :

Bouton marche 1€ vitesse 375 tr/min.
Bouton marche 26M€ yitesse 750 tr/min.

CL 60 V.V. : Variation de vitesse de
100 a 1000 tr/min.
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INSTALLATION

¢ INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL

Le CL 60 est équipé d’un pied a hauteur ajustable
pour s’adapter aux différents niveaux des sols.

1. Positionnez votre machine a I’endroit souhaité et
dévissez la poignée. Le pied va automatiquement
s’ajuster au niveau du sol.

2. Une fois le pied fixé, revissez simplement la
poignée.
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FONCTIONS DES GOULOTTES
ET LEURS OUTILS

o GOULOTTE A LEVIER

Cette goulotte permet le travail de tous types de
légumes :

-la grande goulotte

d’introduction sert pour [ /‘
le travail des légumes . f 3
volumineux du type chou, /d)y
céleri, salade, etc., &y ‘ lT
- le tube sert au travail des \~/L
produits longs ou fragiles. N

La hauteur de la goulotte a levier est
réglable en 3 positions qui s’adaptent
a la taille de I'opérateur. Pour changer
de position, dévisser I'écrou et le fixer
dans la position souhaitée.

Pour la goulotte a levier, deux types d’outils ont été
prévus :

1. le cdne de chargement qui sert a
guider les légumes (a I'exception de
chou) vers les lames. Il est nécessaire
de visser l'outil a fond sur l'arbre ]
moteur.

2. I’évideur qui sert uniguement pour
le travail du chou.

Un outil spécial pour le
démontage de I'évideur.

commm @

* GOULOTTES A TUBES

GOULOTTE 4 TUBES

Cette goulotte se compose
de quatre tubes droits dont
2 tubes de 50 mm de J et 2
tubes de 70 mm de @.

Cette goulotte a été congue
pour le travail des légumes
longs tels que carottes,
concombres, poireaux, etc. .
ou pour le travail des produits

fragiles du type tomates, bananes, etc.

GOULOTTE A TUBES DROIT ET INCLINE

Cette goulotte se compose
de deux tubes droits de 75
mm de diamétre, d’un insert
de 50 mm et deux poussoirs
de 50 mm et 70 mm. Gréce a
I'insert, le diamétre des tubes
est modulable.

Cette goulotte avec son tube droit assure les mémes
fonctions que la précédente goulotte. La différence
réside dans le fait qu’elle est munie d’un tube incliné
particuliérement étudié pour la coupe en biais.

Pour chacune de ces goulottes, aucun outil n’est
nécessaire pour fixer le disque.



* GOULOTTE AUTOMATIQUE

Cette goulotte est prévue
pour des travaux de coupe
en continu.

Elle convient parfaitement

a I’émincage des produits

fragiles (champignons,
tomates), au rapage de
carottes, [I’émincage de

pommes de terre ainsi qu’a

la réalisation de frites pour ne citer que quelques

utilisations.

Cette goulotte n’est pas prévue pour certains travaux

spécifiques tels que :

- ’émincage de produits longs : utilisez la goulotte a
tube.

- le travail de produits volumineux dont la taille ne
permet pas leur introduction dans cette goulotte :
utilisez alors la goulotte a levier.

Pour la goulotte automatique, deux types d’outils ont

été prévus :

1. L'agitateur qui sert a guider les
légumes (a I'exception de chou) vers
les lames.

2. Une alimentation trop rapide peut
amener un blocage, dans ce cas,
utilisez exclusivement la manivelle
fournie a cet effet (tout autre moyen
est formellement interdit).

La manivelle a pour fonction de débloquer les gros
légumes qui pourraient éventuellement se coincer.

MISE EN PLACE DES
DISQUES ET DES OUTILS

Deux outils d’éjection :

Le CL 60 est livré avec 2 outils d’éjection a savoir un
disque évacuateur noir et un éjecteur spécial chou. Ce
dernier assure une éjection particulierement efficace
lors de la réalisation de coupes de chou. Pour les
autres légumes, utilisez le disque évacuateur noir.

1. Bloc moteur face a
vous, engager le disque
évacuateur noir ou
I’éjecteur blanc sur I'axe
moteur et vérifier qu’il est
bien positionné en fond de
cuve.

2. Positionnez le disque de votre choix :

a) Vous avez choisi un
disque éminceur, rapeur
ou batonnet :

Positionner le disque
sur |’arbre moteur.
Pour s’assurer qu’il est
correctement positionné,
le faire pivoter dans le sens
des aiguilles d’une montre.

b) Vous avez choisi un équipement macédoine :
a savoir une grille et un disque éminceur spécial
macédoine.

Les disques éminceurs peuvent se monter avec une
grille macédoine selon les combinaisons suivantes :

Grille macédoine| 55 8x8 10x10 14x14 20x20 25x25

Eminceur’ mm mm mm mm mm mm
5mm (]
8 mm ]
10 mm [}
14 mm °

20 mm °
25 mm °

Les combinaisons indiquées d’un ® sont disponibles
sur notre tarif machines et accessoires.

Les dimensions de la grille macédoine doivent
toujours étre supérieures ou égales a celles du disque
éminceur.

Positionner la  grille
macédoine dans la cuve
du coupe-légumes.

Assurez vous que l’ergot
delagrille est correctement
emboité dans
du bloc moteur.

I’encoche

Ensuite, emboiter le disque
éminceur correspondant
(disque lame droite) et le
faire pivoter dans le sens
des aiguilles d’une montre
pour s’assurer qu’il est
correctement positionné.
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c) Vous avez choisi un équipement frites :

L’équipement se compose d’une grille frites et d’'un
disque éminceur spécial frites.

ATTENTION

GOULOTTE A LEVIER

Afin  d’obtenir un résultat
de coupe optimale lors de
la réalisation de frites, il est
indispensable d’utiliser la paroi
amovible et d’alimenter la partie
gauche de la goulotte (voir photo
ci-contre).

Positionnez la grille frites
dans la cuve du coupe-
légumes.

Assurez-vous qu’elle est
correctement positionnée,
le peigne frites devant
se situer au niveau de
I’éjection.

En cas d’utilisation de la paroi, aucun outil (cone de
chargement ou évideur chou) n’est nécessaire.

Ensuite, emboiter le disque
éminceur correspondant et
le faire pivoter dans le sens
des aiguilles d’une montre
pour s’assurer qu’il est
correctement positionné.
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3. Choisissez I'outil de fixation de disque selon la
goulotte utilisée et le type légumes :

Exercer toujours une pression sur les légumes
a l'aide des poussoirs afin de limiter les fausses
coupes.

Visser I'outil a fond sur I’arbre moteur. (sauf si
utilisation de la paroi amovible).

MISE EN PLACE
DES GOULOTTES

* GOULOTTE A LEVIER

UTILISATION DU TUBE

Introduire les légumes jusqu’en haut de la goulotte.
Appuyer sur le poussoir et maintenir la pression jusqu’a

ce que les légumes soient entiérement émincés.

Type de i UTILISATION DE LA GRANDE GOULOTTE
Goulotte 5 Outil
légumes
ATTENTION
Tous a Cone Afin  d’obtenir un résultat
Levier I'exceptlor_l de de de coupe optimale lors de
chou et frites| - chargement i la réalisation de frites, il est
indispensable d’utiliser la paroi
Evideur 1 ! amovible et d’alimenter la partie
Levier Chou chou ) + gauche de la goulotte (voir photo
+laclé [] ci-contre).
Levier Frites Parc_)i 1. Positionner la goulotte
amovible 4
du coupe-légumes sur
le bloc moteur. Le taquet
Automatique |  Tous Agitateur . de verrouiliage se trouve
| | alors face a vous, sur votre
droite.
4 tubes Tous Pas d’outil

2. Enfiler la tige de
charniére dans les
emplacements situés a
I’arriére du bloc.

Verrouiller ensuite le
couvercle sur le bloc
moteur a I'aide du taquet
de verrouillage .

- Introduire les Iégumes jusqu’en haut.
- Replacer le poussoir a I'aplomb de la goulotte.



- Appuyer sur le poussoir. La pression sur le poussoir
doit juste accompagner la coupe des légumes.
La pression varie selon les coupes mais attention,
une pression trop importante peut détériorer la
qualité de la coupe et ne permet pas d’augmenter
la production.

- Couper du chou, il est nécessaire de le couper en
deux et d’enlever le cceur afin d’éviter des efforts
inutiles et de garantir une meilleure qualité au produit
fini.

- Lever le poussoir et dégager I’entrée de la goulotte.

* GOULOTTES A TUBES

1. Positionner la goulotte a tubes droits et inclinés
ou la goulotte 4 tubes sur le bloc moteur, la patte
d’accrochage se situant alors face a vous, sur votre
droite.

irobo(‘,cOu i ' z 3

2. Enfiler la tige de
charniére  dans les
emplacements situés a
I'arriere dubloc moteur. Le
taquet de verrouillage se
trouve alors face a vous
sur votre droite.

e GOULOTTE AUTOMATIQUE

1. et 2. Procéder de la méme fagon que pour la
goulotte a levier.

3. Visser I'agitateur sur
I’arbre moteur.

4. Positionner la goulotte
automatique  sur le
bloc moteur. La patte
d’accrochage se trouve
alors face a vous sur votre
droite.

5. Enfiler la tige de
charniére  dans les
emplacements situés a
I’arriere du bloc.

Verrouiller ensuite le
couvercle sur le bloc
moteur a I'aide de la patte
d’accrochage.

6. Introduire la manivelle
dans le moyeu central
de la goulotte. La faire
tourner jusqu’a ce que
la piece plastique soit
insérée dans le moyeu.

CHANGEMENT DU
DISQUE

Arréter I'appareil (bouton rouge) avant de procéder au
changement de disque.

1. Le bloc moteur face a vous, déverrouiller de votre
main droite la patte d’accrochage en aluminium
servant a bloquer la goulotte sur le bloc moteur.

2. a) En goulotte a levier :
Soulever le levier pour dégager la cuve en
la faisant pivoter sur la gauche de fagon
a permettre le basculement en arriere de la
goulotte et dévisser le cone de chargement ou
I’évideur. Pour I’évideur, se servir de I'outil de
démontage prévu a cet effet.

b) En goulotte a tubes :
Retirer au préalable les inserts et poussoirs puis
soulever alors la goulotte de fagon a la faire bas-
culer en arriére pour dégager la cuve.

c) En goulotte automatique :
Soulever alors la téte du coupe-légumes de
fagon a la faire basculer en arriere pour dégager
la cuve.
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3. Déboiter le disque en le soulevant par les bords.
Dans le cas d’un équipement macédoine, il est
conseillé de retirer en méme temps I'ensemble
grille + disque. Pour faciliter I'opération, vous
pouvez vous aider du disque évacuateur en le
faisant pivoter. Puis retirer le disque évacuateur au
moyen des deux trous.

Dans le cas ou le disque est bloqué, le pivoter
légérement dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre en faisant tourner le disque évacuateur.

4. Dans
macédoine, nous vous recommandons de bien

le cas du montage d’un équipement

nettoyer I'intérieur de la cuve a I'aide d’un chiffon
ou d’une éponge humide et plus particulierement
le décrochement sur lequel vient se positionner la
grille.

Il est conseillé de retirer en méme temps I'ensemble
grille + disque. Pour faciliter I'opération, vous pouvez
vous aider du disque évacuateur en le faisant pivoter.

Toujours utiliser une grille correctement nettoyée.
Ne jamais passer des produits mous apres des produits
durs sans avoir au préalable nettoyé correctement la
grille.

Utiliser un D-Clean Kit (réf. 29246) pour un nettoyage
facile et rapide des grilles macédoine 5x5, 8x8 et
10x10, 12x12, 14x14.

5. Procéder ensuite au montage du disque évacuateur,
du disque éminceur, rapeur ou batonnet, ou de
I’équipement macédoine comme indiqué dans le
chapitre précédent aux points 1. et 2. pour la
goulotte concernée.
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6. Fermer le couvercle du coupe-légumes et le ver-
rouiller sur le bloc moteur a I'aide de la patte d’ac-
crochage. Remettre en marche I'appareil.

CHOIX DES DISQUES

EMINCEURS ——]

E06 amandes

E038 chou

E1 carotte / chou / concombre / oignon / pomme de terre / poireau

E2E3 citron / carotte / champignon / chou / pomme de terre / concombre /|
courgette / oignon / poireau / poivron

E4ES aub_ergine / betterave / carotte / champignon / concombre / poivron /|
radis / salade / pomme de terre / tomate

E8/E10  aubergine / pomme de terre / courgette / carotte

E14 pomme de terre / courgette / carotte

EMINCEUR ONDULE s

Eo2 betterave / pomme de terre / carotte / courgette

Eo3 betterave / pomme de terre / carotte / courgette

Eo5 betterave / pomme de terre / carotte / courgette

RAPEURS o

R15 céleri / fromage R7 chou/fromage

R2 carotte / céleri / fromage R9 chou/fromage

R3 carotte Parmesan / chocolat

R5 chou / fromage Radis

BATONNETS T

B 1x8 carotte / céleri / pomme de terre / courgette

B 2x2 carotte / céleri / pomme de terre

B25x25 carotte

B 2x4 carotte / betterave / courgette / pomme de terre

B 2x6 carotte / betterave / courgette / pomme de terre

B 2x10 carotte / betterave / courgette / pomme de terre / céleri

B 4x4 aubergine / betterave / courgette / pomme de terre

B 6x6 aubergine / betterave / courgette / pomme de terre

B 6x6 aubergine / betterave / céleri / courgette / pomme de terre

B 8x8 céleri / pomme de terre

MACEDOINE

M 5X5

(7

carotte / courgette / concombre / céleri

M 8X8 pomme de terre / carotte / courgette / betterave

pomme de terre / carotte / courgette / betterave / navet / oignon /

Mm1oxi0 pomme (fruit)

M14X14  pomme de terre / carotte / courgette / navet / céleri

M20X20 pomme de terre / carotte / courgette / ananas / navet
pomme de terre / courgette / navet / pomme (fruit) / melon /
pastéque

salade

M 25X25
M 50X75

FRITES

F 8x8
F10x10

=

pomme de terre
pomme de terre

F10x16  pomme de terre

NETTOYAGE

Par précaution, nous vous recommandons de
toujours débrancher votre appareil avant de
procéder aux opérations de nettoyage (risque
d’électrocution).

Apres avoir 6té la téte du coupe-légumes, enlever
le disque, puis éventuellement la grille, et le disque

évacuateur.
e BLOC MOTEUR

Ne jamais immerger le bloc moteur dans de 'eau,
le nettoyer a 'aide d’un chiffon humide ou d’une

éponge.



* AXE MOTEUR

IMPORTANT

Vérifiez que votre détergent est utilisable sur les
piéces en aluminium. En effet, certains agents
lessiviels trop alcalins (avec forte concentration
en soude ou en ammoniaque par exemple) sont
totalement incompatibles avec I'aluminium et
peuvent noircir les piéces.

ENTRETIEN

* BAGUE D’ETANCHEITE

La bague d’étanchéité de I'axe moteur doit étre
régulierement huilée (utiliser de I’huile de table).

Afin de conserver une parfaite étanchéité du moteur, il
est conseillé de vérifier réguliérement I'état d’usure de
cette bague et la remplacer si besoin.

Cette bague d’étanchéité est facilement remplagable
sans qu’il soit nécessaire de démonter le moteur,
aussi, nous vous recommandons vivement de toujours

veiller a ce qu’elle soit en bon état.

e LAMES ET PEIGNES

Les lames et les peignes de tous nos disques
constituent des piéces d’usure, qu’il est nécessaire
de changer épisodiquement pour toujours obtenir la
méme qualité de coupe.

¢ DISQUES RAPEURS

Les disques rapeurs s’altérent dans le temps. Il est
recommandé de les changer épisodiquement pour
obtenir la méme qualité de coupe.

CARACTERISTIQUES

TECHNIQUES
* POIDS

Net Emballé

Bloc moteur 43 kg 57 kg
Goulotte Auto 13 kg 16 kg
Goulotte a levier 7 kg 12 kg
Goulotte a tubes 8 kg 11 kg
Chariot 8 kg 10 kg
Disque 0,5 kg 0,6 kg

* DIMENSIONS (en mm)

* HAUTEUR DE TRAVAIL

Nous vous conseillons d’installer le CL 60 sur un plan
stable. Il n’y a pas de hauteur de travail préconisée
étant donné qu’il s’agit d’un appareil de sol.

* NIVEAU DE BRUIT

Le niveau continu équivalent de pression acoustique
en fonctionnement a vide du CL 60 est inférieur a 70
dB (A).

o CARACTERISTIQUES ELECTRIQUES

L’installation électrique doit étre dimensionnée aumoins
selon les intensités nominales ci-apres. Les dispositifs
de protection doivent étre adaptés au démarrage de
moteurs afin de fournir les pointes d’intensité liées au
démarrage de moteurs asynchrones.

CL 60 V.V. alimentation monophasée

Moteur Vitesse (tr/min.) Intensité (Amp.)
230V/50-60 Hz 100 a 1000 58
CL 60 triphasé
Moteur Vitesse (tr/min.) Intensité (Amp.)
230 V=4,5
230/400 V/50 Hz 375 400V=26
commutable 230 V=4,1
750 400 V=23
375 2,7
400 V/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 2,5
380 V/60 Hz
900 3,5

26/03/2025
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SECURITE

Les disques sont des outils tranchants, les
manipuler avec précaution.

Le CL 60 est muni d’un systétme de sécurité
magnétique entrainant larrét du moteur dés
I'ouverture de la goulotte ou de la cuve, interdisant
ainsi tout acceés a I'outil tranchant lorsque celui-ci est
en mouvement.

Dés I'ouverture du couvercle, le moteur s’arréte.

Pour remettre en marche votre appareil, il suffit alors
de reverrouiller le couvercle, a I'aide de la patte
d’accrochage et d’appuyer sur le bouton marche.

Dans le cas d’utilisation de la goulotte a levier, dés
que le levier est dégagé de la cuve, le moteur s’arréte.
Pour remettre en marche votre appareil, il suffit alors
de positionner le levier a I'aplomb de la cuve.

Ces modeles sont équipés d’un protecteur thermique
qui arréte automatiquement le moteur en cas de
fonctionnement trop prolongé ou de surcharge.

Dans ce cas, attendre le refroidissement de |'appareil
pour le remettre en marche.

Il est impératif que la tige de charniére soit positionnée
dans son emplacement situé a l'arriere du bloc
moteur, avant la mise en marche de I'appareil.

26/03/2025

A RAPPEL

Ne jamais essayer de supprimer les systémes
de verrouillage et de sécurité.

Ne jamais introduire un objet dans le récipient
de travail.

Ne jamais pousser les ingrédients avec la main.
Ne pas surcharger I’appareil.

Ne jamais faire fonctionner la machine a vide.

CL 60 V.V.
VITESSE VARIABLE

* PARTICULARITES

Le CL 60 V.V. vitesse variable autorise une précision
de coupe encore plus pointue grace a une plage de
vitesses comprise entre 100 et 1000 tr/min.

Cette variation de vitesse permet de ce fait, d’adapter
la vitesse en fonction du type de coupe et de la
texture du fruit ou Iégume travaillé, apportant ainsi une
trés grande souplesse d’utilisation, une précision de
coupe remarquable et une qualité optimale.

En standard, le CL 60 V.V. vitesse variable est
équipé d’une goulotte automatique tout inox. Il
peut recevoir en option une goulotte a levier, une

goulotte a tubes.

NORMES

Se référer a la déclaration de conformité en page 2.

ENVIRONNEMENT
& RECYCLAGE

Dans le cadre du développement durable, la
conception de nos produits et le choix des matériaux
et composants utilisés ont été effectués avec le souci
de minimiser leur impact sur I'environnement.

L'emballage de votre machine respecte les normes
environnementales en vigueur. Veillez a respecter les

conditions de recyclage

ﬁ étre traité avec les déchets ménagers. Il doit
étre apporté dans un point de collecte adapté

au recyclage des équipements électriques et

électroniques.

Ce symbole indique que ce produit ne doit pas

Pour la France uniquement :

Pour la reprise de cet équipement électrique
professionnel en fin de vie, contactez :

- ECOLOGIC
Tél: +33(0)1 30 57 79 14
www.e-dechet.com

Code de I’'Environnement
(Art. R543.172 a R.543-206-4)



SUMMARY

WARRANTY

IMPORTANT WARNING

INTRODUCTION TO YOUR NEW
VEGETABLE PREPARATION MACHINE
CL 60 » CL 60 V.V.

SWITCHING ON THE MACHINE
¢ Electrical connection
* Control panel

INSTALLING

FUNCTIONS OF HOPPERS
AND THEIR TOOLS

* Pusher feed-head
* Hole feed head
* Automatic feed head

INSTALLING THE DISCS AND TOOLS

INSTALLING THE HOPPERS
* Pusher feed-head

* Hole feed head

* Automatic feed head

CHANGING THE DISCS

CHOOSING THE RIGHT DISC

CLEANING
* Motor base
* Motor shaft

MAINTENANCE
* Motor seal
* Blades and plates

* Grating discs

TECHNICAL SPECIFICATIONS
* Weight
* Dimensions
* Working height
* Airborn noise emission

¢ Electrical data
SAFETY
VARIABLE SPEED CL 60 V.V.
STANDARDS

ELECTRICAL AND
WIRING DIAGRAMS (Page 173)

26/03/2025

17



18

ROBOT-COUPE s.N.c., LIMITED WARRANTY

Your new ROBOT-COUPE appliance
is warranted to the original buyer for
a period of one year from the date
of sale if you bought it from ROBOT-
COUPE s.\.c.

If you bought your ROBOT-COUPE
product from a distributor your
product is covered by your distributor’s
warranty (Please check with your
distributor terms and conditions of the
warranty).

The ROBOT-COUPE s.n.c. limited
warranty is against defects in material
and/or workmanship.

THE FOLLOWING ARE NOT COVERED
BY THE ROBOT-COUPE s.N.cC.
WARRANTY:

1 - Damage caused by abuse, misuse, dropping, or
other similar damage caused by or resulting from
failure to follow assembly, operating, cleaning, user

maintenance or storage instructions.

2 - Labour to sharpen and/or replacements for
blades which have become blunt, chipped or worn

after a normal or excessive period of use.

3 - Materials or labour to replace or repair
scratched, stained, chipped, pitted, dented or
discoloured surfaces, blades, knives, attachments

or accessories.

4 - Any alteration, addition or repair that has not
been carried out by the company or an approved

service agency.

5 - Transportation of the appliance to or from an

approved service agency.

6 - Labour charges to install or test new
attachments or accessories (i.e., bowls, discs,
blades, attachments) which have been arbitrarity

replaced.

7 - The cost of changing direction-of-rotation of

three-phase electric motors (installer is responsible).

8 - Shipping damages. Visible and latent defects
are the responsibility of the freight carrier. The
consignee must inform the carrier and consignor
immediately, or upon discovery in the case of latent
defects.

Keep all original containers and packing materials
for carrier inspection.

Neither ROBOT-COUPE s.n.c. nor its affiliated
companies or any of its distributors, directors,
agents, employees, or insurers will be liable for
indirect damage, losses, or expenses linked to the
appliance or the inability to use it.

The ROBOT-COUPE s.N.c. warranty is
given expressly and in lieu of all other
warranties, expressed or implied, for
merchantability and for fitness toward
a particular purpose and constitutes
the only warranty made by ROBOT-
COUPE s.N.c. France.

26/03/2025




RECOMMENDATIONS CONCERNING THE INSTALLATION OF VARIABLE-SPEED
APPLIANCES AND PERSONAL SAFETY

These recommendations apply to machines equipped
with aninduction motor and a single-phase wobbulator.

NB:

- The electrical circuit and the protective devices must
comply with national regulations.

- The machine must be wired in by a qualified
electrician

Protecting your appliance

e Like all electronic devices, wobbulators include
components that are sensitive to electrostatic
discharges (ESDs). Before conducting any work on
these wobbulators, technicians must therefore rid
themselves of electrostatic charges.

® The machine must be disconnected from the mains
supply before any internal connection operations are
carried out.

* Repeatedly switching on the appliance will cause
the wobbulator to overload and may result in its
destruction. After the machine has been switched
off, you must wait for 3 minutes before switching it
back on again.

Wiring

e The appliance requires single-phase* current as
far as the wobbulator, which turns the latter into
variable-speed three-phase current to supply the
motor.

* You must connect the machine to a 200-240V/50 or
60 Hz single-phase* alternating current supply with
an earthed socket. A higher voltage will destroy the
wobbulator.

® The earthed socket ensures operator safety.

Circuit interrupters ensuring user safety

Ground fault circuit interrupters (GFCls) intended for
variable-speed appliances need to be selected with
great care in order to ensure operator safety. GFCls
may be sensitive to alternating current (type AC),
impulse current (type A) or all currents (type B).

Danger! Wobbulators feature a bridge-connected
rectifier of the mains supply voltage. For this reason,
in the event of an earth contact, a continuous fault
current may fail to trip a differential circuit breaker that
is only sensitive to alternating current (type AC).

As the appliance has a single-phase* supply, it is
therefore advisable to use a GFCI that is sensitive to
impulse current (type A), identified by the following
symbol: [4.

Caution: these GFCls may go under different names,
according to the manufacturer.

Appliances with wobbulators produce a fault current
on the earth wire. This current may be sufficient to trip
the differential circuit breaker unnecessarily. This may
occur if :

e Several variable-speed appliances are connected to
the same GFCI.

* The appliance produces a fault current that is above
the GFCI’s actual trip threshold.

Caution: As there are manufacturing tolerances, the
actual trip threshold of a GFCI will be between 50%
and 100% of its theoretical nominal threshold. Should
a problem arise, measure the fault current and the
GFCI’s actual trip threshold.

You can begin by consulting the characteristics of
your appliance in the table below :

GFCI

Crmsleiay (Ph + N or 3 Ph)

Appliance Mains supply | Cross-section

(mm?) Gauge Threshold
A (mA)
180 - 260V
CL 60 V.V. 50 or 60 Hz 1.5 B 20 =30
Three-phase

* Except for specific three-phase 200-240 V models
sold in Japan.
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IMPORTANT WARNING

KEEP THESE INSTRUCTIONS IN A SAFE PLACE

WARNING: In order to limit accidents such as electric shocks or personal injury, and in order to limit material damage due to misuse of the
appliance, please read these instructions carefully and follow them strictly. Reading the operating instructions will help you get to know your
appliance and enable you to use the equipment correctly. Please read these instructions in their entirety and make sure that anyone else who
may use the appliance also reads them beforehand. Our equipment is designed for professional use and must not be used by children under

any circumstances.

UNPACKING

* Carefully remove the equipment from the packaging
and take out all the boxes or packets containing
attachments or specific items.

* WARNING - some of the tools are very sharp e.g.
blades, discs, etc..

INSTALLATION

e We recommend you install your machine on a
perfectly stable solid base.

CONNECTION

¢ Always check that your mains supply corresponds to
that indicated on the identification plate on the motor
unit and that it can withstand the amperage.

e The machine must be earthed.

* With the three-phase version, always check that the
blade rotates in an anti-clockwise direction.

HANDLING

* Always take care when handling the blades or discs,
as they are extremely sharp.

26/03/2025

USE

* Never try to override the locking and safety systems.

* Never insert an object into the container where the

food is being processed.
* Never push the ingredients down with your hand.
* Do not overload the appliance.

* Never switch the appliance on when it is empty.

CLEANING

e As a precaution, always unplug your appliance
before cleaning it.

e Always clean the appliance and its attachments at
the end of each cycle.

* Never immerse the motor base in water.

® For parts made from aluminum, use cleaning fluids
intended for aluminum.

* For plastic parts , do not use detergents that are
too alkaline (i.e. containing too much caustic soda or

ammonia).

* Robot-Coupe can in no way be held responsible for
the user’s failure to follow the basic rules of cleaning

and hygiene.

MAINTENANCE

* Before opening the motor housing, it is absolutely
vital to unplug the appliance.
e Check the seals and washers regularly and ensure

that the safety devices are in good working order.

e |t is particularly important to maintain and check the
attachments since certain ingredients contain corrosive
agents, e.qg. citric acid.

* Never operate the appliance if the power cord
or plug has been damaged or if the appliance fails to

work properly or has been damaged in any way.

* Do not hesitate to contact your local Maintenance

Service if something appears to be wrong.



INTRODUCTION TO
YOUR NEW VEGETABLE
PREPARATION MACHINE
CL 60 CL6GOV.V.

The CL 60 is perfectly geared to professional needs.
It can perform any number of tasks, which you will
gradually discover as you use it.

The CL 60 is built from stainless steel (100% stainless
steel motor base and automatic feed head). It has been
designed to operate at two speeds, 375 and 750 rpm,
in order to ally accuracy of cut with rapidity.

It can be fitted with any one of 4 different feed heads,
in order to increase the machine’s output, make the
user’s job easier and offer the most appropriate tool
for each type of preparation. The heads are designed
to be tilted in line with the motor base, in order to
reduce space and facilitate use.

The CL 60 is supplied with a wide range of discs and
grids to satisfy even the most demanding chefs when it
comes to processing fruit and vegetables, as they can
be used for slicing, ribbon cutting, grating, shredding,
dicing,chipping and ripple-cutting.

Its numerous functions will open the door to a whole
new culinary world.

Thanks to its simple design, all components requiring
frequent handling for maintenance or cleaning can be
fitted and removed in a trice.

To make things easier for you, this manual supplies a
breakdown of all the various fitting operations.

These instructions contain important information
designed to help the user get the most out of the
vegetable preparation machine.

We therefore recommend that you read them
carefully before using your machine.

We have also included a few examples of use to help
you get the feel of your new machine and appreciate
its many advantages.

SWITCHING ON THE
MACHINE

THIS APPLIANCE MUST BE PLUGGED INTO AN
EARTHED SOCKET (RISK OF ELECTROCUTION).

¢ ADVICE ON ELECTRICAL CONNECTIONS

The electrical connection must be carried out by a
qualified electrician. In all cases, comply with local
regulations.

Before connection, check that the type of current in
the electrical installation corresponds to that indicated
on the machine’s data plate.

CL 60 Three-phase
ROBOT-COUPE CL 60 models are fitted with various
types of motors : 230 / 400 V switchable / 50 Hz / 3
400V /50Hz/3
220V /60Hz/3
380V/60Hz/3

The machine is supplied with a cable to which you
simply attach the appropriate electrical plug for your
system. The cable has four wires, one earth wire, plus
three phase wires.

If you have a 4-pin plug :

1. Connect the green and yellow earth wire to the earth
pin.

2. Connect the three other wires to the remaining pins.

If you have more than 4 pins in the plug please note
the ROBOT-COUPE does not require a neutral wire.

Switch on the empty machine, making sure that
the blade is rotating properly in an anti-clockwise
direction.

On the motor unit, a red arrow marks the blade rotation
direction. If the blade turns in a clockwise direction,
swap over two wires :

Since GREEN/YELLOW is the earth,
DO NOT DISCONNECT.

the @ and the ®
the @ and the ®
the @ and the ®

Swap either :

CL 60 V.V. Single phase (variable speed)

This model is fitted with a 180-260V/50-60 Hz three-
phase motor.

However, the machine has a single-phased power
supply, which a frequency regular converts into three-
phase.

The machine is supplied with a power cord to which
you simply attach the appropriate electrical plug for
your system. The cable has 3 wires: one earth wire,
plus a phase conductor and a neutral wire.

The machine must be fitted with a 20-amp plug.

e CONTROL PANEL

"Off" red button

2 green button :

"On" button for the low speed (375 rpm)

"On" button for the high speed (750 rpm)

CL 60 V.V.: Speed Variation
from 100 to 1000 rpm.

26/03/2025 21



INSTALLING

¢ INSTALL YOUR MACHINE

The CL 60 is equipped with an Adjustable foot,
thanks to this the machine remains stable on all
floors.

1. Place the machine at the desired location and
unscrew the handle. The foot will automatically
adjust its height.

2. Then simply screw the handle to fix the foot.

26/03/2025

FUNCTIONS OF HOPPERS
AND THEIR TOOLS

e PUSHER FEED-HEAD

This hopper allows you to prepare all types of
vegetables:

- thelarge feed hopperis used
to prepare bulky vegetables

such as cabbage, celery, /j)’y
lettuce, etc., <« ¥ lT

- the tube is used to prepare 9
. . “«MN =
long or fragile fruit or N
vegetables. )

The lever-fitted feed tube can be
adjusted to 3 positions depending on
the height of the operator. To change
the position, loosen the attachment and
adjust to the desired position.

Two types of tool are designed for the lever-type
hopper:

1. The loading cone, which guides
the vegetables (except for cabbage)
towards the blades. This tool must be
screwed firmly onto the motor shaft.

2. The hollowing cutter used only to
prepare cabbage.

A special tool for unlocking
the cabbage corer.

== I &

¢ HOLE FEED HEADS

4 TUBES FEED-HEAD

This feed-head is equipped
with 4 straight holes: 2
straight tubes of 50 mm
diameter and 2 straight tubes
of 70 mm diameter.

__4_»4?\
This hopper \
for the preparation of long

vegetables like carrots, cucumbers,leeks, etc., or

is designed

of fragile fruit and vegetables such as tomatoes,
bananas, etc.

STRAIGHT AND SLOPING TUBE HOPPER

This hopper consists of
two straight tubes with a
diameter of 75 mm diameter,
a 50 mm insert and 2
pushers of 50 mm and 70
mm. The insert allows you
to modify the diameter of

the tubes.

This hopper performs the same functions as the
one described above with its straight tube. But it is
different in that it is equipped with a sloping tube
especially designed for slanted cutting.

No special tool is required to attach these hoppers
onto the disc.



e AUTOMATIC FEED-HEAD

This hopper is intended for
continuous cutting tasks.

It is ideal for slicing delicate
vegetables such as
mushrooms and tomatoes,
grating carrots, slicing
potatoes and cutting french
fries, to mention but a few
of its uses.

This hopper is not suitable for certain specific tasks,
such as :

- slicing long vegetables (use the hole feed-heads).

- preparing bulky vegetables which are too big to be
fed into this hopper (use the pusher feed-head).

Make sure that the agitator is in place, in order to
avoid blockages and variations in cutting quality. It
is vital that this tool be fitted each time the automatic
hopper is used.

Two types of tool are designed for the lever-type
hopper:

1. The agitator, which guides the
vegetables (except for cabbage) towards
the blades.

2. Introducing the vegetables too
quickly can result in a logjam. If this
occurs, clear the blockage using the
crank supplied for that purpose (all
other means are strictly prohibited).

The crank serves to clear the machine if it becomes
clogged up with bulky vegetables.

INSTALLING THE
DISCS AND TOOLS

Two ejection tools:

b) You have chosen a dicing unit:
i.e. a grid and a special slicing disc for diced
vegetables.

Slicing discs and dicing grids can be mounted in the
following combinations:

The CL 60 is supplied with two ejection tools. The Siicor 2o ;Xri ﬁqx,-ﬁ 121):10 1;):14 Z%Xrio 2r5nxn2~|5
white ejector has been specially designed to cope 5 mm .
with cabbage. For all other vegetables, use the black 8 mm °
plastic ejector disc. 10 mm O
14 mm i
_ 20 mm b4
25 mm i

1. With the motor unit
facing you, slot the black
or white ejection tool
onto the motor shaft and
check that it is properly
positioned at the bottom
of the bowl.

2. Position your chosen disc:

a) If you have opted
for a slicing, grating or
julienne disc:

Position the disc on the
motor shaft. To ensure that
it is correctly positioned,
turn it in a clockwise
direction.

You will find all the combinations marked e on our
machines and accessories price list.

The dimensions of the dicing grid should always be
equal to or greater than those of the slicing disc.

Place the dicing grid in
the bowl of the vegetable
processor.

Make sure that the spur on
the grid is fully engaged
in the locking slot of the
motor unit.

Next, fit the corresponding

slicing disc (straight-
edged blade) and rotate
in a clockwise direction to
ensure that it is correctly
positioned.
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c) If you want to use the French fries potatoes
cutting equipment:

This equipment comprises a French fries grid and a
special French fries slicing disc.

WARNING

PUSHER FEED HEAD

To get the very best results
when cutting french fries,
remember to insert the
removable divider in the
hopper and load the potatoes
into the left-hand compartment
(see photo opposite).

Position the French fries
grid in the vegetable
preparation bowl.

Check that it is correctly
positioned with the French
fries plate positioned at
the outlet.

No tools (loading cone or cabbage corer) are
required when using the divider.

Next fit the appropriate
slicing disc and rotate in
a clockwise direction to
check that it i correctly
positioned.
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3. The choice of disc-fixing tool will vary according
to the hopper and the type of vegetable:

Always press the vegetables down with a pusher
toimprove cutting efficiency.

Screw the tool (unless you are using the removable
partition) firmly onto the motor shaft.

INSTALLING THE
HOPPERS

* PUSHER FEED-HEAD

USING THE FEED TUBE

Fill the feeder right up to the top with vegetables. Apply
a downwards pressure on the pusher and maintain it
until all the vegetables have been processed.

HOW TO USE THE CYLINDRICAL HOPPER
Hopper | Vegetable Tool
A WARNING
All types
Pusher except for ' ( To get the very best results
Loading cone . X
cabbage and when cutting french fries,
french fries I remember to insert the
removable divider in the
Cabbage & ! hopper and load the potatoes
Pusher Cabbage corer + key | (B 4 I into the left-hand compartment
E (see photo opposite).
. Removable -
Pusher French fries partition 1. Position the veg prep
hopper on the motor unit.
The locking handle should
Automatic Al Agitator be facing you, on the right.
4-hole Al No tool

2. Slide the hinge pin into
the slots provided at the
back of the motor base.

Next, lock the lid onto
the motor unit using the
locking handle.

- Fill the feeder right up to the top with vegetables.

- Lower the pusher so that it is flush with the top of
the feed opening.



- Press the pusher down to guide the food through
the machine. The exact amount of pressure required
will depend on the nature of the cut, bearing in mind
that too much force reduces cutting quality without

increasing throughput.

- Cut cabbages in half and remove the core before
processing, in order to avoid unnecessary strain and

ensure an end-product of a higher quality.

- Lift the pusher and allow access to the feed tube.

e HOLE FEED HEADS

1. Position the 4-hole hopper, or the straight and
inclined hole hopper, on the motor unit. The locking

handle should now be facing you, on the right.

i“ BTy - — \
r°b°tu‘co 3 N\ ‘\

2. Slip the hinge pin into
the locations provided at
the back of the motor
base. The locking handle
should now be facing i
you, on the right. =

e AUTOMATIC FEED-HEAD

1. et 2. Proceed as specified for the pusher-feed
head.

3. Screw the agitator onto
the motor shaft. Screw
the agitator onto the
motor shaft.

4. Position the automatic
hopper on the motor
base. The fastening hook
is now facing you on your
right.

5. Slide the hinge pin into
the slots provided at the
back of the motor base.

Then, lock the lid onto
the motor base using the
fastening hook.

6. Insert the crank into
the central hub of the
head. Turn it until the part

is inside the hub.

T

CHANGING THE
DISCS

The machine should be switched off (by pressing the
red push-button) before starting to change the disc.

1. With the motor unit facing you, use your right hand
to release the aluminium fastening hook used to
lock the hopper onto the motor base.

2. a) Feed opening fitted with a lever:
Lift the pusher and release the bowl by tilting
it to the left so that the hopper can be tittled
backwards. Then inscrew the loading cone or the
hollowing cutter. For the hollowing cutter, use
the dismantling tool provided for that purpose.

b) With hole feed-head:
First remove the inserts and the pushers and
then lift the fastening hood in order to tilt the
hopper backwards to release the bowl.

c) Automatic feeder:
Lift the fastening hook in order to tilb the
hopper backwards to release the bowl.
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3. Free the disc by lifting it by its edges.
For dicing equipment, you are advised to pull out
the grid and disc assembly together. Then remove
the discharge disc using the two holes.
Ifthe discis stuck, turnit slightly in the anticlockwise

direction.

4. When fitting dicing equipment, it is advisable to
clean the inside of the bowl thoroughly with a damp
cloth or sponge, especially the part onto which the
grid is to be fitted.

We recommend that your remove the grid and disc

together. To make the job easier, turn the ejector

disc.

Always use a properly cleaned grid. Never process

soft foodstuffs after hard ones without properly

cleaning the grid beforehand.
Use our D-Clean Kit (ref. 39881) to clean your 5x5,

8x8 and 10x10 dicing grids quickly and easily.

5. Then fit the discharge disc, the slicing, grating or
julienne disc, or the dicing equipment as described
in steps 1. and 2. in the previous section on the

relevant hopper.

6. Close the hid using the fastening hook.
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CHOOSING
THE RIGHT DISC

SLICERS —

S06 amands

5038 cabbage

$1 carrot / cabbage / cucumber / onion / potato / leek

$§2/83 lemon/ carrot / mushroom / cabbage / potato / cucumber /
courgette / onion / leek / bell pepper

§4/86 courgette / beetroot / carrot /mushroom / cucumber /
bell pepper /radish / lettuce / potato / leek / tomato

§8/810 courgette / potato / courgette / carrot

§14 potato / courgette / carrot

RIPPLE CUT SUCER @

R2 beetroot / potato / carrot / courgette

R3 beetroot / potato / carrot / courgette

RS beetroot / potato / carrot / courgette

GRATER

G1,5 celeriac / cheese G7 cabbage / cheese

G2 carrot / celeriac / cheese G9 cabbage / cheese

G3 carrot Parmesan/chocolate

G5 cabbage / cheese Radish

JULIENNE

J1x8 carrot / celeriac / potato / courgette

J2x2 carrot / celeriac / potato

J2,5x25 carrot

J2xd carrot / beetroot / courgette / potato

J2x6 carrot / beetroot / courgette / potato

J2x10  carrot / beetroot / courgette / potato / celeriac

Jaxa egglant / beetroot / courgette / potato

J 6x6 egglant / beetroot / celeriac / courgette / potato

J8x8 céleriac / patato

DICE

D 5x5
D8x8
D 10x10

carrot /courgette / cucumber / celeriac

potato / carrot / courgette / beetroot

potato / carrot / courgette / beetroot /turnip / onion /
apple (fruit)

D 14x14
D 20x20
D 25x25

potato / carrot / courgette / turnip / celeriac
potato / carrot / courgette / pineapple / turnip

potato / courgette / turnip / apple (fruit) / melon /
watermelon

D 50X75

FRENCH FRIES

F8x8 potato
F10x10  potato
F10x16  potato

salad

T

CLEANING

As a precaution, always unplug your appliance
before cleaning it (risk of electrocution).

After removing the head of the vegetable preparation
machine, take off the disc, followed by the grid and
discharge plate where necessary.

* MOTOR SEAL

Never immerse the motor base in water. Clean it
with a damp cloth or sponge.



* MOTOR SHAFT [— Y TECHNICAL e WORKING HEIGHT
We advise you to place your CL 60 on a stable
1 2 SPECIFICATIONS surface. There is no recommended working height as
this is a floor-standing model.
* WEIGHT « AIRBORNE NOISE EMISSIONS
Net Gross The A-weighted emission sound pressure level at
M b workstations when the CL 60 is operating at no load,
otor base 43 kg 57 kg does not exceed 70 dB(A).
Automatic feed-head 13 kg 16 kg « ELECTRICAL DATA
Pusher feed-head 7kg 12 kg The electrical installation must be configured at
minimum in accordance with the nominal currents
Hole feed-heads 8 kg 11 kg below. The protection devices must be compatible
with motor starting, in order to supply the peak current
A IMPORTANT Trolley 8 kg 10 kg required to start induction motors.
Check that your detergent is suitable for cleaning Disc 0,5 kg 0,6 kg CL 60 V.V. single-phase supply
plastic parts. Some washing agents are too alkaline
(e.g. high levels of caustic soda or ammonia) and . Motor Speed (rpm Intensity (amp.
totally incompatible with certain types of plastic, * DIMENSIONS (in mm) peed (fpm) 1y (@mp.)
causing them to deteriorate rapidly. 230 V/50-60 Hz 100 t0 1000 58
MAINTENANCE %ﬁ 8l
> N Ve - SR CL 60 three-phase
* MOTOR SEAL - e \ﬁ\ )\ T
The motor seal on the shaft should be lubricated g Tt 300 Motor Speed (rpm) Intensity (amp.)
regularly using a food safe lubricant.
In order to keep the motor completely watertight, it is 375 igg zf;vg
advisable to check the motor seal regularly for wear 239/400 V/50 Hz -
and tear and replace if necessary. switchable 750 230 V=41
The motor seal can be easily replaced without having 400v=23
to remove the motor, so we strongly advise you to 375 2,7
ensure that is in good condition. 400 V/50 Hz 0 24
75 §
* BLADES AND PLATES 150 47
The blades on all our discs are wearing parts that need 220 V/60 Hz ’
to be replaced from time to time, in order to maintain 900 6,5
consistently high cutting quality. 250 25
* GRATING DISCS 380 V/60 Hz %00 a5
Grating discs deteriorate over time. We recommend ’
you replace them from time to time, in order to
maintain consistently high cutting quality
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SAFETY

THE DISCS ARE EXTREMELY SHARP.
HANDLE WITH CARE.

The CL 60 is fitted with magnetic safety system
which stops the motor as soon as the large hopper

or lid is opened, thus preventing any access to the
cutting tool while it is in motion.

As soon as the lid opens, the motor stops.

To restart your machine, simply relock the lid and
press the green switch.

When using the hopper equipped with a lever, the
motor is stopped as soon as the lever is removed
from the bowl. To start the machine again, you should
simply position the lever at the aligned with the base of
the bowl.

These models are fitted with a thermal safety device
which automatically stops the motor if the machine is
left on for too long or is overloaded.

The hinge pin must be fitted in its position at the back
of the motor unit before the machine is switched on.

A REMINDER

Never try to override the locking and safety
systems.

Never insert an object into the container where
the food is being processed.

Never push the ingredients down with your
hand.

Do not overload the appliance.
Never switch the appliance on when it is empty.
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CL 60 V.V.
VARIABLE SPEED

* CHARACTERISTICS

The CL 60 V.V. variable speed model allows for an
even greater quality of cut thanks to a range of speeds
going from 100 to 1000 rpm.

This speed variation allows you to adapt the speed
according to the type of cut and texture of the fruit or
vegetable being processed. This guarantees optimum
accuracy and quality of cut.

The standard CL 60 V.V. variable speed model is fitted
with a stainless steel automatic feed head. It can be
equipped as an option with a pusher feed head and a
hole feed head.

STANDARDS

Consult the declaration of compliance on page 2.



GARANTIE
WICHTIGE HINWEISE

IHRE GEMUSESCHNEIDEMASCHINE
CL60 » CL60O V.V.

INBETRIEBNAHME
* Hinweise zum elekirischen Anschluss
* Bedienelemente

AUFSTELLEN

FUNKTION DER EINFULLAUFSATZE
UND DES ZUBEHORS

¢ Einfillaufsatz mit Hebel
o Zweilochaufsdtze
* Automatischer Einfillaufsatz

EINSETZEN DER SCHEIBEN NEBST
ZUBEHOR

MONTAGE DER EINFULLAUFSATZE
¢ Einfillaufsatz mit Hebel

o Zweilochaufsétze

* Automatischer Einfillaufsatz

AUSWECHSELN DER SCHEIBEN
WAHL DER SCHEIBEN

INHALT

REINIGUNG

WARTUNG
* Dichtring
¢ Klingen und Messerbalken
* Raspelscheiben

TECHNISCHE DATEN
* Gewicht
* Abmessungen
* Arbeitshche
* Gerduschpegel
o Elektrische Daten

SICHERHEIT

CL 60 V.V. MIT ELEKTRONISCHER
DREHZAHLREGELUNG

NORMEN

ELEKTRO-SCHALT-UND
KABELPLAN (Seite 173)

02/02/2023
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ROBOT-COUPE s.N.C., GARANTIEBEDINGUNGEN

Fir lhr neues ROBOT-COUPE-
Produkt gilt dem urspriinglichen
Kéufer gegeniiber eine Garantiefrist
von einem Jahr, gerechnet vom
Kaufdatum an, wenn Sie es von
ROBOT-COUPE s.n.c. gekauft
haben.

Wenn Sie lhr ROBOT-COUPE-
Produkt bei einem Héandler gekauft
haben, Gbernimmt lhr Héndler
die Garantie fir lhr Produkt.
(Erkundigen Sie sich bitte bei Ihrem
Héndler nach den Garantiefristen
und -bedingungen.)
ROBOT-COUPE s.n.c. Gibernimmt
die Garantie fiir Material- und/oder
Herstellungsfehler.

DIE ROBOT-COUPE s.n.c.
GARANTIE GILT NICHT FUR :

1 - Schaden, die durch Mif3brauch, Fehl-
gebrauch, Herunterfallen oder durch die oder
als das Ergebnis der Nichtbeachtung der
Anleitungen zur Montage, Bedienung, Reinigung,
Wartung durch den Benutzer oder Aufbewahrung
verursacht wurden.

2 - Das Schérfen und/oder den Ersatz von
schneidenden Teilen oder Messern, die durch
normalen Gebrauch oder Mif3brauch stumpf
geworden, angeschlagen worden oder abgenutzt
worden sind.

3 - Material oder Arbeit zum Erneuern oder
Reparieren von zerkratzten, verrosteten, ange-
schlagenen, fleckigen, verbeulten oder verfarbten
Oberfléichen, Klingen, Messern, Aufséitzen oder
Zubehorteilen.

4 - Veréinderungen, Zuséitze oder Reparaturen,
die nicht von dem Unternehmen oder von einer
autorisierten  Kundendienststelle vorgenommen
wurden.

5 =Den Transport zu oder von einer autorisierten
Kundendienststelle zum Reparieren eines Gerétes.

6 - Arbeitskosten fir das Installieren oder
Ausprobieren von Aufsétzen oder Zubehérteilen
(wie z. B. Schisseln, Auflagen, Messern,
Aufsétzen), die aus welchem Grund auch immer
ausgetauscht werden.

7 = Kosten firr das Umkehren der Drehrichtung
von Dreiphasen-Elektromotoren (Verantwortungs-
bereich des Installateurs).

8 - Transportschéden. Fir sichtbare und
versteckte Schéden ist das Transportunternehmen
verantwortlich. Der Empféinger mu3 das Trans-
portunternehmen und den Versender sofort bzw.
- im Fall von versteckten Transportschdden -
sofort nach deren Entdeckung benachrichtigen.
Bewahren Sie ALLE Originalverpackungen und
das Verpackungsmaterial zur Kontrolle seitens
des Transportunternehmens auf.

Weder ROBOT-COUPE s.n.c. noch die ihr
angegliederten Unternehmen noch ihre Héndler,
Fihrungskréfte, Direktoren, Vertreter, Mitarbeiter
und Versicherer ibernehmen die Haftung fir
Folgeschiden oder andere Schéden, Verluste
oder Kosten in Verbindung mit oder aufgrund der
Unfghigkeit, das Gerdt, zu welchem Zweck auch
immer, zu benutzen.
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EMPFEHLUNGEN ZUR INSTALLATION VON GERATEN MIT STUFENLOSER DREHZAHLREGELUNG

UND ZUM PERSONENSCHUTZ

Die folgenden Empfehlungen gelten fiir Gerite,
die mit Asynchronmotor und Frequenzumrichter
ausgestattet und mit einphasigem Wechselstrom
betrieben werden.

Anmerkung :

- Das Stromnetz und die Schutzvorrichtungen miissen
den jeweils giiltigen gesetzlichen Bestimmungen
enrsprechen.

- Der elektrische Anschluss des Gerdites darf nur von
dafiir qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.

Gerdteschutz

* Wie jede elektronische Vorrichtung enthalten

Frequenzumrichter Bauelemente, die durch
elektrostatische  Entladungen  beschadigt
werden kénnen. Vor jeglichem Kontakt

mit den Frequenzumrichtern missen sich die
entsprechenden Personen deshalb von statischer
Elektrizitét befreien.

e Bei Arbeiten an den elektrischen Bestandteilen
darf das Gerdt nie unter Spannung stehen.

® Wiederholtes  Unterspannungsetzen  des
Gerdts kann zu Uberlastung und Zerstsrung
des Frequenzumrichters fihren. Nach einer
Unterbrechung des Stromkreises stets 3 Minuten
vor einem erneuten Unterspannungsetzen warten.

Elektrischer Anschluss

® Das Gerdt wird bis zum Frequenzumrichter mit
einphasigem* Wechselstrom gespeist. Dort wird
dieser in dreiphasigen Drehstrom mit stufenlos
regelbarer Frequenz umgewandelt. Mit diesem
Drehstrom wird der Motor angetrieben.

* Das Gerdt nur an ein Netz mit einphasigem*
Wechselstrom mit 220 — 240V, 50 oder 60 Hz und
Erdung anschlieBen. Eine hdhere Netzspannung
wiirde den Frequenzumrichter zerstdren.

e Das Gerdat

Personenschutz unbedingt geerdet sein.

muss fir einen ausreichenden

Personenschutz durch Schutzschalter

Bei Gerditen mit Frequenzumrichtern muss fir einen
ausreichenden Personenschutz der Fehlerstrom-
schutzschalter (FI-Schalter) besonders sorgfdltig
ausgewdhlt werden. Es gibt FI-Schalter Typ AC zur
Auslésung nur bei Wechsel-Fehlerstrémen, FI-Schalter
Typ A zur Auslésung bei Wechsel-Fehlerstrémen und
pulsierenden Gleich-Fehlerstrdmen und Fl-Schalter
Typ B zur Ausldsung bei Wechsel-Fehlerstrémen,
pulsierenden und glatten Gleich-Fehlerstrémen.

Gefahr ! Die Frequenzumrichter sind mit einem
Gleichrichter der Netzspannung ausgeristet. Dadurch
kann bei einem Kurzschluss ein Gleich-Fehlerstrom
entstehen, durch den ein nur Wechselstrom-sensitiver
FI-Schalter Typ AC nicht ausgel&st wird !

Da das Gerdt mit einphasigem* Wechselstrom

gespeist wird, sollte ein Pulsstrom-sensitiver

FI-Schalter Typ A verwendet werden, der durch
folgendes Symbol gekennzeichnet ist : .

Achtung : Je nach Hersteller haben Fl-Schalter
unterschiedliche Bezeichnungen.

Gerdte mit Frequenzumrichter erzeugen einen
Leckstrom im Schutzleiter, der den Fl-Schalter
auslésen kann. Das kann folgende Griinde haben:

® Mehreren Gerdten mit stufenloser Drehzahl-
regelung ist derselbe FI-Schalter vorgeschaltet.

e Die Stirke des Leckstroms ist groBer als der
Auslésestrom des Fl-Schalters.

Achtung: Bei der Herstellung von Fl-Schaltern
kommt es zu Abweichungen. Dadurch betrifft der
tatséichliche Wert, bei dem es zur Abschaltung
kommt, zwischen 50 und 100 % des angegebenen
Werts. Beim Auftreten von Problemen sollten daher
die Stirke des Leckstroms und der tatséichliche
Auslésestrom des Fl-Schalters gemessen werden.

Richten Sie sich zur Orientierung nach den
Eigenschaften lhres Gerdits gemaf3 folgender Tabelle:

. FI-Schalter
Leiterquer- (L+N oder 31)
Gerat Netzspannung schnitt -
(mm2) | Bemessungssirom | Auslésestrom
(mA)
180 - 260V
CL 60 V.V. | 50 oder 60 Hz 25 B 20 =30
dreiphasen

* AuBBer in Japan vertriebene Spezialmodelle
220 - 240 V mit Dreiphasenstrom

02/02/2023 31




32

WICHTIGE HINWEISE

BEDIENUNGSANLEITUNG
AUFBEWAHREN

bedient werden.

ACHTUNG: Um Unféllen wie Stromschlégen und Kérperverletzungen sowie Sach- und Gerdteschéden durch unsachgeméBen Gebrauch vorzubeugen,
bitten wir Sie, die folgenden Hinweise sorgfdltig zu beachten und sie genauestens zu befolgen. Durch das Lesen der Bedienungsanleitung machen Sie sich
mit lhrem Gerdt und der korrekten Benutzung seiner Ausstattung vertraut. Lesen Sie die Anleitung bitte ganz durch und geben Sie sie auch jeder anderen
Person, die das Gerdt benutzen kénnte, zu lesen. Unsere Gerdte sind fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und diirfen auf keinen Fall von Kindern

AUSPACKEN

e Das Gerit sowie Beutel und Késtchen mit Zubehor
und Spezialteilen vorsichtig aus der Verpackung
nehmen.

® VORSICHT beim Auspacken der schneidenden
Teile (Messer, Messerblatter, Scheiben usw.).

AUFSTELLEN

* Wirempfehlen, das Gerét nur auf einer einwandfrei
standfesten Fléiche aufzustellen.

ANSCHLIESSEN

e Bevor das Gerdt angeschlossen wird, iberpriifen,
ob die Stromart des Netzanschlusses mit der auf dem
Fabrikschild des Motorblocks angegebenen Stromart
bereinstimmt und ob die zuléssige Stromstirke
ausreicht.

e Das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose
anschliefen.

e Bei Drehstrom ist darauf zu achten, dass sich das
Messer entgegen dem Uhrzeigersinn dreht.
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HANDHABEN

¢ Schneidende Teile wie Messer und Messerbldtter
stets mit GuBerster Sorgfalt behandeln.

BEDIENEN

e Nicht versuchen, die Verriegelungs- und
Sicherheitsvorrichtungen zu umgehen.

e Keine Gegenstinde in den Arbeitsbehdlter
einfihren.

¢ Die zu verarbeitenden Produkte nicht mit der Hand
nachstopfen.

e Das Gerdt nicht Gbermafig belasten.

® Das Gerdt nicht leer laufen lassen.

REINIGEN

e Vor dem Reinigen immer den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

* Gerdt und Zubehdr nach jedem Arbeits-durchgang
reinigen.

® Den Motorblock nicht ins Wasser tauchen.

e Zum Reinigen der Aluminiumteile ein fir
Aluminium geeignetes handelsibliches Reinigungs-
mittel verwenden.

e Beim Reinigen der Kunststoffteile Reinigungsmittel
stark basischen Substanzen (wie z. B.

Natronlauge, Ammonick usw.) vermeiden.

mit

e Robot-Coupe kann auf keinen Fall fir die
Nichtbeachtung der Grundregeln fir Reinigung
und Hygiene seitens des Benutzers verantwortlich
gemacht werden.

WARTEN

o Vor Offnen des elekirischen Einbauraumes immer
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

¢ RegelmdBig den Zustand der Dichtungen und
Dichtungsringe sowie das richtige Funktionieren der
Sicherheitsvorrichtungen Gberpriifen.

® Wenn bei der Verarbeitung étzende Bestandteile
(wie z. B. Zitronensdure) verwendet werden,
Wartung und Uberprisfung der Zubehérteile mit
besonderer Sorgfalt durchfihren.

e Das Gerdt nicht in Betrieb nehmen, wenn das
Stromkabel oder der Stecker defekt sind, wenn das
Gerdt nicht einwandfrei funktioniert oder wenn es
auf irgendeine Weise beschédigt wurde.

e Reparaturen nur vom Fachhéndler durchfihren
lassen.



IHRE GEMUSESCHNEIDE
MASCHINE
CL 60 * CL60 V.V.

Die Gemiiseschneidemaschine CL 0 ist optimal auf
die Bedirfnisse professioneller Benutzer abgestimmt.
Sie bietet unzahlige Verwendungsméglichkeiten, die
Sie nach und nach entdecken werden.

Die CL 60 wird in Edelstahlausfihrung geliefert
(Motorblock und automatischer Einfillaufsatz ganz
aus Edelstahl). Sie verfigt Gber 2 Drehzahlen
(375 und 750 U/min) fir prazises und schnelles
Schneiden.

Sie kann mit 4 Einfillaufsétzen ausgestattet werden.
Dadurchgewdhrleistetsiehohe Verarbeitungsmengen
sowie eine leichte Bedienung und ist fiir jede Art von
Verarbeitung optimal geeignet. Die Aufsdtze werden
aus Griinden der Platzersparnis und eines hsheren
Bedienkomforts in Richtung des Motorblocks gekippt.

Die CL 60 verfiigt Gber ein breites Sortiment an
Scheiben und Gattern fir die hchsten Anspriiche
an das Schneiden und Reiben von Obst und
Gemiise, ob in glatte oder gewellte Scheiben, in
Streifen, Stdbchen, Wiirfel oder Pommes frites.
Durch diese zahlreichen Méglichkeiten wird sich
lhnen eine véllig neue Welt der Kochkunst ersffnen.
Das Gerdéit ist so konzipiert, dass alle Zubehorteile,
die oft benutzt werden, zum Warten und Reinigen
im Handumdrehen herausgenommen und wieder
eingesetzt werden konnen.

Um lhnen die Arbeit zu erleichtern, fihren wir
in dieser Bedienungsanleitung nacheinander dlle
Montageschritte auf.

Die Anleitung enthdlt wichtige Informationen, die
lhnen dabei helfen werden, den gréfitméglichen
Nutzen aus dem Kauflhrer Gemiiseschneidemaschine
CL 60 zu ziehen.

Wir empfehlen lhnen daher, diese Anleitung
sorgfdltig durchzulesen, bevor Sie das Gerdt in
Befrieb nehmen.

Sie enthdlt ferner einige Anwendungsbeispiele, mit
deren Hilfe Sie sich schnell mit Ihrem Gerét vertraut
machen und seine unzéhligen Vorziige schétzen
lernen werden.

INBETRIEBNAHME
o HINWEISE ZUM ELEKTRISCHEN ANSCHLUSS

Vor dem Anschlieffen ans Netz ist zu priifen, ob der
Stromwert lhrer elektrischen Anlage mit den Angaben
auf dem Fabrikschild des Motors Gbereinstimmt.

DAS GERAT NUR AN EINE GEERDETE STECKDOSE
ANSCHLIESSEN (STROMSCHLAGGEFAHR).

CL 60 Dreiphasenstrom

Die CL 60 wird mit unterschiedlichen Antrieben
ausgeristet : 230 / 400 V umschaltbar / 50 Hz / 3
400V / 50Hz /3
220V / 60Hz /3
380V /60Hz/ 3

Das Gerdt wird mit steckerlosem Netzkabel geliefert,
an das Sie einen hrem Netzanschluf3 entsprechenden
Stecker anschlieBen. Das Kabel enthdlt vier Leiter:
ein Leiter wird mit der Erde verbunden, die anderen
drei werden mit den drei Netzphasen verbunden.
Wenn Sie iiber einen vierpoligen Stecker verfiigen :
1) Verbinden Sie den griin/gelben Leiter mit dem
Massepol.
2) Verbinden Sie die anderen drei Leiter mit den
restlichen Polen.
Wenn Sie iber einen fiinfpoligen Stecker verfiigen,
bleibt der Mittelpol des Netzsteckers unbelegt, da ein
ROBOT-COUPE Gerit keinen Nulleiter bendtigt.

Lassen Sie Ihr Gerat einmal leerlaufen, dabei
sicherstellen, daB sich das Arbeitsmesser entgegen
dem Uhrzeigensinn dreht.
Ein roter Pfeil am Motorblock gibt die Drehrichtung
an. Falls sich das Messer im Uhrzeigensinn dreht, sind
zwei Leiter zu vertauschen:

DEN GRUN/GELBEN ERDLEITER

NICHT ABKLEMMEN !
Vertauschen Sie: © gegen @ oder
© gegen © oder
A gegen ©

CL 60 V.V. Einphasenstrom (elektronische
Drehzahlregelung)

Das Gerdit ist mit einem Dreiphasenmotor (180-
260 V/50-60 Hz) ausgestattet, wird allerdings
mit einphasigem Wechselstrom betrieben, den ein
Frequenzwandler in fir den Motor geeigneten
Drehstrom umwandelt.

Es wird mit steckerlosem Kabel geliefert, das Sie
lediglich mit einem fiir ihre elektrische Einrichtung
geeigneten Stecker versehen missen. Das Kabel hat
drei Leiter (Erde, Phase und Nulleiter).

Der Stecker muss fir 20 A. ausgerichtet sein.

o BEDIENELEMENTE

Aus.

2 grine Tasten:

Drehzahl ein (375 U/min)
Drehzahl ein (750 U/min)

CL 60 V.V.: Elektronische Drehzahlregelung
dl 100 - 1000 U/min.
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AUFSTELLEN

* INSTALLATION IHRES GERATES

Das Modell CL 60 verfigt iber einen hhenvers-
telloaren FuB3 fir einen festen Stand auf jedem Un-
tergrund.

1. Das Geréit an den gewiinschten Ort stellen und
die Schraube lockern. Die Hhe des FuBBes passt
sich automatisch dem Untergrund an.

2. Sobald der Fuf3 die gewiinschte Hohe hat, die
Schraube einfach wieder festdrehen.
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FUNKTION DER
EINFULLAUFSATZE
UND DES ZUBEHORS

o EINFULLAUFSATZ MIT HEBEL

Dieser Einfillaufsatz gestattet die Verarbeitung
séimtlicher Gemisesorten :

- der grofle Einfillaufsatz
ist fir grofle Gemiisesorten
wie Kohl, Sellerie, Salat
usw. vorgesehen,

- der kleine rohrférmige I
Einfollaufsatz st fur -~
lange oder empfindliche
Gemijsesorten vorgesehen.

Der Einfillaufsatz mit Hebelarm lasst
sich je nach Graf3e des Benutzers in 3
Hohen einstellen. Um diese zu éndern,
die Schraubenmutter 6sen und in der
gewiinschten Hohe wieder festziehen.

Zum Einfillaufsatz mit Hebel gehort folgendes

Zubehér:
|

1) Ein Beschickungskegel, durch den
das Gemiise (aufBer Kohl) den Klingen
zugefihrt wird. Er muss fest auf die

2) Ein Kohlstrunkbohrer, der nur
zum Verarbeiten von Kohl benutzt
wird.

Antriebswelle geschraubt werden.

Spezialschlissel zum
Herausnehmen  des
Kohlstrunkbohrers.

= W &

o ZWEILOCHAUFSATZE

EINFULLAUFSATZ MIT 4 ROHREN

Dieser Einfillaufsatz verfigt
Uber 4 senkrechte Réhren,
von denen 2 jeweils einen
Durchmesser von 50
mm und 2 jeweils einen
Durchmesser von 70 mm

haben.

Dieser Aufsatz dient zum
Schneiden von ldnglichen Gemiisesorten wie z. B.
Méhren, Salatgurken, Lauch und zum Schneiden
von empfindlichen Produkten wie z. B. Tomaten und
Bananen.

EINFULLAUFSATZ MIT SENKRECHTEM UND
GENEIGTEM ROHR

Dieser Einfillaufsatz verfiigt
Uber 2 senkrechte Rohren
mit einem Durchmesser
von 75 mm, einen Einsatz
(50 mm) und zwei Stopfer
(50 bzw. 70 mm). Mithilfe
des Einsatzes kann der
Durchmesser der Rohren
verkleinert werden

TN

Das senkrechte Rohr erfillt die im vorhergehenden
Absatz beschriebenen Funktionen. Das schrége
Rohr wurde speziell fir Diagonalschnitte konzipiert.

Bei beiden Aufsdtzen ist kein Werkzeug zum
Einsetzen der Schneidescheibe nétig.



o AUTOMATISCHER EINFULLAUFSATZ

Er eignet sich besonders zum 4
Schneiden  empfindlicher £

Produkte (Pilze, Tomaten), N
zum Reiben von Méhren,
zum Schneiden von Kartoffeln, fir Pommes frites u.
v.a.m.

Dieser Aufsatz gewdhrleistet
eine  ununterbrochenen
Verarbeitung.

Er eignet sich nicht fir folgende Verwendungen :

- das Schneiden von lénglichen Gemiisesorten
(verwenden Sie dazu den Zweilochaufsatz),

- das Schneiden sperriger Gemiisesorten, deren
Gréf3e das Einfihren in diesen Aufsatz unméglich
macht (verwenden Sie dazu den Einfillaufsatz mit
Hebel).

Zum Einfillaufsatz mit Hebel gehort folgendes
Zubehdr:

1) Durch das Antiblockierstiick wird
das Gemiise (auBBer Kohl) den Klingen
zugefihrt.

2) Ein zu schnelles Befillen kann
dazu fihren, dass das Gemiise
stecken bleibt. Verwenden Sie
in dem Fall ausschlieBlich die zu
diesem Zweck mitgelieferte Kurbel
(jedes andere Mittel ist ausdriicklich
untersagt).

g
Mit der Kurbel lasst sich ggf. blockiertes sperriges
Gemiise |3sen.

EINSETZEN DER SCHEIBEN
NEBST ZUBEHOR

2 Auswurfvorrichtungen:

Das Modell CL 60 wird mit 2 Auswurfvorrichtungen
geliefert: einer schwarzen Auswurfscheibe und einem
weiflen Kohl-Auswerfer. Dieser ist besonders fir das
Auswerfen beim Schneiden von Kohl geeignet. Fir
andere Gemiisearten die schwarze Auswurfscheibe
verwenden.

i .

(&
Y

@ Die schwarze Aus-
wurfscheibe bzw. den
weillen Auswerfer auf
die Antriebswelle des
Motorblocks (Bedienfeld
lhnen gegeniiber) stecken
und kontrollieren, dass
sie/er richtig am Boden
der Schissel eingesetzt ist.

® Setzen Sie die Scheibe lhrer Wahl ein:

a) Sie haben eine
Reibe -, Streifen -
oder Schneidescheibe
gewdhlt.

Stecken Sie die Scheibe
auf die Antriebsachse und
drehen Sie sie im Uhrzei-
gersinn, um festzustellen |'§
ob sie richtig sitzt.

b) Sie wollen Wiirfel schneiden:

Dazu brauchen Sie ein Wiirfelgatter und eine zum
Schneiden von Wiirfeln geeignete Schneidescheibe.

Die Kombination von

Schneidescheibe und

Wiirfelgatter entnehmen Sie bitte folgender Liste:

5x5

Wirfel gatter
Lo mm

8x8
mm

10x10

14x14
mm

20x20
mm

25x25

mm mm

5 mm .

8 mm .

10 mm

14 mm

20 mm

25 mm

Die mit einem o versehenen Kombinationen sind in
unserer Preisliste fiir Gerdte und Zubehor aufgefihrt.

Die Schnittsttirke des Wiirfelgatters muss mindestens
so grof3 sein wie die der Schneidscheibe.

Das Wiirfelgatter in die
Schissel einsetzen.

Darauf achten, dass
sich die Ausbuchtung
des Wirfelgatters in
die Einkerbung des
Motorblocks einfigt.

) AnschlieBend die

entsprechende Schneide-
scheibe einsetzen
(Scheibe mit gerader
Klinge) und diese im
Uhrzeigersinn drehen,
um sicherzugehen, dass
sie richtig sitzt.
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¢) Sie haben den Pommes-frites-Einsatz gewdhlt:

Der Einsatz besteht aus einem Pommes-frites-Gatter
und einer Spezialschneidscheibe fir Pommes frites.

A

_ ACHTUNG
EINFULLAUFSATZ MIT HEBELARM

Fir eine optimale Schnitt-
1 qualitét beim Schneiden von
Pommes frites unbedingt die
3 | herausnehmbare Trennwand
y und nur den linken Teil der
| Einfillsffnung  benutzen (s.

Abb.).

Das Pommes-frites-Gatter
in die Einkerbungen der
Schneidekammer des
Gemiiseschneiders legen.

Das Pommes-frites-Gatter
muB3 sich auf der Hohe
_ des Auswurfs befinden.

Bei Verwendung der Trennwand ist kein Werkzeug
(Antiblockierstiick bzw. Kohlstrunkbohrer) nétig.

AnschlieBend die jewei-
lige  Schneidscheibe
darauf legen. Drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn zur | &
Feststellung der korrekten |
Montage.
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® Wahlen Sie das Zubehdr zum Befestigen der
Scheibe je nach Einfillaufsatz und Gemiise aus:

::;?;IL Gemiise Zubehér
Hebelarm allo aufr Beschickungs- |
Kohl und keqel
Pommes frites v i
Kohlstrunk- | o Y
Hebelarm Kohl hohrer + ,% + l
Spezialschliissel |
Pommes heraus-
Hebelarm fi nehmbare
rites
Trennwand
Automatik alle Anllblp(l(ler- .
stiick ]
4 Rohren alle

Das Zubehor fest auf die Antriebswelle schrauben
(auBer bei Verwendung der herausnehmbaren
Trennwand)

MONTAGE DER
EINFULLAUFSATZE

o EINFULLAUFSATZ MIT HEBEL

VEWENDUNG DER ROHRE

Das Gemise bis zum Rand einfillen. So lange auf
den Stopfer driicken, bis das Gemise vollstéindig
geschnitten ist.

Standig Druck auf den Stopfer ausiiben, um
Fehlschnitte zu vermeiden.

VERWENDUNG DER GROSSEN EINFULLOFFNUNG

A ACHTUNG!

Fir eine optimale Schnitt-
| qualitit beim Schneiden von
Pommes frites unbedingt die
herausnehmbare Trennwand
und nur den linken Teil der
Einfillsffnung  benutzen (s.

Abb.).

@ Den Einfillaufsatz
auf den Motorblock
setzen. Der Feststellhaken
befindet sich von Ihnen
aus gesehen rechts.

® Setzen Sie den
Einfillaufsatz mit Hebel
auf den Motorblock. Der
Feststellhaken befindet
sich rechts von lhnen.

Den Deckel anschlie-

Bend mit Hilfe des
Feststellhakens am
Motorblock befestigen.

- Bis zum Rand mit Gemiise fijllen.

- Den Stopfer senkrecht iber der Einfillsffnung
ansetzen.



- Auf den Stopfer driicken. Der Druck soll den
Schnitt nur begleiten. Der nétige Druck ist je nach
Verarbeitungsgut unterschiedlich und zu starker
Druck kdnnte die Schnittqualitéit beeintréichtigen,
ohne den Durchsatz zu erhshen.

- Beim Schneiden von Kohl diesen halbieren und das
Herz herausnehmen, um eine unnétige Belastung
zu vermeiden und eine bessere Endproduktqualitéit
zu erhalten.

-Den Stopfer anheben und den Zugang zur
Einfullsffnung freimachen.

o ZWEILOCHAUFSATZE

@ Den Einfillaufsatz mit senkrechter und schréger
Rohre bzw. den Einfillaufsatz mit 4 Rehren auf den
Motorblock setzen, wobei sich die Feststellklammer
von lhnen aus gesehen rechts befindet.

den

® Seizen Sie
| Einfollaufsatz mit Hebel
auf den Motorblock. Der

Feststellhaken  befindet
| sich rechts von lhnen.

Den Deckel anschlief3end
- Y( ) mit Hilfe der Fest-
stellklammer am Motor-
block befestigen.

o AUTOMATISCHER EINFULLAUFSATZ

@ und O Gehen Sie wie beim Einsetzen des
Einfillaufsatzes mit Hebel vor.

®  Antiblockierstiick
auf die Antriebsachse
schrauben.

(4] Automatischen
Einfillaufsatz auf den
Motorblock setzen. Der
Feststellhaken befindet
sich von lhnen aus
gesehen rechts.

@ Fishren Sie die Achse
des Scharniers in das
Gehause an der Riickseite
des Motorblocks ein.

Verriegeln Sie den Deckel
am Motorblock mit Hilfe
des Feststellhakens.

@ Setzen Sie die Kurbel
in die Zentralnabe des
= Einfillaufsatzes. Drehen
Sie sie, bis sich das
Kunststoffteil in die Nabe
einfigt.

AUSWECHSELN
DER SCHEIBEN

Schalten Sie das Gerdt aus (roter Knopf), bevor Sie
die Scheiben auswechseln.

@ Stellen Sie das Gerdt so hin, daf3 der Motorblock
zu lhnen zeigt, und [6sen Sie den Feststellhaken
aus Aluminium, mit dem der Einfillaufsatz auf
dem Motorblock befestigt ist.

 q) Einfilllaufsatz mit Hebelarm:
Heben Sie den Hebel an und drehen
sie ihn nach links, um den Einfilltrichter
freizulegen. Jetzt kénnen Sie den Aufsatz nach
hinten schwenken und den Beschickungskegel
oder den Kohlstrunkbohrer |6sen. Verwenden
Sie fir den Ausbau des Kohlstrunkbohrers das
mitgelieferte Werkzeug.

b) In Zweilochaufsatz-Betrieb :

Die Einsétze und die Stopfer vorher abnehmen,
dann Einsdtze Einfillaufsatz so hochheben
daf3 er nach hinten schwenkt und die Schiissel
freigibt.

c) Automatischer Einfiillaufsatz :
Den Gemiiseschneideaufsatz so hochheben,
daf3 er nach hinten schwenkt und die Schiissel
freigibt.
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® Lssen Sie die Scheibe, indem Sie sie an
den Réndern anheben. Beim Schneiden von
Wirfeln Wiirfelgatter und Scheibe am besten
gleichzeitig herausnehmen. Zum Erleichtern
dieses Vorgangs die Auswurfscheibe drehen
und diese anschlieBend an den beiden Léchern
herausnehmen.

® Wenn Sie einen Wirfeleinsatz verwenden,
empfehlen wir lhnen, die Schneidekammer
(vor allem die Absditze, auf denen das Gatter
aufliegt) mit einem feuchten Tuch oder Schwamm
grindlich zu reinigen. Verwenden Sie nur
sorgféltig gereinigte Wirfelgatter.

Beim Schneiden von Wirfeln Wiirfelgatter und
Scheibe am besten gleichzeitig herausnehmen.
Zum Erleichtern des Vorgangs die Auswurfscheibe
drehen.

Nur saubere Wiirfelgatter verwenden. Kein weiches
Verarbeitungsgut nach dem Schneiden von hérteren
Produkten einfihren, ohne vorher das Wiirfelgatter
einwandfrei gesdubert zu haben.

Verwenden Sie ein D-Clean-Kit (Art.-Nr. 29246) fir
eine leichte und schnelle Reinigung der Wiirfelgatter
(5x5, 8x8,10x10, 12x12 und 14x14 mm).

® Der Reihe nach werden die Auswurfscheibe, die
Arbeitsscheibe bzw. das Wiirfelgatter montiert

- siche hierzu Ziffer @ und @ des Kapitels
“Montage des Gertites”.
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@ SchlieBen Sie den Deckel der Gemiise-
schneidemaschine und befestigen Sie ihn mit
Hilfe des Feststellhakens am Motorblock.

WAHL DER SCHEIBEN
SCHNEIDESCHEIBEN —
S0,6 Mandeln
S08 Kohl
Sl Karotten / Kohl / Salatgurken / Kartoffeln / Porree
§2/S3  Zitronen / Karotten / Pilze / Kartoffeln / Salatgurken /Zucchini /

Zwiebeln / Porree / Paprika

S4/56  Auberginen / Rote Bete / Karotten / Pilze / Salatgurken /
Puprika / Rettich / Kopfsc:|a!/ Kartoffeln / Tomaten
§8/510  Auberginen / Kartoffeln / Zucchini / Karotten

S14 Kartoffeln / Zucchini / Karotten

WELLENFORMIG GESCHLIFFENE SCHEIBE ~ £0<<Z3

w2 Rote Bete / Kartoffeln / Karotten / Zucchini
w3 Rote Bete / Kartoffeln / Karotten / Zucchini
w5 Rote Bete / Karfoffeln / Karottene / Zucchini
REIBESCHEIBEN oms)
R15 Sellerie / Kase R7 Kohl / Kése
R2 Karotten / Sellerie / Kése ] Kohl / Kése
R3 Karotten Parmesan , Schokolade
RS Kohl / Kése Rettikh
JULIENNE T
J1x8 Karotten / Sellerie / Kartoffeln / Zucchini

Jx2 Karotten / Sellerie / Kartoffeln

12,5x25  Karotten

124 Karotten / Rote Bete / Zucchini / Kartoffeln

12x6 Karotten / Rote Bete /Zucchini / Kartoffeln

12x10 Karotten / Rote Bete /Zucchini / Kartoffeln / Sellerie
Jaxd Auberginen / Rote Bete / Zucchini / Kartoffeln

J6x6 Auberginen / Rote Bete / Sellerie / Zucchini / Kartoffeln
J8x8 Sellerie / Kartoffeln

WURFEL Y,
W 5x5 Karotten / Zucchini / Salatgurken / Sellerie
W 8x8 Kartoffeln / Karotten / Zucchini / Rote Bete
W10x10  Kartoffeln / Karotten / Zucchini / Rote Bete / Weif3e Riben /
Zwiebeln / Apfel
W14x14  Kartoffeln / Karotten / Zucchini / Weif3e Riben / Sellerie
W20x20  Kartoffeln / Karotten / Zucchini / ananas / Weil3e Riben
W25x25  Kartoffeln / Zucchini / Weife Riben / Apfel / Melone /
Wassermelone
W50X75  salat
POMMES FRITES -
F8x8 Kartoffeln
F10x10  Kartoffeln
F10x16  Kartoffeln

REINIGUNG

Vor dem Reinigen immer den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen (Stromschlaggefahr)!

Danach nehmen Sie den Aufsatz von dem Geréit.

Den Motorblock niemals ins Wasser tauchen,
sondern mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwamm reinigen.



71\ WICHTIG!

Vergewissern Sie sich, dass lhr Spilmittel
fir Kunststoffteile geeignet ist. Einige zu
alkalische Reinigungsmittel (zu hoher Gehalt
an Natriumcarbonat oder Ammoniak) sind
fir bestimmte Kunststoffe némlich absolut
nicht geeignet und kénnen diese sehr schnell
beschédigen.

WARTUNG

¢ DICHTRING

Der Dichtring der Antriebswelle ist regelméBig mit
Speised| abzuschmieren.

Um die einwandfrei Dichtigkeib des Motors zu
gewdhrleisten, empfhlen wir, den Dichtring
regelmdlBig auf guten Zustand zu Gberprifen und
bei Bedarf zu erneuern.

Der Dichtring kann auch ohne Ausbau des Motors
ausgewechselt werden. Mit Nachdruck empfehlen
wir, den ordnungsméfBigen Zustand dieses wichtigen
Bauteils stets zu beachten.

e KLINGEN UND MESSERBALKEN

Die Klingen und die Messerbalken aller unserer
Scheiben sind Verschleifiteile, die regelmdfig
auszuwechseln sind, um eine gleichbleibende
Schnittqualitéit zu sichern.

* RASPELSCHEIBEN

Die Raspelscheiben nutzen sich mit der Zeit ab. Es
wird empfohlen, sie regelméBig auszuwechseln, um
eine gleichbleibende Schnittqualitéit zu sichern.

* GEWICHTE

Motorblock

Auto. Einfillaufs.
Einfillaufs. m. Hebelarm
Zweilochaufsatz
Wagen

Scheibe

Netto

43 kg
13 kg
7 kg
8 kg
8 kg

0,5 kg

e ABMESSUNGEN (in mm)

TECHNISCHE
DATEN

Verpackt
57 kg
16 kg
12 kg
11 kg
10 kg
0,6 kg

* ARBEITSHOHE

Die CL 40 ist auf einer ebenen, stabilen Standflache
aufzustellen. Da es sich um ein Bodenstandgerdt
handelt, besteht keine Empfehlung beziiglich der
Arbeitshshe.

* GERAUSCHPEGEL

Der Gerduschpegel (ciquivalenter Dauerschallpegel)
der CL 60 liegt im Leerlauf unterhalb von 70 dB (A).
e ELEKTRISCHE DATEN

CL 60 V.V. einphasenstrom

Mofor Geschwindigkeit Stromaufnahme
(U/min.) (A)
230V/50-60 Hz 100 bis 1000 58
CL 60 dreiphasenstrom
Motor Geschwindigkeit Stromaufnahme
(U/min.) (A)
230 V=45
230/400 V/50 Hz 375 400V-2
umschaltbar 750 230V=41
400V-23
375 27
400 V/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 /60 Hz
900 35

- Die Leistung ist auf dem Typenschild angegeben.
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SICHERHEIT

Die Scheiben sind sehr scharf! Gehen Sie sehr
vorsichfig damit um!

Die CL 60 verfiigt iiber ein magnetisches Sicherheits-
system, das den Motor sofort zum Stehen bringt,
wenn der Einfillaufsatz oder der Deckel gedffnet
wird. Somit wird der Zugang zur sich noch in

Bewegung befindlichen Arbeitsscheibe verhindert.

Beim Offnen des Gerétedeckels kommt der Motor

sicherheitsbedingt schnell zum Stehen.

Um das Gerdt wieder in Gang zu setzen, geniigt
es, den Deckel mit dem Feststellhaken erneut zu

schlieBen und auf die griine Betriebstaste zu drijcken.

Das Gerét hat ferner einen Uberhitzungsschutz, der
den Motor sofort zum Stehen bringt, falls das Gerét

zu lange betrieben bzw. tberlastet wird.

Im diesen Fall das Gerdt vollstindig abkihlen

lassen, bevor es erneut in Betrieb gesetzt wird.

Wenn Sie einen Einfillaufsatz mit Hebelarm
verwenden, wird der Motor ausgeschaltet, wenn
sich der Hebel nicht in dem Einfilltrichter befindet.
Damit das Geréit eingeschaltet werden kann, den

Hebel senkrecht Gber den Einfillirichter stellen.

02/02/2023

A  WICHTIG!

Versuchen Sie nie, die Verriegelungs- und
Sicherheitsvorrichtungen zu umgehen!

Fihren Sie niemals einen Gegenstand in den
Arbeitsbehdlter ein!

Stopfen Sie die zu verarbeitenden Produkte nie
mit der Hand nach!

Uberladen Sie das Gerdt nicht!
Lassen Sie das Gerdt nie leer laufen!

CL 60 V.V.
ELEKTRONISCHE
DREHZAHLREGELUNG

* BESONDERHEITEN

Die CL 60 V.V. erreicht eine noch hahere
Schnittgenavigkeit durch Drehgeschwindigkeiten
von 100 bis 1000 U/min.

Mit der elektronischen Drehzahlregelung kann die
Drehgeschwindigkeit der Schneideart und dem zu
verarbeitenden Produkt angepasst werden, was
eine vielseitige Verwendung, eine bemerkenswerte
Schnittprézision
gewdhrleistet.

und eine optimale Qualitét

Die CL 60 V.V. mit elekironischer Drehzahlregelung
wird mit einem automatischen Einfiillaufsatz
aus Edelstahl geliefert. Zusdtzlich lieferbar
sind ein Einfillaufsatz mit Hebelarm und ein
Zweilochaufsatz.

Siehe Konformitétserkldrung Seite 2.

NORMEN



INHOUD

GARANTIE

BELANGRIJKE VOORZORGS MAATREGELEN

U HEEFT EEN CL 60 ¢ CL 60 V.V.
GROENTESNIJDER GEKOCHT

IN WERKING STELLEN VAN HET TOESTEL

* Aansluiting op de elektriciteit
* Bedieningspaneel

INSTALLATIE

FUNCTIES VAN DE AANVOERGOTEN
EN BIJBEHORENDE HULPSTUKKEN

* Aanvoergoot met hefboom
* Aanvoergoot met buizen
* Automatische aanvoergoot

OPZETTEN VAN SCHUVEN
EN HULPSTUKKEN

OPZETTEN VAN DE TOEVOERGOTEN

¢ Aanvoergoot met hefboom
* Aanvoergoot met buizen
¢ Automatische aanvoergoot

VERWISSELEN VAN DE SCHIJF

KEUZE VAN DE SCHIJVEN
REINIGING

ONDERHOUD
* Dichtingsring
* Snijbladen en kammen

* Raspschijven

TECHNISCHE KENMERKEN
° Gewicht
* Afmetingen
* Werkhoogte
* Geluidsniveau

o Elektrische kenmerken

VEILIGHEID
CL 60 V.V. VARIABEL TOERENTAL
NORMEN

ELEKTRISCHE EN
BEDRADINGSSCHEMA'S (Bladzijde 173)
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ROBOT-COUPE S.N.C., GARANTIEVOORWAARDEN

Bij aankoop van een product bij
ROBOT-COUPE s.n.c. heeft de oor-
spronkelijke koper een jaar garan-
tie op het nieuwe ROBOT-COUPE
product, gerekend vanaf de ver-
koopdatum

Bij aankoop van een ROBOT-COUPE
product bij een distributeur, valt het
gekochte product onder de garan-
tie van de distributeur. (Vraag in dit
geval uw distributeur om nadere
informatie over de van toepassing
zijnde garantievoorwaarden).

De Garantie van ROBOT-COUPE

s.n.c. heeft betrekking op materiaal-
en/of fabricagefouten.

HET VOLGENDE WORDT NIET
GEDEKT DOOR DE GARANTIE VAN
ROBOT-COUPE s.n.c.

1 - Schade door misbruik, verkeerd gebruik, het
vallen van het product of andere gelijksoortige
schade veroorzaakt door of voortvloeiend uit het
niet opvolgen van de voorschriften voor montage,
bediening, schoonmaken, onderhoud en opslag
door de gebruiker.

2 - Arbeidsloon voor het slijpen van messen
of snijpladen en/of onderdelen ter vervanging
van messen of snijbladen die bot, beschadigd of
versleten zijn door normaal of abnormaal gebruik.

3 - Materiaalkosten of arbeidsloon voor de
vervanging of reparatie van gekraste, bevlekte,
geschilferde, geputte, gedeukte of verkleurde viak-
ken, snijbladen, messen, hulpstukken of accessoires.

4 - Veranderingen, foevoegingen of reparaties
die niet door ons of een door ons erkend servicebe-
drijf zijn vitgevoerd.

5 = Vervoer naar en van een erkend servicebedrijf
voor reparatie van een machine.

6 - Arbeidsloon voor het installeren of testen van
hulpstukken of accessoires (d.w.z. kuipen, schijven,

snijbladen, hulpstukken), die om welke reden dan
ook worden vervangen.

7 = Kosten voor het veranderen van de
draairichting van driefasige elektromotoren (dit is
de verantwoordelijkheid van de installateur).

8 = SCHADE ONTSTAAN  TIJDENS
DE VERZENDING. De transporteur s
aansprakelik  voor  tijdens de verzending
ontstane  zichtbare en verborgen schade.
De geadresseerde dient de transpor-
teur en de afzender te verwittigen van tijdens de
verzending ontstane schade, hetzij onmiddel-
lijk, hetzij op het moment waarop hij de schade
ontdekt, in geval van verborgen schade.

BEWAAR ALLE OORSPRONKELIJKE
VERPAKKINGEN EN VERPAKKINGSMATERIALEN
VOOR INSPECTIE DOOR DE TRANSPORTEUR.

ROBOT-COUPE s.n.c., de bij Robot-Coupe
aangesloten  bedrijven of verdelers, de
medewerkers, directeuren, agenten,
werknemers  of verzekeraars van  Robot-
Coupe zijn niet aansprakelijk voor indi-
recte schade, verlies of onkosten in verband
met of veroorzaakt door de onmogelijkheid de
machine voor een bepaald doel te gebruiken.
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AANBEVELINGEN VOOR DE INSTALLATIE VAN APPARATEN MET TOERENTALREGELING
EN VOOR DE VEILIGHEID VAN PERSONEN

Deze aanbevelingen zijn van foepassing op de
apparaten uvitgerust met een asynchrone motor en
een frequentieregelaar met eenfasige of driefasige
voeding

NB:

-Het  elektrische  voedingscircuit en  de
veiligheidsvoorzieningen moeten voldoen aan de
in het betreffende land geldende voorschriften.

- De elektrische installatie van een apparaat mag
slechts worden uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien.

Beveiliging van de apparaten

® Zoals alle elektronische systemen, bevatten
frequentieregelaars gevoelige componenten die
elektrostatische ontladingen afgeven. Voordat
zij werkzaomheden aan deze regelaars gaan
verrichten, moeten de personen die deze verrichten
de elektrostatische ontlading neutraliseren.

Voor dlle inwendige aansluitingswerkzaamheden
moet de spanning van het apparaat  zijn
vitgeschakeld.

Herhaaldelijk inschakelen van de spanning van
het apparaat veroorzaakt een overbe|os'ring van
de frequentieregelaar waardoor deze kapot kan
gaan. Het is daarom noodzakelijk altijid drie
minuten fe wachten tussen het uitschakelen en
weer inschakelen van de spanning.

Elektrische installatie

® Het apparaat wordt gevoed met eenfasestroom*
tot aan de frequentieregelaar die de stroom omzet
in driefasestroom met variabele frequentie voor de
voeding van de motor.

® Het apparaat mag uitsluitend worden aangesloten
op een net met eenchige* wisselstroom van
220 - 240V/50 of 60 Hz met aarding. Hogere
netspanningen beschadigen de frequentieregelaar.

e Aansluiting op de aarde is verplicht voor de
veiligheid van de personen.

Bescherming van personen met behulp van
beveiligingsschakelaars

Apparaten met  een frequentieregebar vereisen
een strenge selectie van de differentiaalschakelaar,
om de veiligheid van personen te waarborgen:
er zijn differentiaalschakelaars die reageren op
wisselstroom (type AC), stootstroom (type A) of alle
typen stroom (type B).

Gevaar! De frequentieregelaars bevatten een
gelijkrichterbrug voor de netspanning. Hierdoor
kan in geval van korisluiting aan de massa een
aardlek-gelijkstroom de uitschakeling van een
differentiaalschakelaar die enkel op wisselstroom
reageert (type AC) verhinderen.

Daar het apparaat een eenfasevoeding* heeft, moet
dus een differentiaalschakelaar worden gebruikt die
reageert op stootstroom (type A), ccngeduid met
nevenstaand symbool: 4.

Opgelet: Volgens de fabrikanten krijgen deze
differentiaalschakelaars verschillende benamingen.

Apparaten met een Frequentierege|acr produceren
een lekstroom op de carddraad waarvan het
niveau kan leiden tot ontijdige uvitschakeling van
de differentiaalschakelaar. Dit kan zich voordoen
wegens:

e Aansluiting van meerdere apparaten met variabel
toerental op dezelfde differentiaalschakelaar.

e Een lekstroom van het apparaat die de reéle
vitschakeldrempel van de differentiaalschakelaar
overschrijdt.

Opgelet:Erbestaantoegestanefabricageafwijkingen
en afhankelijk van de differentiaalschakelaar ligt de
reéle uitschakeldrempel tussen 50% en 100% van
de theoretische nominale drempel. Meet, indien
zich een probleem voordoet, de lekstroom van het
apparaat en de reéle vitschakeldrempel van de
differentiaalschakelaar.

Zie om fe beginnen de kenmerken van uw apparaat
in onderstaande tabel :

Doorsnede van Differentiaalschakelaar
Apparaat Voeding de geleiders (Ph + N of 3 Ph)
(mm?) Kaliber (A) | Kaliber (mA)
180-260V
CL6O V.V. 50 of 60 Hz 2,5 B20 =30
Driefasig

* Behalve specifieke modellen 220 - 240V driefase,
verkocht in Japan.
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BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ZORGVULDIG

LET OP ! Ter voorkoming van ongelukken, bijvoorbeeld elekirische schokken, lichamelijk letsel of brand, en schade aan eigendommen of aan het
product tijdens het gebruik van uw keukenmachine, raden wij met klem aan onderstaande voorzorgsmaatregelen zorgvuldig in acht te nemen.
Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig door, zodat u het apparaat beter leert kennen en leert hoe u ermee om moet gaan. Lees de instructies in
hun geheel door en laat ze lezen aan iedereen die de machine eventueel zal gebruiken. Onze apparatuur is bestemd voor professioneel gebruik

en mag niet door kinderen worden gebruikt.

UITPAKKEN

* Haal het toestel voorzichtig uit de verpakking en
neem alle dozen of pakken met de accessoires of
specifiek materiaal ervit.

e LET OP voor de scherpe onderdelen :
mesbladen, ...

messen,

INSTALLATIE

* Wij raden aan uw toestel op een volkomen
stabiel werkvlak te installeren.

AANSLUITING

e Controleer altijd of de stroom van uw elektrische
installatie overeenstemt met de stroom die staat
aangegeven op het kenplaatie van het motorblok en
of zij de stroomsterkte verdraagt.

® Het toestel moet in elk geval geaard worden.

e Controleer bij het driefasige model of het mes
tegen de wijzers van de klok in draait.

BEHANDELING

e Behandel de messen, en mesbladen altijd
voorzichtig, ze zijn scherp.

02/02/2023

GEBRUIK

® Probeer nooit om de vergrendelings- en
veiligheidssystemen buiten werking te stellen.

e Steek nooit een voorwerp in de werkkuip.
* De ingrediénten nooit met de hand aandrukken.
® Het toestel nooit overbelasten.

o Het toestel nooit onbelast laten werken.

REINIGING

e Trek uit voorzorg altijd de stekker uit het stopcontact
alvorens het toestel te reinigen.

® Reinig de machine en de accessoires systematisch
na het gebruik.

 Dompel het motorblok niet in water.

® Gebruik voor het schoonmaken van onderdelen
gemackt van aluminium een speciaal reinigings-
middel voor aluminium.

e Gebruik voor het schoonmaken van onderdelen
van kunststof geen reinigingsmiddelen die te sterke
alkalische bestanddelen bevatten (zoals natronloog

of ammonia).

¢ Robot-Coupe kan in geen geval aansprakelijk
worden gesteld voor het verzuim van de gebruiker
de elementaire regels van reiniging en hygiéne in

acht te nemen.

ONDERHOUD

e Het is absoluut noodzakelijk altijd eerst de
stekker uit het stopcontact te trekken alvorens aan de

elektrische onderdelen te werken.

e Controleer regelmatig de staat van de dichtingen
en de ringen, alsook de goede werking van de
veiligheidssystemen.

® De accessoires moefen des te grondiger worden
onderhouden en nagekeken bij bereidingen met
bijtende producten (citroenzuur...).

e Laat de machine niet dracien als het snoer of
de stekker beschadigd zijn, als de machine niet
goed werkt of als zij op de een of andere manier
beschadigd is.

¢ Doe mefeen een beroep op uw onderhoudsdienst

als u een defect vaststelt.



U HEEFT EEN
CL 60 » CL 60 V.V.
GROENTESNIJDER GEKOCHT

De groentesnijder CL 60 is een werktuig dat perfect is
aangepast aan professionele behoeften. Bij gebruik
van dit toestel zult u de ontelbare voordelen ervan
ontdekken.

De CL 60 is geheel van roestvrij staal (motorblok en
automatische goot). Het toestel heeft 2 snelheden
(375 en 750 tpm) en combineert snelheid met
optimale snijprecisie.

Het kan worden gebruikt met 4 soorten goten,
hierdoor kan de machine grotere hoeveelheden
verwerken, de taak van de bediener wordt erdoor
vergemakkelijkt en voor elke bereiding is het meest
geschikte hulpmiddel voor handen. De goten
kantelen in één lijn met het motorblok voor een
minimum aan benodigde plaatsruimte en optimaal
gebruiksgemak.

De CL 60 beschikt over een grote waaier van
schijven en roosters om groenten te raspen en in
plakjes en staafjes te snijden, en om macedoine en
frieten te maken.

Met dit efficiénte toestel geeft u een nieuwe dimensie
aan de kookkunst.

Dankzij het eenvoudige ontwerp kunnen alle
onderdelen die regelmatig moeten worden
onderhouden of gereinigd in een handomdraai
worden gemonteerd en gedemonteerd.

Om uw tack fe vergemakkelijken hebben we
de verschillende montagehandelingen in  deze
gebruiksaanwijzing viteengezet.

Deze handleiding geeft de gebruiker belangrijke
informatie waarmee hij maximaal voordeel kan
halen uit zijn investering.

Wij raden u dan ook stellig aan deze handleiding
aandachtig te lezen alvorens het toestel in gebruik
te nemen.

Wij hebben ook enkele voorbeelden van bereidingen
opgenomen. Zo zult u snel vertrouwd raken met uw
toestel en er de talloze kwaliteiten van waarderen.

IN WERKING STELLEN VAN
HET TOESTEL

o AANSLUITING OP DE ELEKTRICITEIT

Alvorens het toestel aan te s|uiten, dient u te controleren
of de stroom van uw elekirische installatie overeenstemt
met de stroom die staat aangegeven op het kenplaatie
van de motor.

DIT TOESTEL MOET IN ELK GEVAL
GEAARD WORDEN (GEVAAR VAN ELEKTROCUTIE).

CL 60 Driefasig
ROBOT-COUPE rust zijn CL 60 uit met verschillende
motortypes: 230/400V omschakelbaar / 50 Hz/3
400V /50Hz /3
220V /60Hz /3
380V /60Hz/3
Het toestel wordt geleverd met een kale stroom-
kabel waarop u gewoon de elektrische stekker moet
aanbrengen die geschikt is voor uw installatie.
Deze kabel bestaat vit vier draden waarvan er één
aangesloten wordt op de aarding en de drie andere
op de drie fasen.
Als u een stekker met vier pennen heeft :
1) Sluit de geelgroene aardingsdraad aan op de
aardingspen.
2) Sluit de drie andere draden aan op de overige
pennen.
Als u een stekker met vijf pennen heeft, blijft de
middelste pen van uw stekker ongebruikt, want de
aansluiting van de ROBOT-COUPE vraagt geen
neutrale geleider.

Laat uw toestel vervolgens leeg draaien en kijk of
het mes tegen de wijzers van de klok in draait.

Een rode pijl wijst op het motorblok de draairichting
van de bladen aan.

Als het mes met de wijzers van de klok mee draait,
verwissel dan twee draden van p|aa'rs :

DE GEELGROENE is de aarde.
NIET LOSKOPPELEN.

Verwissel ofwel: @ en @
(1 29N 3)
Q.0

CL 60 V.V. Eenfasig (Variabel toerental)

Dit model is voorzien van een driefasige 180-260 V
/50-60 Hz motor.

De voeding van het toestel is echter eenfasig, de
frequentieomzetter zet namelijk de eenfasige stroom
om in driefasige stroom die geschikt is voor de
motor.

Het toestel wordt geleverd met een kale stroomkabel
waarop u slechts de voor uw installatie geschikte
stekker hoeft te monteren. Deze kabel bestaat uit
3 draden: een aarddraad, een fasedraad en een
nuldraad.

De contactdoos moet zijn berekend op 20 Amperes.

* BEDIENINGSPANEEL

UIT knop

2 groene knoppen:

Inschakelknop 1ste snelheid 375 tpm
Inschakelknop 2de snelheid 750 tpm

CL 60 V.V.: toerentalregelaar van
100 tot 1000 tpm.
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INSTALLATIE
o HET INSTALLEREN VAN UW APPARAAT

De CL 60 is voorzien van een verstelbare poot voor
aanpassing aan hoogteverschillen in de vloer.

1. Plaats uw machine op de gewenste plaats
en schroef de handgreep los. De poot zal
zich automatisch aan de hoogte van de vloer
aanpassen.

2. Zodra de poot vast staat, schroeft u gewoon de
handgreep weer vast.
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FUNCTIES VAN DE
AANVOERGOTEN EN
BUUBEHORENDE HULPSTUKKEN

° AANVOERGOOT MET HEFBOOM

Met behulp van deze aanvoergoot kunnen dlle
soorfen groenten worden verwerkt:

/%

-de buis dient voor de N
verwerking van langwerpi- o
ge of broze groenten. )

- de grote aanvoergoot dient
voor de verwerking van
grote groenten, zoals kool,
selderij, sla enz.,

De toevoergoot met hendel is in 3
standen in de hoogte verstelbaar om |
deze aan de lengte van de gebruiker =
aan te passen. Om de stand te
veranderen, de moer losschroeven en
in de gewenste stand weer vastzetten.

Bij de aanvoergoot met hefboom horen twee
hulpstukken :

1) de laadkegel om de groenten
(met uitzondcering van kool) naar de
snijpladen  te geleiden. Deze moet
helemaal worden vastgeschroefd op de
aandrijfas.

2) de vitdieper; deze dient uitsluitend
voor de verwerking van kool.

Een speciaal gereedschap om
de vitwerper te demonteren.

comm @

° AANVOERGOOT MET BUIZEN

4-BUIZENGOOT

Deze goot bestaat uit vier
rechte buizen, waarvan 2
buizen van 50 mm @ en 2
buizen van 70 mm @.

Dankzij de insert kan de
doorsnede van de buizen
worden gemoduleerd. Deze
aanvoergoot is bestemd
voor de verwerking van langwerpige groenten,
zoals peen, komkommer, prei, enz. en voor de
verwerking van broze ingrediénten, zoals tomaat,
banaan enz.

AANVOERGOOT MET RECHTE
EN SCHUINE BUIZEN

Deze goot bestaat uit twee
rechte buizen van 75 mm
doorsnede, een inlegstuk
van 50 mm en twee stoters
van 50 mm en 70 mm.
Dankzij het inlegstuk kan de
doorsnede van de buizen
gemoduleerd worden.

TN

Het verschil is dat deze aanvoergoot is voorzien van
een schuine buis, die met name geschikt is voor het

schuin snijden.

Bij geen van deze aanvoergoten is een gereedschap
nodig om de snijschiif te bevestigen.



° AUTOMATISCHE AANVOERGOOT

Deze aanvoergoot is
bestemd voor continue
snijwerkzaamheden en is
bij uitstek geschikt voor het
in dunne plakjes snijden
van broze producten
(champignons, tomaten) en
aardappels, voor het raspen
van peen en het maken van friefen, om slechts enkele
toepassingen e noemen.

Deze aanvoergoot is niet bedoeld voor bepaalde
specifieke werkzaamheden zodls :
- het snijden van langwerpige groenten: gebruik
hiervoor de aanvoergoot met buizen ;
- het verwerken van omvangrijke groenten, die te
groot zijn om in deze goot te worden ingevoerd:
gebruik hiervoor de aanvoergoot met hefboom.

Bij de aanvoergoot met hefboom horen twee
hulpstukken:

1) De schudder om de groenten
(met vitzondering van kool) naar de
snijbladen te geleiden.

2) Een te snelle toevoer kan
pl blokkering veroorzaken. Gebruik
T in dit geval vitsluitend de hiertoe
meegeleverde zwengel (ieder ander
middel is streng verboden).

De slinger dient om grote groenten, die eventueel
klem kUnnen r(]ken, |05 te mdken.

OPZETTEN VAN SCHIJVEN
EN HULPSTUKKEN

2 vitvoeraccessoires:

De CL 60 wordt geleverd met 2 uitvoeraccessoires:
een zwarte uitvoerschijf en een uvitwerper speciaal
voor kool. Deze laatste zorgt voor een bijzonder
doeltreffende uitvoer bij het snijden van kool. Voor
andere groenten gebruikt u de zwarte uitvoerschijf.

o

@ Met het motorblok
tegenover u, schuift u de
zwarte uitvoerschijf of
de witte uitwerper op de
aandrijfas en controleert
of het accessoire goed
op de boden van de kuip
geplaatst is.

@ Monteer de schijf van uw keuze:

a) U koos een schijf
voor plakjes, raspen of
staafjes:

Plaats de schijf op de
motoras. Kijk of ze |£
juist geplaatst is door |
ze in wijzerzin te laten
ronddraaien.

b) U koos een macedoine-uitrusting: dat
wil zeggen een rooster plus een speciale
macedoinesnipperschijf.

De snipperschijven kunnen in onderstaande
combinaties met een macedoinerooster worden
gemonteerd:

Macedoinerooster|  5x5 | 8x8 | 10x10 | 14x14 | 20x20 | 25x25

hi mm mm mm mm mm mm
5 mm .
8 mm .
10 mm .
14 mm .

20 mm °

25 mm °

De met een asterisk (¢) aangeduide combinaties
zijn beschikbaar op ons tarief machines en
accessoires.

De afmetingen van het macedoinerooster moeten
altijd minstens gelijk zijn aan die van de snijschijf.

Plaats het macedoine-
rooster in de kuip van de
groentesnijder. Let op dat
de nok van het rooster
goed in de uitsparing
op het motorblok is
geschoven.

Plaats er vervolgens
de overeenkomstige
snipperschijf op (schijf
met recht snijblad) en
laat deze in wijzerzin
ronddraaien om te kijken
of ze juist geplaatst is.
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¢) U koos een frietenuitrusting :

Deze uvitrusting bestaat uit een frietenrooster en een
speciale schijf voor frieten.

A LET OP TOEVOERGOOT
MET HENDEL

== Om een optimaal snijresultaat
== | te krijgen bij het maken van

g - frieten is het noodzakelijk om
" 5| de verplaatsbare wand te

TS \ﬂ gebruiken en de aardappelen
) .' N in het linkergedeelte ~ van

de goot in te voeren (zie foto
| hiernaast).

Plaats het frietenrooster
in de kuip van de
groentesnijder.

Zorg dat het juist op
zijn plaats zit, met de
frietensnijder ter hoogte
van de afvoer.

Bij gebruik van de verplaatsbare wand is geen ander
hulpmiddel (laadkegel of kooluitwerper) nodig.

Plaats er vervolgens
de overeenkomstige
snipperschijf en laat ze
in wijzerzin ronddraaien,
om te kijken of ze juist
geplaatst is.
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® Kies het bevestigingsmiddel voor de schijf
afhankelijk van de gebruikie toevoergoot en het

type groenten:
Toevoergoot gzg:le Hulpmiddel
Met hendel | Alles behalve
. Laadkegel
kool en frieten !
) ¢ )
Met hendel Kool Koohitwarper & + 5
+sleutel | F l
[
Met hendel Frieten Verplaatshare
wand
Automatisch Alles Schudder
. Geen
4 buizen Alles hulpmidde

Helemaal op de aandrijfas schroeven (behalve bij

gebruik van de verplaatshare wand).

OPZETTEN VAN DE
TOEVOERGOTEN

° AANVOERGOOT MET HEFBOOM

GEBRUIK VAN DE BUIS

Vul de buisgoot tot bovenaan met groeten.

Druk op de aandrukker en blijf hierop drukken fotdat

alle groenten gesneden zijn.

Gebruik altijd de aandrukker om de groenten
aan te drukken en ongewenste snijresultaten te

beperken.
GEBRUIK VAN DE GROTE

frieten

A LET OP !

Om een optimaal snijresultaat
- te krijgen bij het maken van

verplaatsbare
gebruiken en de aardappelen
in het linkergedeelte van de goot
in te voeren (zie foto hiernaast).

GOOT

is het noodzakelijk om de
wand te

® Plaats de toevoergoot
van de groentesnijder
op het motorblok. De
vergrendelingsklem
bevindt zich dan
tegenover u, aan uw
rechterkant.

O Steek de scharnier-
stang in de hiertoe
bestemde p|qqtsen
achteraan het blok.

Vergrendel vervolgens het
deksel op het motorblok
met behulp van de
vergrendelingsklem.

- Vul de goot tot bovenaan met groenten.

- Plaats de aandrukker weer recht op de goot.



- Druk op de aanduwer. De druk op de aanduwer
dient enkel om het snijden van de groenten te
begeleiden. De druk verschilt afhankelijk van
de snijbewerkingen, maar denk eraan dat een
te sterke druk de snijkwaliteit kan verminderen
zonder het moge|i]k te maken de producriesne|heid
te verhogen.

- Voor het snijden van kool verdient het de voorkeur
de kool in tweeén te snijden en het hart te
verwijderen om onnodige belasting van de
machine te vermijden en een beter eindresultaat
te verkrijgen.

-Til de stoter op en mack de ingang van de
toevoergoot vrij.

* AANVOERGOOT MET BUIZEN

@ Plaats de goot met de rechte en schuine buizen
of de 4-buizengoot op het motorblok, waarbij de
bevestigingsbeugel zich tegenover u bevindt, aan
uw rechterkant.

O Steek de scharniers-
| tang in de hiertoe bes-
temde plaatsen achteraan
het blok. De vergrende-
lingsklem bevindt zich
dan fegenover u, aan uw
rechterkant.

o AUTOMATISCHE AANVOERGOOT
@ et O Ga op dezelfde wijze te werk dls bij de

aanvoergoot met hefboom.

® Schroef de roerstaaf
op de motoras.

® Plaats de automatische
goot op het motorblok.
De aanhaakklem bevindt
zich nu fegenover u, aan
uw rechterkant.

® Steek de schar-
nierstang in de hier-
toe bestemde plaatsen
achteraan  het  blok.
Vergrendel daarna het
deksel op het motorblok
met behulp van de aan-

haakklem.

O Steek de hendel in de
naaf in het midden van
de aanvoergoot. Draai
de hendel totdat het
plastic gedeelte in de
naaf geschoven zit.

-

HET VERWISSELEN
VAN DE SCHUF

Aangeraden wordt het apparaat stop te zetten (rode
knop), voordat u de schijf gaat verwisselen.

(1] Ontgrendel, met het motorblok tegenover u, met
uw rechterhand de aluminium aanhaakklem
waarmee de aanvoergoot geblokkeerd wordt op
het motorblok.

 q) Met goot met hefboom :
Til de hefboom omhoog om de kuip vrij te
maken, draai de kuip naar links zodat u de
aanvoergoot naar achteren kunt kantelen en
de laadkegel of de uitdieper kunt losschroeven.
Gebruik voor de uitdieper het hiertoe bestemde
demontagegereedschap.

b) Bij de aanvoergoot met buizen :
Verwijder van te voren de inserts en stoters, til
dan de aanvoergoot omhoog en kantel haar
naar achteren om de kuip vrij te maken.

c) Met automatische goot :
Til de kop van de groentesnijder op en kantel
deze naar achteren om de kuip vrij te maken.
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® Verwijder de schijf door ze bij de randen beet te
pakken.

Bij een macedoine-vitrusting wordt aanbevolen de
combinatierooster+schijfinéénkeerteverwijderen.
Om deze handeling te vergemakkelijken kunt u
gebruik maken van de afvoerschijf door deze
rond te laten draaien. Verwijder vervolgens de
afvoerschijf door middel van de twee openingen.

Als de schijf klem zit, draait u haar lichtjes tegen

wijzerzin in.

® Bij de montage van een macedoine-vitrusting
raden wij aan de kuip binnenin schoon te maken
met een vochtige doek of spons, in het bijzonder
de pennen waarop het rooster wordt gemonteerd.
Wij raden aan rooster + schijf tegelijkertiid te
verwijderen. Om dit te vergemakkelijken kunt u de
vitvoerschijf benutten door deze te dradien.

Gebruik altijd een goed schoongemaakt rooster.

Verwerk nooit zachte producten na harde
producten, zonder eerst het rooster goed te hebben

schoongemqqkt

Gebruik een D-Clean Kit (ref. 29246) voor het snel
en gemakkelijk schoonmaken van de macedoine
roosters 5x5, 8x8,10x10 12x12 en 14x14.

© Monteer vervolgens de afvoerschiif, de snijschiif,
de rasp of staafiessnijder of de macedoine-
vitrusting, zoals beschreven in het vorige gedeelte
onder de punten 1) en 2) voor de betreffende
goot.
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@ Sluit het deksel van de groentesnijder en
vergrendel het op het motorblok door middel
van de aanhaak-klem. Stel het toestel weer in
werking.

KEUZE VAN DE SCHUUVEN

PLAKJESSCHUVEN —
P06 Amandelen

POS kool

Pl wortel / kool / komkommer / ui / aardappel / prei

P2/P3  citroen / wortel / champignon / kool / aardappel /

komkommer / courgette / vi / prei / papriku
P4/P6  aubergine / biet / wortel / champignon / komkommer /
paprika / radijs / salade / aardappel / tomaat

P8/P10  aubergine / aardappel / courgette / wortel

P14 aardappel / courgette / wortel

GEGOLFDE PLAKJESSCHLIVEN (LA
P2 biet / aardappel / wortel / courgette

GP3 biet / aardappel / wortel / courgette

GP5 biet / aardappel / wortel / courgette

RASPSCHIJVEN o)
R15 selder / kaas R7 kool / kaas
R2 wortel / selderij / kaas R9 kool / kaas
R3 wortel Parmezaankaas / chocolade
R5 kool / kaas Radijs
STAAFJESSCHUVEN =
S 1x8 wortel / selderij / aardappel / courgette
S 2 wortel / selderij / aardappel
$2,5x25  wortel
S wortel / biet / courgette / aardappel
§ b wortel / biet / courgette / aardappel
S2xI10 wortel / biet / courgette / aardappel / selderij
S dxd aubergine / biet / courgette / aardappel
§ bx6 aubergine / biet / selderij / courgette / aardappel
§ 8x8 selder / aardappel

MACEDOINE
M 5x5
M 8x8
M10x10

wortel / courgette / komkommer / selderij
cmrdappe| /worte| / courgette / biet/ raap
aardappel / wortel / courgette / biet / raap / vi /
appel

M 14x14  aardappel / wortel / courgette / selderij / raap
M 20x20

M 25x25

aardappel / wortel / courgette / ananas / raap

aardappel / courgette / raap / appel / meloen /
watermeloen

M 50X75

FRIETEN
Fox8

salade

=

aardappel
F10x10 aardappel

F16x16  aardappel

REINIGING

Als voorzorgsmaatregel wordt aangeraden
uw toestel altiid van de stroom los te
koppelen, voordat u reinigingswerkzaamheden
gaat verrichten (gevaar van elekirocutie).

Verwijder eerst het dekstel van de groentesnijder,
dan de schijf en daarna eventueel het rooster en de
afvoerschif.

MGGI( c:||e onderde|en goed schoon.

Dompel het motorblok nooit onder water, maar
reinig het met een vochtige doek of spons.



A BELANGRIJK

Controleerofhetdoorugebruiktereinigingsmiddel
geschikt is voor plastic onderdelen. Sommige
sterk alkalische wasmiddelen (met een hoog
gehalte aan soda of ammoniak bijvoorbeeld)
zijn volkomen ongeschikt voor bepaalde soorten
plastic, die hierdoor zeer snel beschadigd
worden.

ONDERHOUD

¢ DICHTINGSRING

De dichtingsring van de motoras moet regelmatig
worden geolied (gebruik tafelolie).

Om een perfecte afdichting van de motor te
waarborgen, is het raadzaam regelmatig de
slijfagegraad van deze ring te controleren en hem
zo nodig te vervangen.

Deze dichtingsring is gemakkelijk te vervangen
zonder dat de motor moet worden gedemonteerd.
Wij raden u dan ook stellig aan erop toe te zien dat
hij dltijd in goede staat is.

* SNIJBLADEN EN KAMMEN

De snijbladen en kammen van als onze schijven zijn
slijtstukken die af en toe vervangen moeten worden
om altijd dezelfde snijkwaliteit te houden.

* RASPSCHIJVEN

De raspschijven gaan op den duur achteruit. Wij
raden aan deze of en foe te vervangen om dezelfde
snijkwaliteit te houden.

TECHNISCHE
KENMERKEN

* GEWICHT
Netto Verpakt
Motorblok 43 kg 57 kg
Automatische goot 13 kg 16 kg
Goot met hefboom 7 kg 12 kg
Goot met buizen 8 kg 11 kg
Wagen 8 kg 10 kg
Snijschiif 0,5 kg 0,6 kg

* WERKHOOGTE

Wij raden u aan de CL 60 op een stabiel werkvlak
te plaatsen. Er is geen aanbevolen werkhoogte daar

het een op de grond geplaatst toestel betreft.

e GELUIDSNIVEAU

Het continue equivalente geluidsniveau van de
CL 60 groentesnijder bedraagt bij onbelaste werking
minder dan 70 dB (A).

e ELEKTRISCHE KENMERKEN

CL 60 V.V. eenfasig voeding

o AFMETINGEN (in mm)

Motor Snelheid Infensiteit
(tpm) (A)
230V/50-60 Hz 100 tot 1000 58
CL 60 triphasé
Mofor Snelheid Intensiteit
(tpm) (A)
30V=45
230/400 /50 Hz 375 400V=26
omschakelbaar 750 230V=4)
400=23
375 27
400 V/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 V/60 Hz
900 35

- Het vermogen staat vermeld op het typepladtie.
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VEILIGHEID

De schijven zijn scherp, wees daarom
voorzichtig bij het hanteren!

De CL 60 is voorzien van een magnefisch
beveiligingssysteem dat de motor stillegt zodra de
aanvoergoot of de kuip wordt geopend, hierdoor is
het onmogelijk om tijdens de werking van het toestel

in contact te komen met de scherpe onderdelen.
Zodra het deksel wordt geopend, valt de motor stil.

Om het toestel weer in werking te stellen, vergrendelt u

het deksel opnieuw met behulp van de aanhaakklem.

Deze modellen zijn voorzien van een thermische
beveiliging die de motor automatisch stillegt als

deze te lang blijft dracien of overbelast wordt.

Wacht in dit geval tot het toestel is afgekoeld,

voordat u het weer in werking stelt.

Bij gebruik van de goot met hefboom stopt de motor
zodra de hefboom van de kuip wordt losgemaakt.
Om het toestel weer in werking te stellen, zet u de

hefboom loodrecht op de kuip.
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A DENK ERAAN

Probeer nooit om de vergrendelings- en

veiligheidssystemen buiten werking te
stellen.

Steek nooit een voorwerp in de werkkuip.

De ingrediénten nooit met de hand aan-
drukken.

Het toestel nooit overbelasten.
Het toestel nooit onbelast laten werken.

CL 60 V.V.
VARIABEL TOERENTAL

¢ BIJZONDERHEDEN

De CL 60 V.V. met variabel toerental biedt een nog
grotere snijprecisie, dankzij een toerentalbereik van
100 tot 1000 tpm.

Door het toerental te regelen kan de snelheid worden
aangepast aan de specifieke snijbewerking en de
textuur van de verwerkte groenten of vruchten. Dit
zorgt voor een zeer grofe flexibiliteit in het gebruik,
een opmerkelijke snijprecisie en een optimale
kwaliteit.

De CL 60 V.V. met variabel toerental is standaard
vitgerust met een automatische aanvoergoot van
roestvrij staal. Het toestel kan optioneel worden
vitgerust met een aanvoergoot met hefboom en
een aanvoergoot met buizen.

NORMEN

Zie de conformiteitsverklaring op pagina 2.
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LA GARANTIA LIMITADA DE ROBOT-COUPE $.N.C.

Su aparato ROBOT-COUPE tiene
una garantia de un afio a partir
de la fecha de su compra. Esta
garantia atafie Unicamente al
comprador de origen, a saber, el
distribuidor o importador.

Si usted ha comprado su aparato
ROBOT-COUPE a un distribuidor,
la garantia de referencia es la del
distribuidor (en ese caso, examine
los términos y condiciones de dicha
garantia con su distribuidor).

La garantia ROBOT-COUPE sN.c. se
limita a los defectos relacionados
con el material y/o le montaje.

LA GARANTIA ROBOT-COUPE s.N.C.
NO CUBRE LOS SIGUIENTES PUNTOS:

1 = Cudlquier deterioro del material derivado de
una utilizacién incorrecta o inadecuada o de la
caida del aparato o cualquier deterioro del mismo
tipo derivado o resultatnte de una mala aplicacién
de las instrucciones (montaje mal efectuado, error
de funcionamiento, limpieza y/o mantenimiento
inadecuados, ubicacién inadecuada, etc.).

2 - La mano de obra para dfilar y/o las
piezas que sirven para cambiar los distinfos
elementos del montaje de una cuchilla, las hojas
desdfiladas, deterioradas o gastadas tras un
cierto tiempo de utilizacién considerado normal
o excesivo.

3 - los piezas y/o la mano de obra para
cambiar o reparar las hojas, cuchillas, superficies
y fijaciones o los accesorios manchados, rallados,
deteriorados, abollados o descoloridos.

4 - Cudlquier modificacién, adicién o
reparacién efectuada por personas que no sean
profesionales o por terceros no autorizados por
la empresa.

5 - El transporte del aparato al servicio
posventa.

6 - Los costes de mano de obra para instalar o
probar nuevas piezas o accesorios (por ejemplo,
cubas, discos, hojas, fijaciones) sustituidos
arbitrariamente.

7 = Los costes derivados del cambio del sentido
de rotacién de los motores eléctricos trifdsicos (la
responsabilidad incumbe al instalador).

8 - 10S DAKIOS DEBIDOS AL TRANSPORTE.
La responsabilidad por los vicios, ya sean visibles
u ocultos, incumbe al transportista. El cliente debe
informar al respecto al transporfista y ol remitente en
cuanto reciba la mercancia o en cuanto descubra el
defecto, si se trata de un vicio oculto.

CONSERVE TODAS LAS CAJAS Y EMBALAJES
ORIGINALES que serdn examinados durante la
inspeccién del transportista.

La garantia ROBOT-COUPE sN.C. se limita a la
sustitucién de las piezas o maquinas defectuosas.
ROBOT-COUPE sN.c. y todas sus filiales o
sociedades dfiliadas, sus distribuidores, agentes,
gerentes, empleados o aseguradores no se
podrén considerar responsables de los dafios,
pérdidas o gastos indirectos relacionados con el
aparato o con la imposibilidad de utilizarlo.
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RECOMENDACIONES RELATIVAS A LA INSTA!.ACI()N DE APARATOS DE VELOCIDAD VARIABLE
Y A LA PROTECCION DE LAS PERSONAS

Las presentes recomendaciones se aplican a los
aparatos equipados con un motor asincrono y un
variador de frecuencia de alimentacién monofésica
o trifésica.

Nota:

- El circuito de alimentacién eléctrica y los equipos
de proteccién deben cumplir con la reglamentacién
del pais.

- La instalacién eléctrica del aparato debe ser efectuada
Unicamente por un electricista profesional.

Proteccién de los aparatos

e los variadores de frecuencia, como cualquier
dispositivo  electrénico, incluyen componentes
sensibles a las descargas electrostdticas. Antes
de intervenir en estos variadores, las personas
encargadas de este trabajo deben liberarse de las
descargas electrostéticas.

e Cualquier operacién de conexién interna debe
efectuarse con el aparato desconectado.

® Los encendidos repetidos del aparato provocan
una sobrecarga del variador que puede causar su
destruccién. Es imperativo respetar una duracién
de 3 minutos entre el apagado y el encendido
siguiente.

Instalacién elécirica

e El aparato es alimentado con corriente monofésica*
hasta el variador que transforma esta corriente

en corriente trifésica de frecuencia variable para
alimentar el motor.

® El aparato debe conectarse Gnicamente a una red
alternativa monofdsica* 220 — 240V / 50 6 60 Hz
con toma de tierra. Una tensién de red mds elevada
destruird el variador.

® La conexién a tierra es obligatoria para proteger
alas personas.

Proteccion de las personas mediante disyuntores

Los aparatos de variador de frecuencia requieren
una seleccién rigurosa del disyuntor diferencial
para proteger a las personas: existen disyuntores
diferenciales sensibles a la corriente alterna (tipo
AC), sensibles a la corriente de impulsos (tipo A) y
sensibles a todas las corrientes (tipo B).

iPeligro! Los variadores integran un puente
rectificador de la tensién de red. Por consiguiente,
en caso de corfocircuito a la masa, una corriente
continua defectuosa puede impedir la activacién de
un disyuntor sensible solamente a la corriente alterna

(tipo AC).

Como el aparato es alimentado con corriente
monofdsica*, es necesario utilizar un disyuntor
diferencial sensible a la corriente de impulsos (fipo
A), identificado por el siguiente simbolo: [4-

Atencién: egin los fabricantes, estos disyuntores
diferenciales reciben denominaciones diferentes.

Los aparatos de variador de frecuencia producen una
corriente de fuga en el hilo de tierra cuyo nivel puede
provocar el accionamiento intempestivo del disyuntor
diferencial. Esto puede producirse debido a:

¢ la conexién de varios aparatos de velocidad
variable al mismo disyuntor diferencial.

e Una corriente de fuga del aparato superior al
umbral de accionamiento real del disyuntor
diferencial.

Atencién: existen tolerancias de fabricacién y, segin
el disyuntor diferencial, su umbral de accionamiento
se sitba entre el 50% y el 100% de su umbral nominal
teérico. En caso de problema, hay que medir la
corriente de fuga del aparato y el umbral real de
accionamiento del disyuntor diferencial.

La primera reaccién debe ser referirse a las
caracteristicas del aparato en el siguiente cuadro:

) Disyuntor diferencial
Seccion de los FeN63F
Aparato li Condk
(mm2) Calibre (A) Umbral (mA)
180 - 260 V
CL60V.V. | 50660Hz 25 B 20 =30
Trifésica

* Salvo los modelos especificos 220 - 240 V
trifésicos vendidos en Japén.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

ATENCION : A fin de limitar el nomero de accidentes (cortocircuitos, heridas...) y de reducir los dafios materiales debidos a la utilizacién
inadecuada del aparato, le aconsejamos que lea atentamente las instrucciones siguientes y que las siga en todo momento. Este manual le
permitird conocer mejor su aparato y utilizarlo correctamente. Lea la totalidad de las instruciones y haga que las lean las personas que
podrian utilizar el aparato. Nuestro equipo esta previsto para un uso profesional y en ningin caso debe ser utilizado por nifios.

DESEMBALAJE

® Saque el aparato de su embalaje con cuidado y
saque todas las cajas o los paquetes que contienen
los accesorios o material especifico.

e Tenga CUIDADO con los accesorios cortantes

(hojas, discos...).

INSTALACION

* Le aconsejamos que coloque su aparato sobre un

soporte totalmente estable.

CONEXION

e Asegirese siempre de que el tipo de corriente
de su instalacién eléctrica corresponde al indicado
en la placa de caracteristicas del bloque motor y
soporta el amperaie.

e Conecte siempre el aparato a una toma de tierra.
® En el modelo trifésico, asegirese de que el
accesorio gira en el sentido contrario a las agujas

del reloj.
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MANIPULACION

* Manipule siempre los discos y hojas con precaucién,
ya que son accesorios cortantes.

UTILIZACION

® Nunca traten de suprimir los sistemas de bloqueo
y de seguridad.

® No deben introducirse ningin objeto en el
recipiente de trabajo.

® Nunca se deben empujar los alimentos con la
mano.

* No debe sobrecargarse el aparato.

® Nunca se debe hacer funcionar el aparato en
vacio.

LIMPIEZA

e Por precaucién, desenchufe siempre el aparato
antes de proceder a las operaciones de limpieza.

e Limpie sistemdticamente el aparato y sus accesorios
al final del ciclo de trabaijo.

* No sumerja el bloque motor en el agua.

e Utilice un producto de lavado especial para
aluminio para las piezas de aluminio.

* No utilice un detergente demasiado alcalino (con

una concentracién demasiado elevada de sosa o
amoniaco) para las piezas de pléstico.

¢ Robot-Coupe nunca podré ser considerado
responsable en caso de incumplimiento por parte
del usuario de las reglas fundamentales de limpieza
e higiene.

MANTENIMIENTO

* Antes de manipular las partes eléctricas, desconecte
siempre el aparato de la red.

e Verifique periédicamente el estado de las juntas o
de los anillos y el funcionamiento adecuado de los
dispositivos de seguridad.

e El mantenimiento y el examen de los accesorios
deben ser tanto mds minuciosos cuanto que en
las preparaciones se utilizan productos corrosivos
(écido citrico...).

¢ No ponga en marcha el aparato si el cable de
alimentacién o la clavija estén deteriorados, si el
aparato funciona mal o si ha sufrido cualquier fipo
de dafio.

® No dude en llamar al servicio de mantenimiento si

observu a|gunu CanmOll’CJ.



SU NUEVO CORTA-HORTALIZAS
CL60 » CL 60 V.V.

El corta-hortalizas CL 60 es un aparato ideal para
cocinas profesionales. Le rendird innumerables
servicios que Vd. iré descubriendo a medida que lo
utiliza.

El CL 60 estd fabricado en acero inoxidable (el
bloque motor y la tolva automdtica son de acero
inoxidable). Dispone de dos velocidades: 375 rpm
y 750 rpm, que aGnan rapidez y precisién de corte.
Su disefio permite el uso de cuatro tipos de tolvas,
que incrementan las cantidades procesadas, facilitan
la tarea del operador y ofrecen la herramienta mds
apta para cada tipo de preparacién. La inclinacién
de las tolvas esta alineada con el bloque motor
para reducir el espacio ocupado y lograr una
mayor comodidad de utilizacién.

El CL 60 cuenta con una amplia gama de discos y
rejillas para satisfacer a los mds exigentes a la hora
de cortar frutas y verduras, ya se trate de rodaijas,
cortes ondulados, ralladuras, bastoncillos, tiras,
macedonia y patatas fritas.

Gracias a sus prestaciones técnicas, usted descubrird
répidamente otro universo del arte culinario.

El disefio sencillo de este aparato permite montar y
desmontar en un momento todas las piezas que se
manipulan con frecuencia para su mantenimiento o
limpieza.

A fin de facilitarle la tarea, en este manual le
explicamos con detalle las distintas operaciones de
montaje.

Este manual contiene informaciones importantes
para que el usuario saque el méximo partido de la
inversién en el corta-horfalizas CL 0.

Asi pues, le aconsejamos encarecidamente que
lea con cuidado este manual antes de poner en
marcha el aparato.

Asimismo, hemos incluido algunos ejemplos de
preparaciones que le permitirdn familiarizarse
répidamente con el aparato y valorar sus numerosas
cualidades.

PUESTAEN SERVICIO
DEL APARATO

* CONSEJOS SOBRE LAS CONEXIONES
ELECTRICAS

Antes de enchufarla, asegirese de que el tipo de

corriente de su instalacién eléctrica corresponde al

indicado en la placa de caracteristicas del bloque

motor.

ATENCION

CONECTAR OBLIGATORIAMENTE
EL APARATO A TIERRA (PELIGRO DE ELECTROCUCION).

A\

CL 60 Trifasico

ROBOT-COUPE equipa sus CL 60 con distintos tipos
de motores: 230/400 V conmutable / 50 Hz/3

400V /50Hz/3

220V / 60Hz /3

380V /60Hz/3
El aparato lleva un cable eléctrico al descubierto ol
que basta con adaptar la clavijo que corresponda
a la instalacién del usuario. Este cable consta de
cuatro alambres: uno para la conexién a la toma de
tierra y tres para la conexién a las fases.

Si tiene una clavija de 4 polos:
1) Conectar el cable verde/amarillo al polo de tierra.
2) Conectar los otros tres cables a losdemds polos.
Si tiene una clavija de 5 polos, no se usa el polo

central, ya que la ROBOT-COUPE no requiere un
cable neutro.

Poner la maquina en marcha sin carga y verificar
que la cuchilla gira debidamente en direccién
contraria a la de las agujas del reloj.

Una flecha roja en la base del motor indica la direccién
de giro de la cuchilla. Si la cuchilla gira en la direccién
de las agujas de reloj, cambiar dos de los cables.

NO DESCONECTE EL VERDE Y AMARILLO,
puesto que esta conectado a la toma de tierra.

e|0ye|9c’>
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CL 60 V.V. Monofasico (velocidad variable)
Este modelo dispone de un motor trifésico 180-260

V/50-60 Hz.

Sin embargo, la alimentacién del aparato es
monofdsica porque el variador de frecuencia
transforma la corriente monofésica en corriente
trifésica adaptada al motor.

Invierta:

El aparato lleva un cable eléctrico al descubierto al
que basta con conectar la clavija que corresponda
a la instalacién del usuario. Este cable consta de tres
alambres: uno esté conectado a la toma de tierra y
los otros dos a la fase y al neutro.

La toma de alimentacién debe de ser calibrada a
20 amperios.

e PANEL DE CONTROL

Botén de parada

2 boténes verdes:

Botén de encendido 1° velocidad 375 rpm
Botén de encendido 2° velocidad 750 rpm

CL 60 V.V.: Variacién de velocidad
i de 100 a 1000 rpm.

02/02/2023

57




INSTALACION
o INSTALACION DEL APARATO

El CL 60 estd equipado con un pie de altura ajustable
para adaptarse a los diferentes niveles del piso.

1. Colocar la mdquina en el lugar deseado y
destornillar el asa. El pie se ajustard
automdticamente al nivel del piso.

2. Cuando el pie se haya fijado, basta atornillar de
nuevo el asa.
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FUNCIONES DE LAS
TOLVAS Y SUS ACCESORIOS

e TOLVA CON PALANCA

Este conducto permite trabajar todos los tipos de
legumbres :

- El conducto grande de
infroducién que sirve para | /\
el trabajo de las legumbres /aL})
voluminosas de fipo col, 4 /r
apio, lechuga, efc.,

- El tubo que sirve para
trabajar productos largos )
o frégiles.

La dltura de la tolva de palanca
puede ajustarse en 3 posiciones | |
para adap’rar|q a la talla del usuario.
Para cambiar de posicién, hay que
destornillar la tuerca y fijarla en la
posicién deseada.

Se han previsto para el conducto con palanquita dos
tipos de herramientas, a saber :

1) el cono de carga que sirve para
guiar las hortalizas (salvo la col) hacia
las cuchillas. Es necesario atornillar
a fondo la herramienta en el eje del
motor.

2) el vaciador que sirve Gnicamente
para el frabajo de la col. Gracias a
| esta herramienta, se puede cortar
§ o rallar una col entera sin que sea
necesario cortarla previamente.

Una herramienta especial
para desmontar el expulsor.

== I &

* TOLVA CON TUBOS

CONDUCTO DE 4 TUBOS

Este conducto consta de
cuatro tubos rectos: 2 tubos
de 50 mm de didmetro
y 2 tubos de 70 mm de
didmetro.

Este conducto ha sido
disefiado para trabajar
legumbres largas como
zanahorias, pepinos, puerros, etc. o para trabajar
productos frégiles como tomates, bananas, etc.

CONDUCTO CON TUBOS RECTO E INCLINADO

Este conducto consta de
dos tubos rectos de 75 mm
de diémetro, un adaptador
de 50 mm y dos palancas
de 50 mmy 70 mm.

Y

Esta tolva con tubo recto realiza las mismas
funciones que la tolva anterior. La dirferencia reside
en que estd provista de un tubo inclinado estudiado
especialmetne para el corte oblicuo.

Gracias al adaptador, el
diémetro de los tubos es
modulable.

Para cada uno de estos candles, no se requiere
ninguna herramienta para fijar el disco.



o TOLVA AUTOMATICA

Este conducto se utiliza
para cortar de manera
continua.

Es especialmente apro-
piado para cortar pro-
ductos frégiles en rodajas
(champifiones, tomates),
rallar zanahorias, cortar patatas en rodajas y
hacer patatas fritas, por citar algunos ejemplos.

Este conducto no debe utilizarse para determinadas
preparaciones como :
- el corte en rodajas de productos largos: utilice el
canal con tubo.
- la preparacién de productos voluminosos cuyo
tamafio no permite introducirlos por este canal :
en este caso utilice el canal con palanca.

Se han previsto para el conducto con palanquita
dos tipos de herramientas, a saber :

1) El agitador , que sirve para guiar
las hortalizas (salvo la col) hacia las
cuchillas.

L 2) Una introduccién de productos

demasiado rdpida puede provocar
un bloqueo, en cuyo caso hay que
utilizar exclusivamente la manivela
suministrada con este fin (cualquier
otro medio estd terminantemente

prohibido).

La funcién de la manivela es desbloquear las
hortalizas grandes que se hayan atascado.

INSTALACION DE LOS DISCOS
Y HERRAMIENTAS

2 herramientas de expulsion:

El CL 60 se entrega con 2 herramientas expulsoras,
es decir, un disco expulsor negro y un expulsor
especial para col. Este Gltimo efectia una evacuacién
de gran eficacia cuando se corta col. Para las otras
hortalizas, hay que utilizar el disco expulsor negro.

o

@ Con el bloque del
motor frente a usted,
introducir el disco
expulsor negro o el
expulsor blanco sobre el
eje del motor y verificar
que esté en la posicién
correcta en el fondo de
la cuba.

® Colocar el disco escogido:

a) Si ha seleccionado un
disco de rebanar, rallar
o de tipo julienne:
Colocar el disco en el eje
del motor. Para asegurar
que esté debidamente
colocado, girarlo en
direccién de las agujas
del reloj.

b) Si ha elegido un equipamiento macedonia:
A saber una rejilla y un disco cortador de rodajas
especial macedonia.

Los discos cortadores de rodajas pueden montarse
con una rejilla macedonia segin las siguientes
combinaciones:

W 5x5 | 8x8 [10x10[14x14[20x20 [ 25x25

\Cortador de rodajas mm mm mm mm mm mm
5 mm °
8 mm °
10 mm o
14 mm .
20 mm °

25 mm °

Las combinaciones marcadas con un punto e estén
disponibles en nuestra tarifa de maquinas y accesorios.

Las dimensiones de la rejilla de macedonia siempre
deben ser superiores o iguales a las del disco expulsor.

Coloque la rejilla
macedonia en la cuba del
corta hortalizas.

Aseglirese que la
viia de la rejilla estéd
correctamente encajada
en la muesca del bloque
motor.

Después, encaje el disco
cortador de rodajas
correspondiente (disco
lama derecha) y hégalo
girar en el sentido de
las agujas de un reloj
para asegurarse que
estd correctamente
colocado.
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c) Usted ha escogido un equipo para patatas fritas:

El equipo consta de una rejilla para patatas fritas y
de un disco cortador especial para patatas fritas.

A ATENCION
TOLVA DE PALANCA

) S—

Paratener un resultado de corte
éptimo cuando se preparan
patatas fritas, es indispensable
utilizar la separacién amovible
e introducir las patatas por la
parte izquierda de la tolva
(ver la foto).

Colocar la rejilla para
patatas fritas en el tazén del
corta-hortalizas.

Cerciérese de que esté
correctamente co|ocado, el
rallador para patatas fritas
debe encontrarse dl nivel de

expulsion.

Si se usa la separacién, no es necesaria ninguna ofra
herramienta (cono de carga o expulsor de col).

Luego colocar la
redondela apropiada
para rebanar y girarla
en direccién de las agujas
del reloj para asegurar
que esté debidamente
colocada.
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® Escoger la herramienta de fijacién del disco
segun la tolva utilizada y el tipo de hortaliza:

Tolva h.lzr‘t.;:lci’; Herramienta
Palanca Todas, Cono de
salvo col y ara
patatas fritas g i
Expulsor de col | & Y
Palanca Col p
+lallove | "B 4
[
Palanca | Patatas fritas Sepurqclon
amovible
Automtica Todos Agitador
4 tubos Todos h Sm.
erramienta

Atornillar a fondo la herramienta sobre el eje del
motor (salvo si se usa la separacién amovible).

INSTALACION DE LAS TOLVAS

e TOLVA CON PALANCA

UTILIZACION DEL TUBO

Introducir las hortalizas hasta arriba de la boca de
introduccién.

Presionar con el apretador manteniendo la presién
hasta que las hortalizas estén comp|efqmenre
cortadas.

Ejerza siempre una presién sobre las hortalizas
con la ayuda de los tacos apretadores con el fin de
evitar cortes fallidos.

USO DE LA TOLVA TUBULAR

A ATENCION

Para tener un resultado de corte
éptimo cuando se preparan
patatas fritas, es indispensable
utilizar la separacién amovible
e introducir las patatas por la
parte izquierda de la tolva
(ver la foto).

@ Posicionar la tolva del
corta-hortalizas sobre
el bloque del motor. La
manivela de bloqueo se
encuentra entonces frente

a usted, a su derecha.

@ Introduzca el pasador
de la bisagra en los
espacios situados en la
parte trasera del bloque.

Bloquear la tapa sobre el
bloque del motor con la
manivela de bloqueo.

- Introducir las hortalizas hasta arriba.

- Volver a colocar el apretador de aplomo con la
boca de introduccién.



- Accionar el pulsador. Este pulsador debe utilizarse
solamente para el corte de hortalizas. La presién
aplicada varia en funcién de los cortes, pero
cuidado: si la presién es demasiado fuerte, puede
afectar la calidad del corte e impedir aumentar la
produccién.

- Para cortar coles es preferible cortarlas en dos
y quitar el cogollo duro para evitar esfuerzos
indtiles y garantizar una mejor calidad o producto
terminado.

- Levantar el empujador y liberar la entrada de la
tolva.

* TOLVA CON TUBOS

@ Posicionar la tolva de tubos rectos e inclinados
o la tolva de 4 tubos sobre el bloque del motor y el
gancho de fijacién se encuentra entonces frente a
usted, a su derecha.

0 Introduzca el pasador
de la bisagra en los
espacios situados en la
parte trasera del b|oque.
La manivela de bloqueo
se encuentra enfonces
frente a usted, a su
derecha.

o TOLVA AUTOMATICA

@ et O Siga los mismos pasos que en el caso del
canal con palanca.

® Enrosque el agitador
en el eje motor.

® Coloque el conducto
automdtico sobre el eje
motor. El gancho de
anclaje se encontrard
frente a usted, a la
derecha.

@ Introduzca el véstago
de bisagra en los espa-
cios que se encuentran
en la parte posterior del
eje motor.

A continuacién, bloquee
la tapa sobre el eje
motor con el gancho de
anclaje.

O Introduzcalamanivela
en el buje central de
la tolva. Hégala girar
hasta que la pieza de
pléstico quede encajada
en el buje.

Se recomienda parar el aparato (botén rojo) antes
de proceder al cambio de disco.

CAMBIO DE DISCO

@ Con el bloque motor frente a usted, desenclavar
con la mano derecha el gancho de anclaje de
aluminio que sirve para bloquear el conducto
sobre el bloque motor.

® a) Con boca de introduccién con palanca:

Levantar la palanquita para liberar el tazén
haciéndolo girar hacia la izquierda de tal
manera que pueda el conducto girar después
hacia atrds y desatornillarse el cono de carga
o el vaciador. Para el vaciador, utilizar la
herramienta de desmontaje prevista para ese
efecto.

b) Con conducto de tubos:
Retirar primero los reductores y los
empujadores después levantar el conducto de
manera que se incline hacia atrés para quitar
el tazén.

c) Con boca de introduccién automatica:
Levante el cabezal del aparato de manera
que se incline hacia atrés para desbloquear
la tolva.
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® Quitar el disco levanténdolo por los bordes.

En el caso de un equipamiento macedonia, le
recomendamos retirar al mismo tiempo el conjunto
rejilla + disco. Para facilitar la operacién, puede
servirse del disco evacuador haciéndolo girar.
Y retirar el disco evacuador valiéndose de los
dos orificios. En el caso de que la placa esté
bloqueada, girarla ligeramente en el sentido
inverso al de las agujas del reloj.

® En el caso de montaje de un equipo macedonia,
recomendamos limpiar bien el interior de la
tazén mediante un trapo o una esponja himeda
y, en particular, el saliente sobre le cual se coloca
la rejilla.

Se recomienda refirar al mismo tiempo el conjunto

rejilla + disco. Para facilitar la operacién, se puede

utilizar el disco expulsor, haciéndolo girar.

Siempre debe utilizar una rejilla limpiada

correctamente. Jamds tiene que pasar productos

blandos después de productos duros sin haber

previamente limpiado correctamente la rejilla.
Utilizar un kit D-Clean (ref. 29246) para limpiar

facil y répidamente las rejillas para macedonia 5x5,
8x8 10x10, 12x12 y 14x14 mm

©® Proceder después a montar el disco evacuador,
el disco cortador, rallador o de bastoncillos o el
equipo para macedonia tal como se indica en el
capitulo precedente, en los puntos 1) y 2) para el

conducto correspondiente.
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@ Cerrar la tapa del corta-hortalizas y ajustarla
sobre el bloque motor con la ayuda de la llave

de anclaje. Volver a poner en marcha el aparato.

SURTIDO DE DISCOS

REBANADORES —
RO6 almendras
ROS  col
R1 zanahoria / col / pepino / cebolla / patatas / puerro

R2/R3 limones / zanahoria / champifiones / col / patatas /
pepino / calabacin / cebolla / puero / pimiento

R4/R6 barenjena / remolacha / zanahoria / champifiones /
pepino pimiento / rabano / lechuga / patatas / tomate

R8/R10 barenjena / patatas / calabacin / zanahoria

R14  patatas / calabacin / zanahoria

REBANADOR ONDULADO £l
Ro2 remolacha / patatas / zanahoria / calabacin

Re3  remolacha / patatas / zanahoria / calabacin

Re5  remolacha / patatas / zanahoria / calabacin
RALLADORES o’
Ral5  apio /queso Ra7 col / queso

Ra9 col / queso
Parmesano / chocolate
Rabano

Re2  zanahoria / apio /queso
Re3  zanchoria
Ra5  col / queso

BASTONCILLOS

T

BIx8  zanahoria / apio / patatas / calabacin

B™2  zanchoria / apio / patatas

B2,5x2,5 zanahoria

B2x4  zanahoria / remolacha / calabacin / patatas

B2x6  zanahoria / remolacha / calabacin / patatas

B0 zanahoria / remolacha / calabacin / patatas / apio
Baxd4 bereniencl / remolacha / calabacin / patatas

Béx6  berenjena / remolacha / apio / calabacin / patatas
B8x8  apio / patatas

MACEDONIA
M55
M 8x8
M10x10

7

zanahoria / calabacin / pepino / apio

patatas / zanahoria / calabacin / remolacha

patatas / zanahoria / calabacin / remolacha / nabo /
cebolla / manzana

M14X14 patatas / zanahoria / calabacin / nabo / apio

M20X20 patatas / zanahoria / calabacin / pifia / nabo

M 25X25
M 50x75

PATATAS FRITAS

F88  patatas
F10X10  patatas
F10X16  patatas

patatas / calabacin / nabo / manzana / melén / sandia

s

ensalada

LIMPIEZA

Por

precaucion, le
desenchufe siempre el aparato antes de
roceder a las operaciones de limpieza
peligro de electrocucion).

aconsejamos  que

Después de quitar la cabeza de la mdquina de
preparacién de legumbres, quitar el disco, luego la
rejilla y la placa de descarga en su caso.

No se debe sumergir la base del motor en agua.
Limpiarla usando paiio humedo o esponja.



A IMPORTANTE

Verifique que su defergente se puede utilizar
con piezas en materia pldstica. En efecto,
ciertos agentes de lavado demasiados
alcalinos (con fuerte concentracién en sosa
o en amoniaco por ejemplo) son totalmente
incompatibles con ciertas materias plasticas y
las deterioran muy rapidamente.

MANTENIMIENTO

e JUNTA HERMETICA

Se debe lubricar la junta del eje del motor

regularmente (usar aciete de cocina).

Para asegurar que el motor quede completamente
impermeable, verificar la junta regularmente para
indicaciones de desgaste; reemplazarla si es

necesario.

e CUCHILLAS Y PEINES

Las cuchillas y los peines de todos nuestros discos
son piezas de desgaste que hay que cambiar
periédicamente para disponer siempre de la misma

calidad de corte.

 DISCOS RALLADORES

Los discos ralladores se alteran con el tiempo y se
recomienda cambiarlos de vez en cuando para

conservar la misma calidad de corte.

CARACTERISTICAS
TECNICAS
e PESO
Neto Con embalaje
Blogque motor 43 kg 57 kg
Tolva automética 13 kg 16 kg
Tolva con palanca 7 kg 12 kg
Tolva con tubos 8 kg 11 kg
Carro 8 kg 10 kg
Disco 0,5 kg 0,6 kg

o DIMENSIONES (en mm)

e ALTURA DE TRABAJO

Le aconsejamos que coloque el CL 60 sobre una
base estable. No se recomienda una altura de
trabajo determinada, puesto que se trata de un
aparato de suelo.

* NIVEL DE RUIDO

El nivel continuo equivalente de presién actstica
cuando el corta-hortalizas CL 60 funciona vacio es
inferior a 70 dB (A).

o CARACTERISTICAS ELECTRICAS

CL 60 V.V. alimentacién monofésica

Motor Velocidad Infensidad
(rpm) (Amp.)
230V/50-60 Hz 100 a 1000 58
CL 60 triphasé
Motor Velocidad Intensidad
(rpm) (Amp.)
30V=45
230/400 /50 Hz 375 400V=26
conmutable 750 230V=4)
400V=23
375 27
400 V/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 V/60 Hz
900 35

- La potencia se indica en la placa de
caracteristicas.
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SEGURIDAD

A

CUIDADO

Los discos son objetos que cortan. Hay que
manipularlos con precaucién.

El modelo CL 60 esta equipado de un sistema
magnético de seguridad a base de imanes que
para el motor cuando se abre el conducto mayor o
la tapa, impidiendo asi el contacto con las cuchillas
mientras esté la maquina en funcionamiento.

Al abrirse la tapa, se para la mdquina de
inmediato.

Para arrancar la méquina de nuevo, sélo hay que
volver a trabar la tapa mediante el gancho de
anclaje.

En el caso de utilizacién del conducto con palanca,
una vez que la palanquita esté liberada del tazén,
el motor se detiene. Para volver a poner en funcio-
namiento el aparato, basta entonces con colocar la
palanquita verticalmente con respecto al tazén.

Estos modelos estdn equipados con una proteccién
térmica que para automdticamente el motor en caso
de funcionamiento demasiado prolongado o de
sobrecarga. En este caso, espere que el aparato se
enfrie antes de ponerlo en marcha de nuevo.

Si utiliza la tolva con palanca, el motor se para en
cuanto la palanca se desbloquea de la cubeta. Para
volver a poner en marcha el aparato, basta con
colocar la palanca en posicién vertical con respecto
a la tina.
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A RECUERDE

Nunca trate de suprimir los sistemas de bloqueo
y de seguridad.

No introduzca ningin objeto en el recipiente

de trabajo.
Nunca empuie los alimentos con la mano.
No debe sobrecargue el aparato.

Nunca haga funcionar el aparato en vacio.

CL 60 V.V.
VELOCIDAD VARIABLE

* PARTICULARIDADES

El CL 60 V.V. velocidad variable garantiza una
precisién de corfe aln mayor gracias a una gama
de velocidades comprendidas entre 100 y 1000
rpm.

Esta variacién de velocidad permite adaptar la
velocidad en funcién del tipo de corte y de la textura
de la fruta o la verdura preparada, proporcionando
asi una gran flexibilidad de utilizacién, una precision
de corte excelente y una calidad éptima.

En el modelo estandar, el CL 60 V.V. velocidad
variable esté equipado con una tolva automética
de acero inoxidable. También se puede instalar
una tolva con palanca y una tolva con tubos
(opcionales).

NORMAS

Consultar la declaracién de conformidad en la
pégina 2.
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GARANZIA LIMITATA ROBOT- COUPE s.N.C.

Il vostro nuovo articolo ROBOT-
COUPE é garantito all’acquirente
d’origine per il periodo di un anno,
a decorrere dalla data di vendita,
se I'acquisto & effettuato presso
ROBOT-COUPE s.N.c.

Se I'acquisto del vostro ROBOT-
COUPE é effettuato presso un
concessionario, |’articolo sara
coperto dalla garanzia del mede-
simo (verificare le condizioni e i
termini di tale garanzia presso il
concessionario stesso).

La garanzia limitata ROBOT-COUPE
s.N.C. s’intende contro i difetti di
materiale e di fabbricazione.

LE SEGUENTI EVENTUALITA NON
SONO COPERTE DALLA GARANZIA
LIMITATA ROBOT-COUPE s.N.c.:

1 - Quadlsiasi danno al materidle causato da
un uso non correto o improprio, da una caduta
dellapparecchio o da un danno del genere o
che risulti da una cattiva applicazione delle
istruzioni (catfivo montaggio, un errore durante il
funzionamento, catfiva pulizia e/o manutenzione,
collocamento inadaﬂo, ecc.).

2 - le operazioni di dffilatura e/o i pezzi
per sosfitire il sistema di lame e coltelli ormai
spuntati, scheggiati o consumati in seguito a
normale uso o forzatura.

3 - Materiali /o le prestazioni per rinnovare o
riparare superfici grattate, macchiate, scheggiate,
bucherellate, ammaccate o scolorite, coltelli, lame,
pezzi vari e accessori.

4 = Modifiche, aggiunte o riparazioni non effettuate
dalla Societt o da un Centro di Assistenza Auto-
rizzato.

5 = Trasporto verso (o “ da “) un Cenfro di
Assistenza  Autorizzato per riparazione  di
qualsiasi tipo di apparecchio.

6 = Oneri di intervento per installazione o test
di pezzi vari e accessori ( p.es. vaschette, dischi,
lame, accessori) da sostituire, per qualsivoglia
ragione.

7 = Gli oneri per la inversione del Senso
di Rotazione del motore elettrico trifase (la
responsabilitts spetta allinstallatore).

8 - DANNI CONSEGUENTI ALLA SPEDIZIONE.
La responsabilitt dei danni - visibili o meno -
incombe al trasportatore. In caso di constatazione
di danni pit o meno visibili, il consegnatario deve
immediatamente informare il trasportatore e il com-
mittente.

NB : CONSERVARE TUTTI | CONTENITORI
D'ORIGINE E IL MATERIALE D'IMBALLAGGIO, Al
FINI DI UN'EVENTUALE PERIZIA RELATIVA ALLA
SPEDIZIONE.

La garanzia ROBOT-COUPE s.n.c. & limitata alla
sostituzione dei pezzi o degli apparecchi difettosi.
ROBOT-COUPE s.n.c., le sue Filiali o i suoi
concessionari, addetti, diretiori, agenti, impiegati
o assicuratori non saranno responsabili di- danni
indiretti (o di altra natura), perdite o spese relative
allincapacita di utilizzare F'apparecchiatura, e
qualunque ne sia la finalit.
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RACCOMANDAZIONI RELATIVE ALLINSTALLAZIONE DI APPARECCHI A VELOCITA VARIABILE
E ALLA PROTEZIONE DELLE PERSONE

Queste raccomandazioni riguardano gli apparecchi
dotati di motore asincrono e di un variatore di
frequenza ad alimentazione monofase o trifase.

Nota:

-l circuito di alimentazione elettrica e i dispositivi
di protezione devono essere conformi dlla
regolamentazione in vigore nel paese.

- linstallazione  elettrica  dell’apparecchio  deve
essere eseguita da un eleftricista qualificato.

Protezione degli apparecchi

e | variatori di frequenza, come qualsiasi
altro  dispositivo elettronico, sono costituiti da
componenti sensibili alle scariche elettrostatiche.
Prima di procedere a qualsiasi infervento su questi
variatori, le persone abilitate dovranno liberarsi di
qualsiasi scarica elettrostatica.

¢ Qualsiasi operazione di collegamento interno deve
essere eseguita con I'apparecchio fuori tensione.

* Una messa softo tensione a ripetizione dell
apparecchio pud provocare un  sovraccarico
del variatore che pud causarne la rottura.
Rispettare tassativamente la durata di 3 minuti tra
I'interruzione dell’alimentazione e la rimessa sotto
tensione.

Impianto eletirico

* L'apparecchio & alimentato con corrente monofase*
fino al variatore che trasforma la corrente in trifase a
frequenza variabile per alimentare il motore.

e Collegare I'apparecchio unicamente a una rete
alternata monofase* 220 — 240V / 50 o 60
Hz con presa di terra. Una tensione piv elevata
distruggerebbe il variatore.

e Collegamento dlla terra obbligatorio per la
protezione delle persone.

Protezione delle persone mediante interruttore
salvavita

Gli  apparecchi con variatore di  frequenza
necessitano una rigorosa selezione dell’interruttore
differenziale (o salvavita) per garantire la protezione
delle persone: esistono interruttori  differenziali
sensibili alla corrente alternata (tipo AC), sensibili
alla corrente impulsiva (tipo A) e sensibili a qualsiasi
corrente (tipo B).

Pericolo! | variatori integrano un ponte raddrizza-
tore della tensione di rete. In questo modo, in caso
di cortocircuito verso massa, una corrente continua
predefinita puo impedire lo scatto del salvavita sen-
sibile alla sola corrente alternata (tipo AC).

Dato che I'apparecchio & alimentato in monofase*,
conviene quindi utilizzare un interruttore differenziale
sensibile alla corrente impulsiva (tipo A), identificata
dal simbolo seguente: [4.

Attenzione: a seconda dei fabbricanti, questi
interruttori differenziali si chiamano con nomi diversi.

Gli  apparecchi con variatore di  frequenza
producono una corrente di fuga verso il filo di terra
il cui livello pud provocare uno scatto infempestivo
dell'interruttore differenziale. Cio puo verificarsi per
le seguenti cause:

e A causa del collegamento di piv apparecchi a
velocita variabile sullo stesso salvavita.

® A causa di una corrente di fuga dell’apparecchio
superiore alla soglia di scatto reale del salvavita.

Attenzione: esistono  diverse tolleranze  di
fabbricazione e a seconda del salvavita, la soglia
reale di scatto & situata tra il 50% e il 100% della
sua soglia nominale teorica. In caso di problemi,
misurare la corrente di fuga dell’apparecchio e la
soglia reale di scatto del salvavita.

Come primo approccio, riferirsi alle caratteristiche
del vostro apparecchio nella tabella a seguito:

one dei Interrutiore differenziale
) ) ) ST el (Fase + N o 3 Fasi)
Apparecchio | Alimentazione Condugorl
(mm?) Calibro (A) | Soglia (mA)
180 - 260 V
R 402 V.V. 50 0 60 Hz 25 B 20 =30
trifase

* Salvo modelli specifici 220 - 240V trifase venduti
in Giappone.
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MISURE DI SICUREZZA IMPORTANT| 7NSiEETITE

utilizzato da bambini.

ATTENZIONE: Per limitare il numero di incidenti (corti-circuiti, danni a carico delle persone), e ridurre la responsabilita civile relativa all’'uso del
vostro apparecchio, rispettare molto attentamente le seguenti istruzioni e attenersi scrupolosamente alle medesime. La lettura di queste istruzioni
di utilizzo vi sara utile per familiarizzarvi con il vostro apparecchio e usare correttamente il materiale. Leggere tutto il libretto d'istruzioni e farlo
leggere a tutte le persone che utilizzeranno I'apparecchio. Il nostro materiale & previsto per un uso professionale e non deve essere in alcun caso

APERTURA DEL PACCO

e Rimuovere con cautela I'apparecchiatura ed
estrarre tutte le scatole e i pacchetti contenenti gli
accessori o gli articoli specifici.

e ATTENZIONE : alcuni utensili sono molto taglienti
(lame, coltello...)

DISPOSIZIONE
DELL’APPARECCHIATURA

* Si consiglia di sistemare 'apparecchiatura su una
superficie piana e perfettamente stabile.

COLLEGAMENTI

* Verificare sempre che le caratteristiche della rete di
alimentazione corrispondano a quelle indicate sulla
'rorgheﬁa posta sul blocco motore e che sia compati-
bile con l'intensita di corrente prevista dall’ impianto.
* Nella versione frifase controllare sempre che la
lama ruoti in senso antiorario.

d L’opporecchioturc va fassativamente co||egcx'ro alla
presa di terra.
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MANIPOLAZIONE

e Prestare sempre molta attenzione nel manipolare i
dischi o le lame: sono utensili molto affilati.

UTILIZZO

® Non cercare in alcun modo di mettere fuori uso i
sistemi di blocco e di sicurezza.

* Non introdurre mai un oggetto nel recipiente della
preparazione.

e Non spingere gli alimenti con le mani.
* Non sovraccaricare I'apparecchio.

¢ Non far funzionare I'apparecchio vuoto.

PULITURA

e Per precauzione, staccare sempre la macchina
dalla presa d’alimentazione prima di pulirla.

* Pulire sempre la macchina e gli accessori alla fine
di ogni ciclo di lavorazione.

e Non immergere nell’acqua il blocco motore.

® Per le parti realizzate in lega di alluminio, scegliere
un prodotto indicato per I'alluminio, non lavarle asso-
lutamente in lavastoviglie con normali detergenti.

e Per le parti realizzate in materia plastica, non
usare prodotti eccessivamente alcalini, quali soda
caustica o ammoniaca.

® In nessun caso, la Robot-Coupe pud essere
ritenuta  responsabile del mancato rispetto delle
regole elementari di pulizia e d'igiene da parte
dell’utilizzatore.

MANUTENZIONE

® Prima di aprire |'alloggiamento del motore occorre
tassativamente staccare la macchina dalla rete.

o Verificare regolarmente le guarnizioni e gli anelli
del motore e verificare il corretto funzionamento dei
dispositivi di sicurezza.

e E’ particolarmente importante curare la manuten-
zione degli accessori e verificare i medesimi perché
certi prodotti contengono agenti corrosivi quali
I'acido citrico.

e Non far funzionare I'apparecchio se il cordone
di alimentazione o la presa sono danneggidti, se
I'apparecchio funziona male oppure se & stato
danneggiato.

e Non esitare a chiamare il vostro centro di
Assistenza se constatate un’anomalia.



AVETE ACQUISTATO UN
TAGLIAVERDURE
CL 60 » CL 60 V.V.

Il CL 60 & un utensile di lavoro perfettamente adattato
ai bisogni dei professionisti.Vi renderd un’infinita di
servizi che scoprirete man mano che lo utilizzerete.
Il CL 60 & realizzato in inox (blocco motore e
alimentatore automatico interamente in inox). E
dotato di 2 velocita a 375 e 750 giri/min. per
conciliare la precisione di taglio e la velocit.

E stato progeftato per poter ricevere 4 tipi di
alimentatore che consentono di accrescere la
portata  dell'apparecchio, di facilitare il compito
dell'operatore e di offrire lo strumento pit adatto ad
ogni preparazione. Il ribaltamento degli alimentatori
si effettua nell'asse del blocco motore per un
ingombro ridotto e una migliore praticita di utilizzo.
Il CL 60 ha in dotazione una vasta gamma di dischi
e griglie in grado di soddisfare il piu esigente dei
cuochi nel caso ci fosse necessité di tagliare frutta
e verdura, es. dischi per affettare, per grattugiare,
per julienne, per cubettare e per patate da friggere.
Le sue prestazioni vi faranno scoprire molto presto
un universo nell'arte culinaria.

Grazie alla semplicits del progetto, quelle
componenti che richiedono una manutenzione ed
una pulizia Frequente possono essere montate e
smontate con un semplice movimento.

Per facilitarne il montaggio, abbiamo suddiviso in
questo libretto le varie operazioni di montaggio.
Questo libretto di istruzioni contiene informazioni
importanti  elaborate  affinche  I'utilizzatore
tragga il massimo profito dal suo investimento
sull’apparecchio combinato CL 60.

Pertanto vi consigliamo vivamente di leggere con
cura queste istruzioni prima di mettere in funzione
I'apparecchio.

Abbiamo integrato anche alcuni  esempi  di
fabbricazione che vi permettono di prendere
familiarita pit rapidamente con il vostro apparecchio
e di apprezzare le sue numerose qualita.

MESSA IN FUNZIONE

e CONSIGLI ELETTRICI

Prima di effettuare il collegamento, verificare se
le caratteristiche della vostra installazione elettrica
corrispondono  a quelle indicate sulla targa
segnalefica del motore.

ATTENZIONE

COLLEGARE OBBLIGATORIAMENTE
L'APPARECCHIO A TERRA (RISCHIO DI FOLGORAZIONE).

A

CL 60 Trifase

Il ROBOT-COUPE attrezza il suo CL 60 con diversi
tipi di motore: 230/400 V commutabile / 50 Hz / 3
400V /50Hz /3
220V /60Hz /3
380V /60Hz/3
LUapparecchio é dotato di cavo di alimentazione
al quale va collegata la spina idonea alla corrente
trifase. Questo cavo comprende quattro fili, uno dei
quali & collegato dlla terra e gli dltri tre alle fasi.
Se disponete di una presa a quattro spinotti :
1) Collegare il filo di terra verde e giallo sulla presa
di ferra.

2) Collegare gli dltri tre fili sulle prese restanti.

Se disponete di una presa di corrente a cinque
spinotti, il collegamento del ROBOT-COUPE non
richiede un filo neutro, la spina centrale della vostra
presa in tal caso resterd inutilizzata.

Far poi ruotare a vuoto I'apparecchio e assicurarsi
che il coltello ruoti bene in senso antiorario.
Sul blocco motore una freccia rossa indica il senso

di rotazione delle lame. Se il coltello ruota nel senso
orario, invertire due fili:

IL VERDE E IL GIALLO che sono la terra,
NON DEVONO ESSERE DISINSERITI.

Invertire: 'QPedil®S
'@ edil ®6
i1®edil®

CL 60 V.V. Monofase (velocita variabile)
Questo modello & dotato di un motore trifase 180-

260 V/50-60Hz.

Tuttavia I'alimentatore dell’apparecchio & monofase
poiché il variatore di frequenza trasforma la corrente
monofase in corrente trifase adatta al motore.

L'apparecchio viene fornito con un cavo elettrico
nudo sul quale basta adattare la spina in accordo
con il vostro impianto elettrico. Questo cavo &
costitvito da 3 fili di cui uno deve essere collegato
alla terra e gli altri due sono per la fase e per il
neutro.

La presa di alimentazione deve essere a 20 ampere.

* PULSANTIERA

Pulsante di arresto

Alle 2 pulsanti verdi:

Pulsante accensione 1a velocita 375 giri/min

Pulsante accensione 2a velocita 750 giri/min

CL 60 V.V.: variazione di velocita da
- 100 a 1000 giri/min.
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INSTALLAZIONE

¢ INSTALLAZIONE DEL VOSTRO
APPARECCHIO

Il CL 60 & dotato di piedi regolabili in altezza per
adattarsi ai diversi livelli del pavimento.

1. Mettere la vostra macchina nella posizione
desiderata e svitare la maniglia. Il piede si
regolerd automaticamente all’ altezza giusta.

2. Dopoaverfissatoil piede, riavvitare semplicemente
la maniglia.
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FUNZIONI DEGLI ALIMENTATORI

E DEGLI ACCESSORI

o ALIMENTATORE A LEVA

Questo alimentatore consente di tagliare tutti i tipi

di verdura :

- 'alimentatore  di  grandi
dimensioni & destinato alle
verdure voluminose tipo
cavolo, sedano, insalata,
ecc.,

- il cilindro & destinato ai
prodotti delicati e di forma
allungata.

== I &

Un attrezzo speciale per lo
smontaggio dell’espulsore
per cavolo

o ALIMENTATORE A CILINDRI

ALIMENTATORE 4 TUBI

Questo

di@.

Questo alimentatore & stato

alimentatore &
costituito da quattro tubi
diritti dei quali 2 da 50 mm
di@edlialtri 2da70 mm

'altezza della tramoggia a leva

& regolabile su 3 posizioni che si

adattano all’altezza dell’operatore.
Per cambiare posizione, svitare il
dado e fissarlo nella posizione voluta.

Per I'alimentatore a leva sono previsti due tipi di

attrezzi :

1) il cono di caricamento che serve a
guidare le verdure (tranne il cavolo)
verso le lame. Bisogna awvitare I'utensile
fino in fondo sull'albero motore.

2) L'utensile per svuotare ¢, desfinato

unicamente al cavolo.

appositamente studiato per
il taglio di verdure di forma
allungata quali carote, cetrioli, porri, ecc. o di
prodotti delicati quali pomodori, banane, ecc.

ALIMENTATORE A CILINDRO DRITTO
E CILINDRO INCLINATO

Questo alimentatore &
costituito da due tubi diritti
da 75 mm di diametro,
da un inserto da 50 mm e

da due pressini da 50 mm
e 70 mm. Il diametro dei

=

Oltre al cilindro dritto, che svolge le stesse funzioni di

tubi & modulabile grazie

all'inserto.

quello precedente, questo alimentatore possiede un
secondo cilindro inclinato che pud essere utilizzato
per tagliare di sbieco.

Per questi due tipi di alimentatori non sono necessari
attrezzi per montare il disco.



o ALIMENTATORE AUTOMATICO

E perfettamente adatto per

aoffettare  prodotti  fragili :

. . R\
(funghi, pomodori), per Ny
grattugiare carote, per
affettare patate come pure per realizzare patate
fritte, per citare solo qualche esempio.

Questo  alimentatore &
previsto per dei lavori di
taglio continuo.

Questo alimentatore non & previsto per alcuni lavori

specifici come:

- I'offettatura di alimenti lunghi: in questo caso
utilizzare I'alimentatore a tubi.

-la lavorazione di prodotti voluminosi le cui
dimensioni non ne consentono l'introduzione in
questo alimentatore: in questo caso utilizzare
I'alimentatore a leva.

Per |'alimentatore a leva sono previsti due tipi di
attrezzi :

1) Il cono guida che serve a guidare le
verdure (salvo il cavolo) verso le lame.

FL 2) Un’alimentazione troppo rapida
=) pud provocare un bloccaggio.
@ In questo caso, utilizzare
w esclusivamente la manivella fornita
per questo scopo (qualsiasi altro
mezzo & assolutamente vietato).

La manivella ha la funzione di sbloccare le grosse
verdure che si sono eventualmente incastrate.

POSA DEI DISCHI E
DEGLI ATTREZZI

2 atirezzi per |espulsione:

I CL 60 & fornito con 2 attrezzi per |'espulsione,
un disco evacuatore nero e un espulsore speciale
per il cavolo. Quest'ultimo garantisce un’espulsione
particolarmente efficace quando si taglia il cavolo.
Per le dltre verdure, utilizzare il disco espulsore
nero.

@ Con il blocco motore
di fronte a voi, inserire
il disco evacuatore
nero o |’espulsore
bianco sull’asse motore
e verificare che sia
posizionato bene sul
fondo della vasca.

® Montate il disco o I'attrezzo da voi scelto:

a) Avete scelto un disco
per bastoncini, un disco
per affettare o un disco
per grattugiare:

montate il disco sull’albe-
ro motore. Per accertarvi
che il disco sia montato
correttamente, fatelo ruo-
tare in senso orario.

b) Se avete scelto un’attrezzatura per i cubetti

una griglia e un disco affettatore speciale per i
cubetti.

I dischi affettatori possono essere montati con una
griglia per fare cubetti con le seguenti combinazioni:

Grigla wbeti|  5x5 | 8x8 | 10x10 | 14x14 | 20x20 | 25x25

Afetiatore mm mm mm mm mm mm

5 mm .

8 mm .

10 mm o

14 mm °

20 mm °

25 mm °

Le combinazioni indicate con (®) sono disponibili nel
nostro tariffario macchine e accessori.

Le dimensioni della griglia per il taglio a cubetti
devono essere sempre superiori o ugudli a quelle del
disco per il taglio a fettine.

Posizionare la griglia per
fare i cubetti nella vasca
del tagliaverdure.

Assicurarsi che il not-
tolino della griglia sia
incastrato correttamente
nella tacca del blocco
motore.

incastrare
affettatore
(disco
diritta) e
farlo girare in senso

In seguito,
il disco

corrispondente
con lama

orario per assicurarsi

che sia  posizionato
correttamente.
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¢) Avete scelto un’apparecchiatura per patate a
bastoncino:

Questa & composto da una griglia per patate a
bastoncino e da un disco speciale per dffettare le
patate.

ATTENZIONE

RAMOGGIA A LEVA

—g

Per ottenere unrisultato ottimale
quando si esegue il taglio delle
patatine fritte, & indispensabile
utilizzare la parete amovibile
e alimentare la parte sinistra
della tramoggia (si veda foto
a lato).

Montare la griglia
perpatate a bastoncino
nella vasca del
tagliaverdure.
Accertarsi che essa sia
sistemata bene, con
le lame a livello dell’
espulsore.

In caso di utilizzo della parete, non & necessario
nessun altro attrezzo (cono di caricamento o
espulsore per il cavolo).

Quindi montare il disco
per affettare appropriato
e ruotarlo in senso
orario per controllare se
|"assemblaggio e stato
eseguito correttamente.
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® Scegliere |'attrezzo per fissare il disco a seconda
della tramoggia utilizzata e del tipo di verdura:

. Tipo di
Tramoggia verdura Atirezzo
|
Leva Tutte salvo Cono di
cavolo e patate|
Hitte caricamento {
Espulsore | o Y
Leva Cavolo avolo+ | ¢ +
la chiave [1]
Leva Patate fritte Purgtg
amovibile
Automatico Tutte Cono guida !
4 tubi Tutte Nessun
aftrezzo

Awvitare |'attrezzo fino in fondo sull’albero motore
(tranne se si utilizza la parete amovibile).

POSA
DELLE TRAMOGGE

o ALIMENTATORE A LEVA

UTILIZZO DEL TUBO

Introdurre le verdure fino in cima dell’alimentatore.
Premere il pressa-alimenti e mantenere la pressione

fino che le verdure siano completamente affettate.

Esercitare sempre una pressione sulle verdure
servendovi del pressa-alimenti per evitare errori di
taglio.

UTILIZZO DELL’ALIMENTATORE GRANDE

A ATTENZIONE

Per oftenere un risultato
-~ oftimale quando si esegue il
taglio delle patatine fritte, &
indispensabile  utilizzare la
parete amovibile e alimentare
la parte sinistra della tramoggia
(si veda foto a lato).

@® Posizionare
la tramoggia del
tagliaverdure sul blocco
motore. La tacca di
bloccaggio si trova di
fronte a voi, sulla destra.

@ Infilare il perno della
cerniera nelle sedi situate
sulla parte posteriore
del blocco motore.
In seguito bloccare il
coperchio sul blocco
motore servendosi della
tacca di bloccaggio.

- Introdurre le verdure fino in cima.
- Riposizionare il pressa-alimenti diritto rispetto
all’alimentatore.



- Premere il pressino. La pressione sul pressino
deve solamente accompagnare il taglio della
verdura. La pressione & diversa a seconda del tipo
di taglio, ma fare attenzione perché una pressione
troppo forte pud rovinare la qualita del taglio e
non fa aumentare la produttivita.

- Per tagliare il cavolo, si consiglia di tagliarlo
dapprima in due e di toglierne il cuore per evitare
sforzi inutili all'apparecchio e per ottenere una
migliore qualita di taglio.

- Alzare il pressino per liberare I'ingresso della
tramoggia..

o ALIMENTATORE A CILINDRI

@ Posizionare la tramoggia a tubi diritti e inclinati
o la tramoggia a 4 tubi sul blocco motore, con la
linguetta d’aggancio posta sulla vostra destra.

@ |Infilare il perno della
cerniera nelle sedi situate
sulla parte posteriore del
blocco motore. La tacca
di bloccaggio si troverd
quindi di fronte a voi
3> sulla destra.

o ALIMENTATORE AUTOMATICO

@ et @ Procedere come per |'alimentatore a leva.

® Awitare l'agitatore
sull’albero motore.

@ Posizionare I'alimen-
tatore automatico  sul
blocco motore. La levetta
d’aggancio si trova di
fronte a voi sulla destra.

@ Infilare 'asta nei fori
previsti appositamente
sulla parte posteriore del
blocco motore.

In seguito bloccare il

coperchio sul  blocco
motore con la levetta
d’aggancio.

@ Introdurre la mano-
vella nel
trale dell’alimentatore.
Farlo girare fino a che
il pezzo di plastica non
sia inserito nel mozzo.

mozzo cen-

PER CAMBIARE
IL DISCO

Si consiglia di spegnere |'apparecchio (pulsante
rosso) prima di effettuare questa operazione.

O Con il blocco motore davanti a voi, aprire con
la mano destra la chiusura a gancio di alluminio
che serve a fissare I'alimentatore sul blocco
motore.

@ a) Con dlimentatore a leva, dlzare la leva per
liberare la vasca facendola ruotare sulla sinis-
tra, in modo da poter ribaltare I'alimentatore,
e svitare il cono di caricamento o I'utensile per
svuotare. Per quest'ultimo, utilizzare I'attrezzo
di smontaggio previsto all’'vopo.

b) Se si usa I'alimentatore a tubi:
Togliere preventivamente gli inserti e i pulsanti
per sollevare |’alimentatore in modo da
farlo girare verso la part,e posteriore per
disimpegnare la vasca.

c) Con alimentatore automatico
Sollevare la testa del tagliaverdure in modo
da farlo girare verso la parte posteriore per
disimpegnare la vasca.
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® Rimuovere il disco tirando sui bordi.
Nel caso di un’attrezzatura per fare cubetti,
si consiglia di togliere contemporaneamente
I'insieme griglia + disco. Per rendere piv
semplice |'operazione, potete aiutarvi con il
disco evacuatore facendolo girare. In seguito
togliere il disco evacuatore per mezzo dei due
fori. Se si blocca, farlo ruotare leggermente in
senso antiorario.

® Nel montare I'apparecchiatura per cubettare, si
consiglia di pulire bene I'interno della vasca con
un panno umido o una spugna, soprattutto la

parte in cui deve essere montata la griglia.

Si consiglia di togliere contemporaneamente la
griglia e il disco. Per facilitare I'operazione, potete

aiutarvi con il disco evacuatore facendolo girare.

Utilizzare sempre una griglia perfettamente pulita.
Non lavorare mai alimenti molli dopo averne
lavorati di duri senza avere prima pulito la griglia

con cura.

Utilizzare un D-Clean Kit (Ref. 29246) per una
pulizia facile e rapida delle griglie per il taglio a
cubetti 5x5, 8x8 10x10, 12x12 e 14x14

O Effettuare quindi il montaggio del disco espulsore,
del disco affettatore, del disco per grattugiare, del
disco per bastoncini o dell’apparecchiatura per
cubettare, come indicato nel cqpirolo preceden're

ai punti 1) e 2) relativi ad ogni alimentatore.
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@ Chiudere il coperchio del taglia-verdure e fissarlo
sul blocco motore, servendosi della maniglia di

bloccaggio.

SCELTA DEI DISCHI

FETTE ——|

FO,6 mandorle
Fo,8
F1 carote / verze / cefrioli / cipolle / patate / porri

F2/F3

verze

limoni / carote / funghi / verze / patate
cetrioli / zucchine / cipolle / porri / peperoni
FA /F5 melanzane / barbabietole / carote / funghi / cetrioli
peperoni / ravanelli / insalate / patate / pomodori

F8/F10 melanzane / patate / zucchine / carote

F14 patate / zucchine / carote

FETTA ONDULATA B
Fo2 barbabietole / patate / carote / zucchine

Fo3 barbabietole / patate / carote / zucchine

Fo5 barbabietole / patate / carote / zucchine

JULIENNE om—;
J1,5 rape / formaggi i verze / formaggi
J2 carote / rape / formaggi 19 verze / formaggi
13 carofe Parmigiano / cioccolato

15 verze / formaggi Ravanelli

BASTONCINI T
B1x8 carote / sedano / patate / zucchine

B2x2 carote / sedano / patate

B25x25 carote

B 2x4 carote / barbabietole / zucchine / patate

B 2x6 carote / barbabietole / zucchine / patate

B2x10  carote / barbabietole / zucchine / patate / sedano

B 4x4 melanzane / barbabietole / zucchine / patate

B 6x6 melanzane / barbabietole / sedano / zucchine / patate
B 8x8 sedano / patate

CUBETTI &
C5x5 carote / zucchine / cetrioli / sedano
(8x8 patate / carote / zucchine / barbabietole
C10x10 patate / carote / zucchine / barbabietole / rape /

cippo|u / mele

Cldxi4 patate / carote / zucchine / rape / sedano
€20x20 patate / carote / zucchine / ananas / rape
C25x25 patate / zucchine/ rape / mele / melone / anguria
50475 insalata

PATATE FRITTE T
F8x8 patate
F10x10 patate
F10x16 patate

PULIZIA

Per precauzione, vi raccomandiamo di staccare
sempre il vostro apparecchio prima di procedere
alle operazioni di pulizia [rischio di folgora-
zione).

Dopo aver rimosso |'estremita dell’apparecchiatura
di preparazione della verdura rimuovere il disco,
quindi la griglia e il disco espulsore quando sia
necessario.

Mai immergere il blocco motore in acqua. Pulire
usando un panno umido o una spugna.



A IMPORTANTE

Verificare che il vostro detergente per i piatti
puo essere utilizzato sui pezzi in materiale
plastico. In effetti, alcuni prodotti per
i piatti sono troppo alcalini (con una forte
concentrazione di soda o ammoniaca ad
esempio) e sono totalmente incompatibili con
alcuni materiali plastici che si possono quindi
rovinare rapidamente.

MANUTENZIONE

e ANELLO DI TENUTA

L'anello di tenuta dell’asse motore deve essere
regolaramente lubrificato (utilizzare olio da tavola).
Per conservare una perFeh‘a tenuta del motore si
raccomanda di verificare regolaramente lo stato di
usura di questo anello e sostituirlo se necessario.
Questo anello di tenuta & facilemente sostitui-
bile, senza che sia necessario smontare il motore,
per cui raccomandiamo vivamente di controllare
sempre che esso sia in buono condizioni.

o LAME E PETTINI

Le lame e i pettini di tutti i nostri dischi sono pezzi
softoposti ad usura, che bisogna cambiare di tanto
in tanto per oftenere sempre la stessa qualita di
taglio.

e DISCHI PER GRATTUGIA

| dischi per grattugiare si alterano con il tempo. Si
consiglia quindi di cambiarli di tanto in tanto per
oftenere sempre un’oftima qualits di taglio.

CARATTERISTICHE
TECNICHE

¢ PESO
Netto Con imballo

Blocco Motore 43 kg 57 kg
Alimentatore automatico 13 kg 16 kg
Alimentatore a leva 7 kg 12 kg
Alimentatore a cilindri 8kg 11 kg
Carrello 8 kg 10 kg
Disco 0,5 kg 0,6 kg

e DIMENSIONI (in mm)

e ALTEZZA DI LAVORO

Si consiglia di sistemare il CL 60 su di una superficie
stabile. Non ¢’é¢ una specifica altezza di esercizio
poiché questo & un modello che opera in posizione

verticale e su qualsiasi tipo di superficie piana.

* LIVELLO DI RUMOROSITA

Quando il CL 60 funziona senza carico il livello

sonoro continuo equivalente & meno di 70 dB (A).

o CARATTERISTICHE ELETTRICHE

CL 60 V.V. alimentatore monofase

Mot Velocitd Infensitd
olore (giri/min) (Amp.)
230V/50-60 Hz 100 a 1000 58
CL 60 trifase
Mot Velocitd Intensita
olore (giri/min) (Amp.)
230V=45
230/400 V/50 Hz 375 400=2¢
commutabile 750 pret
400V=2,3
375 27
400 V/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 V/60 Hz
900 35

- La potenza ¢ indicata sulla nostra targhetta
segnaletica.
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SICUREZZA

I dischi sono utensili taglienti, manipolarli con
estrema precauzione.

Il CL 60 & montato con un sistema di sicurezza
magnetico che ferma il motore appena il grande
alimentatore o il coperchio vengono aperti, per
prevenire cosi qualsiasi tipo d’accesso al coltello
mentre quest ultimo & in movimento.

Appena il coperchio si apre, il motore si ferma.

Per riawviare | apparecchiatura, basta semplicemente
bloccare nuovamente il coperchio e premere
I'interruttore verde.

In caso di utilizzo dell’'alimentatore a leva, non
appena la leva viene disinnestata il motore si ferma.
Per riavviare I'apparecchio occorre posizionare la
leva perpendicolarmente alla vasca.

Il CL 60 ha un contatto termico che automaticamente
ferma il motore se I'apparecchiatura ¢ lasciata
accesa per un lungo periodo di tempo o se
sovraccaricata.

Se cid accade lasciare raffreddare completamente
I"apparecchiatura prima di riaccenderla.

Prima di avviare I'apparecchio & essenziale che il
perno della cerniera si trovi nella sua sede, situata
sulla parte posteriore del blocco motore.
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71\ AVVISO

Non cercare in alcun modo di mettere fuori uso
i sistemi di blocco e di sicurezza.

Non introdurre mai un oggetto nel recipiente
della preparazione.

Non spingere gli alimenti con le mani.
Non sovraccaricare I'apparecchio.

Non far funzionare I'apparecchio vuoto.

CL 60 V.V.
VELOCITA VARIABILE

e PARTICOLARITA

II CL 60 V.V. a velocita variabile permette una
precisione di taglio ancora migliore grazie ad una
velocitd compresa fra 100 e 1000 giri/min.

Questa variazione di velocitd permette in questo
modo di adattare la velocita dell’apparecchio in
funzione del tipo di taglio e del tipo di verdura o
di frutta da tagliare. Si oftiene quindi una maggior
flessibilits di utilizzo, una maggior precisione di

taglio e una qualita senza pari.

Nel modello standard, il CL 60 V.V. a velocita
variabile & dotato di un alimentatore automatico
tutto in inox. Pud avere in optional un alimentatore
a leva oppure un alimentatore a cilindri.

STANDARD

Fare riferimento alla dichiarazione di conformita a
pagina 2.
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LA GARANTIA LIMITADA DE ROBOT-COUPE s.N.C.

A sua maquina ROBOT-COUPE
é garantida um ano a partir

da data de compra. Esta
garantia aplicase unicamente ao
comprador de origem, isto é o
distribuidor ou o importador.

Se comprou a sua mdquina
ROBOT-COUPE a um distribuidor,
a garantia de referéncia é a do
distribuidor (nesse caso, verifique
os termos e condicoes dessa
garantia com o seu distribuidor).

A garantia ROBOT-COUPE sN.c.
limita-se aos defeitos ligados aos
materiais e/ou @ montagem.

OS PONTOS SEGUINTES
NAO ESTAO COBERTOS PELA
GARANTIA ROBOT-COUPE sn.c.:

1- Qualquer deterioracdio dependente de uma
utilizagdo incorrecta ou inadequada, de uma
queda do aparelho, ou de qualquer deferioracdio
do mesmo tipo causada ou resultante de ma
aplicagdo das instrugdes (montagem mal
efectuada, erro de funcionamento, limpeza e/
ou manuten¢do ndo adapfadas, localizacéo néo
apropriada...)

2 - Améo-de-obra para afiar e/ou as pecas que
servem para substituir os diferentes elementosda
montagem de uma lémina de corte, as léminas
que ficaram embotadas, estragadas ou usadas
apés um certo tempo de uso considerado normal
OU excessivo.

3 - A pesas e/ou a mdo-de-obra para
substituir ou reparar as léminas, laminas de
corte, superficies, fixacdes ou ainda os acessérios
manchados, riscados, estragados, amolgados ou
descoloridos.

4 - Qualquer modificagdio, adigdio ou reparagdio
efectuada por néo profissionais ou por pessoas
ndo autorizadas pela empresa.

5 = O transporte da méquina para o S.A.V.

6 - Os custos de mao-de-obra para instalar
ou festar novas pecas ou acessérios (ver
cubas, discos, laminas, fixacdes) substituidos
arbitrariamente.

7 = Os custos relacionados com a mudanca
do sentido de rotacdo dos motores eléctricos
trifésicos (o instalador é responsavel).

8 - OS DANOS DEVIDOS AO TRANSPORTE. Os
vicios, quer sejam visiveis ou ocultos, competem
cos transportador. O cliente deve informar o
transportador assim como o remetente logo na
chegada da mercadoria ou logo que descobrir o
defeito quando se trata de um vicio oculto.

GUARDE TODAS AS CAIXAS DE CARTAO
E EMBALAGENS ORIGINAIS que véo servir
cquqndo da inspeccdo do 'rranspor'rcxdor.

A garantia ROBOT-COUPE snc. limita-se @
substituicdio das pegas ou mdquinas defeituosas:
ROBOT-COUPE snc. assim como todas as
filiais ou sociedades associadas, distribuidores,
agentes, gerentes, empregados ou seguradores
ndo podem ser considerados como responsdveis
pelos danos, perdas ou despesas indirectas
relacionadas o aparelho ou & impossibilidade
de o utilizar.
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RECOMENDACOES RELATIVAS A INSTALACAO DOS APARELHOS COM
VARIACAO DE VELOCIDADE E A PROTECCAO DAS PESSOAS

Estas recomendagdes aplicam-se aos aparelhos
equipados com um motor assincrono e com um
variador de frequéncia de alimentagdo monofésica
ou frifésica.

Nota:

-O circuito de dlimentacdo eléctrica e os
equipamentos de profeccdio devem obedecer &
regulamentacdio do pais.

- Qualquer instalagdo eléctrica do aparelho deve ser
feita por um electricista qualificado.

Protec¢do dos Aparelhos

* Os variadores de frequéncia, como qualquer
dispositivo electrénico, comportam componentes
sensiveis s descargas electrostdticas. Antes de
efectuar uma intervencdo nesses variadores, as
pessoas que realizam esse trabalho deverdo
libertar-se das descargas electrostéticas.

* Qualquer operacdio de ligagdo interna deve ser
feita com o opore|ho sem tenscio.

e As ligagdes repetidas da tensdio no aparelho
provocam uma sobrecarga do variador que pode
provocar a destruicdio. Respeitar imperativamente
um periodo de 3 minutos entre o corte da
alimentagdio e o restabelecimento da tensdo.

Instalacdio eléctrica

¢ O aparelho ¢ alimentado em corrente monofésica*
até ao variador que transforma a corrente em
trifésica de frequéncia varidvel para dlimentar o
motor.

® Ligar o aparelho unicamente numa rede alterna
monofdsica* 220 — 240 V / 50 ou 60 Hz com
tomada de terra. Qualquer tensdo de rede mais
elevada causa a destruicdo do variador.

e ligacdio obrigatéria da ferra para assegurar a
proteccdio das pessoas.

Protec¢do das Pessoas por meio de disjuntores

Os aparelhos com variador de frequéncia requerem
uma selecgdio rigorosa do disjuntor diferencial
para assegurar a profecgdo das pessoas. Existem
disjuntores diferenciais sensiveis & corrente alterna
(tipo AC), sensiveis & corrente impulsional (tipo A) e
sensiveis a qualquer corrente (tipo B).

Perigo! Os variadores integram uma ponte
rectificadora da tenséo da rede. Por isso, em caso
de curfo-circuito & massa, uma corrente continua
de defeito pode impedir o disparo de um disjuntor
diferencial sensivel apenas & corrente alterna (fipo
AC).

Como o aparelho é alimentado em monofésica®,
convém utilizar um disjuntor diferencial sensivel
& corrente impulsiva (tipo A), identificado pelo

simbolo: [~4].

Atencdo: Conforme os fabricantes, estes disjuntores
diferenciais apresentam designacdes diferentes.

Os aparelhos com variador de frequéncia produzem
uma corrente de fuga no fio de terra cujo nivel
pode provocar o disparo repentino do disjuntor
diferencial. Isto pode ocorrer devido a:

e ligagdio de vdrios aparelhos com variagdo de
velocidade no mesmo disjuntor diferencial.

e Corrente de fuga do aparelho superior ao limiar
de disparo real do disjuntor diferencial.

Atengdo: Existem tolerdncias de fabrico e, consoante
o disjuntor diferencial, o limiar real de disparo situa-
se entre 50% e 100% do limiar nominal teérico.
Em caso de problema, medir a corrente de fuga
do aparelho e o limiar real de disparo do disjuntor
diferencial.

Num primeiro tempo, consultar as caracteristicas do
aparelho no quadro abaixo:

Disjuntor diferencial

arehos | Alimentasso | sorcin & (F+Nou3F)
(mm?2) Calibre (A) Limiar (mA)
180 - 260 V
CL60 V.V. | 50 ou 60 Hz 2,5 B 20 =30
Trifésico

* Excepto modelos especificos 220 — 240 V
trifésicos vendidos no Japdo.
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PRECAUCOES IMPORTANTES

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES

criangas.

ATENCAO: Para limitar o nimero de acidentes (choques eléctricos, ferimentos...) e para reduzir os danos materiais devidos a uma mé utilizacéo
da méquina, leia com atengéio as instrugdes seguintes e respeite-as imperativamente. A leitura deste manual dé-lhe melhores conhecimentos
sobre o seu aparelho e permite-lhe uma utilizagdo correcta da sua maquina. Leia todas as instrucdes e faca-as ler por todas as pessoas
susceptiveis de utilizar o aparelho. O nosso material esta previsto para um uso profissional e ndo deve ser em caso nenhum utilizado por

DESEMBALAR

e Retirar com cuidado o aparelho da embalagem e
remover todas as caixas ou pacotes que contenham
os acessérios ou material especifico.

o ATENCAO qos instrumentos de corte: laminas de
corte, laminas.

INSTALACAO

e £ aconselhdvel instalar o aparelho no suporte
mural.

LIGACAO

e Verificar sempre se a natureza da corrente da
instalacdo eléctrica esté adaptada & indicada
na placa de caracteristicas do bloco motor e se
suporta a amperagem.

* E imperativo ligar a méquina a terra.

e Em trifésico, certificar-se que a lamina gira no
sentido contrario das agulhas de um relégio.

MANIPULACAO

® Manipular sempre com precaugéo as léminas de
corte ou laminas, pois séo instrumentos corfantes.

02/02/2023

UTILIZACAO

* Nunca tentar suprimir os sistemas de bloqueio e

de seguranca.

* Nunca introduzir um objecto no recipiente de
trabalho.

* Nunca empurrar os ingredientes com a méo.
* Ndo sobrecarregar o aparelho.

® Nunca FGZEF Funcionqr [e] opcre|ho em vazio.

LIMPEZA

* Como precaugdo, antes de efectuar as operagdes
de limpeza, desligar sempre o aparelho da corrente.
® Limpar sistematicamente a maquina assim como os
acessérios no fim do ciclo de trabalho.

* Ndo pér o bloco motor na dgua.

® Para as pegas de aluminio, utilizar um produto de
lavagem “especial aluminio”.

e Para as pegas pldsticas, ndo utilizar um detergente
demasiado alcalino (com concentragdo demasiado

forte em soda ou amoniaco).

e Em caso algum, a Robot-Coupe ndo pode
ser considerada como responsavel devido a
uma deficiéncia do utilizador perante as regras

elementares de limpeza e de higiene.

MANUTENCAO

® Antes de qualquer intervencdio nas partes eléctricas,
desligar imperativamente o aparelho da corrente.

o Verificar o estado da lamina de corte.

e Verificar regularmente o estado das juntas ou
dos anéis assim como o bom funcionamento das
segurancas.

e A manutengdo e o exame dos acessérios serdo
ainda mais cuidados quando se utilizam produtos
corrosivos (écido citrico...) nas preparagdes.

e Néo fazer funcionar o aparelho se o cabo de
alimentacdo ou a ficha estiverem danificados, se
o aparelho funcionar mal ou se foi danificado de
qualquer modo.

® Ndo hesite em recorrer ao Servico Manutencdio se

observur uma anom0|io.



ACABA DE ADQUIRIR UM
CORTA-LEGUMES
CL60 » CL 60 V.V.

O CL 60 é um instrumento de trabalho perfeitamente
adaptado &s necessidades dos profissionais. Presta-
lhe indmeros servicos que ird descobrir & media que
o utiliza.

O CL 60 foi concebido em inox (bloco motor e
boca automética totalmente em inox). Dispde de 2
velocidades 375 e 750 rpm para conciliar preciséo
de corte e rapidez.

Foi concebido para receber 4 tipos de bocas o que
permite aumentar o débito da mdquina, facilitar a
tarefa do operador e oferecer a ferramenta mais
adaptada a cada preparagdo. A inclinag¢do das
bocas faz-se em alinhamento com o bloco motor
para reduzir os espacos e melhorar o conforto de
utilizagdio.

O CL 60 possui uma vasta gama de discos e grelhas
para satisfazer os mais exigentes em matéria de corte
defrutase |egumes, isto é Fctﬁctdos, cortes ondu|0dos,
ralados, palitos, tiras, macedénia e batatas fritas.
Os seus desempenhos permitirdo descobrir
rapidamente outro universo da arte culindria.

A concepgdio simples deste aparelho permite montar
e desmontar muito facilmente todas as pecas de
utilizagdo frequente, para a manutengdo ou a
limpeza.

Para facilitar a tarefa, este manual esté dividido
segundo as diversas operagdes de montagem.

Este manual contém informagdes importantes
elaboradas para que o utilizador obtenha o maior
proveito do investimento no seu corta-legumes CL 55.
Portanto, é aconselhavel ler com atencdo este
manual antes de pér o aparelho a funcionar.

Estdo igualmente integrados alguns exemplos de
fabricagdo que permitem familiarizar-se rapidamente
com o aparelho e apreciar todas as suas qualidades.

COLOCACAO EM
SERVICO DO APARELHO

e CONSELHOS ELECTRICOS

Antes de ligar & corrente, verificar se a natureza da
corrente da instalagdo eléctrica corresponde bem ¢
indicada na placa de caracteristicas do aparelho.

ATENCAO

ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO IMPERATIVAMENTE
A TERRA (RISCO DE ELECTROCUSSAO).

A

CL 60 Trifasico

ROBOT-COUPE equipa os CL 60 com diversos tipos
de motor:  230/400 V comutével / 50 Hz / 3

400V /50Hz / 3

220V / 60Hz /3

380V /60Hz/3
O aparelho é entregue com um cabo eléctrico nu
no qual basta adaptar a ficha eléctrica conveniente
a instalagdo. Este cabo comporta quatro fios dos
quais um ¢é ligado & ferra e os outros trés as fases.

Si vous disposez Se a ficha tiver quatro pélos :

1) Ligar o fio de terra verde e amarelo no pélo de
terra

2)Ligar os trés outros fios nos pélos restantes.

Se a ficha tiver cinco pélos, como a ligagdo do
ROBOT-COUPE né&o necessita de neutro, o pélo
central da ficha néo serd utilizado..

Fazer em seguida trabalhar o aparelho em vazio e
verificar se o disco roda bem no sentido contrdrio
dos ponteiros do relégio.

No bloco motor, uma seta vermelha indica o sentido
de rotacdo do disco. Se o disco rodar no sentido dos
ponteiros do relégio, inverter dois fios :

O VERDE E AMARELO é a terra
NAO O DESLIGAR
uvw@e®
uw@e®
u@e®
CL 60 V.V. Monofasico (velocidade variavel)

Este modelo estd equipado com um motor trifdsico
180-260 V / 50-60 Hz.

A alimentaggio do aparelho é contudo monofésica
pois o variador de frequéncia transforma a corrente
monofdsica em corrente frifdsica adaptada ao
motor.

Inverter:

O aparelho é entregue com um cabo eléctrico nu
no qual basta adaptar a ficha eléctrica conveniente
& instalagdo. Este cabo comporta trés fios dos quais
um é ligado & terra e os outros dois & fase e ao
neutro.

A tomada de alimentacdo deve ser calibrada em
20 A

* PAINEL DE BORDO

Botdo de paragem

2 botdes verdes:
Botdio ligar 1° velocidade 375 rpm

Botdio ligar 2° velocidade 750 rpm

CL 60 V.V.: Variagdo de velocidade
de 100 a 1000 rpm.
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INSTALACAO
e INSTALACAO DO APARELHO

O CL 60 estd equipado com um pé de altura ajustével
para se adaptar aos vérios niveis do chdo.

)

1. Posicione o aparelho no lugar prefendido e
desaparafuse a pega. O pé ajusta-se automati-
camente ao nivel do chéo.

2. Depois de fixar o pé, basta aparafusar de novo
a pega.
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FUNCOES DAS BOCAS E
SEUS INSTRUMENTOS

* BOCA DE ALAVANCA

Esta boca permite trabalhar todos os tipos de

legumes:
-
Ao

AT -

- a boca grande de introdu-
cdio serve para trabalhar
legumes volumosos do tipo
couve, aipo, salada, efc.,

- o tubo serve para trabal-
har produtos compridos ou
frageis. )

A altura da boca de alavanca é regu-
lével em 3 posicdes que se adaptam
& altura do operador. Para mudar de |
posicdio, desenroscar a porca e fixé-la
na posicdio pretendida.

Para a boca de alavanca, foram previstos dois tipos
de instrumentos :

1) A boca de carregamento serve ‘
para encaminhar os legumes (& exce- m

¢do do repolho) para as laminas. A
ferramenta deve ser enroscada per-
feitamente no eixo do motor.

2) O vazadouro que serve unica-
mente para trabalhar a couve.

Uma ferramenta especial
para a desmontagem do

== I &

esvaziador.

* BOCAS DE TUBOS

BOCA 4 TUBOS

Esta boca é constituida por
quatro tubos direitos sendo
2 tubos de 50 mm de D e 2
tubos de 70 mm de @.

Esta boca foi concebida
para trabalhar legumes
compridos tais como
cenouras, pepinos, alho francés, etc. ou para o
trabalho de produtos frageis de tipo fomate, banana,
etc.

BOCA DE TUBOS DIREITO E INCLINADO

Esta boca é constituida
por dois tubos direitos de
75 mm de digmetro, um
insert de 50 mm e dois | -
impulsores de 50 mm e 70
mm. Gracas do insert, o ——
diémetro dos tubos pode
ser modulado.

’é\y

Esta boca com o seu tubo direito assegura as
mesmas funcdes que a boca precedente. A diferenca
encontra-se no facto que estd provida de um tubo
inclinado especialmente estudado para o corte em
viés.

Para cada uma destas bocas, ndo é necessdrio
nenhum instrumento para fixar o disco.



* BOCA AUTOMATICA |NSTA|_ACAO DOS DISCOS bl Escolheu um equipamenio.mccedénio.: .
Esta boca estd prevista E DAS FERRAMENTAS Isto é, uma grelha e um disco de fatiar especial

macedénia.
para trabalhos de corte em . .
confinuo Os discos de fatiar podem ser montados com uma

grelha de macedénia segundo as combinagdes
O CL 60 ¢ fornecido com 2 ferramentas de ejecéio - seguintes:

Duas ferramentas de ejeccdo:

Convém perfeitamente
para fatiar produtos frageis

(cogumelos, fomates), ralar um disco evacuador preto e um ejefor especial para \W 55 1 8x8 110x10]14x124] 2020 | 25x25
cenouras 'Fcﬂiqr bclﬂotqs repolhos. Este garante uma ejecdo especialmente | mm | mm | mm | mm | mm | mm
assim como realizar as eficaz para os cortes de repolho. Para os outros 5 mm °
. . m . 8 mm °
batatas Frltos, para citar apenas c|guns exemplos. |egumes, utilize o disco evacuador preto. 0
mm L]

Esta boca néo estd adaptada para certos trabalhos 14 mm o
especificos tais como : : j 20 mm °

- fatiar produtos compridos (a boca de tubos foi (™ 25 mm o

As combinacdes indicadas com um e estdo
disponiveis em nossa tarifa maquinas e acessérios.

prevista para esse efeito), -
- trabalho de produtos volumosos cujo tamanho
ndo permite a introdugdio nesta boca (a boca de
alavanca foi prevista para esse efeito).

As dimensdes da grelha de macedénia devem ser
sempre superiores ou iguais &s do disco de fatiados.

® Com o bloco motor
virado para si, engate o
disco evacuador preto ou
o ejetor branco sobre o
]) 0 Ogifcdor serve para encaminhar eixo do motor e veriﬁque
os legumes (& excegdio do repolho) se estd bem posicionado
para as léminas. no fundo da cuba.

2) Um carregamento demasiado
répido pode provocar uma
obstrucdo. Nesse caso, utilize
exclusivamente a alavanca
fornecida para o efeito (qualquer
outro método ¢ formalmente

proibido).

Posicionar a grelha
macedénia na cuba do
cortador de legumes.

Para a boca de alavanca, foram previstos dois
tipos de instrumentos :

Verificar se o dente da
grelha estéd encaixado
correctamente no entalhe
do bloco motor.

@ Posicionar o disco desejado:

a) Escolheu um disco
de fatiados, ralador ou
palito:

Posicionar o disco
no eixo motor. Para
verificar se o disco
estd posicionado
A alavanca tem por funcdo desbloquear os  correctamente, fazé-lo

legumes volumosos que possam eventualmente ficar ~ girar no sentido dos
entalados. ponteiros de um relégio.

I

Em seguida, encaixar
o disco de fatiados cor-
respondente (disco de
lamina direita) e fazer
rodar no sentido dos
ponteiros de um relégio,
para verificar se estd po-
sicionado correctamente.
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¢) Escolheu um equipamento batatas fritas:

O equipamento é constituido por uma grelha de
batatas fritas e um disco cortante especial batatas
fritas.

ATENCAO: BOCA

COM ALAVANCA

De modo a obter um éptimo
resultado ao realizar o corte de

abastecer a parte esquerda da
boca (ver foto ao lado).

Posicionar a grelha de
batatas fritas na cuba do
corta-legumes.

Verificar se estd bem

posicionada, o pente de
batatas fritas deve ficar a

nivel da ejeccdo

Em caso de utilizagio da parede, ndo é
necessdrioqualquer instrumento (cone de carga ou
accionador de couve).

Encaixar em seguida
o disco de corte cor-
respondente e rodar
no sentido dos pontei-
rosdo relégio, para
que fique posicionado
correctamente.
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® Escolha a ferramenta de fixacdo de disco
conforme a boca de alimentacdo utilizada e o fipo
de legumes:

Boca de Tipo de
alimentacéo | legumes Ferramenta
Todos, excefo Boca de ‘
Alavanca repolho e rreqomento
batatas fritas g i
Boca de Y
Alavanca Repolho descarga [& +
repolho + chave| &
Alavanca | Batatas fritas Pure}i ¢
amovivel
Automdtico Todos Agitador .
]
4 tubos Todos Sem
ferramenta

Enroscar perfeitamente a ferramenta no eixo do
motor (salvo em caso de utilizacdo da parede
amovivel).

INSTALACAO DAS BOCAS
DE CARREGAMENTO

* BOCA DE ALAVANCA

UTILIZACAO DO TUBO

Introduzir os legumes até ao cimo.

Carregar na alavanca e manter a presséo até que
os |egumes estejom totalmente cortados.

Exercer sempre uma pressdo nos legumes por
meio das alavancas, a fim de limitar os defeitos
de cortes.

UTILIZACAO DA BOCA COM TUBO

A ATENCAO

De modo a obter um éptimo
resultado co realizar o corte de
batatas fritas, é indispensével
utilizar a parede amovivel e
abastecer a parte esquerda da
boca (ver foto ao lado).

@ Posicionar a boca
do cortador de legumes
sobre o bloco motor. O
ressalto de travamento
fica situado na sua frente,
a direita.

@A Se ndo utilizar a
bandeja de alimentagéo,
enfiar a haste da
dobradica nos encaixes
situados na traseira do
bloco.

Em seguida, travar a
tampa sobre o bloco
motor com o ressalto de
travamento.

- Introduzir os legumes até ao cimo.

- COlOCGI’ a cx|c1vc1nca na verﬁcc1| dG bOCd.



- Carregar no impulsor. A pressdo no impulsor
deve acompanhar apenas o corte dos legumes. A
pressdo varia conforme os cortes, mas cuidado,
uma pressdo demasiado importante pode
deteriorar a qualidade do corte e ndo permite
aumentar a produgdo.

- Para cortar couve, é preferivel corta-la em duas
e refirar o centro para evitar esforgos indteis e
garantir melhor qualidade do produto acabado.

- Levantar o calcador e soltar a entrada da boca.
* BOCAS DE TUBOS

@ Posicionar a boca de carregamento de tubos direitos
e inclinados ou a boca de 4 tubos sobre o bloco motor,
ficando a patilha de engate na sua frente, & direita.

® Se ndo utilizar a
bandeja de alimentagéo,
enfiar o haste da
dobradica nosencaixes
situados natraseira do
bloco.

O ressalto de travamento
fica entdo na sua frente,
a direita.

e BOCA AUTOMATICA

@ e O Proceder do mesmo modo que para a boca
de alavanca.

® Enroscar o agitador
do eixo motor.

@ Posicionar a boca
automdtica no bloco
motor de modo que a
patilha de engate fique
diante de si, & direita.

@® Introduzir a haste de
dobradica nos  locais
sittados  na  traseira
do bloco. Blogquear em
seguida a tampa no
bloco motor por meio
da patilha de fixagdo.

® Introduzir a manivela
no cubo central da boca.
Fazer rodar até que
a pega pléstica fique
inserida no cubo

SUBSTITUICAO
DO DISCO

Parar o aparelho (botdio vermelho) antes efectuar a
substituicdio do disco.

® Com o bloco motor diante de si, desbloquear com
a mdo direita a patilha de fixagdio em aluminio
que serve para bloquear a boca no bloco motor.

® a) com a boca de alavanca:

Levantar a alavanca para soltar a cuba
fazendo rodar para a esquerda de modo a
permitir a inclinagdo para a traseira da boca
e desenroscar o cone de carregamento ou o
vazador. Para o vazador, utilizar o instrumento
de desmontagem previsto para o efeito.

b) com a boca de tubos:
Retirar primeiro os adaptadores e impulsores
e levantar em seguida a boca de modo que
se incline para a traseira para soltar a cuba.

c) com a boca automdtica:
Levantar a cabega do corta-legumes de modo
a fazé-la inclinar para trés para soltar a
cuba.
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® Desencaixar o disco levantando-o pelos bordos.

No caso de um equipamento de macedénia, é
aconselhével retirar ao mesmo tempo o conjunto
grelha + disco. Para facilitar a operacdio, pode
utilizar o disco evacuador fazendo-o inclinar.
Retirar depois o disco de evacuagéo por meio dos
dois furos.

Caso o disco esteja bloqueado, fazer rodar
ligeiramente no sentido contrério dos ponteiros do
relégio por meio do disco de evacuagdo.

® No caso de montagem de um equipamento
macedénia, é aconselhdvel limpar bem o interior
da cuba com um pano ou uma esponja himida
e em particular o bordo onde a grelha fica
posicionada.

E aconselhdvel retirar simultaneamente o conjunto
grelha + disco. Para facilitar a operagéo, pode

auxiliar-se com o disco evacuador, fazendo-o girar.

Utilizar sempre uma grelha correctamente limpa.
Nunca passar produtos moles depois dos produtos
duros sem limpar primeiro correctamente a grelha.

Utilizar um D-Clean Kit (ref. 29246) para limpar
facil e rapidamente as grelhas de macedénia 5x5,
8x8, 10x10, 12x12 e 14x14.

© Efectuar em seguida a montagem do disco de
evacuacdo, o disco de fatiados, ralador ou
palitos, ou o equipamento macedénia como
indicado no capitulo precedente nos pontos 1) e
2) para a boca em questdo.
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@ Fechar a tampa do cortador de legumes e
bloqued-la no bloco motor por meio da patilha
de encaixe. Pér o aparelho em funcionamento.

ESCOLHA DOS DISCOS

FATIADOS —)
FO6 améndoas
F0,8 couve
F1 cenoura / couve / pepino / cebola / batata / alho francas
F2/F3  limdo / cenoura / cogumelo / batata / pepino / courgette /
cebola / alho francés / pimento
F4/F6  beringela / beterraba / cenoura / cogumelo / pepino /
pimento / rabanete / salada / batata / tomate
F8/F10 beringek} / batata / courgette / cenoura
F14 batata / courgette / cenoura
FATIADO ONDULADO s
Fo2 beterraba / batata / cenoura / courgette
fo3 beterraba / batata / cenoura / courgette
fo5 beterraba / batata / cenoura / courgette
RALADORES g
R15 aipo / queijo R7 couve / queijo
R2 cenoura / aipo / queijo R9 couve / queijo
R3 cenoura Parmeséo / chocolate
RS couve / queijo Rabanete
PALITOS T
P1x8 cenoura / aipo / batata / courgette
P 2x2 cenoura / aipo / batata
P25x2,5 cenoura
P 2x4 cenoura / beferraba / courgette / batata
P 2x6 cenoura / beterraba / courgette / batata
P2x10 cenoura / beterraba / courgette / batata / cipo
P4xd beringela / beterraba / courgette / batata
P 6x6 beringela / beterraba / aipo / courgette / batata
P8x8 aipo / batata

MACEDONIA 7

M5x5 cenoura / courgette / pepino / aipo

M8xs batata / cenoura / courgette / beferraba

M10x10  batata / cenoura / courgette / beterraba / nabo / cebola /
magd

M14x14  batata / cenoura / courgette / navet / aipo

M20x20  batata / cenoura / courgette / anands / nabo

M25x25  batata / courgette / nabo / macd / meldo / melancia

M50x75  salada

BATATAS FRITAS f

F8x8 batata

F10x10  batata

F10x16  batata

LIMPEZA

A

ATENCAO

Como precaucdo, é aconselhavel desligar
sempre o aparelho da corrente antes de
efectuar as operacdes de limpeza (risco de
electrocuss&oT.

Depois de remover a cabeca do cortador de
legumes, retirar o disco, eventualmente a grelha e o
disco evacuador.

Lavar depois todas as pegas.

Nunca mergulhar o bloco motor na égua, limpd-lo
com um pano himido ou uma esponja.




A IMPORTANTE

Verifique se o seu detergente pode ser utilizado
nas pegas em pldstico. De facto, certos agentes
detergente demasiado alcalinos (com forte
concentracdo de soda ou amoniaco por
exemplo) sdo totalmente incompativeis com
certas matérias pldsticas que ficam deterioradas
rapidamente.

MANUTENCAO

o ANEL DE VEDACAO

O anel de vedagéo do eixo motor deve ser oleado
regularmente (utilizar éleo de cozinha).

Para conservar uma vedagdio perfeita do motor,
é aconselhével verificar regularmente o estado de
desgaste deste anel e substitui-lo se necessério.

Este anel de vedagdio pode ser substituido facilmente
sem necessitar a desmontagem do motor, por isso
recomendamos com insisténcia o controlo regular
do seu bom estado.

o LAMINAS E PENTES

As léminas e os pentes de todos os discos constituem
pecas de desgaste, que é necessdrio substituir
regularmente de modo a obter a mesma qualidade
de corte.

e DISCOS RALADORES

Os discos raladores alteram-se com o tempo. E
aconselhével substitui-los regularmente de modo a
obter a mesma qualidade de corte.

e PESO

Bloco motor

Boca automdtica
Boca de alavanca
Boca de tubos
Carro

Disco

CARACTERISTICAS

TECNICAS

Liquido
43 kg
13 kg
7 kg
8 kg
8 kg
0,5 kg

o DIMENSOES (em mm)

Embalado

57 kg
16 kg
12 kg
11 kg
10 kg
0,6 kg

e ALTURA DE TRABALHO

E aconselhével instalar o CL 60 sobre um plano
estavel. N&o hd uma altura de trabalho recomendada
visto que se trata de um aparelho a assentar no
chéo.

o NiVEL DE RUIDO

O nivel continuo equivalente de presséo acdstica em
funcionamento em vazio do corta-legumes CL 60 é
inferior a 70 dB (A).

o CARACTERISTICAS ELECTRICAS

CL 60 V.V. alimentacdo monofdsica

Mofor Velocidade Intensidade
o (rpm) (Amperes)
230V/50-60 Hz 100 a 1000 58
CL 60 trifésico
Motor Velocidade Infensidade
(rpm) (Amperes)
230V=45
230/400 V/50 Hz 375 a0V=1%
: 230 V=41
comutdvel 750 400V-23
375 27
400 V/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 V/60 Hz
900 3.5

- A poténcia estd indicada na nossa placa de

caracteristicas.

02/02/2023

87




88

SEGURANCA
ATENCAO

Os discos séo instrumentos cortantes e
devem ser manipulados com precaucéo.

A

O CL 60 esta equipado com um sistema de
seguranca magnética que pdra o motor ao abrir a
boca ou a cuba, impedindo assim qualquer acesso

ao instrumento de corte em movimento.
Ao abrir a tampa o motor péra.

Para pér o aparelho em funcionamento, basta
bloquear a tampa, por meio da patilha de fixagéo e
premir o botdo de ligar.

No caso de utilizagdo da boca de alavanca, logo
que a alavanca sai da cuba, o motor péra. Para par
o aparelho em funcionamento, basta posicionar

olavonco na verﬁco| dCl CUbG.

Estes modelos estdio equipados com uma protfecgdo
térmica que péra automaticamente o motor no caso
de funcionamento demasiado prolongado ou de
sobrecarga.

Nesse caso, esperar o arrefecimento do aparelho
para o pér em funcionamento.

E imperativo que a haste de dobradica esteja
posicionada no seu encaixe situado na traseira do

bloco motor, antes de pér o aparelho a funcionar.
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71\ NOTA

Nunca tentar suprimir os sistemas de bloqueio
e de seguranca.

Nunca introduzir um objecto no recipiente de
trabalho.

Nunca empurrar os ingredientes com a méo.
Ndo sobrecarregar o aparelho.

Nunca fazer funcionar a méquina em vazio.

CL60 V.V.
VELOCIDADE VARIAVEL

¢ PARTICULARIDADES

O CL 60 V.V. velocidade variavel permite uma
precisdo de corte ainda mais eficiente gragas a uma

gama de velocidades entre 100 e 1000 rpm.

Esta variacdio de velocidade permite entdo adaptar
a velocidade consoante o tipo de corte e a textura
da fruta ou legume a tratar, proporcionando assim
uma grande versatilidade de utilizagéo, uma notdvel

precisdo de corte e uma éptima qualidade.

Em standard, o CL 60 V.V. velocidade varidvel esta
equipado com uma boca automdtica totalmente
em inox. Pode receber em op¢do uma boca de
alavanca e uma boca de tubos.

NORMAS

Consultar a declaragéio de conformidade na pégina

2.



GARANTI
VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

GRATULERAR TILL DIN NYA

GRONSAKSSKARARE CL 60 ¢ CL 60 V.V.

MASKINENS IDRIFTSATTNING

¢ Elanslutning
* Instrumentbréda

INSTALLATION

MATAROPPNINGAR OCH VERKTYG

* Matardppning med arm
* Matardppning med tubrdr
* Automatisk matardppning

PLACERING AV SKIVOR OCH VERKTYG
PLACERING AV INMATARNA

* Matardppning med arm
* Matardppning med tubrdr
* Automatisk matardppning

SKIVBYTE

VAL AV SKIVOR

RENGORING

UNDERHALL
* Packning

* Knivblad och kammar

* Rivskivor

TEKNISKA DATA
* Vikt
* Dimensioner
* Arbetshajd
* Bullernivé

o Elektriska data
SAKERHET
CL 60 V.V. VARIABEL HASTIGHET
NORMER

EL- OCH
KABELDRAGNINGSSCHEMA (Sida 173)

INNEHALLSFORTECKNING
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ROBOT-COUPE s.N.C. BEGRANSAD GARANTI

ROBOT-COUPE maskiner
garanteras et ar fro.m.
inképsdatum. Garantin géller
den ursprunglige inképaren och

tillampas enbart om inképet gjorts
direkt hos ROBOT-COUPE s.N.C.

Om du kopt din ROBOT-COUPE
via en dterforsdliare gdller
dennes garanti (se i sa fall 6ver
garantivillkoren tillsammans med
aterforsdljaren).

ROBOT-COUPE s.N.C. garanti
begrénsas till material- och/eller
monteringsfel.

FOLJANDE PUNKTER TACKS INTE
AV ROBOT-COUPE s.N.c. GARANTI:

1 - Materialfel som orsakats av felaktig eller
olémplig anvéindning eller genom att maskinen
fallit ned, eller fel som orsakats av felaktig
tillampning av bruksanvisningarna  (felaktig
montering, misstag vid driften, olémplig
rengdring och/eller olémpligt underhdill, olémplig
placering...).

2 - Arbetskostnader fr att slipa delar och/eller
for att byta ut knivtillsatsens olika detaljer om
knivbladen blivit sléa, skadats eller slitits efter
en viss anvéindningstid som kan betraktas som
normal eller &verdrivet léng.

3 - Delar och/eller arbetskostnader for att byta
ut eller reparera knivblad, knivtillsatser, ytor,
fasten eller tillbehdr med fléickar, repor, bucklor
eller missférgning.

4 - Fsrandringar, fillagg eller reparationer som
utférs av icke fackméin eller av en tredje part som

ej godkants av féretaget.

5 - Maskinens transport till kundtjéinst.

6 - Arbetskosmader for att installera och testa de
nya delarna eller tillbehsren (exempelvis bunkar,

skivor, knivblad, fésten) vid byte utan verk|ig'r
behov.

7 - Kostnader fér att éndra rotationsriktningen
péa trefas elmotorer (installatéren ansvarar for
detta).

8 - Transportskador. Synliga eller dolda fel
faller under transportérens ansvar. Kunden bér
informera séval transportér som avséndare vid
varornas ankomst eller sa snart felet upp’rdcks om
det rér sig om et dolt fel.

Spara alltid kartonger och originalférpackningar
for inspektion.

ROBOT-COUPE sN.c. garanti begrdnsas il
utbyte av felaktiga delar eller maskiner: ROBOT-
COUPE sN.c., dess filialer och koncernbolag,
distributérer, agenter, féresténdare, anstéllda
eller fsrscikringsbolag ansvarar inte fér skador,
forluster eller utgifter som é&r indirekt knutna
till maskinen eller omajligheten att anvénda
denna.

02/02/2023




INSTALLATIONSRAD FOR APPARATER MED HASTIGHETSVARIATOR
SAMT REGLER FOR PERSONSKYDD

Dessa rekommendation géller apparater med
asynkron motor och hastighetsvariator med enfas-
eller trefasmatning.

Obs:

- Elkrets och skyddsutrustning bér motsvara landets
lagstiftning.

- Apparatens elinstallation méste utfdras av en
kvalificerad elektriker.

Apparaternas skydd

® Precis som &vrig elektronisk utrusning innehaller

hastighetsvariatorerna  komponenter  som  &r
kénsliga for elektrostatiska urladdningar. Innan
ingrepp utfdrs pa variatorerna bér du alltsa se till

att skydda dig mot elektrostatiska stétar.

* Interna anslutingsingrepp utférs nér apparaten &r
frankopplad.

* Om apparaten upprepade génger slas pa och
stéings av, riskerar variatorn att dverbelastas och
eventuellt skadas. Kom ih&g att nér strémmen
slagits ifran ska du alltid véinta 3 minuter innan du
kopplar in spénningen igen.

Elinstallation

e Apparaten forséris med enfas* strdm till variatorn,
som omvandlar den till trefas med variabel frekvens

for att forsdria motorn.

e Apparaten  fér enbart anslutas il - enfas*
véxelstrdmsnét p& 220-240V/50 eller 60 Hz
med jorduttag. Hogre nétspdnningar kan skada
variatorn.

* Apparaten jordas obligatoriskt med tanke p&
personskyddet.

Personskydd via brytare

Apparater  med
noggrant vald
personskydd: det finns jordfelsbrytare som reagerar

hastighetsvariatorer  kréver

en jordfelsbrytare  for  fullgott
pé véixelstrsm (typ AC), impulsstrém (typ A) och all
slags strém (typ B).

Faral Variatorerna &r forsedda med en inbyggd
brygglikriktare for nétspénning. Vid kortslutning
av jorden kan darfor fellikstrom forhindra utldsning
av jordfelsbrytaren om denna reagerar enbart pé
véixelstrdm (typ AC).

Apparaten har enfasférsérining*, darfér bér en
pé
anvindas (typ A). Den kénns igen pa fsljande
symbol: (&4,

jordfelsbrytare som reagerar impulsstrom

Observera: beroende pé tillverkaren bar dessa
jordfelsbrytare olika benémningar.

Apparater  med  hastighetsvariator  producerar
laickstrom pé jordkabeln och kan medfsra att

jordfelsbrytaren utldses i otid. Detta kan hénda om:

o Flera apparater med hastighetsvariator anslutits fill
samma jordfelsbrytare..

e Apparatens léickstrom ligger éver jordfelsbrytarens
reella utlésningtraskel.

Observera: tillverkningstoleranser @r forekommer
ofta och beroende pa jordfelsbrytare kan den reella
utldsningstroskeln ligga pa mellan 50 % och 100 %
av dess teoretiska nominella tréskel. Vid problem
uppméits apparatens léckstrém och jordfelsbrytarens
reella utldsningstrdskel.

Bdrja med att titta pé& apparatens tekniska data i
tabellen nedan:

Jordfelsbrytarens sektion
Ledarnas Ph + N|
Apparat Forsorining | Sektion (Ph+ N ou 3 Ph)
(mm?) | liber (A) | Troskel (mA)
180 - 2460V
CL60V.V. |50eller 60Hz| 2,5 B 20 > 30
trefas

* Med undantag for sérskilda modeller 220 - 240 V
trefas till frsdljning i Japan.
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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

anvandas av barn.

OBSERVERA: Fér att minska antalet olycksfall (kortslutning, personskador...) och fér att reducera de materiella skador som kan orsakas av
felaktig anvdndning rekommenderar vi dig att nogrannt ldsa igenom och félja nedanstéende anvisningar. Du lar kénna maskinen bdtire
och du far ocksa veta hur du anvénder den pa bésta sétt. Lis igenom anvisningar arna noggrant och se till att de personer som kommer att
anvénda sig av maskinen ocksa léser igenom dem. Vara produkter r avsedda for professionellt bruk och far under inga omstdndigheter

UPPACKNING

® Packa upp utrustningen Férsikﬁgt och ta fram dlla
l&dor och paket med tillbehér eller specialutrustning.

* VAR FORSIKTIG nér du packar upp skérverktygen:
knivtillsatser, knivblad och skivor &r mycket vassa.

INSTALLATION

® Placera maskinen pé ett mycket stabilt underlag.

ELANSLUTNING

e Kontrollera alltid att elnéitet motsvarar de krav som
anges p& motorblockets maskinskyltinnan du ansluter
maskinen och férsékra dig om att maskinen klarar
spdnningen.

* Maskinen ansluts obligatoriskt till ett jordat
vagguttag.

* Vid trefas kontrolleras att verktygen roterar moturs.

HANTERING

e Hantera alltid knivtillsatser, skivor och knivblad med
storsta forsiktighet. Verktygen &ér mycket vassa.
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ANVANDNING

e Forsskaldrigkopplabortlas-eller sékerhetssystemet.
® Peta aldrig in eft fsremdl i arbetsbunken.

e Légg aldrig ner ingredienserna med fingrarna.

o Overbelasta inte maskinen.

e Lat aldrig maskinen gé tom.

RENGORING

* Kom ih&g att alltid dra ur sladden innan du rengér

maskinen.

® Rengor systematiskt maskinen och dess verktyg och

tillbehsr efter avslutat arbete.

e Sank aldrig ned motorblocket i vatten.

e Anvind en specialprodukt for att géra rent
aluminiumdelarna.

* Rengér inte plastdelarna med starka alkaliska

diskmedel (for hag soda- eller amoniakhalt).

 Robot-Coupe kan i inget fall anses ansvarig om
anvéindaren infe iakttar elementéra regler for hygien

och rengéring.

UNDERHALL

e Innan ingrepp pé de elektriska delarna skall

maskinen obligatoriskt kopplas bort frén nétet.

e Kontrollera regelbundet packningarnas och
ringarnas skick och se till att séikerhetsanordningarna

fungerar val.

® Var extra noggrann med att underhélla och
kontrollera tillbehéren om fratande produkter

anvénds vid beredningen (exemplevis cityronsyra).

e Kér aldrig apparaten om sladden eller uttaget
skadats, om apparaten fungerar daligt eller om den

skadats p& nagot annat vis.

e Kontakta kundtjénst om du konstaterat négot fel.



GRATULERAR TILL DIN NYA
GRONSAKSSKARARE
CL 60 * CL 60 V.V.

CL 60 &r eft perfekt proffsverktyg. Ju mer du
anvénder den, desto mer uppskattar du den.

CL 60 ar tillverkad i rostfritt stal (motorblock
och automatisk matardppning helt i rostfritt).
Tva hastigheter, 375 och 750 varv/min f5r hdg
skérprecision och snabbt arbete.

Maskinen kan utrustas med 4 olika mataréppningar
som gdr att maskinen kan arbeta snabbare,
anvéindarens arbete underléttas och varje ingrediens
bearbetas pé bésta sétt. Mataréppningarna kan
tippas i linje med motorblocket, vilket gér maskinen
fsga skrymmande och mycket anvéindarvénlig.

CL 60 har utrustats med ett brett urval skiv- och
gallertillsatser med mycket hég precision for att
skdra, riva, strimla, tarna frukt och grénsoker och
skdra pommes frites.

Dess prestanda ger dig snart en ny syn p& den
kulinariska konsten.

Maskinens enkla utfsrande gér det latt att i en
handvéindning montera och ta isdr alla delar for
underhall och rengéring.

For att gora livet lcittare har vi delat upp monteringen
i olika faser.

Bruksanvisningen innehéller viktiga informationer
som tagits fram fér att du verkligen skall ha nytta av
din grénsaksskérare CL 60.

Lds alltsé noggrannt igenom anvisningen innan du
tar maskinen i bruk.

Har finns ocksé@ négra beredningsexempel for att
du snabbt skall léra kéinna maskinen och uppskatta
dess otaliga méjligheter.

MASKINENS
IDRIFTSATTNING

* ELANSLUTNING

Kontrollera att elndtet motsvarar de krav som anges
p& maskinens mérkskylt innan du ansluter maskinen.

A OBSERVERA!

MASKINEN SKALL OBLIGATORISKT ANSLUTAS TILL ETT
JORDAT VAGGUTTAG (RISK FOR ELSTORAR).

CL 60 Trefas

ROBOT-COUPE utrustar sina CL 60 med olika
motortyper:
230/400 V omkopplingsbar / 50Hz / 3
400V /50Hz/ 3
220V / 60Hz /3
380V /60Hz/ 3

Maskinen levereras med en elsladd som f&rses med
en nétanpassad stickkontakt. Sladden har fyra trg-
dar varav en é&r jordad och tre trefas.

Om vdgguttaget har fyra stift:

1) Anslut den gréna och gula jordiraden till jords-
tiftet.

2) Anslut de tre andra tradarna till resterande stift.
Om végguttaget har fem stift kommer mittstiftet inte

att anvéndas eftersom ROBOT-COUPE inte kréver
nagon neutral trad.

Lat sedan maskinen gé runt tom och kontrollera att
skivan verkligen roterar moturs.

En réd pil pé locket anger skivans rotationsriktning.
Om skivan gér medurs skall tvé tradar byta plats:

GRON OCH GUL TRAD ér jordade -
KOPPLA INTE UR DEM

Kasta om antingen: @ och @
Qoch®
A och ®

CL 60 V.V. Enfas (variabel hastighet)

Denna modell &r utrustad med en trefas motor

180-260 V/50-60Hz.

Maskinen &r detta till trots enfasig, eftersom
hastighetsvariatorn  transformerar den enfasiga
strdmmen till trefasig strém som passar motorn.

Maskinen levereras med en elsladd som forses
med en nétanpassad stickkontakt. Sladden har tre
tradar varav en &r jordad och de tvé& andra fas och
neutral.

Néttuttaget skall [émpa sig fér 20 amper.

o INSTRUMENTBRADA

Stopp

2 Grén knapp:

Knapp 1: a hastigheten 375 varv/min.
Knapp 2: a hastigheten 750 varv/min.

CL 60 V.V.: hastighetsvariation fréin
100 till 1000 varv/min.
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INSTALLATION
o APPARATENS INSTALLATION

CL 60 &r utrustad med en fot som kan justeras pa
hajden fér att anpassa sig till olika golvnivéer.

)

1. Placera maskinen pé& énskad plats och skruva loss
handtaget. Nu anpassar sig foten automatiskt till
golvets niva.

2. Nér foten justerats, skruvas handtaget helt enkelt
at igen.

02/02/2023

MATAROPPNINGAR
OCH VERKTYG

o MATAROPPNING MED ARM

Denna matardppning kan ta emot alla typer av

gronsaker :
|
/%
Y

- tubréret  anvénds  vid -
skdrning av langa eller )
dmtéliga gronsaker.

- den stora matardppningen

anvénds  vid  skdrning
avstdrre gronsaker som
exempelvis kal, rotselleri
eller sallad, o.s.v.

Det spakférsedda inmatningsréret kan
stéllas in i 3 olika ldgen for att passa
operatdrens léngd. Lossa muttern och |
l&s den i 6nskat lége nér du vill &ndra

héid.

Matardppningen med arm kan utrustas med tvé

verktygstyper :
|

1) imatningskonan matar in
grénsakerna (med undantag fér kal)

2) en urgrépare som enbart
anvénds vid arbete med kdl.

mot knivbladen. Skruva fast verktyget
p& motoraxeln i skélens botten.

Ett specialverktyg for att
montera ned utmataren.

== I &

o MATAROPPNING MED TUBROR

4-HALSMATARE

4-halsmataren & har
fyra  raka  nedmatare.
Tvéd av dessa har en
nedmatardppning pa 50
mm. P& de &vriga tvd &r
Sppningen 70 mm.

Matardppningen &r avsedd
for arbete med langa
gronsaker, som t.ex mordtter, gurka, purjulsk, osv.,
eller for dmtéliga gronsaker som tomat, banan, osv.

MATAROPPNING MED RAKT
OCH LUTANDE TUBROR

2-halsmataren har tvé raka
nedmatare med en diamter
pé& 75 mm. Levereras med
en 50 mm rdrinsats samt .
en nedmatarstst p& 50
respektive 70 mm. .

’é\y

Mataréppningen med rakt tubrér utfér samma
arbete som féregaende matardppning. Skillnaden
&r att har har mataréppningen dven forsetts med ett
lutande tubrsr som speciellt tagits fram fér skérning
pé snedden.

Ingen av dessa matardppningar kréver négot
specialverktyg for att halla skivan pé plats.



AUTOMATISK MATAROPPNING

En matardppning avsedd
for kontinuerlig bearbetning
av stdrre méngder.

Den passar speciellt vid
skarning  av  omtdliga
gronsaker (svamp, tomater),
rivning av  mordtter,
skivning av potatis och skérning av pommes frites.

Mataréppningen passar ddremot inte for vissa
specialberedningar som exempelvis :

- skdirning av langa gronsaker (anvéind i stéllet
tubréret),

- stérre produkter som p.g.a. sin storlek inte kan
matas ned (anvénd i stéllet den armférsedda
mataréppningen).

Matardppningen med arm kan utrustas med tvé
verktygstyper :

1) Omréraren for in gronsakerna (med
undantag fér kal) mot knivbladen.

2) Alltfér snabb inmatning kan
medféra blockering. Anvénd i sé
fall enbart den vev som &r avsedd
for andamalet (alla andra verktyg
&r absolut férbjudna).

I

Veven klarar av att lossa stérre gronsaker som
eventuellt fastnat.

PLACERING AV SKIVOR
OCH VERKTYG

2 utmatarverktyg:

CL 60 levereras med 2 utmatarverktyg, dvs. en
svart utmatarskiva och ett sarskilt utmatarverktyg
for kal. Det sistdmnda anvénds for mycket effektiv
utmatning nér du skar kél. For dvriga grénsaker
anvéinds den svarta utmatarskivan.

i

[

B

@ St& mitt emot motor-
basen, sétt p& den svarta
utmatarskivan eller det
vita ufmdtorverktyget for
kél p& motoraxeln och se
till att det placerats kor-
rekt i skélens botten.

@ St pa onskad skiva:

a) Du har valt en skar-,
riv eller strimmelskiva:
Séitt skivan p& motoraxeln.
Se till att den sitter ratt
genom att snurra den
medurs.

b) Du har valt en térningstillsats:
d.v.s. ett galler och en speciell térningsskiva.

Skivorna kan monteras med et tarningsgaller i
fsljande kombinationer:

Tamingsgaller | 5x5 | 8x8 | 10x10 | 14x14 | 20x20 | 25x25
ki mm mm mm mm mm mm

5 mm .

8 mm .

10 mm o

14 mm °

20 mm °

25 mm °

De kombinationer som méirkts med en e finns pé var
prislista for maskiner och tillbehar.

Tarningsgallret (macedoine) ska alltid vara stérre én
eller lika stort som skdrskivan.

Placera tdrningsgall-
ret i gronsaksskdrarens

bunke.

Se fill att gallrets klack
kopplas in  korrekt i
motorblockets hack.

Haka darfter i motsvaran-
de tarningsskiva (skiva
med héger skér) och vrid
den medurs s& att den
hamnar i korrekt lage.

02/02/2023
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c) Du har valt en pommes frites-tillsats:

Tillsatsen utgdrs av ett pommes frites-galler och en
speciell skarskiva for pommes frites.

OBSERVERA
INMATARE MED SPAK

basta
4 pommes frites anvénds alltid
avtagbara  vdggen
och potatisen matas ned i

A

For skdrresultat  for

den

matardppningens vénstra del

(se bild).

Sétt pommes frites-gallret
i bunken.

Se ill att det placeras rtt,
skéiren skall sitta i nivé
med utkqstqréppningen.

Om skilieviiggen anvénds krévs inga andra verktyg
(matarkona eller utmatare f5r kal).

Satt darefter pa dnskad
skarskiva och vrid den
medurs for att kontrollera
dess placering.
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® Valj fastsdtiningsverktyg for skivan beroende
pé vilken inmatare som anvénds och grénsakstyp:

Inmatare | Gronsakstyp Verktyg
Souk Samtiga med ]
P undantag av kdl | Inmatningskona
och pommes fres i
.| @ "
Spak Kl Utmuture for & |
kél + nyckel | ] I
Spok Pt;mmes Avlggbur
rites vagg
Automatiskt |  Samtliga Omrérare !
4 ror Samtliga Inget
verkiyg

Skruva fast verktyget ordentligt pa motoraxeln (om

den avtagbara véiggen inte anvéinds.)

PLACERING AV
INMATARNA

o MATAROPPNING MED ARM

ANVANDNING AV RORET

Fyll tubréret helt med grénsaker. Tryck pé pamataren

och fortsétt trycka fills alla grénsaker &r férdigskurna.

Tryck alltid ned grénsakerna med en av pamatarna

for att undvika felaktiga snitt.

ANVANDNING AV MATARRORET

A OBSERVERA!

Fér basta
= pommes frites anvéinds alltid
den avtagbara viggen
och potatisen matas ned i
matardppningens vénstra del

(se bild).

skdrresultat  for

@ Placera grénsaks-
hackens inmatarrér pd
motorbasen. Stoppen
befinner sig da mitt emot
dig, till héger.

O Fastbygeln skall
hamna mitt emot dig, pé
héger sida.

L&s darefter locket pé
motorbasen med hjélp av
stoppen.

- Fyll matarréret helt med grénsaker.
- Séitt tillbaka pamataren éver matardppningen.



- Tryck p& pémataren. Tryck létt for att mata ned
grénsakerna. Trycket kan variera beroende pa
nskat skdrsnitt, men tryck inte for hért. Det kan
péverka skérkvaliteten och det gér inte fortare i

alla fall.

- Kal. Skar kalhuvudet i tvé delar och ta bort stom-

men for |attare arbete och snyggare skérsnitt.

- Lyft upp spaken och friligg matardppningen.

o MATAROPPNING MED TUBROR

@ Placera inmataren med raka och lutande rér
eller inmataren med 4 rér pa motorbasen, fastfliken

befinner sig da mitt emot dig fill héger.

® Fastbygeln  skall
hamna mitt emot dig, pé
héger sida. Las dérefter
locket pa motorbasen med
hjglp av stoppen.

o AUTOMATISK MATAROPPNING

® och ® Samma tillvéigagangssétt som for den
armférsedda matardppningen.

® Skruva fast blandaren

p& motoraxeln.

Q]

o

Coupe

@ Skruva fast den auto-
matiska  matardppnin-
gen p& motorblocket.
Fastbygeln skall hamna
mitt emot dig, pa héger
sida.

7

N\ ‘_‘!\\

|

@ Satt gangjarnshélla-
ren i de avsedda utrym-
mena p& motorblockets
bakre del. Las sedan
locket p& motorblocket
med hjdlp av fastbygeln.

O Forinveven i matardp-
pningens mittnav. Vrid
den runt tills plastdelen
gar in i naven.

E |
BYTA SKIVA

Stéing alltid av maskinen (réd knapp) innan du

byter skiva.

O Vind motorblocket mot dig sjélv och las med
hégra handen upp den fastbygel i aluminium,

som |&ser matardppningen p& motorblocket.

® a) Med spakférsedd matardppning:
Lyfta upp armen, svéing bunken &t vénster s&
att matardppningen kan tippa bakét. Skruva
darefterloss matartratten eller urgréparen.
Anvéind specialverktyget for att ta av

urgroparen.

b) Mataréppning med tubror:
Ta forst bort alla insatser och pématare. Lyft
sedan upp matardppningen s& att den tippar
bakét och frigér bunken.

c) Automatisk mataréppning:
Lyft upp grénsaksskararens huvud sa att det
tippar bakét och frigér bunken.
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® Ta loss skivan genom att lyfta upp den i
kanterna.
Om du anvénder térningstillsatsen réder vi dig att
ta bort gallret och skivan samtidigt. Det gér léttare
om du vrider utmatningsskivan litet. Lyft dérefter
upp utmatningsskivan i de bégge hélen.
Om skivan fastnat lossar du den genom att vrida

den latt moturs.

® Om en taringstillsats anvénds skall bunkens
insida rengdras med en fuktig trasa eller svamp,
i synnerhet den inbuktning dér gallret placeras.

Se ill att gallret alltid &r vél rengjort.

Vi rekommenderar dig att ta bort enheten galler
+ skiva samtidigt. Underléitta ingreppet genom att

vrida utmatarskivan.

Anvind dlltid ett vél rengjort galler. Kér aldrig
mjuka produkter efter harda utan att férst ha

rengjort ga“ret noggrant

Anvind en D-Clean Kit (art.nr 29246) for enkel och
snabb rengdring av tdrningsgallren (macedoine)

5x5, 8x8, 10x10, 12x12 och 14x14 mm.

@ Montera darefter utmatarskivan, skar-, rivskivan
eller tarningstillsatsen. Se berérd matardppning i

punkt 1) och 2) i foregéende kapitel.
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O Sting gronsaksskérarens lock och las det pé | TARNINGSSKIVOR 7
motorblocket med hid|p av Féisfbyge|n.3rc1 rta 15x5 mordter / squash / gurka / selleri
maskinen igen. T8x8 potatis / morétter / squash / rodbetor
T10x10 potatis / mordtter / squash / rodbetor / varrova / ok /
apple
VAI. AV SKIVOR T14x14 potatis / morétter / squash / vérrova / selleri
= T20x20 potatis / morétter / squash / ananas / vérrova
SKARSKIVOR —_— T25x25 potatis / squash / vérrova / épple / melon / vattenmelon
: :: k’"f;”de' 15075 salled
X 4
s1 mordtter / kal / gurka / 18k / potatis / purjoldk FRENCH FRIES @
$2/$3 citron / mordtter / svamp / kal / potatis / gurka / squash / F8x8 potatis
18k / purjolsk / paprika FIKI0 polais
$4/S5 aubergine / rédbetor / morétter / svamp / gurka / paprika FIOdl6  potafis
rédisor / sallat / potatis / tomater
§8/510  aubergine / potatis / squash / mordtter .
S/14 potatis / squash / mordtter RENGORING
RAFFELSKIVA L3 1 OBSERVERA
R?2 rédbetor / potatis / mordtter / squash
R3 rédbetor / potatis / moréiter / squash Av forsiktighetsskal skall apparaten alltid
RS rédbetor / potatis / mordtter / squash kopplas fran innan du bérjar rengéringen
RIVSKIVOR o (risk for elstorar).
R1S selleri / ost k7 kel / ost Ta av gronsaksskdrarens huvud efter att forst
R2 mordtter / selleri / ost R9 kal / ost o e , ..
. ha lossat gangjdrnshallaren och fastbygeln. Lyft
R3 mordtter Parmesan / choklad o X
RS Kl / ot Ridisor cv”sklvhf"safsen }I\ kanrernakoch ta eventuellt bort
allret, tastet och utmatarskivan.
STRIMMELSKIVOR @ 9
S1x8 mordtter / selleri / potatis / squash Rengor sedan somrhga de|ar.
S22 mortter / selleri / pototis Sank aldrig ned motorblocket i vatten. Rengér
SAHD5  mordter med en fuktig trasa eller svamp.
S mordtter / rédbetor / squash / potatis
S 2x6 mordtter / rdbetor / squash / potatis
$2x10 mordtter / rédbetor / squash / potatis / selleri
S dxd aubergine / rédbetor / squash / potatis
S 6x6 aubergine / rédbetor / selleri / squash / potatis
§8x8 selleri / potatis




A VIKTIGT!

Se fill att det rengéringsmedel du anvénder
lampar sig for plastmaterial. Vissa basiska
tvittmedel (exempelvis med hég soda- eller
ammoniakhalt] lémpar sig absolut inte for
vissa plaster och fordérvar dem mycket
snabbt.

UNDERHALL

* PACKNING

Motoraxelns packning skall smérjas regelbundet
(anvénd matolja).

Fér att motorn skall férbli helt tat bér du
regelbundet kontrollera packningens férslitning och
vid behov byta ut den.

Packningen kan l&tt bytas ut utan att motorn
monteras ned och vi r&der dig att se till att den
alltid &r i gott skick.

o KNIVBLAD OCH KAMMAR

Skivornas knivblad och kammar &r férslitningsdelar,
som regelbundet méste bytas ut for basta skarsnitt

* RIVSKIVOR

Rivskivorna féréindras med tiden. Vi rekommenderar
dig att regelbundet byta ut dem for bésta skérsnitt.

* VIKT

Motorblock

Automatisk mataréppning
Matardppning med arm
Matardppning med tubrdr
Vagn

Skiva

¢ DIMENSIONER (mm)

TEKNISKA DATA
Netto  Férpackad
43 kg 57 kg
13 kg 16 kg
7 kg 12 kg
8kg 11 kg
8ky  10kg
0,5 kg 0,6 kg

00€1

o ARBETSHOJD

Placera CL 60 p& en stabil yta. Ingen sdrskild
arbetshdjd rekommenderas eftersom det rér sig om
en golvmaskin.

e BULLERNIVA

Kontinuerlig  bullernivén  vid tomkérning av
gronsaksskéraren CL 60 ligger under 70 dB (A).

¢ ELEKTRISKA DATA
CL 60 V.V. enfas forsorjning

Varvial Stromstyrka
Motor (v/min) )
230V/50-60 Hz 100 till 1000 58
CL 60 trefas
Mofor Vurv1.u| Stromstyrka
(v/min) (A ;
230 V=45
230/400 V/50 Hz 375 400V=74 2
: 230 V=41
omkopplingshar 750 e
375 27
400 V/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 V/60 Hz
900 35

- Effekt och specifikationer star angivet pa appa-
ratens skylt med tekniska data.
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SAKERHET

A OBSERVERA!

Skivorna &r mycket vassa - hantera dem
forsiktigt.

CL 60 ér utrustad med eft magnetiskt brytarsystem
som gdr att motorn omedelbart stoppar nér
mataréppningen eller bunken oppnas. Atkomst ill

roterande skérverktyg férhindras.
Motorn stannar s& fort locket 5ppnas.

L&s locket med hiélp av fastbygeln for att starta

motorn igen.

Om mataréppningen med arm anvdnds stannar
motorn s& fort armen ldmnar bunken. Starta
maskinen igen genom att p|c1cerq armen lodrétt Gver

bunken.

Modellerna &r utrustad med ett Sverhettningsskydd
som automatiskt stoppar motorn vid fér langvarig

drift eller dverbelastning.

Vénta i sé fall tills motorn svalnat innan du startar
maskinen igen.
Det &r viktigt att géngjérnshéllaren sitter i sitt

utrymme pé& motorblockets baksida innan
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A KOM IHAG

Forsok aldrig koppla bort las-eller sékerhets-
systemet.

Peta aldrig in ett foremal i arbetsbunken.

Lagg aldrig ner ingredienserna med fingrarna.
Overbelasta inte maskinen.

Lat aldrig maskinen ga tom.

CL 60 V.V.
VARIABEL HASTIGHET

o SARSKILDA EGENSKAPER
CL 60 V.V. med variabel hastighet ger énnu hégre

skdrprecision tack vare ett hastighetsomrade som

gér fran 100 och 1000 v/min.

Tack vare denna hastighetsvariation kan hastigheten
anpassas dels i forhéllande till &nskat skarsnitt,
dels i forhéllande fill fruktens eller gronsakens
konsistens. Smidig anvéndning, anmérkningsvérd

skérprecision och optimal kvalitet.

| standard utférande & CL 60 V.V. utrustad
med automatisk matardppning helt i rostfritt.
Som ftillval finns mataréppning med arm och

mataréppning med tubrér.

NORMER

Se forsiikran om dverenskommelse p& sidan 2.



OVERSIGT

GARANTI / REKLAMATIONSRET
VIGTIGE ADVARSLER

LAR DEN NYE GR&NSAGS-PROCESSOR

CL 60 » CL 60 V.V. AT KENDE

IGANGSATNING AF MASKINEN
o Elektrisk tilslutning
* Betjeningspanel

INSTALLATION

TRAGTE OG TRAGTREDSKABER
* Stangtragt
* Rertragte
* Automatisk fadetragt

MONTERING AF RIVE-
SNITTEINDSATSER OG REDSKABER

MONTERING AF TRAGTE
* Stangtragt
* Rertragte
* Automatisk fadetragt

SKIFT AF RIVE/SNITTEJERN

VALG AF RIVE-SNITTEINDSATS
RENGQRING

VEDLIGEHOLDELSE
* Motorhuspakning

¢ Knive og skaereblade

* Rivejern

TEKNISKE SPECIFIKATIONER
* Vgt
* Dimensioner
* Arbejdshgijde
* Stejniveauel

o Ektriske data
SIKKERHED
CL 60 V.V. VARIABEL HASTIGHED
STANDARDER

ELEKTRISK DIAGRAM (Side 173)
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BEGRA-NSET REKLAMATIONSRET OVER
FOR ROBOT-COUPE S.N.C.

Der ydes et ars garanti pa
ROBOT-COUPE-maskinen  fra
kebsdatoen. Garantien gzelder
for den oprindelige keber og kun,
hvis maskinen er kbt direkte hos
ROBOT-COUPE s.N.c.

Hvis ROBOT-COUPE-maskinen er
indkebt hos en forhandler, er
det forhandlerens garanti, der er
geldende (i sa fald kontrolleres
garantibetingelserne med
forhandleren).

Reklamationsretten over for

ROBOT-COUPE snN.c. omfatter
kun materiale- og/eller
fabriksmontagefejl.

REKLAMATIONSRETTEN OVER FOR
ROBOT-COUPE s.N.c. DAKKER IKKE :

1 - Beskadigelse of udstyret p& grund of forkert
anvendelse eller anvendelse il andre formal end
dem, maskinen er beregnet til, beskadigelse fordi
denerfaldetpagulvet, ellerlignendebeskadigelser,
som skyldes eller er opstéet efter manglende
overholdelse af anvisninger og forskrifter (forkert
samling, fejl i funktionen, forkert rengaring
og/eller vedligeholdelse, uhensigtsmaessig
placering m.v.).

2 - Arbejdstid til skaerpning og/eller dele til
udskiftning of de forskellige elementer il samling
af kniven, knivblade, som er blevet slove, adelagte
eller slidte efter kortere eller lsengere tids brug, der
anses for normal eller uforholdsmaessig.

3 - Dele og/eller arbejdstid fil udskiftning eller
reparation af knivblade, knive, overflader,
beslag eller plettet, ridset, adelagt, bulet eller
misfarvet tilbeher.

4 - Enhver sndring, tilfzjelse eller reparation,
som ikke er udfert of fagfolk eller of
virksomheden autoriserede personer.

5. Transport af maskinen til service,
vedligeholdelse eller reparation.

6- Arbejdslen il montering eller afpravning
af nye dele eller tilbeher (f.eks. skale, jern,
knivblade, beslag), som udskiftes efter anske.

7 - Omkostninger i forbindelse med sendring
af omdrejningsreting pé trefasemotorer
(installataren har ansvaret).

8 - TRANSPORTSKADER. Synlige eller skjulte
skader/fejl er transportfirmaets ansvar. Kunden
skal give transportfirmaet og afsenderen
besked herom straks ved varens ankomst, eller
s& snart

fejlen/skaden opdages i filfeelde af skjulte fejl.
AL ORIGINALEMBALLAGE SAMT KARTON SKAL
GEMMES og forevises ved transportfirmaets
besigtigelse.

Reklamationsretten over for ROBOT-COUPE s.n.c.
omfatter kun udskiftning af defekte dele eller
maskiner : ROBOT-COUPE s.n.c. og firmaets
datterselskaber eller tilknyttede virksomheder,
forhandlere, agenter, bestyrere, medarbejdere
eller forsikringsselskaber kan ikke geres ansvarlige
for indirekte skader, tab eller udgifter i forbindelse
med apparateteller pé grund of, at deter umuligtat
anvende.
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ANVISNINGER VEDRGRENDE INSTALLATION AF APPARATER MED TRINLODS
HASTIGHEDSREGULERING SAMT PERSONSIKKERHED

Disse anvisninger gelder for apparater med
asynkronmotor og frekvensvariator til enfaset eller
trefaset sfrszorsyning.

NB:

- Det elektriske forsyningskredsleb og sikringsudstyret
skal overholde de geeldende bestemmelser i det
enkelte land.

- Apparatets elekiriske installation mé kun udferes of
en kvalificeret elektriker.

Beskyttelse af apparaterne

e Som dlle elektroniske anordninger indeholder
frekvensvariatorerene  komponenter, der er

folsomme over for elektrostatiske uc”odninger.

Inden arbejder pa disse variatorer skal
operatgrerne  vaere fri  for elektrostatiske
udladninger.

* Interne tilsluingsarbejder mé& kun udferes, nér
der ikke er strom pd apparatet.

e Hvis der teendes og slukkes for apparatet flere
gange i traek, overbelastes variatoren og risikerer
at blive gdelagt. Vent derfor altid 3 minutter, efter
stremmen er afbrudt, inden den sluttes igen.

Elekirisk installation

e Apparatetforsynesmedenfasetstram*tilvariatoren,
som omformer strammen til trefasestram med
variabel frekvens, inden den sendes til motoren.

e Apparatet mé& kun filsluttes en enfaset* 220 -
240V / 50 eller 60 Hz vekselstremsforsyning
med jordstik. Ved hejere forsyningsspaending
odelaegges variatoren.

e Jordforbindelse er absolut pakraevet of hensyn fil
personbeskyttelsen.

Personsikring ved hjzlp of hovedafbrydere

med frekvensvariator skal  der
vaelges den rigtige fejlstramsafbryder for at
sikre  personbeskyttelsen. Der findes nemlig
fejlstremsafbrydere, som er felsomme over for
vekselstram (type AC), impulsstram (type A) og dlle
slags strem (type B).

Til apparater

Fare! Variatorerne har en netspaendingsretterbro.
Derfor kan laekjzevnstrem i tilfeelde of stelkortslutning
forhindre fejlstramsafbryderen i at udlases, hvis det
er en afbryder, der kun er falsom over for vekselstram
(type AC).

Da apparatet far enfaset strem*, skal der derfor
anvendes en differensafbryder, som er felsom over

for impulsstrem (type A), hvilket vises med felgende
symbol: [4].

OBS: Alt efter fabrikat har disse fejlstramsafbrydere
forskellige benaevnelser.

Apparater med frekvensvariator afgiver laekstram pé
jordledningen, og ved et vist niveau kan den udlzse
fejlstremsafbryderen utilsigtet. Det kan skyldes:

o at der er tilsluttet flere apparater med trinles
hastighedsregulering pa samme fejlstremsafbryder

e at apparatets laekstrom  er  hgjere  end
fejlstremsafbryderens faktiske udlesningsgraense.

OBS: P& grund of fabrikationstolerancerne
ligger de forskellige fejlstremsafbryderes faktiske
udlesningsgraense mellem 50 % og 100 % af deres
teoretiske nominelle graense. | tilfeelde of problemer
males apparatets laekstram og fejlstremsafbryderens
faktiske udlesningsgraense.

| forste omgang henvises til specifikationerne i
nedenstdende tabel:

Fejlstremsafbryder

5 . (Fase + O eller 3 faser)
A t | Stromforsynin Ledningstvaersnit
ppara yning ) :

Kaliber Graense

(A) (mA)

180-260V
CL60V.V. | 50 eller 60 Hz 25 B 20 =30
trefaset

* Undtagen specifikke trefasede 220 - 240 V
modeller fil Japan.
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VIGTIGE ADVARSLER

GEM DENNE VEJLEDNING

VIGTIGT: For at forebygge uheld (kortslutninger, personskader osv.) og formindske de materielle skader pa grund af forkert
anvendelse af maskinen anbefales det at lse falgende anvisninger omhyggeligt og felge dem ngje. Les betjeningsanvisningerne, som vil hjzlpe
med at lere maskinen at kende og dermed sikre, at den bliver anvendt korrekt. Hele vejledningen lzeses igennem og skal lses of alle, der kan
fa brug for at skulle betiene maskinen. Vores udstyr er beregnet til professionel brug og mé under ingen omstaendigheder benyttes af barn.

UDPAKNING

e Fjern forsigtigt maskinen fra indpakningen, og tag
alle aesker og pakker med udstyr og tilbeher ud.

o ADVARSEL : Imellem vaerkigjet findes knive og

snittejern, der er meget skarpe.

PLACERING AF MASKINEN

* Det anbefales at installere maskinen pa et stabilt
og solidt underlag.

TILSLUTNING

e Kontroller altid at ne'rspaendingen stemmer overens
med den spaending, der er markeret p& motorens
maerkeskilt, samt at installationen kan klare maskinens
stremforbrug.

* Maskinen skal altid have jordledning.

¢ Ved trefasemaskiner sikres, at vaerktgijet drejer mod

uret.
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HANTERING

* Veer altid forsigtig ved handtering af knive og jern:
De er meget skarpe.

BRUG

e Forseg aldrig at fierne eller omgé lése- og
sikkerhedssystemerne.

e Stik aldrig genstande ned i skélen eller beholderen,
mens maskinen arbejder.

e Pres ikke ingredienserne ned med fingrene.
® Overbelast ikke maskinen.

e Lad aldrig maskinen arbejde uden produkt.

RENGQRING

o Traek altid netstikket ud af stikkontakten inden
rengering af maskinen.

® Renger altid maskinen og dens tilbeher straks efter
brug.

® Dyp ikke motorenheden i vand.

e Til aluminiumsdele anvendes opvaskemiddel
specielt beregnet til aluminium.

o Til plasticdele ma der ikke anvendes for staerkt
alkaliske opvaskemidler (med for hgj soda- eller
ammoniakkoncentration).

® Robot-Coupe kan under ingen omstendigheder
holdesansvarligforbrugerensmanglendeoverholdelse
af de grundliggende regler for rengering og hygiejne.

VEDLIGEHOLDELSE

o Traek altid netstikket ud of stikkontakten inden nogen
form for indgreb pa elektriske dele.

o Efterse regelmaessigt pakninger og tsetningsringe,
og kontroller, at sikkerhedsanordningerne er i
forsvarlig stand.

e Det er iszr vigtigt at vedligeholde og kontrollere
tilbehar og veerkiej, da visse ingredienser indeholder
stsende stoffer (citronsyre...)

* Maskinen mé ikke benyttes, hvis ledningen eller
stikket er beskadiget, hvis maskinen ikke fungerer
rigtigt eller er beskadiget pé nogen méde

o Kontakt serviceafdelingen i tilfselde of fejl eller
uregelmaessigheder.



LAR DEN NYE
GRONSAGS-PROCESSOR
CL 60 » CL 60 V.V.

AT KENDE

CL 60 er perfekt indrettet til professionelle behov.
Ved brugen vil man gradvis opdage dens utallige
muligheder.

CL 60 er konstrueret i rustfrit stél (motorblok og
automatisk fedetragt helt i rustfrit stél). Den har
2 hastigheder 375 og 750 o/min. for at opna
skaerepraecision og hurtighed.

Den er beregnet til montering med 4 forskellige
tragttyper, sdledes at maskinens produktivitet
kan eges, arbejdet bliver lettere for brugeren, og
vaerktgjet kan filpasses mest hensigtsmaessigt efter
den pageeldende filberedning. Tragtene vippes pa
linie med motorblokken og kraever ikke ekstra plads,
samtidig med at maskinen bliver mere behagelig at
bruge.

CL 60 er forsynet med et stort udvalg af snitte-og
rivejern, der kan filfredsstille selv de mest kraevende
kokke med hensyn til behandling of frugter og
grensager, d.v.s. snitning, rivning, julienne,
udskaering i ferninger eller snitning af pommes frites.
Dens talrige funktioner vil &bne deren for en helt ny
kulinarisk verden.

Takket vaere dens enkle design, kan dlle dele, der
kraever regelmaessig vedligeholdelse eller rengering,
monteres og fiernes med et enkelt greb.

For at forenkle betjeningen yderligere giver
denne manual en oversigt over alle de forskellige
monteringsoperationer.

Denne manual indeholder vigtige informationer, der
skal hjzlpe brugeren med at f& mest muligt ud of
CL 60 food-processoren.

Derfor anbefales det at leese den omhyggeligt
inden maskinen tages i brug.

Der er ogsa medtaget nogle enkelte eksempler, der
skal hjzelpe brugeren med at leere den nye maskine
at kende og veerdsaette dens talrige fordele.

IGANGSATNING AF
MASKINEN

e ELEKTRISK TILSLUTNING

Kontroller inden maskinen tilsluttes, at netspaendingen
stemmer overens med den spaending, der er markeret

pé dens typeskilt.

DENNE MASKINE SKAL UBETINGET TILSLUTTES ET STIK MED
JORDFORBINDELSE (RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D).

Trefaset CL 60

CL 60 leveres med forskellige motortyper:
3 x 230/400 V med omskiftning / 50 Hz
3 x 400 V/50 Hz
3 x220 V/60 Hz
3 x 380 V/60 Hz

Maskinen leveres uden netstik, og el-kablet skal
s& monteres med et stik, der passer til forholdene.
Kablet har fire ledninger, heraf en jordledning og
tre faseledninger.

Ved tilslutning til et firbenet stik:

1) Den gul-grenne jordledning forbindes pa jords-
tikbenet.

2) De tre andre ledninger forbindes pa de evrige
stikben.

Ved tilslutning med et fembenet stik skal det

midterste ben i stikket ikke anvendes, da ROBOT-

COUPE maskinen ikke behgver nulleder.

Derefter startes den tomme maskine for at
kontrollere, om kniven nu ogsé drejer mod uret.

P& motorblokken vises omdrejningsretningen med en
red pil. Hvis rive/snittejernet drejer med uret, byttes
om pd to af ledningerne :

DEN GULE/GRZNNE JORDLEDNING
MA IKKE AFBRYDES.

Enten ombyttes : og @ eller @
og @ eller ®
og @ eller

Enfaset CL 60 (variabel hastighed)

Denne model har en trefaset 180-260 V/50-60 Hz
motor.

Maskinens stremforsyning er dog enfaset, da
frekvensvariatoren omformer enfasestremmen il
den trefasestrem, motoren skal bruge.

Maskinen leveres uden netstik, og el-kablet skal sé
monteres med et stik, der passer il forholdene. Kablet
har 3 ledninger, heraf er den ene jordforbindelse og
de to andre fil fase og nul.

Stikkontakten skal passe il 20 Ampere.

* BETJENINGSPANEL

stopknap

2 Grgnne knapper:
Startknap 1. hastighed 375 o/min

Startknap 2. hastighed 750 o/min

CL 60 V.V.: variabel hastighed fra
oy 100 til 1000 o/min
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INSTALLATION

o INSTALLATION AF MASKINEN

CL 60 er forsynet med en fod, der kan indstilles i
hajden og tilpasses forskellige gulvniveauer.

1. Stil maskinen det enskede sted, og skru grebet lgs.
Foden tilpasses automatisk gulvniveauet.

2. Nar foden er spaendt fast, skrues grebet til igen.
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TRAGTE OG
TRAGTREDSKABER

* STANGTRAGT

Stangtragten anvendes til alle typer grensager :

",’%

-den store fodetragt er
beregnet il forarbejdning
af store grensager, som

Y/
7
—

f.eks. kal, rodselleri,
hovedsalat m.v.
\Y o X
- raret er beregnet fil lange TN

eller sarte produkter. .

Tragten med handtag kan indstilles
i hejden i 3 positioner afhaengig
af operaterens hejde. For at skifte |
position skrues matrikken las, og
derefter skrues den fast igen i den
gnskede stilling.

Stangtragtens tilbeher bestér af to typer redskaber :

1)  Kegleindsats, som forer
grentsagerne (bortset fra kal) mod ‘
knivene. Redskabet skal skrues i bund

p& motorakslen.

2) en kalholder, som udelukkende
anvendes fil kal, hvor hele kal-
hovedet rives eller snittes uden
forudg@ende udskeering i stykker.

Specielt redskab til afmon-
tering of kalholderen.

== I &

 RORTRAGTE

TRAGT MED 4 RGR

Denne tragt bestar of fire
lige rer, heraf 2 ror med 50
mm i diameter og 2 rer med
70 mm i diameter.

Trcngfen. er beregnet il S5
forarbejdning aof lange \
grensager som  f.eks.
guleradder, agurker, porrer osv. eller til produkter,
der skal behandles forsigtigt som f.eks. tomater,

banoner O.I.

TRAGT MED LIGE OG SKRAT R@R

Denne tragt bestér aof

to lige rer med 75 mm
i diameter, en 50 mm 2

indsats og to 50 mm og 70

74

mm nedstoppere. Indsatsen
betyder, at rerenes diameter

kan filpasses.

Tragtens lige rer anvendes til samme formal som den
forrige tragt, men til forskel fra denne har den ogsé
et skrét rar konstrueret specielt til skrésnitning.

Ved disse to tragte er det ikke nedvendigt med
redskaber til ot fastholde rive-snittejernet.



° AUTOMATISK FODETRAGT

Denne tragt er beregnet fil
visse opgaver med store
maengder, hvor maskinen

gér i uafbrudt drift.

Den egner sig f.eks.
glimrende til sarte produkter
(champignon, tomater) og

MONTERING AF
RIVE-SNITTEINDSATSER
OG REDSKABER

2 temmeredskaber:

til at rive guleradder eller snitte kartofler og pommes
frites for blot at naevne nogle eksempler.
Den egner sig ikke til :

- snitning af lange produkter: i stedet bruges
rertragten.

- tilberedning af sterre fedevarer, som ikke kan
komme ned i fragten : her anvendes stangtragten.

Stangtragtens tilbeher bestar af to typer redskaber:

1) Drejeindsats, som forer
grentsagerne (bortset fra kal) mod
knivene.

2) Hvis grentsagerne fyldes i for
hurtigt, kan de satte sig fast. |
s& fald mé& der kun anvendes det
medfelgende héndsving (det er
strengt forbudt at anvende andre
midler).

I

Haéndsvinget lasner store grentsager, som eventuelt
sidder i klemme.

b) Ved valg of skaereszet il terninger:

dvs. terningsindsats og specielt snittejern.

Folgende snittejern og terningsindsatser kan

kombineres:

Temingsindsats| - 5x5 | 8x8 | 10x10 | 14x14 | 20x20 | 25x25
CL 60 leveres med 2 forskellige temmeredskaber, | siteem mm [ mm | mm | mm [ mm | mm
nemlig en sort slyngplade og en speciel slyngarm 5 mm °
til kal. Sidstneevnte er szrlig effektiv ved snitning 8 mm °
clf kc°1|.| Lﬂ andre grensager anvendes den sorte 10 mm 5
slyngplade. 14 mm o
20 mm °
] J 25 mm °

=D

@ Stil motorblokken med
forsiden fremad, saet den
sorte slyngplade eller
den hvide slyngarm pé&
motorakslen, og se effer,
at den sidder i bunden of
skalen.

© Monter det valgte jern:

a) Ved valg af rive-,
snitte- eller julienne-jern:
Set jernet pa
motorakslen. Drej det
med uret for at sikre, at
det er korrekt p|aceref.

Kombinationerne maerket med e findes i vores
prisliste for maskiner og tilbeher.

Terningindsatsens mél skal altid veaere mindst de

samme som snittejernets.

Terningsindsatsen
anbringes i grensags-
processorskalen.

Tappen pé indsatsen
skal g& ind i hakket i
motorblokken.

Derefter monteres det
tilsvarende  snittejern
(med lige skaereblad),
som drejes med uret, til

det sidder korrekt.
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c) Hvis skeereszettet til pommes frites skal bruges:

Dette szt omfatter en pommes frites-indsats og et
specielt pommes frites-snittejern.

A

OBS. TRAGT

MED HANDTAG

For at f& et optimalt skaere-resultat
== med pommes frites-indsatsen skel
s den lose skilleveeg monteres,
| og kartofleme fyldes i tragtens
venstre del (se omstaende billede).

Placer indsatsen skdlen.

Kontroller, at den er
korrekt monteret med
skeerebladet placeret ved

udlgbet.

Nér skilleveeggen anvendes, skal der ikke bruges
andre redskaber (kegleindsats eller kélholder).

Monter  herefter  det
tilhgrende  snittejern,
og drej med uret for at |
kontrollere, om det er | |
placeret korrekt.
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® Vzlg redskab til fastholdelse af indsats efter
anvendt tragt og type grentsag:

Gronsagerne skal altid trykkes ned med
nedstopperen for at fé& sa peent et snit som muligt.

ANVENDELSE AF DEN STORE TRAGT

Skru redskabet i bund pa motorakslen (undtagen
hvis der anvendes les skillevaeg).

MONTERING
AF TRAGTE

e STANGTRAGT

ANVENDELSE AF RGR

Grensagerne fyldes i tragten helt op til kanten.
Nedstopperen trykkes ned og holdes nedtrykket, til
alle grensagerne er snittet.

T
Tragt grnmg Redskab A OBS |
. Mle bortset For at fa et optimalt skeere-
Handtag i . - | d frites-
frakilog | Kegleindsats resultat med pommes irites
pommes frites ¥ indsatsen skal denlose skillevaeg
monteres, og kartoflerne
. . fyldes i tragtens venstre del (se
Hiindtag Kal K“':Zﬁ:” & + i omstéende billede).
E
Hindtag | Pommes frites | Les skillevae
! . ©® S=t grontsags-
processorens tragt
A iok Al Dreicind . p& motorblokken.
utomatis! e rejeindsats ; Laseknasten vender
fremad mod hgijre set fra
bI'U eren.
4 ror Alle Intet redskab 9

@ Skyd haengselstiften
pé& plads bag pé
motorblokken.

Las derefter laget fast pa

motorblokken ved hijzlp
af laseknasten.

- Grensagerne fyldes i helt op til kanten.

- Nedstopperen szettes i igen, s& den flugter med
tragten.



- Tryk nedstopperen ned uden at presse, den skal
blot fere grentsagerne ned og ikke mase dem.
Kraften afhaenger of den pageeldende snitning/
rivning, men hvis der trykkes for hardt bliver
skaereresultatet mindre paent, og det gar ikke
hurtigere.

- Ved snitning of kél anbefales det at dele kélhovedet
i to og fierne stokken for at undga unedvendige
belastninger og sikre et bedre slutresultat.

-Tag nedstopperen op, og fiern materialet i
tragtébningen.

* RORTRAGTE

@ Szt tragten med lige og skré rer eller tragten
med 4 rer pd motorblokken, s& l&sekrogen vender
fremad mod hejre set fra brugeren.

® Skyd heengselstiften

‘ | p& plads bag pé
; / motorblokken.
| QL Laseknasten vender
’ fremad mod hejre set fra
h— &
) brugeren.

° AUTOMATISK FODETRAGT

@ og O Samme fremgangsmade som ved stangtragt.

® Rerevaerket skrues
fast pa motorakslen.

® Den automatiske
=54 fedetragt  anbringes
. ‘T pé motorblokken.

Sikringskrogen sidder sa
foran i hejre side set
forfra.

w

N\ ‘_‘!\\

|

® Skyd haengselstiften

péd plads bag pa
motorblokken. Derefter
lases laget fast pa

motorblokken med

sikringskrogen.

@ St héndsvinget i
tragtens midternav, og
drej det, til plastdelen er
g&et ind i navet.

SKIFT AF RIVE-
ELLER SNITTEJERN

Det tilrédes at standse maskinen (red knap), inden rive-
eller snittejernet skiftes.

O® Med motorblokkens forside fremad
aluminiumskrogen med hgjre hénd. Denne

lzsnes

sikringskrog  holder  tragten  fastlast  pé

motorblokken.

® q) Med stangtragt :
Stangen loftes op, s& skalen er fri. Drej
skélen mod venstre, vip tragten bagud,
og skru kegleindsatsen eller kalholderen
of. Kalholderen lasnes med det tilherende
afmonteringsredskab.

b) Med rertragt:
Fiern indsatser og nedstoppere, og laft tragten
op, s& denne kan vippes bagud og skélen er
fri.

c) Med automatisk fodetragt:
Grensags-processorens overdel leftes og vippes
bagud, s& skalen er fri.
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® Rive- eller snittejernet lzsnes i kanten og tages
op. Efter brug of terningstilbeher tilrades det at
fierneterningsindsats + snittejern samlet. De er
lettere afmontere, nar slyngpladen drejes rundt.
Derefter tages slyngpladen op ved hjzlp of de to
huller. Hvis jernet sidder fast, drejes det en smule

mod uret.

® Ved terningstilbehar anbefales det at gereskalen
grundigt ren indvendig med en klud eller en
fugtig svamp iseer der, hvor indsatsen skal sidde.

Brug altid en helt ren indsats.

Det anbefales at tage hulskive + rive-snitteindsats
ud samtidig. Det er nemmere, hvis du bruger

slyngpladen, som drejes rundkt.

Brug altid en helt ren hulskive. Kor aldrig blede
produkter gennem maskinen efter harde produkter

uden ferst af have gjort hulskiven helt ren.

Anvend D-Clean Kit (nr. 29246) for nem og hurtig
rengering af terningindsatserne 5x5, 8x8 10x10,
12x12 og 14x14.

© Derefter monteres slyngskive, snitte-, rive- eller
juliennejern eller terningstilbeher som beskrevet
i punkt 1) og 2) i afsnittet om den pégaeldende
tragt.

@ Grensags-processorens 1&g lukkes og lases fast
pa motorblokken ved hjelp of sikringskrogen.

Start maskinen igen.
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VALG AF
RIVE-NITTEINDSATS
SNITTEJERN ——
$0,6 mandler
50,8 kal

S1

gulerod / kél / agurk / leg / potato / porre

§2/53  citron / gulerod / svamp / kél / potato / agurk /
SqUGSh / |Dg / porre / peberfrugf

$4/56  aubergine / redbede / gulerod /svamp / agurk /
peberfrugt / radise / hovedsalat / potato / tomat

§8/510 aubergine / potato / squash / gulerod

S /14 potato / squash / gulerod

BOLGESNITTEJERN [SeLeess

B2 redbede / potato / gulerod / squash

B3 redbede / potato / gulerod / squash

BS redbede / potato / gulerod / squash

RIVEJERN g

RIS rodselleri / ost R7 kal / ost

R2 gulerod / rodselleri / ost g kal / ost

R3 gulerod Parmesan / chokolade

RS kal / ost Radise

JULIENNEJERN —

I8 gulerod / rodselleri / potato / squash

122 gulerod / rodselleri / potato

12,5x25  gulerod

124 gulerod / redbede / squash / potato

12x6 gulerod / redbede / squash / potato

J2x10 gulerod / redbede / squash / potato / rodselleri

J4x4 aubergine / redbedet / squash / potato

Jbxb aubergine / redbede / rodselleri / squash / potato

18x8 rodselleri / potato

TERNINGSINDSATS (7

T5x5 gulerod / squash / agurk / rodselleri
T8x8 potato / gulerod / squash / redbede

T10x10  potato / gulerod / squash / redbede / majroe / log /
abler

Tl4x14  potato / gulerod / squash / redbede / majroe /
rodselleri

M20x20  potato / gulerod / squash / ananas / majroe

M25x25  potato / squush / maijroe / abler / melon / vandmel

M25x25  potato

POMME FRITES-INDSATS

P8x8 potato
P10x10
P 10x16

e

potato

potato

RENGQRING
! ADVARSEL

Som en sikkerhedsforanstaltning tilrades
det altid at treekke maskinstikket vd af
stikkontakten, inden rengoringen péabe-
gyndes [risiko for elekirisk stad).

A

Nar overdelen of maskinen er fiernet, udtages
skaereiernet og herefter eventuelt indsatsen og
slyngpladen.

Motorblokken mé aldrig dyppes i vand, den skal
rengeres med en fugtig klud eller svamp.



Var opmarksom pd, om opvaskemidlet er
egnet til plasticdele. Visse plasticmaterialer
kan nemlig slet ikke tale for stzerkt alkaliske
opvaskemidler (f.eks. med for hgj soda- eller
ammoniakkoncentration) og vil hurtigt blive
odelagt.

VEDLIGEHOLDELSE

* MOTORHUSPAKNING

Pakningen pé& motorakslen skal smeres jaevnligt
med olie (spiseolie).

For at holde motorhuset fuldsteendig tst ber
pakningen regelmaessigt ses efter for slid og
uteetheder og om nedvendigt udskiftes.

Pakningen kan let skiftes, uden at det er nedvendigt
at demontere motoren. Derfor anbefales det kraftigt

at kontrollere, at altid den er i forsvarlig stand.

¢ KNIVE OG SKAREBLADE

Knive og skaereblade p& alle vores rive-snittejern
og indsatser bliver slidt og skal skiftes med jsevne
mellemrum for fortsat at opna gode, ensartede

resultater.

* RIVEJERN

Rivejernenes egenskaber forringes med tiden, og
derfor skal disse dele udskiftes med jsevne mellemrum

for at opné gode, ensartede resultater.

TEKNISKE
SPECIFIKATIONER
* VAGT
Netto Brutto
Motorblok 43 kg 57 kg
Automatisk fedetragt 13 kg 16 kg
Stangtragt 7 kg 12 kg
Rertragt 8 kg 11 kg
Vogn 8 kg 10 kg
Skaerejern 0,5 kg 0,6 kg

* DIMENSIONER (i mm)

¢ ARBEJDSH@JDE

Det anbefales at placere CL 60 pa et stabilt
underlag, Der er ingen vejledende arbejdshejde,

eftersom maskinen stér pa gulvet.

e STGINIVEAU

Det akvivalente vedvarende lydtryksniveau
er mindre end 70 dB( A), nér CL 60 arbejder

ubelastet.

e ELEKTRISKE DATA
CL 60 V.V. enfaset stremforsyning

Hastighed Stramforbrug
Hotor (o/min) (n)
230V/50-60 Hz 100 til 1000 58
Trefaset CL 60
Hastighed Stramforbrug
Hotor (o/min) ()
230 V=45
230/400 V/50 Hz 375 01-1§
med omskiftning 750 0123
375 27
400 Vi/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 V/60 Hz
900 35

- Effekten fremgar of maerkepladen.
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SIKKERHED

skal
forsigtigt, da de er meget skarpe.

Rive-og snittejernene handteres

CL 60 er udrustet med et magnetisk sikkerheds-

system, der standser motoren, s& snart
tragten eller l&get dbnes, hvorved enhver adgang
til skaerevaerkigjet forhindres, nar dette er i

bevaegelse.
Motoren standser, sa snart laget &bnes.

Luk laget og lés det fast igen ved hjslp of
sikringskrogen, og tryk pa startknappen for at starte
maskinen igen.

Nér stangtragten anvendes, stopper motoren, s
snart stangen er fri af skalen. For at seette maskinen
i gang igen, placeres stangen lodret pa skalen.

CL 60 er udstyret med en termosikring, som
automatisk standser motoren, hvis maskinen arbejder
for |aenge eller bliver overbelastet.

Hvis dette sker, skal maskinen have tid til ot kele of,
inden den startes igen.

Haengselstiften skal altid sidde pa plads i bag pa
motorblokken, inden maskinen startes.
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71\ HUSK

Forseg aldrig at fierne eller omga lase- og
sikkerhedssystemerne.

Stik aldrig genstande ned i skalen eller
beholderen, mens maskinen arbejder.

Pres ikke ingredienserne ned med fingrene.
Overbelast ikke maskinen.

Lad aldrig maskinen arbejde uden produkt.

CL60 V.V.
VARIABEL HASTIGHED

e SARLIGE SPECIFIKATIONER

CL 60 V.V. med variabel hastighed giver endnu
storre skaerepraecision, da hastigheden kan
reguleres fra 100 il 1000 o/min.

Hastigheden kan saledes afpasses efter den

gnskede forarbejdning og frugtens eller

grensagens konsistens, hvilket giver talrige
anvendelsesmuligheder, stor skaerepraecison og

optimal kvalitet.

Som standard leveres CL 60 V.V. variabel hastighed
med rustfri automatisk fodetragt. Som ekstra
tilbehor kan der monteres stang- eller rertragt.

STANDARDER

Se overensstemmelseserklaeringen side 3.



COAEPXAHUE

FAPAHTUA OUYUCTKA
BAXKHbIE MEPbI MPEJOCTOPOXHOCTU
TEXYXOA4
Bbl MPUOBPEJIN OBOLLEPE3KY ° YNNoTHNTeNbHOE KOMbLO
CL60°CL60V.V. * Hoxu 1 ne3sua

° Tepotlele ANCKA

BBO[ B SKCIUJTYATALIUIO ANNAPATA

© CoBeTbl MO NEKTPUYECTBY

* MaHenb ynpasneHus TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIN
* Bec
YCTAHOBKA * Pasmepbl
. * Paboyan BbicoTa
OYHKLIUU BOPOHOK U NX KPEMEXKEN © YpoBeHb iyma

© BOpOHKa C pblyarom
° BopoHKa ¢ Tpybkamu
© ABTOMaTMueckas BOPOHKa

© DNeKTPNYECKIEe XapaKTEPUCTUKM

. 3AWLUTA
YCTAHOBKA OJUCKOB U KPEMEXEN
YCTAHOBKA BOPOHOK CL 60 V.V. PETYJINPYEMOW CKOPOCTbIO
* BopoHkKa ¢ pblyarom
* BopoHKa ¢ Tpybkamu
© ABTOMaTUYeCKas BOPOHKa HOPMbI

CMEHA OUCKA
SNEKTPUYECKUE CXEMbI U

BblBOP AUCKOB MPOBOAKU (Crp 173)
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NMPEAEN TAPAHTUUN ROBOT-COUPE s.N.c.

Baw annapar ROBOT-COUPE nmeert ra-
paHTUIO CPOKOM Ha OAWH rop C Aatbl
NOKYMKMN: AaHHaA rapaHTWA OTHOCUTCH,
TONbKO K opuLmasibHOMY U3roToBUTENIO,
€ero ANCTpuGLIOTEPY NNV MMNOPTEPY.

Ecnn Bbl nokynaete anmapatr ROBOT-
COUPE y anctpubbioTopa, UCXOAHON AB-
NAETCA ero rapaHTuA (NpoBepbTe CPOKU
1 YCNOBUA 3TOW rapaHTu € BalMm Anc-
TpubbloTepom).

lfapaHtua ROBOT-COUPE He pacnpo-
CTPAHAETCA Ha rapaHTuio ANCTpubbIo-
Tepa, OAHAKO B Cilyyae OTCYTCTBUA MO-
cnepiHeli rapaHTua ROBOT-COUPE 6yapet
OEeNCTBUTENIbHOW C BO3MOXHbIMM MO-
npaBKamy B 3aBUICUMOCTY OT KOHbIOKTY-
pbl pbIHKa.

FapaHTna ROBOT-COUPE s.n.c. pacnpo-
CTPaHAETCA TONbKO Ha HEMNpPaBHOCTH,
CBA3aHble C maTepuanom u/unu cbop-
KOW.

FAPAHTUA ROBOT-COUPE s.N.c.
HE PATMTPOCTPAHAETCA HA
CNEAVIOLLEE:

1 - Moepexpenns obopynosaHua U3 -3a Henpa-
BWIbHOTO WM HECOOTBETCTBYIOLETO UCMOSb30-
BaHWsA, NafieHus annaparta uiv gpyrue nogobHble
NMOBPeXAEeHWs, Bbi3BaHHbIE HEMPaBWIbHLIM Bbl-
NMOJIHEHUEM UHCTPYKLUUK No cHopKe, yCTaHOBKe,
MCNOsb30BaHMIO, YNCTKE, OOCIYXKUBAHUIO U T. 4.

2 = 3aTouka unm 3ameHa 3aTynmMBLUNXCA, ncnop-
YEHHDbIX NN N3HOLLEHHbIX Noc/ie onpefeneHHoro
BpemMeHn WCnonb3oBaHMA, CYUTaKOLWeEroca Hop-
MaJibHbIM U Ype3MepPHbIM, ne3Bui.

3 - 3aTouka M UMM CTOMMOCTb 3aMeHbl MW
PEMOHTa NIe3BUIA, HOXKEN, MOBEPXHOCTEN, HacafoK
C NATHaMK, nouapanaHHblX, MOBPEXAEHHDIX,
VNCKPUBMIEHHDBIX UM U3MEHMBLUVX LIBET.

4 - Nlo6ble N3MeHeHMsA, 406ABNEHNA VNN PEMOHT,
BbIMO/IHEHHbIE HE YMONHOMOUYEHHbIM NIMLOM VAN
npegnpusaTMem.

5 - Mepesoska annapata B\\3 cepBuC. LeHTpa.

6 - CroumocTb YCTaHOBKM WJIN TECTUPOBAHNA HO-
BbIX fleTafieil UM KOMMNEeKToB (Hanp., Yalm, au-
CKU, Ne3BUs, HacaAKu), 3aMEHEHHbIX MO COOCTBEH-
HOMY YCMOTPEHMUIO.

7 - Pacxofbl, CBA3aHHbIE C U3MEHEHWEM HanpaB
SIEHNEM BpalLeHnsa TpexdasHoro 31eKTpo ABura-
Tena (OTBETCTBEHHOCTb HECeT YCTaHOBLLYMK).

8 - MOBPEXIEHWSA, BbI3BAHHBIE TPAHCTOP-
TUPOBKOW. Buanmble nan HeBUAMMble MOBPEX-
[eHVA nexaT Ha OTBETCBEHHOCTM MepeBo3yuKa.
Monb3oBaTenb JOMKEH N3BECTUTb O HUX NepeBo3-
YrKa 1 dKCneauTopa cpasy no nonyyeHnn Toapa,
WIN N0 OOHaPYXKEHUIO NOBPEXAEHUIN eCnn Tako-
Bble 3aMeTHbI He Cpasy.

XPAHUTE 3ABOLCKYIO YIMAKOBKY, koTopas
MOHAAo6MTLCA B Cllyyae MPOBEPKU NepeBo3ynKa.

lapaHtna ROBOT-COUPE sn.C. orpaHuuymBaetca
3ameHo HeucnpaBHbIX netanen nnm
annapatoB. KomnaHumsa ROBOT-COUPE s.n.c, a
Takxee ee oéunmanbl UM adUNMMPOBaHHbIE
NpeanpvaTUA, ANCTPUOLIOTOPbI, areHTbl, ynpa
BRAWME, CyXalye WM CTPaxoBLWKA He
HecyT OTBETCTBEHHOCTb 3a yllep6, moTeplo vnu
KOCBEHHbIe Pacxofbl, CBA3aHHble C anmnapaTom
WM HEBO3MOXKHOCTbBIO €r0 UCMOSb30BaHNSA.
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PEKOMEHZALMN NO YCTAHOBKE AMMAPATOB C PEFYJIUPYEMOW CKOPOCTbIO U

Nno NPABWUJIAM BE3ONACTHOCTU

[aHHble pPeKoMeHAaunn OTHOCATCA K annapatam
OCHAlWeHHbIM  aCMHXPOHHbIM  ABUraTesiem n
MOHO(I)a3HbIM pPerynaTopom 4actoTbl.

MpumeyaHue:

- HanpsxeHue 31ekmpu4eckozo moka u 06opy0osaHus
no 6esonacmHocmu Q0/IXHbI COOMBEMCMeo8ams
20C. HOpMam.

-Jlloboe  nodknoyeHue  dmekmpoannapama
00/IKHO NPOU38OOUMbCA  KBATUPUUUPOBAHHLIM
3/1eKMPUKOM.

3awuTa annapaTos

® PerynaTopbl 4acToThl, KaK 1 NMPoYmMe 3MeKTPOHHbIE
YCTPOMCTBA, COCTOAT U3 UyBCTBUTENbHbIX K
SMIEKTPOCTATNYECKMM pa3psgam snemeHToB. Nepen
Hauanom paboTbl C PerynsaTopomM Heobxomumo,
y6eanTbCsa, 4TO CTaTUYeCKOe 3eKTPUYecTBo
MOJIHOCTbBIO OTCYTCTBYET.

® Bce onepauuy Mo BHYTPEHHEMY MOAKITIOUYEHMNIO
LO/MKHbI  MPOBOAMTLCA  MPU  BbIKIIIOYEHHOM
annapare.

® YacToe MOBTOpPHOE BK/OYEHME annapata Beger
K MepeHarpysKke peryjsatopa U €ero nosioMKe.
Heobxoanmo cobnopatb MHTEpPBan B 3 MUHYTbI
MeXAy BbIK/IOUYEHNEM 1 BKIIIOYEHVEM anrnapaTta B
cetb.

3HEKTPVI"IQCKVIQ nogknw4yeHme

e Annapat nuTaeTca opHodasHbIM TOKOM* [o
BapmaTopa, KOTOpbIi npeobpasyeTr ero B
TpexdasHbli TOK C NepemMeHHOW 4acToTon Ans
paboTbl gBuratens.

e [logkntoyaiTe annapaT TONbKO K MOHodasHom*
ceTu nepemeHHoro Toka 220-240 B/50 wnmn 60 'y
K po3seTke C 3a3emneHviem. Jlloboe Gonee BbicoKoe
HanpsXeHne B CeTV MOXeET BblIBECTU PerynaTop m3
cTpos.

® 3azemneHue Bawen

6e3onacTHOCTU.

Heobxoanumo ans

3awuTa niogeii C NOMOLLbIO NpefgoXpaHuTener

Annapatbl C pPerynatopoM YactoTbl TpebyioT
TwaTtenbHoro Bbibopa  AuddepeHumnanbHoro
npefoxpaHuTens ana obecneyeHuna 6e3onacTHOCTY:
cylwectyloT auddepeHumanHble npeaoxpaHuTenn
[ns nepemeHHoro Toka (tun AC), UMMyAbCHOTO TOKa
(Tuin A) 1 anA Bcex BUAOB ToKa (Tun B).

OnacHo! Perynatopbl  BKiloualT B cebs
BbINPAMUTENbHbIN MOCT CETY HanpsxeHus. MosTomy,
B C/lyyae KOPOTKOTO  3aMblKaHUsA, aBapUiHbIi
TOK MOXET BOCMPENATCTBOBaTb CpabaTbiBaHMIO
anddepeHumanbHoOro  npepgoxpanutens  AnA
nepemeHHoro Toka (tun AC).

CnepyeT wucnonb3oBatb AnddepeHunanbHbii
npefoxpaHuTenb A1s UMMYbCHOrO Toka (Tun A),
uMeloL CrieayiolLlyio MapKinposky: (K4,

BHumaHue: B3asucumocmu om u3zomosumess
ouggpepeHyuanvHele  NpedoXpaHumenu  mMo2ym
umMems pasnuyHele 0603HaYEHUS.

Hannume HOMWHanbHOrO TOKa B 3a3emsieHun
anmnaparoB C PeryiaTopoM YacTOTbl MOXKET MPUBECTY
K CMOHTaHHOMY BK/OUYeEHUIO AnddepeHumanbHOro
npefoxpaHnTens B pesynbrare:

® [lofgKNIOUYEHNA HECKONIbKNX Pa3HOCKOPOCTHbIX
annapatoB K opHomy gAuddepeHnymanbHomy
npeaoxpaHuTento.

® Hannumsa  HOMMHaNbHOrO TOKa anmnapara,
NpeBbllaloLero peanbHblii Nopor cpabaTbiBaHNA
anddepeHUManbHoOro npefoxpaHuTens.

BHumaHue: umeromcsa donycku uszzomosumerel
u 8 3agucumocmu om OugpepeHyuanbHOH20
npedoxpaHumena  e20  peasibHbili  nNopoe
cpabameigaHus Haxooumcsa mexody 50% u 100%
HOMUHAIbHO20 meopemuyeckozo nopoezd. B ciyuae
B03HUKHOBeHUA npobsieM u3mMepbme HOMUHA/bHbIU
MoK annapama u peanbHbili nopoz cpabamel8aHus
ougpeperyuansHoz0 npedoxpaHumensil.

Ona 3HakomcTBa € Bawwm annapatom cmoTpuTe
HuKecneayioLyto TabnuLy:

AnddepeHumnanbHbiii npeaoxp.
Ceuenve (Ph +N wnnu 3 Ph)
Annapat t
(M) Kanu6p Mopor
(A (mA)
180-2608
CL60V.V. 50 wnm 60 Iy 25 B20 =30
Tpexdazble

*Kpome crneumanbHbix Mofenein ¢ TpexdasHbiM
HanpsxeHnem 220-240 B, npogaBaembix B ANMOHN.
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BAXKHbIE MEPbI MPEAOCTOPOMXHOCTHU

COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLMIO

BHUMAHME : Bo ns6exaHue Hec4acTHbIX c/ly4aeB (3/1eKTPOTPaBMbl, paHeHVsA 1 Np.) U ANA CHIKEHUA MaTepuanbHoro yuep6a, HaHeceHHOro
HenpaBWIbHbIM MCNONb3OBaHNEM Ballero annapara, BHUMAaTeNbHO MpouYMTaiiTe CleAyoWnN UHCTPYKUMM 1 cTporo cobniopainte mx
BbiNonHeHne 310 NomoxeT Bam nyulie 03HaKOMUTbCA C annapaTom U NPaBUIbHO €ro MCMoJb3aBoThb. MpounTaiiTe NOMIHOCTLIO AAaHHbIE
peKoMeHAaLMn 1 O3HAKOMbTe C HUMU BCEX UL, Nonsylwuxca annapatom. Hawe o6opyaoBaHue NnpeAycMOTPEHO MCKIOUNTENIbHO AnsA
npodeccroHasbHOro CNONb30BaHUA U HY B KOEM CJlyyae He OJIKHO MCNOoJIb30BaTbCA AETbMU.

PACIMAKOBKA

e OCTOPOXHO  BblHbTE M3  YMaKoOBKM  BCe
o06opynoBaHMe, KOPOOKM 1 NaKeTbl C akceccyapamu
WNn cneunanbHON OCHACTKON.

® OCTOPOXHO c pexyLmummn MHCTpyMeHTamm !

YCTAHOBKA

e PekomeHfyeTcA YCTaHaBNMBaTb
YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.

annapat Ha

NOAKNIOYEHUE

® Y6eAmMTeCh, UTO HaMNPsKEHVE BaLLel NeKTpoceTn
COOTBETCTBYET  HAMPMKEHUIO,  YKa3aHHOMY  Ha
3aBOJCKON TabnMyKe KOPMyCs [BUTATeNs, 1 YTO OHa
paccumTaHa Ha HeoGXOAVMYIO CUIY TOKa.

® MofcoefnHMTE annapart K po3eTKe C 3a3eMIeHNEM.
e MMpu TpexdpasHom , ybeputecb, uTO annapat
paboTaeT B HamnpasfieHWUM MPOTUB XOAA 4YacoBOW
CTpenKu.

PABOTA

e CobrniofjaliTe OCTOPOXKHOCTb NPU paboTe ¢ pexkyLLMMi
VNHCTPYMEHTaMu (AnCKamm NN HoXamm).
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MCNOJIb30OBAHUE

® He nbiTaitecb ybpaTb MpefoXpaHUTENb Hble
cUCTEMBI 1 BIOKMPOBKN.

® He BBOAUTE NOCTOPOHHME NpeaMeTbl B pa6oqy+o

€MKOCTb.
® He npoTankusante npofyKTbl PyKow.
® He neperpy»alTe annapar.

® He BK/toyalite MOPOXKHMIA annapar.

OYNCTKA

® B uensx NpefoCTOPOXHOCTV MNepen OUYUCTKOM
OTKJIIOYanTe Ball annapar.

® CucTemaTMyecKy oumnLLanTe annapat 1 akceccyapbl
Mo OKOHYaHUN paboTbl.

® He norpykaiite 650K ABuratens B BoAy.

e [lnAa anioMUHMEBbLIX AeTanen WUCNonb3ynTe
cneymnanbHoe MotoLlee CpefCTBo.

® He ucnonb3ynte moiowme CpefcTBa C BbICOKOM
LLEeNIOYHOCTbIO (C CUNbHON KOHLEHTpaLmen ammmaka

1 HaTPWIS) ANA MAACTMACCOBbIX AeTanen.

e Robot-Coupe He HeceT OTBETCBEHHOCTb 3a

Heco6moneH|/|e nosnb3oBaTtenem S1IeMEeHTapPHbIX
npasun CaHVITapHOIh FUrveHbl NO CoAeprKaHnio n

OUYNCTKe annaparta.

TEXYXon

e I'Iepep, nto6bIMK onepaunAaMn Ha aNeKTpuyecknx

4YacTax, 0643ATeNIbHO OTK/oYaNTe annapart.

e PerynﬂpHo I'IpOBepﬂIZTe COCTOAHME NPOKNaAoK nnn
KoJneu, a Takxe NCNpPaBHOCTb NMpefoxXpaHUTeNnbHbIX

caicTem.

® TwatenbHO cCnepyTe WHCTPYKUMMU NO Texyxopy
1 NpoBepAiiTe COCTOAHME aKCeccyapoB, 0COOEHHO
nocne WCMosb3oBaHUA KOPPO3UINHBIX MPOAYKTOB
(MMMOHHaA Kncnota 1 np...).

© He nonb3yiiTech annapaTom B Cllyyae NoBpexaeHna
WHYpa MUTaHWA WM WTENCeNbHON BWAKK, Wn
XKe ecnn annapaT HeucrnpaBHO paboTaeT unm 6Gbin
NOBpPEeXAeH.

© [Mpu nobbIX aHOManusAx B paboTte obpallanTecs B

CEPBUCHBIN LIeHTP.



Bbl MPNOBPEJIN OBOLLEPE3KY
CL60°CL60V.V.

OBouepeskn CL 60 CKOHCTPYMPOBaHbI CneunanbHO
anAa paboTbl Ha npodeccMoHanbHOW KyxHe. B
npoLecce NCMONb30BaHUA, Bbl OTKpoeTe Ana ceba
BCE MHOTrOO6pasiue NX BO3MOXKHOCTEN.

Mopgenb CL 60 wu3roToBneHa W3 HeprkaBeloLllen
ctanu (6noK ABuratens M BOPOHKA LENVKOM W13
Hep>kaBetowwen ctanun). OHa umeeT 2 ckopocTb 375
1 750 06/MUH 1719 NOBbLILEHNSA TOYHOCTY HAPE3KN
1 BbICTPOTHI.

Mopenb nmeeT BOPOHKM 4 TUNOB, COYeTalOLWNX
BbICOKYI0 MPOV3BOANTELbHOCTb C KaUeCTBOM Hapes-
KW 1 AaloLnX BO3MOXHOCTb BbIbOpa ONTUManbHOro
BapuaHTa MallnHbl. BOPOHKN HaKNOHNIOTCA BMe-
cTe ¢ 6GnoKom gBuratens, 4to obecrneyrBaeT Kom-
NaKTHOCTb 1 NyULUYH YCTONYNBOCTb.

CL 60 umeeT WNPOKNIA aCCOPTUMEHT PexyLnx
OUCKOB U pelleToK AnAa obecneyeHnsa BbICOKOro
KayecTBa Hape3kn GpyKTOB 1 OBOLLeil: NpAMble U
BOJIHUCTbIE JIOMTUKM, LUIMHKOBKA, TePKa, CONMOMKa,
KyOuKn 1 6pycoukn-dpu.

O¢bdeKTUBHOCTb amnnapata OTKPoeT BaM HOBble
BO3MOXHOCTY B KYSIMHAPVIN.

I'Ipocraﬂ KOHCTPYyKUUA annapaTta obecneumBaer
yﬂ06HyK) OYNCTKY: BCe AeTanu, HaxopgAawnecsa B
KOHTaKTe C NpoAyKTamMn 1 4acTo Mcnosb3yemble,
JIErKO CHMMAIOTCA U OUULLAOTCA.

Ona Bawero yao6cTBa B 3TON MHCTPYKUUMK
OMUCLIBAIOTCA pasfinyHble onepayny cbopku u
pas6opKu.

[laHHaA WHCTPYKUUA COREPXUT BaXHYlo
nHGopMaLmio AnA NONMb30BaTeNsA, KOTOPas NOMOXET
eMy MaKkcMmanbHoO ncnosnb3oBaTh oBolyepesky CL 60.
BHUMaTenbHO npoumnTanTe faHHYIO NHCTPYKLUIO
A0 ncnonb3oBaHUA annapara.

Bbl Takxe HavpeTe 3ecb HeCKONIbKO MPMMepPoB
NPYroTOBNIEHUI PELENTOB, KOTOPbIE MOMOryT Bam
OCBOWTb annapaTt v OLEHUTb ero HeMcYnuCInMble
KauecTBa.

BBO/A B SKCMNYATALUIO
ANMMNAPATA

¢ COBETbI MO JIEKTPUYECTBY

Mepen nofknioueHem ybeamTech, YTo HanpsKeHne
Ballelil 3MeKTPOCeTN COOTBETCTBYET HanpsiKeHuto,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOW Tabnnuke gBuratens.

BHUMAHMWME

A

AAHHbI/ ANMNAPAT OBA3ATE/IbHO IONTXKEH BbITb
3A3EMJIEH (ONMACTHOCTb MOPAXEHNA TOKOM).

CL 60 TpexdasHblie

Mogenn CL 60 ocHalweHbl pasnuyHbIMK TUNamm
nsuratenen: 230/400 B nepekntoyaembin / 50 My / 3
400B/50Ty/3
220B/60Ty/3
380B/60Ty/3

Annapat nocTaBfAeTcsa C HeM30MMPOBAHHbIM Kabe-
NleM, KOTOPbI AOCTaTOYHO MOACOeAVHUTL K BUJIKE,
COOTBeTCTByloWel Bawel 3nekTpoceTn. Kabenb
CcoCToUT U3 4 NPOBOAOB, OAVH M3 KOTOPbIX HEob-
XOAMMO MOACOEAUHUTb K KOHTaKTy 3a3emnieHus, a
OCTabHble TPU — K OCTABLUMMCA KOHTaKTaM.

Ecnu Bbl pacnonaraeTte BUKOIA ¢ 4 KOHTaKTamMm:

1) noacoeanHWTE 3eNEHBIN 1 KeNTbI NPOBOAA K KOH-
TaKTy 3a3emsieHns

2) NofACOeAUHMTE TPY OCTaBLUMXCA MPOBOAA K OCTaslb-
HbIM KOHTaKTam

Ecnu Bbl pacnonaraere BUIKOI C 5 KOHTaKTamu,

Tak Kak annapatel ROBOT-COUPE He HyxpatoTca B

nofCoeAVHEHUN K HEATPANW, NATbIA KOHTAKT OCTaéT-

cA cBo6oAHbIM.

Bkniounre annapart n panTte I10pa60TaTb BXO0J0-
CTyl0. VGeAMTer, UYTO HOX BpaljaeTcA npoTtumse
yacoBoi CTpenku.

KpacHaa cTpenka Ha MOTOpPHOM 65OKe yKa3biBaeTt
HanpageHvie BpalleHna Hoxa. Ecnn Hox BpalyaeTca
Mo YaCoBOW CTPenKe, NOMeHANTE MecTaMm 2 NpoBoJa:
3EJIEHBIV N XKENTbIN - U30nauua,
HE OTKJIIO4ATb.

0.0

1 I3

(2 )N 3

CL 60 V.V. MoHodasHbliii (Perynupyemoii
CKOPOCTbIO0)

MepekntounTe NM60O:

JTa Mopenb oOcHalleHa TpexdasHble ABuUratenem
180-260 B /50 - 60 I'u.

MuTaHne annapaTta, OAHaKo, oAHodasHoe, T. K.
BapuMaTop YacToTbl NpeobpasyeT ogHOPa3HbIN TOK B
TpexdasHblii, TPUCNOCOBNEHHbIN K ABUraTeNio.

Annapat MocTaB/IAeTCA C HEM30/IMPOBaHHbIM Kabe-
nem, KOTOPbI AOCTaTOYHO MOACOeAUHUTD K BUJIKE,
COOTBETCTBYIOLWEN Baweln 3nekTpocetn. Kabenb
COCTOWT 13 3 NMPOBO/OB, OAVH W3 KOTOPbIX NoAcoe-
[VHAETCA K 3eMie, a f1Ba ipYruX - K pase v HeATpanu.

Po3seTka fonmxkHa 6bITb paccumTaHa MUHUMYM Ha 20 A

¢ MMAHEJIb YINPABJIEHUA

E KHonka octaHoBKa

2 3ef1ieHble KHOMKM:

KHonka BkntoueHus 1-i1 ckopocTb 375 06/MUH
KHonKa Bk/toUYeHUs 2-i1 ckopocTb 750 06/MyH

CL 60 V.V.: Perynupyemas ckopoCTb OT
100 B 1000 06/MUH.
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YCTAHOBKA

* YCTAHOBKA AMMAPATA

CL 60 eobopynoBaHa perynvpyemoin Mno BbicoTe
HOXKOW AN1A KOMNeHcaLum HepoOBHOCTEN nona.

1. MocTaBbTe annapar B BbI6pPaHHOE MECTO U OTKPY-
TnTe pyuky. HoXKa aBTOMaTUyecKn apantupyercs
K YPOBHIO nona.

2. Mocne Toro Kak BblCOTa HOXKM ByaeT oTperynnpo-
BaHa, MPOCTO 3aKpyTUTe pyuKy 06paTHO.
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OYHKLUN BOPOHOK U

X KPEMEXEWN

°* BOPOHKA C PbIYAIOM
DTa BOpOHKa obecrneuvBaeT BCe BUAblI HapesKun
oBoLLeN:
-6onbliaf  3arpysoyHas
BOPOHKa nossonser | /\
pabotaTb C  KpynHbIMU . f >
oBOLWaMKM, TaKUMK, Kak Vi 4

. ¢
KanycTa, cenbpepeii, canat | =
n ap. s } Lo
-TpybKa mcnonb3yetca Ans AT\

Hape3Ku ANNHHbIX oBoLLen.

BbicoTa BOPOHKM C pblyarom B
3aBMCMMOCTM OT pocCTa Mosib3oBaTens
MOXeT ObITb OTPeryaMpoBaHa B 3X
Pa3sHbIX MONOXeHUAX. [ Toro 4tobbl
VN3MEHWTb MOJNIOXKEHNe, OTBepHUTe
raiky 1 3aKpenuTe eé B Hy>KHOM MecTe.

BOpOHKa C pbl4arom nmeeT AiBa TUMna HaCcafok:

1) 3arpy3ouHblii KOHYC Hanpaensaet ‘
OBOWWM (33 MCKJIIOYEHMEM KanycTbi)
K nessuio. Heo6xoanmo MpuBUHTUTD

KOHYC [0 yrnopa K Bany ABUrUTanA.

2) BblTankmBatenb MCMonb3yerca
BO BPeMsA Hape3KU KanycTbl.

CneymanbHbIii KAy Ans

== I &

CHATUA BblTasIKMBaTenA.

e BOPOHKA C TPYBKAMU
BOPOHKA C 4 TPYBKAMUN
BopoHka o6opypoBaHa 4

npAMbIMY TPYO6Kamu: 2 TpyOKmn
[nameTpom 50 MM 1 2 Tpy6Ku
anameTpom 70 Mm.

STa BOPOHKa npepycmoTpeHa

anAa Hapes3kun ANNHHbIX

OBOLLEl, TaKNX Kak MOPKOBb,
orypubl, TyK-nMopen v np. AN Ansa Hapesku HeXHbIX
NpoAyKTOB TMMa TOMAToB, 6aHaHOB 1 T. M.

BOPOHKA C MPAMbIMI N HAKITOHHbIMW
TPYBKAMU

BopoHka umeeT fBe npamble
TPyOKM AnameTpom 75 MM,
BCTaBKy 50 MM 1 ABa TofKaTena

50 un 70 mm. bnaropgapsa
BCTaBKe AuameTp Tpy6ok | o =

XKe, Kak n npeabiayulan, oqHako B OTan4yune oT Hee

MOXET MOAYINPOBaTbCA.

DTa BOPOHKa C mpamon

Tpy6KOM UCMonb3yeTca Tak

OHa MMeEeT HaKJMIOHHY TPYOKY, NpefyCMOTPEHHYO
cneuunanbHoO ANAKOCOMHAPEe3KN.

Ons KpenneHusa fucka K 3TUM BOPOHKaM He
TpebyeTca HMKaKMX cneuunanbHbIX UHCTPYMEHTOB.



* ABTOMATUYECKAA BOPOHKA

OTa BOPOHKa npefycMoTpeHa
ONA HenpepbiBHOW nofauu
oBoLleN.

MpeanbHO nogxoaut ana
Hape3Kn HeXHbIX NPOAYKTOB
(rpnbbl, TOMaTbl) UK TEPKN
MOPKOBMU, a TakXe Hape3sauns
KapTodensa conomkoi, Kybmkammu n 6pycouykamu-
dpu.

ABTOMaTVUecKasi BOPOHKa He mpucrnocobneHa ans
HEKOTOPbIX CreLanbHbiX onepaLyi, Hanpumep:

-M3MenbyeHve OMHHbIX NPOAYKTOB: AN 3TOro
npeaycMoTpeHa BOPOHKa ¢ Tpy6Kon,

- Hape3Ka KpymnHbIX OBOLEN, PasmMep KOTOPbIX He
MO3BONAET BBOAUTb UX B BOPOHKY: AJA 3TOrO
npeaycMoTpeHa BOPOHKA C pbluarom.

[ina aBTOMaTUYeCKOM BOPOHKM, MPEAYCMOTPEHDI fBa
Kpenexa:

1) BcTpAxuBaTenb HanpasnsaeT
oBoOWM (3a NCKNOYEHMEM KanyCTbl) K
nessuio.

2) Mpu cnnKom BbiCTpoiA 3arpyskKe,
OBOLLY MOTYT 3a6UTbCA B BOPOHKe.

Ecnn 310 npousowno, ncnonb3ynte pyKoATKY
4yTOObl €€ NPOYNCTUTDL (3anpeLtaeTca UCNosib3oBaTb
no60I APYroi UHCTPYMEHT).

YCTAHOBKA OUCKOB
W KPEMEXEN

2 c6pacbiBaTens:

b) Bbl BbIGpanu KOMNNEKT ANA Hape3Ku Kyoukamm:
VimeeTcA pelueTka U ANCK TOMTUKM CrieyuanbHo Ans
HapesKu Kybukamu.

JINCK NOMTUKKM MOryT YCTaHaBnMBaTbCA CpelleTKomn
[N1A Hape3KM KybnKamm, COOTBETCTBEHHO:

OBouepeska CL 60 noctaBnAetcs ¢ 2ma Bblbpa- Pewemﬂgg 5x5 | 8x8 | 10x10 | 14x14 | 20x20 | 25x25
CblBaTeNAMYU Hape3Ku: ANCK-cOpacbiBaTesib YEPHOro Aunck MM MM MM MM MM MM
LBeTa 1 BblbpacbiBaTenb 6en10ro uBeTa And HapesKu 5 Mm b
KanycTbl. C apyrumm oBoLaMN NCNONb3yiTe YEPHBIN 8 mm O
ncK-cbpacbiBaTenb. 10 MM °
14 mm °
_ 20 Mm °
J 25 Mm °

@ [octaBbTe mMoOTOp-
Hblli 6N10K Nepen coboin
1 HafeHbTe YEPHbIN aunc-
K-cbpacbiBaTenb unu
6enblii BbibpacbiBaTeNb
Ha MOTOPHbIN Ban.
Y6eputecb, uto Bblibpa-
cblBaTeNlb NEXUT Ha He
vawm.

® YcraHoBuUTe BbIGPaHHbI BaMU AUCK:

a) Bbl BbiGpanun auck
ANA Hape3Kn nomTtu-
KamMn, CTPYKKOON unmn
COJIOMKOI:

YcTaHOBUTE JUCK Ha Ban
nsuratensa u ybegutecs,
YTO OH MPaBUIIbHO YCTa-
HOBJIEH, NMPOKPYTNB €ro
B Hanpasfi€HNV YacoBOWA
CTpenku.

KombuHauum, oTMeyeHHble CUMBOJSIOM e, MOXHO
HaWTV B NpaicnmncTe Halwero o6opyaoBaHNA 1 akcec-
CyapoB.

Pa3mepbl pewweTku 4 HAPe3Kn Kybrkamm SOMKHbI
BCerfa ObiTb Gonblue UM paBHbI pasmepam ANCK
cnancep.

YcTaHOBWTE AUCKpeLleTKy
0N Hape3Ku Kybukamm
B pabounii oTceK oBolie-
pesku.

Y6ennTech, UTO BbICTYN
peLleTKu XopoLLo BoLen
B MpeayCcMOTPEHHOe Afis
Hero MecTo Ha Kopnyce
nsuratens.

YcTaHOBUTE 3aTeM COOT-
BETCTBYOLWMNA [UCKU3-
MenbyuTenb (ANCK ¢ npsa-
MbIM HOXOM) 1 MPOKpPY-
TWUTe ero B HanpasfieHUn
YacoBOW CTPEesiKK, YTOObI
NpoBepuUTb MPaBUIbHOCTb
€ro YCTaHOBKMU.
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c) Bbl BbiGpanu usrorosnexmne ¢ppu:

KoMMNnekT coctouT 13 peweTkn JOMTUKA U AKCKa
JIOMTVKW CreLnanbHo ana Kaptodpens dpu.

BHUMAHUE
BOPOHKA C PbIYATOM

YcTaHOBWTE AVCKPELLETKY
AnA npurotoBneHna ¢pu
B OTCEK OBOLLEPE3KU.

Y6eaunTtecb, 4TO OH Mpa-
BWIbHO YCTaHOBIEH: rpe-
6eHKa AOMKHA HAXOAUTb-
€A Ha ypoBHe cbpoca.

Mpn WCNonb3oBaHUM CbHEMHON NaHenu pJpyruie
yCTpoOWCTBa (Hanpumep, Hacagka AnA mopaun uam
cbpacbiBaTenb AnA KanycTbl) He TPeOYIoTCA.

YcTaHOBUTE 3aTeM COOT-
BETCTBYIOLWMNN [AUCKN3-
MenbuynTenb U MNPoOKpy-
TUTe ero B HamnpasneHnuu
YacoBOW CTPENKM, YToObI
npoBepuTb MpaBuUb-
HOCTb ero YCTaHOBKMU.
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® Bbi6epeTe Heo6xoANMDIN Kpenéx ANA ANCKOB:

BopoHka OBowm Kpenéx
Bce oBow 3a
C peKIoueHmen 3arpysouHbilit
KanycTbl 1
pbluarom KOHYC
kapTodena ana i
pn

Boitankusatenn

& !
: ¥
pbitiarom Kanycra AnA KanycTel | [ + l

+ Knoy B

CoémHan
naHenb

C Hapeska
pbluarom KapTodens-ppun

Bce
BcTpaxusaTens
oBOLM

ABTOMaTUyecKas
Otwor z Bce
. Her
4 tubami oBowm

MPpUBMHTUTL Kpenéx K Bany Auratensa (3a
VCKNoYeHEeM CbEMHOW naHenw).

YCTAHOBKA
BOPOHOK

* BOPOHKA C PbIHATOM

NCNOJIb3OBAHUE TPYBKIN

3arpy3nte BOpPOHKY OBOLaMM O CaMOro Bepxa.
HaxmuTte Ha pblyar v Npofo/mKanTe HaXK1UMaTb Ha

Hero A0 MOJIHOrO N3MeJibYeHUA OBOLLEN.

Bo ns6exaHue nnoxoro Kauecrsa Hape3Kun Bcerga
Ha)XKMMariTe Ha OBOLLW C MOMOLbIO pbiyara.

MCNOJNb30BAHUE BOJIbLLIOV BOPOHKU

[inAa onTumanbHOW HapesKu
kapTodensa ¢pu, Heobxoaw-
MO WCMONb30BaTb CbeMHYIO
naHenb U 3arpyxatb NpPoAyK-
Tbl B NIEBbIi OTCEK BOPOHKU
(cm. doTorpaduio pagom).

@ YcraHoBUTE BOPOHKY
Ha MOTOPHbIA 6GNOK.
KpenéxHaAa nanka
[ONKHa HaxoAauTbcA
nepep Bamm C npason
CTOPOHbI.

@ BcTaBbTe cTepXeHb
wapHupa B npegy-
CMOTpeHHOE [nf Hero
MeCTO €331 MOTOPHOTO
6510Ka.

3akpennTe KpbiWKY
Ha MOTOpHOM 6JiOKe C
nomolbio KpenéxHon
nanku.

- 3arpysuTe BOPOHKY OBOLLaMyi 0 CAMOro BEpXa.

- YcraHoBuTE pblyar BepTuKanbHO BOPOHKe.



- HaxmunTe Ha TonkaTtenb. HaxaTue Ha TonkaTenb
[OMKHO COMPOBOXAATb Hape3Ky OBOLWEeN.
CTeneHb HaXaTus 3aBUCUT OT HapPe3KU, OBHAKO
C/INWKOM CUJIbHOE Ha)KaTue MOXeT yXyAWwunTb
KauyecTBO Hape3Ku U He MO3BOUT YBENNYUTb
MPOV3BOAUTENBHOCTb.

-Mepen Hapeskon KamycTbl peKoMeHAyeTcs
npeABapuTeNbHO paspesaTb ee rMonosam BO
nsbexaHne W3ANWHUX YCUAWA W MONYyYeHns
NyyLero Kayectsa KOHEYHOTO MPOAYKTa.

- NopgHuMKTE TONKaTenb.

* BOPOHOKA C TPYBKAMU

@ YcTaHoBUTE BOPOHKY C MPAMBIMUA U HaKIOHHBIMM
Tpy6Kamm U BOPOHKY C 4 TpyGKamyi Ha MOTOPHbIN
610K, KpenéxHas narnka AoSKHa HaXoANTbCA nepen
BaMU C MPaBOW CTOPOHbI.

@ BcTaBbTe cTep-KeHb
wapHupa B npeay-cmo-
TPEHHOe [J1f Hero MecTo
C3aAM MOTOPHOTO 6710Ka.
3akpenuTe KpblWKYy Ha
MOTOPHOM 6J10Ke C MOMO-
LblO KPenéXHOoN Nnanku.

* ABTOMATUYECKAA BOPOHKA (6)

BctaBbTe  pyko-

BbinonHuTb onepauuu naparpados @ n @ Tak xe,
KaK [/11 BOPOHKM C PblYarom.

® 3adukcupyiite cme-

cnTeNnb BUHTOM Ha Bany

Asuratens.

@ BcraBte CTepxeHb
WapHMpa B Npegycmo-
TPEHHOe Ans Hero MecTo
c3aam 6noka.

3abnoknpynte  3aTem
KPbILWKY Ha Bany ABura-
Tens C Nomoulblo Kpe-
NeXHOW Nanku.

ATKY B LEHTpasb-
HYl0 BTYIKY BOPOHKMU.

MNoBopauuBarnite ee Ao

Tex rop, MoKa njacTmMac-
CoBas AeTanb He BOMAeT
4 BO BTYJIKY.

CMEHA ONCKA

Mepen cmeHoOM AncKa BbIKNOYMTE Ball annapat
(KpacHas KHomMKa).

@ ycranoswTe asTomaT- oVCTaHOBMTe6n0KnamraTenHHanpOTMBBac,npaBoﬁ
YecKylo BOPOHKY Ha Ban
nsuratena. KpenexHas
nanka HaxoguTca nepeg
BaMU C MPaBOV CTOPOHbI.

pyKOWi pa3oXmuTe 3allenky, KoTopas 6nokupyeT
rosfioBKy OBOLLEpe3KU Ha 6roke ABuratens.

® a) BopoHKa ¢ pblyarom:
MofHWMWTE pblyar Ana  BblICBOGOXAeHUA
eMKOCTW, 1 MoBOpauuBaliTe ero BEBO TakK,
YTO6bI HAKNOHWUTL BOPOHKY Ha3aj U OTBUHTUTb
3arpy304Hblil KOHYC U BbITasKMBaTeNb.
B cnyyae BbiTankuBaTena MCNonb3ymnTe
npeayCcMOTPEHHDBIN ANA 3TOTO MHCTPYMEHT.

b) BopoHka ¢ Tpy6Kamu:

CHUMUTE NpefBapuUTENbHO BCTaBKMU U TOJKa-

Tenwu, BblHbTe BOPOHKY, HaK/OHAA ee Ha3ag,

4TO6bI BbICBOOOAUTOOBLITL PabOUyI0 EMKOCTb.
c) ABTOMaTun4yeckasa BOPOHKa:

CHUMWHWTE TONIOBKY OBOLLEPEe3KU, HaKMOoHAA

ee Hasap, 4Tob6bl BbicBO6OANTL pabouyto em-

KOCTb.
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® CHumUTe ANCK, MPUMNOAHMMAA €O 3a Kpasi.

Ecnn Bbl ucnonb3yete KOMNNEKT ANA Hapesku
KyOVKamu, PeKOMEHLYEeTCA CHATb KOMMIEKT
peleTka + ANCK oAHOBPeMeHHO. CHUMUTe 3aTem
[McKcOpacbiBaTenb C NOMOLLbIO ABYX OTBEPCTUIA.
B cnyyae 6GNOKMPOBKYM AMCKa Crierka NoBepHUTe
ero B HarpaBneHUN MNPOTUB YaCOBOW CTPENKU C
NoMOLLbIO AncKacOpacbiBaTens.

@ Ecnn Bbl MOHTUPYETE KOMMIEKT [ANA Hapesku
KyOuKamu, pekomeHAyeTCcA MpoTepeTb eMKOCTb
BI@XKHOW TPANKOW mnu rybkoln, ocobeHHo pac-

LienkKy, Ha KOTOpPYlo YCTaHaBINBaeTCA peLleTKa.

PekomeHfyeTcA CHVMMaTb peLleTKy OfHOBPEMEHHO
BMecTe C AUCKOM. YTobbl obneruymtb 3Ty paborty,
noBepHUTe AUCK-cOpacbiBaTeb.

Bcerga wncnonbsyite Xopowo OYMLIEHHYIO
peleTKy. Hukoraa He obpabatbiBaliTe MArkre npo-
DYKTbl MOCSe TBEPAbIX, HE OUNCTUB NPeLBapUTENbHO

peLeTky.

[na O6bICTPOW W Nerkor OYUCTKM pelleTkn ana
Hapeskn Kybukamm 5x5, 8x8, 10x10, 12x12 n 14x14
ncnonb3yiite Ha6op D-Clean. (N no karanory

29246).

@ MNpucTynaiiTe 3aTem K c6opke AUCK cOpacbiBaTenb,
OUCKa JIOMTUKKW, TepKU WAM KOMMnekTa Aana
Hape3Ku Kybukamu, Kak onncaHo B NpeablayLlem
pa3spgene, naparpadbl 1)1 2), 418 COOTBETCTBYIOLLEN

BOPOHKW.
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@ 3akpoiiTe KpbIWKY OBOLEP3KN 1 3abMOKMPYiiTe
ee Ha 6noke fBUraTenA C MOMOLLbIO KpPeneXXHow

nanku. CHoBa BK/oYMTE Ball annapart.

BbIBOP ANCKOB

NPAMBIE IOMTUKU —

no,6 MUHAANb

nos KanycTa

n MOPKOBb / KanycTa / orypubl / nyk / KapTodenb / nyk-nopeu
M2/N3  numoH / mopkoBb / rpub / kanycTa / Kaptodens / orypubl /
Kabauku / nyk-nopeu / nyk / nepewy

M4/N6 6HaknaxaHbl / cBeKna / MOPKOBb / rpubbl / orypel / nepe /
peabKa / canat / KapTodenb / TomaTbl

N8/M10 HaknaxaHbl / KapTodennb / Kabauku / MOPKOBb

ni KapTodens / kabauku / MOPKOBb

KYBUKM 7

K5x5  mopkoBb / kabauku / oyrpupl / cenbpepen

K8x8  KapTodenb / MOpKOBb / Kabauku / cBekna

K10x10 KapTodens / MOpKoBb / kKabauku / cBekna / pena / nyk /
ABNOKM (GpyKTbI)

K14x14 KapTodenb / MopKoBb / Kabauku / pena / cenbpepeit

K20x20 kapTodenb / MopKoBb / Kabauku / aHaHac / pena

K25x25 KapTodens / MopKoBb /pena / a6noku (GpyKTbl) / abiHA /
apbys

K50x75 canat

OPU

088  kapTodenb
®10x10 kapTodenb
®10x16 kapTodenb

-

OYUNCTKA

BHUMAHWUE

A

BOJIHUCTBIE IOMTUKU (L
B uenax npefoCcrtopoXXHOCTN nepen no6biMn
B2 cBekna / Kaptodenb / MOpKoBb / Kabauku onepauusAMM MO OYUCTKE peKomeHAyeTcs
B3 cBekna / Kaptodesnb / MOPKOBb / Kabaukm Bcerga OTK/OuYaTh annapar (BO n3bexaHve
B5 cBekna / KapTodenb / MOpKoBb / kabauku BneKTpoTpaBM).
TEPKA o
CHMMUTe CHauvana BOPOHKY oBoOLlepe3Kkn, a
T15 cenbpepeit / cbip T7 «anycta/ cbip
TeM NOOB HO — OWNCK weTky (B cnyy
T2 MOPKOBb / cenbpepeii/ clp  T9  KanycTa / cbip 3aTem NMooBepeaHoO — ANCK, peleTKy (B cnyyae ee
13 MOpKOBb NapmesaH / LWokonaa MNCMoNb30BaHWA) U ANCK-cOpacbiBaTenb.
T5 KanycTa / cblp Pepbka .
3anpeu.|ae1'cs| norpy>xatb MOTOPHbIN 6noK B
COJIOMKA @ sogy. MpoTupainTe Kopnyc BNa)KHON TPANKOWM unun

C1x8  mopkoBb / cenbpepeit / KapTodennb / Kabauku
22 MOPKOBb / cenbpiepeit / Kaptopenb

(€2,5x2,5 mopkoBb

C(2x4  mopKoBb / cBekna / Kabauku / Kaptodenb
C2x6 MOpPKOBb / cBekna / kabauku / kaptodenb
C2x10

C4x4  GaknaxaHbl / cBekna / cenbpiepeit / kaptodenb

MOPKOBb / cBekna / kabauku / kapTodpens / cenbpepeit

C6x6  GaknaxaHbl / cBekna / cenbaepeit / kabauku / kaptodenb

(8x8  cenbpepeit / KapTodenb

ry6koii.



Y6epuTtecb, uTo Bawe molouwee cpeacTso
noaxoAuT ANA anlOMUHWEBbIX fgeTanen.
HekoTopble mowwme cpegctsa MoryT
copepXaTb wenoyb (B T.4. ¢ 60nblwoi
KOHLeHTpauuem coabl UAN ammumaka),
ncnonb3oBaHuWe KOTOPOI HECOBMECTUMO
C anMuUHMEM, TaK KaK NMpuUBOAUT K
noyepHeHUIo feTane.

TEXYXo[

* YIMJIOTHUTEJIbHOE KOJIbLIO

YNnoTHUTENbHOE KOJIbLO OCU ABUraTenst LO/MKHO
perynsapHo cMa3blBaTbCs (MCNosb3yiTe 6e3onacHoe
ANA NUWM Macno).

[na obecneyeHna npeanbHON repmMeTUYHOCTU
LBUraTena peKOMEHAYETCA PerynsapHoO NpoBepsTb
CTeneHb M3HOCa 3TOro Koflbua WM B cCiyyae
HeobX04MMOCTY 3aMEHSATb.

3ameHa ynnoOTHUTENbHOTO Kofbla He TpebyeT
CHATUA ABUraTensa u nerko npoussoautca. Mol
HacToATEeNbHO PeKoMeHAYeM ClefuTb 3a CTEneHblo
€ro n3Hoca.

e HOXXU N NIE3BUA

Hoxun 1 nes3sma OWCKOB noanexar I'IepI/IO,U,I/ILIECKOPI
3ameHe nNo Mepe W3HOCa AnA obecneyeHus
OMTUMaNnbHOro Ka4yeCTBa Hape3Kun.

e TEPOYHbIE AUCKU

OnutenbHoe ncnonb3oBaHne ANCKOB-TEPOK
NpMBOAUT K MUX 3aTyrnJieHuto. B cBA3n c atum, anAa
obecneyeHns onTMManbHOro KayecTsa Hapes3Kn oHn

noanexart NeproAnYecKor 3ameHe.

TEXHUYECKUE

XAPAKTEPUCTUKA
* BEC

HeTTo B yNaKoBKe

bnok aBuratensa 43 Kr 57 kr
BopoHka aBTOMaTuyeckas 13 kr 16 Kr
BopoHka ¢ pbluarom 7 Kr 12 kr
BopoHkKa ¢ Tpy6kamm 8 Kr 11 kr
Tenexka 8 Kr 10 kr
Onck 0,5 kr 0,6 Kr

* PASMEPbI (B mm)

* PABOYAA BbICOTA

Pekomenayetca yctaHaBnuatb CL 60 Ha poBHOI
noBepxHOCTK. Tak Kak annapaT yCTaHaBNMBaAETCA Ha
nony, ykasaHus no BblCOTe OTCYTCMONY, yKasaHua no
BbICOTE OTCYTCTBYIOT.

* YPOBEHbD LUYMA

YpoBeHb WyMa, SKBMBANIEHTHbIN aKyCcTUYeCcKoMy
naBneHuto npu paboTte anmapaTta BXOJIOCTYIO,
cocTaBnsieT meHee 70 ab (A).

* JJIEKTPUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIA
MoHodazHbin annapat CL 60 V.V.

Jeurarens CkopocTb Tok
(06/MiH) (A)
230B/50-60 Ty /1 100 8 1000 3
TpexdasHble annapat CL 60
[euratens CKopocTb Tok
(06/MuH) (A)
375 230V=45
230-400B /50Ty /3 400V=2,6
nepeKyaemblit 230V=4,1
P 750 400V=23
375 2,7
400B/50Ty/3
750 34
450 47
220B/60Ty/3
900 6,5
450 25
380B/60Twy/3
900 35

- MowHocTb 0603HauYeHa Ha 3aBOACKON
Tabnuuke.
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3ALMTA
A BHWUMAHME

Hox n nessuna ABNAKOTCA pexywummn
WHCTPYMeHTamK, OyAbTe OCTOPOXKHbI npu

pa6ore c HUMKN

CL 60 nmeeT MarHUTHYIO CMCTEMY 3aluThl,
NPVBOAALLYI0 K OCTAHOBKE ABUraTens B MOMEHT
OTKPbITA BOPOHKM MV €MKOCTKW, NpefoTBpaLyasn
BOCTYNn KO BCeM paboTalowWwum pexylwmm

NHCTPYyMeHTaM.
ﬂpm OTKPbITUW KPbIWKW, MOTOP OCTaHaBNMBaeTCA.

Ona BO306HOBNEHNA pa60TbI annapata oCTaTO4YHO
3a6J10KI/IpOBaTb KpbIWKY C NOMOLWbIo erl'le)KHOI;I

Nanky, N HaXaTb Ha HaXKaTb KHOMKY BK/TIOYEHUA.

Mpu MCnonb3oBaHWM BOPOHKM C pPblYarom ero
NoAHATME OCTaHaBnMBaeT Asuratenb. Pa6oTa

BO306HOBNAETCA npwn onyckaHmn pblyara.

Mogenn ocHalleHbl NpefoXPaHUTENIbHON CMCTEMOIA
3alMTbl OT MNeperpeBa, KOTopas OCTaHaB/IMBaeT
MOTOP MNPW OYeHb ANUTeNbHON paboTe wAn

neperpyske.

B Takom ciydae nofoXaaTb NOSIHOrNO oxnaxaeHua

annaparta 1 BHOBb BKNIKOYNTE €ro.

Mepepn BKNOUeHVeM anmnapaTa y6eanTech, 4To
CTEPXEHb WaPHMPa HaXo[MTCA Ha CBOEM MecTe,

PacnonoXeHHoOM C3agn 6noka asurartens.
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He nbiTaiitecb y6paTb npefoxpaHuTesibHbie
CMCTeMbl 3alUThbl.

He BBOAWTE nNOCTOPOHHME npegmeTbl B
pabouyio eMKOCTb.

He npoTtankusainte npoAyKTbl PyKom.
He neperpyxaliite annapar.

He BKnouariTe NOpoXKHUI annapar.

CL 60 V.V. PETY/IUPYEMOW
CKOPOCTbIO

* OCOBEHHOCTHN

Mopgenb CL 60 V.V. c perynupyemoin CKOpOCTbio
obecneyrBaeT ewé 6Gonee BLICOKY TOYHOCTb
Hape3Kkun Gnarofaps AmanasoHy ckopocTeil ot 100
Ao 1000 06/mMuH.

OyHKuna «Perynupyemas CcKoOpoCTb» Mo3BONAET
nopo6patb ONTUMasbHYIO CKOPOCTb Hapesku B
3aBMCMOCTY OT TUMa Hape3Ku ¥ OT Tura oBoLuei
nnn GpyKToB, 0becrneurBas nosib3oBaTenio IErkocTb
B UCMOJIb30BAHNMN, HEMPEB30MAEHHYIO TOUHOCTb
HapesKu U 1AeanbHOE KauecTBo.

B craHpapTHOM Komnnektauyum CL 60 V.V. ¢

perynupyemoiri CKOpOCTblo MOCTaBnAeTca ¢
ABTOMATUYeCKOl BOPOHKON W3 HepXK. cTanu.
BopoHKa ¢ pbluarom 1 BOPOHKa ¢ Tpy6kamu

nocTaBAAITCA NO AONOJIHUTEIbHOMY 3aKasy.

HOPMbI

CMOTpeTb feKapaLuio 0 COOTBETCTBUM CTP. 3.



SPIS TRESCI

GWANACJA
WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI
SZATKOWNICA CL 60 ® CL 60 V.V.

URUCHAMIANIE URZADZENIA
© Porady elektryczne
® Panel sterowania

INSTALOWANIE

FUNKCJE OTWOROW WSADOWYCH |
ICH NARZEDZIA

* Otwor wsadowy z popychaczem
* Otwor wsadowy z tubami
® Grawitacyjny otwor wsadowy

ZAKLADANIE TARCZ | NARZEDZI

UMIESZCZENIE OTWOROW
WSADOWYCH

® Otwér wsadowy z popychaczem
® Otwor wsadowy z tubami
* Grawitacyjny otwor wsadowy

ZMIANA TARCZY

WYBOR TARCZY
CZYSZCZENIE

KONSERWACJA
* Pierécien uszczelniajacy
® Ostrza i grzebienie
* Tarcze - wiorki

CHARAKTERYSTYKA

TECHNICZNA
©® Waga
© Wymiary
* Wysokos¢ ustawienia
® Poziom hatasu
* Dane elektryczne

BEZPIECZENSTWO
CL 60 V.V. ZMIENNA PREDKOSC
NORMY

SCHEMATY ELEKTRYCZNE I
OKABLOWANIA (Strona 173)

02/02/2023
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.C.

Urzadzenie ROBOT-COUPE posiada
jednoroczng gwarancje od daty zakupu:
gwarancja ta dotyczy wylacznie kupca
poczatkowego, tzn. dystrybutora lub
importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
ROBOT-COUPE u dystrybutora,
podstawowa gwarancja jest gwarancja
dystrybutora (w tym przypadku, nalezy
sprawdzi¢ z dystrybutorem tresc¢ i
warunki tej gwarangji).

Gwarancja ROBOT-COUPE nie zastepuje
gwarangji dystrybutora, ale w przypadku
brakow w gwarancji dystrybutora,
bedzie ona ewentualnie stosowana z
pewnymi zastrzezeniami w zaleznosci
od rynku.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.N.c. jest
ograniczona do usterek dotyczacych
materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.C.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 - Wszelkie zniszczenie sprzetu spowodowane
niepoprawnym lub niewtfasciwym uzytkowaniem,
upadkiem sprzetu, lub wszelkie zniszczenie tego
samego rodzaju spowodowane lub wynikajace
ze zlego zastosowania instrukcji (Zle wykonany
montaz, bfad funkcjonowania, nieodpowiednie
mycie i/lub konserwacja, niewtasciwe umieszcze-
nie, itp.).

2 - Robocizna dotyczaca ostrzenia i/lub czesci
stuzacych do wymiany réznych elementéw
skladowychnoza, ostrzy stepionych,uszkodzonych
lub zniszczonych po pewnym czasie normalnego
lub nadmiernego uzytkowania.

3 - Czescii/lub robocizna dotyczaca wymiany lub
naprawy ostrzy, nozy, powierzchni, zamocowan
lub tez akcesoriéw poplamionych, zarysowanych,
uszkodzonych, wygietych lub odbarwionych.

4 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub naprawa
dokonana przez osoby nieprofesjonalne lub
przez osoby trzecie nieupowaznione przez
przedsiebiorstwo.

5 - Transport maszyny do serwisu posprzedaz-
nego.

6 - Koszty robocizny dotyczacej instalowania lub
testowania wymienionych samowolnie nowych
czesci lub akcesoridw (np. pojemniki, tarcze,
ostrza, zamocowania).

7 - Koszty zwigzane ze zmiang kierunku obrotu
trojfazowych silnikow elektrycznych (odpowie-
dzialnos¢ ponosi instalator).

8 - Szkody spowodowane podczas transportu.
Odpowiedzialno$¢ za widoczne lub ukryte wady
ponosi przewoznik. Klient jest zobowigzany
zawiadomi¢ o tym przewoznika i nadawce
natychmiast po dostawie towaru lub po wykryciu
defektu w przypadku wady ukrytej.

Nalezy zachowac wszelkie oryginalne kartony
i opakowania, ktore beda przydatne podczas
inspekcji przewoznika.

Gwarancja ROBOT-COUPE sn.c. jest ograniczo-
na do wymiany uszkodzonych czesci lub urza-
dzen: firma ROBOT-COUPE sN.c. oraz jej wszystkie
filie lub spdtki przytaczone, dystrybutorzy, agen-
ci, zarzadcy, pracownicy lub ubezpieczyciele nie
moga ponosi¢ odpowiedzialnosci za szkody, stra-
ty lub wydatki posrednie zwigzane ze sprzetem
lub z niemozli-woscia jego uzytkowania.
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ZALECENIA DOTYCZACE INSTALACJI URZADZEN ZE ZMIENNA PREDKOSCIA |

OCHRONY 0SOB

Niniejsze zalecenia dotyczg urzadzen wyposazonych
w silnik asynchroniczny i zmiennik czestotliwosci o
zasilaniu jednofazowym.

Nota:

- Ukfad zasilania elektrycznego i sprzet ochronny
musza by¢ zgodne z krajowymi przepisami.

- Wszelka instalacja elektryczna urzadzenia powinna
by¢ wykonana przez wykwalifikowanego elektryk.

Ochrona urzadzen

® Zmienniki czestotliwosci — podobnie jak kazdy
przyrzad elektroniczny - zawieraja komponenty
czute na wyladowania elektrostatyczne. Przed
przystapieniem do jakiejkolwiek interwencji w
zmiennikach, osoby wykonujace te prace powin-
ny usunac z ciata wszystkie zgromadzone tadunki
elektrostatyczne.

® Wszelkie operacje zwigzane z podigczaniem
wewnetrznym powinny by¢ dokonywane po
wytaczeniu urzadzenia z sieci.

o Kilkakrotne powtorzenie wiaczenia urzadzenia do
sieci powoduje przecigzenie zmiennika, co moze
doprowadzi¢ do jego zniszczenia. Po przerwaniu
zasilania nalezy koniecznie odczeka¢ 3 minuty
przed ponownym wigczeniem urzadzenia do sieci.

Instalowanie electryczne

® Urzadzenie jest zasilane pradem jednofazowym*
az do zmiennika, ktéry przeksztatca prad w prad
tréjfazowy o zmiennej czestotliwosci w celu zasi-
lania silnika.

® Urzadzenie moze by¢ podigczane wytacznie do
sieci pragdu przemiennego jednofazowego* 220 -
240 V / 50 lub 60 z uziemieniem. Wyzsze napiecie
sieciowe mogtoby zniszczy¢ zmiennik.

® Nalezy obowigzkowo podtaczy¢ uziemienie w celu
zapewnienia ochrony oséb.

Ochrona oséb za pomoca wytacznikéw

Urzadzenia ze zmiennikiem czestotliwosci wymagaja
Scistego wyboru wytacznika réznicowego w celu
zapewnienia ochrony osob: istnieja wylaczniki
réznicowe czute na prad przemienny (typ AC), prad
pulsacyjny (typ A) lub na kazdego rodzaju prad
(typ B).

Niebezpieczenstwo! Zmienniki zawieraja mostek
prostownikowy napiecia sieciowego. Z tego
powodu, w przypadku zwarcia do masy, staly
prad zwarciowy moze przeszkodzi¢ w zadziataniu
wylgcznika réznicowego czutego jedynie na prad
przemienny (typ AC).

Jezeli urzadzenie jest zasilane pradem jedno-
fazowym®*, nalezy uzywac wytacznika réznicowego
czutego na prad pulsacyjny (typ A), oznaczonego
nastepujacym symbolem : .

Uwaga: W zaleznosci od producenta, wytaczniki
réznicowe otrzymuja odmienne nazwy.

Urzadzenia wyposazone w zmienniki czestotliwosci
wytwarzaja prad uptywowy na lince uziemiajacej,
ktérego poziom moze doprowadzi¢ do niepozada-
nego zadziatania wytacznika réznicowego. Moze to
by¢ spowodowane przez:

® Podtaczenie kilku urzadzen ze zmienna predkoscig
do tego samego wylfgcznika réznicowego.

® Prad uptywowy urzadzenia wiekszy od rzeczywiste-
go progu zadziatania wyfacznika réznicowego.

Uwaga: Istniejg fabryczne tolerancje i w zaleznosci
od wyfacznika réznicowego jego rzeczywisty prog
zadziatania miesci sie w zakresie 50-100% teorety-
cznego progu znamionowego. W przypadku pro-
blemu nalezy dokona¢ pomiaru pradu uptywowe-
go urzadzenia i rzeczywistego progu zadziatania
wylgcznika réznicowego.

Przede wszystkim nalezy odnie$¢ sie do podanych
w ponizszej tabeli cech charakterystycznych urzadze-
nia:

Przekréj Wytacznik réznicowy
Urzadzenie Zasilanie przewodéw (Ph +Nlub 3 Ph)
(mm?) Kaliber (A) Prog (mA)
180-260V
CL60 V.V. 50 lub 60 Hz 25 B 20 =30
tréjfazowy

* Oprocz specyficznych modeli tréjfazowych 220 - 240 V
sprzedawanych w Japonii.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

ZACHOWAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE OBSLUGI.

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkéw (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat materialnych
zwigzanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapoznac z ponizszymi instrukcjami i bezwzglednie ich przestrzegac.
Zapoznanie sie z ponizszg instrukcja obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne uzytkowanie maszyny. Nalezy przeczytac ja w
catosci i przekazac do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu. Nasz sprzet przeznaczony jest do uzytku profesjonalnego i w zadnym
wypadku nie moze by¢ uzywany przez dzieci.

WYPAKOWANIE

® Wyja¢ ostroznie urzadzenie z opakowania i
wyciagna¢ wszelkie pudetka lub paczki zawierajace
akcesoria lub specyficzny sprzet.

e UWAZAC na narzedzia tnace: ostrza, tarcze, itp.

INSTALOWANIE

® Zaleca sie umiesci¢ sprzet na idealnie stabilnej
podstawie.

PRZYLACZANIE DO SIECI

® Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu instalacji
elektrycznej odpowiada rodzajowi wskazanemu
na ptytce znamionoweej zespotu silnikowego i czy
instalacja ta wytrzymuje wskazang ilos¢ amperdéw.

® Podtaczyc¢ koniecznie sprzet do uziemienia.

MANIPULOWANIE

® Nalezy zawsze uwaznie manipulowac tarczami lub
ostrzami, gdyz s to narzedzia tnace.
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UZYTKOWANIE

® Nigdy nie prébowac usuwac systemoéw blokowania
i systemow bezpieczenstwa.

® Nigdy nie wkfada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki zywnosci.
® Nigdy nie popychac¢ sktadnikéw reka.

® Nie przecigzac¢ urzadzenia.

® Nigdy nie uruchamiac¢ pustego urzadzenia.

CZYSZCZENIE

® Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos$¢ wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

® (zysci¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

® Nie wkfadac zespotu silnikowego do wody.

® Do czyszczenia czesci aluminiowych, nalezy uzywac
specjalnych srodkéw myjacych do aluminium.

® Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego nie
nalezy uzywac zbyt alkalicznych detergentéw (ze
zbyt silnym stezeniem sody lub amoniaku).

® Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku
odpowiada¢ za naruszenie przez uzytkownika

podstawowych zasad czyszczenia i higieny.

KONSERWACJA

® Przed jakakolwiek naprawa czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci.
® Sprawdzac regularnie stan uszczelek lub pierscieni

oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

® Konserwacja i sprawdzian akcesoriow powinny
by¢ wykonywane bardzo starannie, gdyz przygoto-
wywane wyroby zawieraja srodki korozyjne (kwas
cytrynowy, itp.).

® Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewod zasilania
lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli urzadzenie nie
funkcjonuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek
sposob uszkodzone.

e W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek
anomalii, nalezy koniecznie zgtosi¢ sie do Serwisu

Naprawczego.



SZATKOWNICA
CL60° CL60OV.V.

CL 60 jest urzadzeniem doskonale przystosowanym
do profesjonalnych potrzeb. Spetnia wiele
korzystnych czynnosci, ktére poznaje sie podczas
uzytkowania.

Urzadzenie CL 60 jest wykonane ze stali nierdzewnej
(zespot silnikowy i grawitacyjny otwoér wsadowy
wykonane w catosci ze stali nierdzewnej). Dwie
dostepne predkosci 375 i 750 obr/min umozliwiajg
precyzyjne i szybkie krojenie.

Opracowane w celu uzycia 4 rodzajéow otworéow
wsadowych, co pozwala zwiekszy¢ wydajnosc
urzadzenia, ufatwi¢ prace operatora i zaoferowac
najlepiej przystosowane narzedzie do kazdej
przygotowywanej potrawy. Dzieki ustawianiu
otworéw wsadowych na poziomie zespotu
silnikowego, urzadzenie nie zajmuje duzo miejsca i
zapewnia wiekszy komfort uzycia.

CL 60 jest wyposazony w duzy zestaw tarcz i siatki do
réznorodnego krojenia warzywi owocéw: krojenie w
plasterki, w ksztatcie falistym, w wiorki i stupki, paski,
kostki lub frytki.

Jego doskonate whasciwosci pozwalaja szybko odkry¢
inny $wiat sztuki kulinarnej.

Prosta budowa tego urzadzenia pozwala na
btyskawiczne zamontowanie i wymontowanie
wszelkich czescy wymagajacych czestych manipulacji
w celu ich konserwacji lub czyszczenia.

W celu utatwienia zadania, niniejsza instrukcja
zawiera poszczegdlne operacje montazu.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje
pozwalajace uzytkownikowi uzyskac jak najwieksze
korzysci z dokonanego zakupu.

Zalecamy zapoznac sie uwaznie z instrukcjq przed
uzyciem urzadzenia.

Dzieki podanym ponizej przyktadom wyrobow,
mozna szybko zapoznac sie z urzadzeniem i doceni¢
jego liczne zalety.

URUCHAMIANIE
URZADZENIA

* PORADY ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢, czy
rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na plytce sygnalizacyjnej silnika.

URZADZENIE TO POWINNO BYC BEZWZGLEDNIE
PODLACZONE DO UZIEMIENIA (RYZYKO
PORAZENIA PRADEM).

CL 60 Trojfazowy

Modele jest wyposazony przez ROBOT-COUPE w
réznego rodzaju silniki:

230 x 400V predkos¢ zmienna /50 Hz /3

400V /50Hz/3

220V/60Hz/3

380V/60Hz/3
Urzadzenie jest dostarczane z gotym przewodem
elektrycznym, do ktérego wystarczy przymoco-
wac odpowiednig do posiadanej instalacji wtyczke
elektryczng. Przewdd ten posiada cztery kable, z
ktorych jeden jest przylaczany do uziemienia, a trzy
pozostate do trzech faz.
W przypadku gniazdka z czterema wtykami:
1) Podtaczy¢ zielonozétty kabel uziemienia do wtyku

uziemienia.
2) Podfaczy¢ trzy pozostate kable do pozostatych
wtykow.

Poniewaz podtaczenie urzagdzenia ROBOT-COUPE nie
wymaga wtyku neutralnego, w przypadku gniazd-
ka pradu z piecioma wtykami, wtyczka srodkowa
gniazdka nie bedzie uzywana.
Uruchomi¢ nastepnie puste urzadzenie i upewni¢
sie, Zze n6z obraca sie w kierunku odwrotnym do
wskazowek zegara.

Czerwona strzatka na zespole silnikowym wskazuje
kierunek obrotu. Jezeli tarcza obraca sie w kierunku
wskazowek zegara, nalezy przetaczy¢ dwa kable:

ZIELONOZOLTY jest do uziemienia,
NIE WYI’.ACZAC GO

Przetaczy¢ to znaczy: (1 2]
Qi ®
D ie®

CL 60 V.V. Jednofazowy (Zmienna predkos¢)

Model ten jest wyposazony w silnik trdjfazowy
180-260V/50-60 Hz.

Jednakze urzadzenie jest zasilane pradem
jednofazowym, gdyz zmiennik czestotliwosci
przeksztatca prad jednofazowy w przystosowany do
silnika prad tréjfazowy.

Urzadzenie jest dostarczane z gotym przewodem
elektrycznym, do ktérego wystarczy przymocowac
odpowiednia do posiadanej instalacji wtyczke
elektryczng. Przewod ten posiada trzy kable, z
ktorych jeden jest przytgczany do uziemienia, a dwa
pozostate do fazy i przewodu neutralnego.

Wtyczka zasilania musi by¢ skalibrowana do 20
amperow.

* PANEL STEROWANIA

Przycisk Stop

2 zielone przyciski:

Przycisk Start: Pierwsza predko$¢ 375 obr/min

Przycisk Start: Druga predkos¢ 750 obr/min

CL 60 V.V.: Zmienna predkos¢
od 100 do 1000 obr/min.
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INSTALOWANIE

® INSTALACJA URZADZENIA

CL 60 jest wyposazony w podstawe o regulowanej
wysokosci zapewniajgca mozliwos¢ dostosowania
do réznych poziomoéw podtogi.

1. Urzadzenie postawi¢ w wybranym miejscu i
odkreci¢ uchwyt. Podstawa automatycznie
dostosuje sie do poziomu posadzki.

2. Po zamocowaniu podstawy wystarczy ponownie
przykreci¢ uchwyt.
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FUNKCJE OTWOROW
WSADOWYCH I ICH NARZEDZIA

* OTWOR Z POPYCHACZEM

Otwor wsadowy do wszelkie sposoby krojenia
warzyw:

-duzy otwdér wsadowy jest
pzeznaczony do obroébki

R
duzych warzyw, takich jak //é&@
kapusta, seler, sataty itp. L /l‘T

-tuba jest uzywany do } N
krojenia diugich lub ‘*\5)
delikatnych produktéw. y

Wysokos¢ otworu wsadowego z
dzwignig mozna ustawia¢ w trzech
pozycjach, dostosowujac ja do wzrostu
osoby obstugujacej. Aby zmienic
pozycje, nalezy odkreci¢ nakretke i
dokreci¢ w zadanej pozycji.

Do otworu wsadowego z dzwignia przewidziano
dwa rodzaje narzedzi:

1) Stozek stuzacy do prowadzenia
warzyw (z wyjatkiem kapusty) w
kierunku ostrzy tnacych. Nalezy dobrze
zamocowac narzedzie na wale silnika,
odpowiednio mocno dokrecajac.

2) wydrazacz, ktory stuzy wylacznie
do obrobki kapusty.

Specjalne narzedzie do
demontazu wydrazacza

== I &

e OTWOR WSADOWY Z TUBAMI

OTWORY WSADOWE Z 4 TUBAMI

Ten otwédr wsadowy skfada
sie z czterech prostych tub:
2 tuby o srednicy 50 mm
i 2 tuby o $rednicy 70 mm.

Zostat on specjalnie opra-
cowany do obrébki dtugich
warzyw takich jak marchew,
ogorki, pory, itp. oraz do
obrébki produktéw delikatnych, takich jak pomido-
ry, banany, itp.

OTWOR WSADOWY Z
TUBA PROSTA | POCHYLA

Ten otwor wsadowy posia-
da dwe prosty tubi o sred-
nicy 75 mm, dwe wkladki A
50 mm i dwe przyciski 70 |

L bi/ ‘ D

mm. Dzieki wkfadce, $red-

nica tuby moze by¢ zmie-

niana.

Otwor wsadowy z prosta tubg posiada takie same
funkcje jak otwdr poprzedni. Réznica polega na tym,
Ze jest on wyposazony w tube nachylong, specjalnie
opracowang do krojenia w skos.

Do zadnego z tych otworéw wsadowych narzedzia
do mocowania tarczy tnacej nie s konieczne.



* GRAVITACYJNY OTWOR WSADOWY

Otwor wsadowy przez-
naczony jest do ciagtego
krojenia.

Otwér wsadowy doskonale
nadaje sie miedzy innymi
do krojenia delycatnych
produktéow  (grzyby i
pomidory), tartej marchewki, krojenia ziemniakow,
lub takze przygotowania frytek.

Ten otwor wsadowy nie nadaje sie do pewnych

specyficznych prac takich jak:

- krojenie dtugich produktéw: stosowac otwor
wsadowy z tuba,

- obrébka duzych produktéw, ktérych rozmiary nie
pozwalajg na witozenie ich do tego otworu: nalezy
wiec uzywac otworu wsadowego z dzwignig.

Do otworu wsadowego z dzwignia przewidziano
dwa rodzaje narzedzi:

1) Mieszadto stuzace do prowadzenia
warzyw (z wyjatkiem kapusty) w
kierunku ostrzy tnacych.

2) Zbyt szybkie wktadanie
- produktéw moze spowodowac
zablokowanie urzadzenia. W takim
S przypadku nalezy wyfgcznie uzywac
dostarczonej w tym celu korby
(wszelki inny sposéb jest formalnie
zakazany).

Korba stuzy do odblokowania duzych warzyw, ktére
moga sie ewentualnie zakleszczy¢.

ZAKLADANIE TARCZ
I NARZEDZI

2 tarcze odprowadzajace:

CL 60 wyposazony jest w dwie tarcze odprowadzajace
- czarng oraz specjalng tarcze, ktérej nalezy uzywac
podczas szatkowania kapusty. Zapewnia ona
doskonatg wydajnos¢ podczas szatkowania. Czarnej
tarczy nalezy uzywac podczas ciecia innych warzyw.

1

[

1

@ Odwréci¢ urzadzenie
blokiem silnika w swoja
strone, zamontowac¢
czarng lub biatg tarcze
odprowadzajaca na wale
silnika, upewniajac sie,
ze jest ona wtasciwie
utozona na dnie
zbiornika.

® Umiesci¢ nastepnie wybrana tarcze tnaca:

a) W przypadku tarczy tnacej na drobno, do
krojenia w wiérki lub stupki:

Ustawic¢ tarcze na wale
napedowym silnika. W
celu upewnienia sie,
Ze jest ona poprawnie
ustawiona, nalezy ja
przekreci¢ w kierunku
wskazowek zegara.

b) W przypadku wyposazenia do krojenia w kostki:

siatka i tarcza tnaca na drobno do kostek.

Tarcze drobno tnace moga by¢ montowane z

siatkg do safatki jarzynowej wedtug nastepujacych

sposobow:
Siatkadokostekl  5x5 | 8x8 | 10x10 | 14x14|20x20 | 25x25

Plastry mm mm mm mm mm mm
5 mm o
8 mm .
10 mm o
14 mm °
20 mm °

25 mm °

Kombinacje tarcz i siatek oznaczone kropka ® mozna
zakupi¢ u naszych dystrybutoréw.

Nalezy pamieta¢, aby rozstaw siatki do satatek/farszu
byt wiekszy lub taki sam, jak oczek tarczy do ciecia.

Ustawic¢ siatke do krojenia
w kostki w pojemniku
szatkownicy.

Upewni¢ sie, ze wystep
tarczy drobno tnacej jest
poprawnie zamocowany
w rowku zespotu
silnikowego.

Nastepnie,
odpowiednia tarcze
drobno tnaca (ostrze
gtadki) i przekreci¢ w
kierunku  wskazéwek
zegara w celu upewnienia
sie, ze jest poprawnie
ustawiona.

docisnac
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c) W przypadku wyposazenia do frytek:

Wyposazenie to sktada sie z siatki do frytek i spe-
cjalnej tarczy tnacej na drobno.

UWAGA
TWOR Z POPYCHACZEM

Abyotrzymacnajlepszyrezultat
przy przygotowywaniu frytek,
nalezy uzy¢ wyjmowanej
przegrody i wktada¢ warzywa
z lewej strony (jak na zdjeciu
obok).

Umiesci¢ siatke do frytek
w pojemniku szatkownicy.

Sprawdzi¢, czy jest ona
poprawnie ustawiona,
grzebien do  frytek
powinien  znajdowac
sie na poziomie otworu
odprowadzajacego.

Dzieki korzystaniu z przegrody nie trzeba uzywac
dodatkowych akcesoriéw (stozka mocujacego lub
narzedzia do usuwania gtagbow z kapusty).

Umocowa¢ nastepnie
tarcze tnaca na drobno
i przekreci¢ w kierunku
wskazéwek zegara w celu
upewnienia sie, ze jest
poprawnie ustawiona.
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© Nalezy zastosowac narzedzie mocujace tarcze
odpowiednie do uzywanego otworu wsadowego
oraz rodzaju warzyw

Otwor |Rodzaj war- .
Narzedzie
wsadowy zZyw
Diwiania Wszystkie z
9 wyjatkiem Stozek
kapusty i frytek i
Wydrazacz | !
Dzwignia Kapusta do kapusty $+
+kluz £ l
P . Wyjmowana
Dzwignia Frytki przegroda
Automatyczny | Wszystkie Mieszadto .
]
Otwor z . Brak
4 tubami Wszystiie narzedzia

Dokreci¢ mocno narzedzie na wale silnika (chyba ze
uzywana jest wyjmowana przegroda).

UMIESZCZENIE OTWOROW
WSADOWYCH

* OTWOR Z POPYCHACZEM

ZASTOSOWANIE OTWORU Z TUBAMI
Umiesci¢ warzywa, az do samej gory otworu.
Wcisna¢ przycisk i przytrzymac, az do catkowitego

rozdrobnienia warzyw.

Przyciska¢ zawsze warzywa za pomoca
popychacza w celu doktadnego krojenia.

ZASTOSOWANIE DUZEGO OTWORU
WSADOWEGO

UWAGA

Aby otrzymac najlepszy rezultat
= przy przygotowywaniu frytek,
nalezy uzy¢ wyjmowanej
przegrody i wktada¢ warzywa
|| z lewej strony (jak na zdjeciu
obok).

@ Nastepnie natozy¢
pokrywe na blok silnika i
zatrzasnad.

Blokada znajduje sie teraz
po prawej stronie (patrzac
od przodu).

@ Umiesci¢ trzpien
blokady w miejscach
znajdujacych sie w
tylnej czesci zespotu
silnikowego.

Nastepnie natozy¢
pokrywe na blok silnika i
zatrzasnac.

- Umiesci¢ warzywa, az do samej gory.

-Ustawi¢ przycisk prostopadle do otworu
wsadowego.



- Nacisnag¢ dociskacz. Warzywa powinny by¢ lekko
docisniete. Sita docisku zalezy od rodzaju ciecia,
nalezy jednak pamieta¢, ze zbyt silne dociskanie
produktéw moze spowodowac pogorszenie jakosci
ciecia i nie ma zadnego wptywu na zwiekszenie
wydajnosci.

-Podczas krojenia kapusty, wskazane jest
przekrojenie jej na dwie czesci i wyjecie gltaba
w celu unikniecia zbednego wysitku i zapewnienia
lepszej jakosci produktu koricowego.

- Podnie$¢ popychacz i odstoni¢ wlot otworu
wsadowego

* OTWOR WSADOWY Z TUBAMI

@ Umiesci¢ otwér wsadowy z tubg prosta i pochyta
lub otwér wsadowy z 4 tubami na bloku silnika tak,
aby zatrzask mocujacy znalazt sie po Twojej prawej
stronie.

obot ¢, v

L«-l—! )Q Blokada znajduje sie

. teraz po prawej stronie
(patrzac od przodu).

@ Umiesci¢ trzpien
blokady w miejscach
znajdujacych sie w
tylnej czesci zespotu
silnikowego.

® GRAVITACYJNY OTWOR WSADOWY

@ i ® Postepowac podobnie jak w przypadku otworu
wsadowego z popychacem.

® Zamocowa¢ mieszadio
na wale napedowym
silnika.

® Ustawi¢ grawitacyjny

\,» otwér wsadowy na
E T zespole  silnikowym.
. ! Zacisk znajduje sie wtedy
na wprost, po prawej

stronie.

Sa
N X
o~
@ Umieici¢ trzpien

blokady w miejscach
znajdujacych  sie  w
tylnej czesci zespotu
silnikowego. Zablokowa¢
nastepnie pokrywe na
zespole silnikowym za
pomoca zacisku.

O Wiozy¢ korbe do
srodkowej piasty otworu
wsadowego. Przekreci¢

korbe, az do zablokowa-

nia plastykowej czesci w

piascie.

ZMIANA TARCZY

Zatrzymac¢ urzadzenie (przycisk czerwony) przed

przystapieniem do wymiany tarczy tnacej.

(1] Znajdujac sie na wprost zespotu silnikowego,
odblokowac prawa reka aluminiowy zacisk stuzacy do

blokowania gtowicy szatkownicy na zespole silnika

(2] a) Otwér wsadowy z dzwignia:
Podnie$¢ dzwignie w celu odstoniecia pojemnika
przekrecajac go w lewo, aby przesuna¢ otwor
wsadowy do tytu i odkreci¢ stozek lub wydrazacz.
W przypadku wydrazacza, uzywac narzedzia do

demontazu.

c) Otwor wsadowy z tubami:
Zdja¢ wktadki i popychacze, a nastepnie
podnie$¢ otwor wsadowy przesuwajac go do

tytu w celu odstoniecia pojemnika.

d) Grawitacyjny otwor wsadowy:
Ponies¢ gtowice szatkownicy przesuwajac ja

do tytu w celu odstoniecia pojemnika.
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@® Odblokowa¢ tarcze tnaca podnoszac ja za boki.
W przypadku wyposazenia do satatki jarzynowej,
zaleca sie zdjac¢ jednoczesnie zestaw siatki z
tarcza. W celu utatwienia tej operacji, mozna uzyc
tarczy odprowadzajacej przekrecajac ja. Wyjac
nastepnie tarcze odprowadzajaca za pomoca
dwoch otwordw.

Jezeli tarcza jest zablokowana, nalezy jg lekko
przekreca¢ w kierunku wskazéwek zegara
przekrecajac tarcze odprowadzajaca.

® W przypadku montowania wyposazenia do
satatki jarzynowej, zaleca sie oczysci¢ wnetrze
pojemnika za pomoca szmatki lub wilgotnej
gabki, a szczegdlnie oczysci¢ uskok na ktdérym
ustawia sie siatke.

Zaleca sie jednoczesne wyjecie kratki i tarczy. W celu
ufatwienia czynnosci mozna pomédc sobie tarcza
odprowadzajaca, obracajac nig wokoét wiasnej osi.

Siatka powinna by¢ zawsze doktadnie
oczyszczona przed uzyciem. Nigdy nie wkfadac¢
miekkich produktéw po produktach twardych bez
uprzedniego doktadnego wyczyszczenia siatki.

W celu tatwego i szybkiego czyszczenia siatek
do satatek 5x5, 8x8, 10x10, 12x12 i 14x14 nalezy
uzywac zestawu czyszczacego D-Clean Kit (nr ref.
29246).

© Przystapi¢ nastepnie do montazu tarczy
odprowadzajacej, tarczy tnacej do plastréw,
wiorkow lub stupkéw lub tez montazu
wyposazenia do satatki jarzynowej, zgodnie
z instrukcja podana w poprzednim rozdziale
w punktach 1) i 2) dla danego otworu
wsadowego.
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® Zamkna¢ pokrywe szatkownicy i zablokowac
ja na zespole silnikowym za pomoca zacisku.
Uruchomi¢ ponownie urzadzenie.

WYBOR TARCZY

——)

PLASTRY

P06 Migdat
P08 kapusta
P1 marchew / kapusta / ogérek / cebula / ziemniak / por
P2/P3  cytrynaa/ marchew / grzyb / kapusta / ziemniak /

ogorek / rzodkiewka / cebula / por / papryka

P4/P6  abaktazann / burak / marchew / grzyb / ogérek /
papryka / chrzan / satata / ziemniak / pomidor
P8/P10  abaktazann / ziemniak / rzodkiewka / marchew
P14 ziemniak / rzodkiewka / marchew
PLASTRY FALISTE cegess
PF2 burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka
PF3 burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka
PES burak / ziemniak / marchew / rzodkiewka
WIORKI o
w15 seler / ser w7 kapusta / ser
w2 marchew / seler / ser w9 kapusta / ser
w3 marchew Parmezan / czekolada
w5 kapusta / ser Chrzan
SLUPKI o
S1x8 marchew / seler / ziemniak/rzodkiewka
s marchew / seler / ziemniak
§2,5%2,5 marchew
S marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak
S6 marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak
Su10 marchew / burak / rzodkiewka / ziemniak / seler
Sdxd abakfazann / burak / rzodkiewka / ziemniak
S6x6 abaktazann / burak / seler / rzodkiewka / ziemniak
S8x8 seler / ziemniak

KOSTKI 7
K5x5 marchew / rzodkiewka / ogorek / seler
K8x8 ziemniak / marchew / rzodkiewka / burak

K10x10 ziemniak / marchew / rzodkiewka / burak / rzepa /
cebula / jabtko
K14x14 ziemniak / marchew / rzodkiewka / rzepa / seler

K20x20 ziemniak / marchew / rzodkiewka / ananas / rzepa

K25x25 ziemniak / rzodkiewka / rzepa / jabtko / melon / arbuz

K50x75 safata

FRYTKI s
F8x8 ziemniak

F10x10 ziemniak

F10x16 ziemniak

CZYSZCZENIE

Przed

przystapieniem do
nalezy przez ostroznos¢ wylaczy¢ urzadzenie z
sieci (ryzyko porazenia pradem).

czyszczenia,

Po zdjeciu gtowicy szatkownicy, wyja¢ tarcze,
a nastepnie ewentualnie siatke i tarcze
odprowadzajaca.

Przystapi¢ nastepnie do czyszczenia wszystkich
czesci.

Nigdy nie zanurzac zespotu silnikowego w
wodzie. Czysci¢ przy pomocy wilgotnej szmatki
lub gabki.



Nalezy sprawdzi¢, czy uzywany detergent jest
przystosowany do czesci z tworzywa sztuczne-
go. Niektore zbyt alkaliczne srodki czyszczace
np. o silnym stezeniu sody i amoniaku) nie sa
przystosowane do niektorych tworzyw sztucznych
i moga je szybko zniszczy¢.

KONSERWACJA

* PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

Pierscien uszczelniajacy wat silnika powinien by¢
systematycznie smarowany (olejem roslinnym).

Aby zachowa¢ idealng szczelno$¢, nalezy
systematycznie kontrolowac stan zuzycia pierscienia
i w razie potrzeby wymienic¢ go.

Pierscien uszczelniajacy jest tatwy do wymiany,
a czynnos$¢ ta nie wymaga demontazu silnika.

Zalecamy stale kontrolowac jego stan.

® OSTRZA | GRZEBIENIE

Ostrza i grzebienie tarcz podlegajg zuzyciu. Nalezy
je wymienia¢ w miare zuzycia, aby zapewnic

niezmiennie wysoka jakos¢ ciecia.

* TARCZE - WIORKI

Tarcze do ciecia w stupki odksztafcajg sie w miare
zuzycia. Aby zapewni¢ niezmiennie wysoka jakos¢

ciecia, nalezy je wymienia¢ co jakis czas.

°* WAGA

Zesp6t silnikowy
Grawytacyjny otwor
Otwor z popychaczem
Otwor z tubami
Wézek

Tarcze tnaca

* WYMIARY (w mm)

CHARAKTERYSTYKA
TECHNICZNE
Netto Z opakowaniem
43 kg 57 kg
13 kg 16 kg
7kg 12kg
8kg 11 kg
8kg 10 kg
0,5 kg 0,6 kg

iﬁ\q\\ m\
=N Ea
L300

® WYSOKOSC USTAWIENIA

Zalecamy wiec umiescic¢ CL 60 na stabilnym podtozu.

Poniewaz jest to urzadzenie stojace, nie istnieje

zadna zalecana wysokos¢ ustawienia do pracy.

* POZIOM HALASU

Staty poziom ci$nienia akustycznego podczas pracy

szatkownicy CL 60 nie przekracza 70 dB (A).

* DANE ELEKTRYCZNE

CL 60 V.V. jednofazowe
_ Predkos¢ Napiecie
Sinik (obr/min) (A)
230V/50-60 Hz 100 do 1000 58
CL 60 tréjfazowe
- Predkos¢ Napigcie
Sinik (obr/min.) (n)
BOV=45
230/400 V/50 Hz 37 f00v=2s
dkosé zmi B0V=4,1
preakosc zmienna 750 0V=23
375 2,7
400 V/50 Hz
750 34
450 4,7
220V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 V/60 Hz
900 35

- Informacje dotyczace mocy znajduja sie na
tabliczce znamionowe;j.
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BEZPIECZENSTWO

Noze uzyte w tarczach szatkownicy i cutter /
wilk sq bardzo ostre.

Urzadzenia CL 60 sa wyposazone w magnetyczny
system bezpieczenstwa powodujacy zatrzymanie
pracy silnika w chwili otwarcia otworu wsadowego
lub pojemnika, co uniemozliwia dostep wszelkim
narzedziom tngcym podczas pracy tych urzadzen.

W momencie otwarcia pokrywy cuttera, silnik
zatrzymuje sie.

W celu ponownego uruchomienia urzadzenia,
wystarczy zablokowac pokrywe za pomoca zacisku i
wcisnac przycisk Start.

W przypadku stosowania otwéru wsadowego
z dZzwignia w momencie odstoniecia dzwignie ze
pojemnika silnik zatrzymuje sie. W celu ponownego
uruchomienia urzadzenia, nalezy umiesci¢ dzwignie
sie prostopadle do pojemnika.

Te modele sg wyposazone w zabezpieczenie
termiczne, ktére zatrzymuje automatycznie silnik
w przypadku zbyt dtugiego funkcjonowania lub
przeciazenia.

W tym przypadku, nalezy poczeka¢ do ostudzenia

urzadzenia przed ponownym jego uruchomieniem.

Przed uruchomieniem urzadzenia trzpien
blokady powinien by¢ umieszczony w miejscach
znajdujacych sie w tylnej czesci zespotu silnikowego.
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A\ DLA PRZYPOMNIENIA

Nigdy nie probowac usuwac systemow
blokowania i systemow bezpieczenstwa.

Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki
zywnosci.

Nigdy nie popychac sktadnikéw reka.

Nie przecigza¢ urzadzenia.

Nigdy nie uruchamiac pustego urzadzenia.

CL60V.V.
ZMIENNA PREDKOSC

® CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Urzadzenie CL 60 V.V. o zmiennej predkosci
umozliwia jeszcze wiekszg precyzje krojenia, dzieki
zakresowi predkosci od 100 do 1000 obr/min.

Zmienna predkos$¢ pozwala dostosowac predkos¢ do
rodzaju krojenia i konsystencji obrabianych owocow
i warzyw, co zapewnia duza elastyczno$¢ uzycia,
wyjatkowa precyzje krojenia i optymalna jakosc.

Wersja standardowa CL 60 V.V. ze zmienng predkoscia
jest wyposazona w grawitacyjny otwor wsadowy
z nierdzewnej stali. W opcji urzadzenie to jest
dostepne z otworem wsadowym z popychaczem
lub z otworem wsadowym z tubami.

NORMY

Powota¢ sie do oswiadczenia o zgodnosci na
stronie 3.
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OMEZENI ZARUKY POSKYTOVANE
FIRMOU ROBOT-COUPE s.N.C.

Zaruka na pristroj ROBOT-COUPE
je platna jeden rok ode dne jeho
zakoupeni: tuto zaruku muze
uplatiovat pouze prvni kupujici, to
znamena distributor nebo dovozce.

Jestlize jste koupili pristroj ROBOT-
COUPE u distributora, poskytuje
zaruku na Vas pristroj distributor
(ovéite podminky této zaruky s Vasim
distributorem).

Zaruka, poskytovana firmou
ROBOT-COUPE, nenahrazuje zaruku
distributora, ale v pripadé nemoznosti
uplatnit zaruku u distributora,
muze byt zaruka ROBOT-COUPE
uplatiovana s urcitymi vyhradami a
na nékterych trzich.

Zaruka robot-coupe s.n.c. se vztahuje

pouze na vady spojené s materialem
a/nebo montazi pristroje.

ZARUKA ROBOT-COUPE S.N.C. SE
NEVZTAHUJE NA DALE UVEDENE
PRIPADY

1 - Jakékoliv poskozeni, zptisobené nespravnym
nebo nevhodnym pouzivanim, padem piistroje
nebo jakékoliv podobné poskozeni, zplisobené
nebo souvisejici s neodpovidajicim provadénim
pokynd (nespravné provedend montdz, chyba
v pouzivani, nespravné cCisténi a/nebo udrzba,
nevhodné umisténi...).

2 - Naklady na nabrouseni a/nebo na vyménu
raznych prvkd, ze kterych se skladaji noze,
otupené noze, poskozené nebo opotiebované
noze po urcité dobé pouzivani, ktera mize byt
povazovana za normalni nebo vyjimec¢nou

3 - Dily anebo néaklady na praci, potiebné
pro vyménu nebo opravu diskd, nozd, ploch,
upinacich soucésti anebo poskvrnénych,
poskrabanych, poskozenych, zdeformovanych
nebo odbarvenych pfisluenstvi..

4 - Jakakoliv Uprava, doplnéni anebo oprava,
provedené nekvalifikovanou anebo firmou k
tomu neopravnénou osobou.

5 - Doprava pfistroje do servisu.

6 - Naklady na pracovni silu na instalaci a zkougeni
novych dilll nebo pfislusenstvi (nddoby, disky,
noze, pfipevnéni) svévolné vyménénych.

7 - Naéklady souvisejici se zménou sméru
otaceni tfifdzovych elektromotor( (za zménu je
odpovédny ten kdo ji provadi).

8 - SKODY VZNIKLE PRI DOPRAVE. Za jakékoliv
vady, viditelné nebo skryté, nese odpovédnost
dopravce. Zakaznik o nich musi informovat
dopravce i odesilatele ihned po doruceni zbozi
anebo ihned jakmile vady zjisti, pokud se jednd o
skryté vady.

UCHOVAVEJTE VSECHNY ORIGINALNI KARTONY A
OBALY, které budou vyzadany za Ucelem inspekce
dopravce.

Zaruka ROBOT-COUPE s.n.c. se vztahuje pouze
na nahradu vadnych dilli nebo pfistrojd ROBOT-
COUPE s.n.c. Firma ROBOT-COUPE s.n.c., ani zadna
z jejich filidlek nebo pfidruzenych spole¢nosti,
zédny  distributor, obchodni  zastupce,
zaméstnanec nebo pojistovaci agent, nemohou
byt volani k odpovédnosti za Skody, ztraty nebo
nepiimé naklady, souvisejici s pfistrojem anebo s
nemoznosti jej pouzivat.
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DOPORUCENI PRO INSTALACI PRISTROJU SE ZMENOU RYCHLOSTI

A PRO OCHRANU OSOB

Tato doporuceni jsou platna pro pfistroje vybavené
asynchronnim motorem a frekven¢nim variatorem s
jednofazovym nebo tfifazzovym napajenim.

Poznamka:

- Napéjeciokruh aochranndzafizenimusejiodpovidat
predpisiim dané zemé.

- Elektrické zapojeni pfistroje musi vzdy provadét
kvalifikovany elektrikaf.

Ochrana pfistroji

® Frekvenc¢ni varidtory, stejné jako vsechna

elektronickd zafizeni, obsahuji komponenty
citlivé na elektrostatické vyboje. Pfed provedenim
jakéhokoliv zasahu na téchto varidtorech se
musi osoby provéadéjici tyto prace zbavit vsech
elektrostatickych vyboja.

® Pfi jakémkoli vnitinim zapojovani musi byt pfistroj
odpojen ze sité.

® Opakované zapojovani pristroje do sité zpUsobi
pretiZzenivariatoru, coz mize vést k jeho poskozeni.
Je nutné vzdy dodrzet prodlevu 3 minut mezi
odpojenim a opétovnym zapojenim.

Elektrické zapojeni

® Pfistroj je napajen jednofazovym proudem* az
po variator, ktery pfeméni proud na tfifazovy s
proménlivou frekvenci pro napajeni motoru.

® Pfipojujte pfistroj pouze do sité s jednofazovym
stfidavym napétim* 220-240V/50 nebo 60 Hz s
uzemnénim. Jakékoliv zvysené napéti v siti by
poskodilo variator.

® Povinné uzemnéni k zajisténi bezpec¢nosti osob.

Ochrana osob pomodci jistict

Pristroje s frekven¢nim varidtorem vyzaduji peclivy
vybér diferen¢niho jisti¢e k zajisténi ochrany osob:
existuji diferen¢ni jistice citlivé na stfidavy proud
(typ AQ), citlivé na impulsni proud (typ A) a citlivé na
vsechny typy proudu (typ B).

Nebezpedi! Variatory obsahuji usmérnovaé sitového
napéti. Proto v pfipadé zkratu muze vychozi
stejnosmeérny proud zabranit rozpojeni diferen¢niho
jistice citlivého pouze na stfidavy proud (typ AC).

Pristroj je napajen jednofdzové*, je tedy vhodné
pouzit diferencni jisti¢ citlivy na pulzni proud (typ A),

oznaceny nasledujicim symbolem: [4] .

Pozor: u jednotlivych vyrobct maji tyto jistice rlizna

oznaceni.

Pristroje s frekvencnim varidtorem vydavaji svodovy
proud nazemnicidrat, ktery mize véstknevhodnému
rozpojeni diferen¢niho jistice. K tomu muze dojit z

divodu:

® Pripojeni vice pfistroji se zménou rychlosti na
jeden stejny diferencni jistic.

® Svodovy proud vyssiho pfistroje na skute¢ném
prahu rozpojeni diferen¢niho jistice.

Pozor: existuji vyrobni tolerance a u diferen¢niho
jistice se jeho skutecny préh rozpojeni nachazi mezi
50 % a 100 % jeho teoretického nominalniho prahu.
V piipadé problému zméfit svodovy proud pfistroje a
skute¢ny prah rozpojeni diferen¢niho jistice.

V prvnim kroku se fidte vlastnostmi svého pfistroje
podle nasledujici tabulky:

Diferencni jistic
o ... | Sekce vodict (Ph + N)
Pristroje Napajeni ()
Raze (A) Prah (mA)
180 - 260V
CL 60 V.V. |50 nebo 60 Hz 25 B20 >30
tiifazové

*S vyjimkou specifickych trojfazovych modeld 220 -
240V prodavanych v Japonsku.
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DULEZITE POKYNY

A rozor

TYTO POKYNY PECLIVE ULOZTE

POZOR: Abyste predesli zranénim (elektrickym proudem anebo jinym zranénim..) a hmotnym $kodam, zpisobenym nespravnym
pouzivanim Vaseho pfistroje, si pozorné prectéte dale uvedené pokyny a bezpodminecné je dodrzujte. Prectenim této prirucky se lépe
seznamite s Vasim pristrojem, coz Vam umozni pfistroj spravné pouzivat. Pfectéte si veSkeré zde uvedené instrukce a dejte je také precist
vsem, kdo by mohli pFistroj pouzivat. Nase zafizeni je urceno pro profesionalni pouziti a v zadném pripadé by ho nemély pouzivat déti.

VYBALENI

® Pfistroj vyjméte opatrné z obalu a vyjméte
také viechny krabice nebo kartony, obsahujici
prislusenstvi nebo specifickd zafizeni.

® POZOR na fezné nastroje: Cepele, kotouce...

INSTALACE

® Doporucujeme Vam postavit pfistroj na dokonale
pevny podklad.

PRIPOJENI K SITI

® Vidy ovéite, ze druh proudu Vasi elektrické sité
odpovida oznaceni na stitku bloku elektromotoru a
Ze pfistroj bude snaset prochézejici proud.

® Pfistroj musi byt bezpodmine¢né uzemnén.

® Jeho vlastnosti Vdm umozni rychle poznat zcela
jiné kulindfského umeéni.

® Pii trojfazovém proudu je tieba se ujistit, ze se
ndstroj otaci proti sméru hodinovych rucicek.

MANIPULACE

e S disky nebo nozi manipulujte opatrné, jsou to
fezné nastroje.
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POUZIVANI
® Nikdy nezkousejte zrusit ochranné a bezpec¢nostni
systémy.
® Nikdy nevkladejte zadny predmét dovniti
pracovniho prostoru.
® Nikdy neposouvejte zpracovavané produkty rukou.
® Pristroj nepretézujte.
® Nikdy neuvédéjte pfistroj do chodu naprézdno.

CISTENIi
® 7 bezpecnostnich divodd pfistroj vzdy vypnéte
dfive nez jej zacnete Cistit.
® Po ukonceni prace vzdy pfistroj a vsechna jeho
pfisludenstvi systematicky vycistéte.
® Nevkladejte blok elektromotoru do vody.

e Hlinikové dily Ccistéte specidlnim cisticim
prostfedkem ur¢enym pro hlinik.

® Pro ¢isténi plastovych dild nepouzivejte pfilis
zasadity Cistici prostfedek (s pfilis silnym obsahem

sody nebo ¢pavku).

e V zadném piipadé nemUze byt firma Robot-

Coupe volana k odpovédnosti v pfipadé nedodrzeni

uzivatelem zéakladnich pravidel ¢istoty a hygieny.
UDRZBA

® Pred jakymkoliv zdsahem na elektrickych ¢astech

bezpodminecné pfistroj odpojte od sité.

® Pravidelné kontrolujte stav tésnéni nebo krouzkd a

spravnou funkci ochrannych prvka.

® Udrzba a kontrolni prohlidka ptisluienstvi musi byt

provadény obzvlast peclivé, jsou-li v pfipravovanych

smésich obsazeny korozivni

latky (kyselina

citrénova...).
® Pristroj nepouzivejte, jsou-li poskozeny pfivodni
kabel anebo zastrcka, nefunguje-li pfistroj normalné

anebo byl-li jakkoliv poskozen.

® Nevahejte se obratit na Vase Oddéleni udrzby,

zjistite-li jakykoliv problém.



STALI JSTE SE UZIVATELI
KROUHACE ZELENINY
CL60°CL60V.V.

CL 60 je pracovni nastroj, dokonale pfizpGsobeny
potiebam profesiondlnich uzivatelG. Bude Vém
poskytovat mnohé sluzby a budete jej lépe poznévat
v pribéhu pouzivani.

Pristroj CL 60 je zhotoven z nerez materidlu
(nerezovy blok motoru a automatickd nasypka). Je
vybaven 2 rychlostmi - 375 a 750 ot./min. pro
soucasné sladéni presnosti fezu a rychlosti.

Pristroj je koncipovan pro mozné pouziti 4 typu
nasypek umoznujicich zvyseni vykonu pfistroje,
usnadnéni prace obsluhy a pouziti idedIniho nastroje
pro dany typ pfipravy Vyklapéni nasypek probiha
podél bloku motoru, aby zabiraly méné mista, a
pouzivani tak bylo pohodInéjsi.

CL 55 obsahuje siroky sortiment kotouct a mfizek,
na kvalitu fezu ovoce ¢i zeleniny, jako jsou tenké
platky, vinky, strouhané kousky, tycinky, nudlicky,
prouzky ¢i hranolky.

Jeho vlastnosti Vam umozni rychle poznat zcela jiné
kulindfského uméni.

Jednoducha konstrukce pfistroje umoziuje velmi
snadno sejmout a opét nasadit jednotlivé ¢asto
pouzivané dily a tim usnadnit jejich udrzbu a cisténi.
Abychom Vam usnadnili praci, v tomto navodu jsme
uvedli popis jednotlivych fazi montéze zafizeni.

Tato prirucka obsahuje dilezité informace, které
byly vypracovany tak, aby investice, které uzivatel
vlozil do krouhace zeleniny CL 60, mu pfindsely co
nejveétsi zisk.

Proto Vam viele doporucujeme, abyste si
piirucku pozorné precetli pfed uvedenim
pristroje do chodu.

Prirucka obsahuje i nékolik pfiklad( pfiprav, které
am umozni se pristroj rychle naucit pouzivat a
ocenit jeho mnohé vynikajici vlastnosti.

UVEDENI PRISTROJE
DO CHODU

* PRIPOJENI K SITI

Drive nez pfistroj pripojite, ovéfte, zda druh proudu
Vasi elektroinstalace odpovida proudu uvedenému
na Stitku pfistroje.

PRISTROJ MUSI BY T BEZPODMINECNE UZEMNEN
(RIZIKO ZABITI ELEKTRICKY M PROUDEM).

CL 60 Trifazovy
ROBOT-COUPE vybavuje své pistroje CL 60 rdznymi
typy motoru:

230/400 V prepinatelnym /50 Hz/3

400V /50Hz/3

220V /60Hz/3

380V /60Hz/3
Pristroj je dodavan s odizolovanym elektrickym
kabelem, ke kterému staci pfipojit zastréku
odpovidajici Vasi instalaci. Kabel obsahuje Ctyfi
vodice, z nichz jeden je ochranny (uzemnovaci) a
zbyvajici tfi jsou fazové vodice.
Mate-li k dispozici ctyf-polovou zastrcku:
1) Pfipojte zelenozluty ochranny vodi¢ k pdlu

uzemnéni.

2) Tii zbyvajici vodice pfipojte k ostatnim vyvoddm.
Mate-li k dispozici péti-pdlovou zastrcku:
vzhledem k tomu Ze pfipojeni krouha¢e ROBOT-
COUPE nevyzaduje nulovy vodic, zlstane stfedni pol
Vasi zastr¢ky nevyuzit.

Pfistroj spustte naprazdno a ujistéte se, ze se
otaci proti sméru hodinovych rucicek.

Smér otaceni je vyznacen cervenou Sipkou na bloku
motoru. Otaci-li se disk ve sméru hodinovych rucicek,
zaménte oba vodice:

ZELENOZLUTY’ vodié je ochranny vodi¢,
ten NEODPOJUJTE.

@ a O nebo

@ a O nebo

A a® nebo

Zaménte bud':

CL 60 V.V. Jednafazovy (Proménliva rychlost)
Tento model je vybaven tfifazovym motorem
180-260 V / 50-60 Hz.

Napajeni pfistroje je pfesto jednofazové, protoze
frekvencni méni¢ prevadi jednofazovy proud na
proud tfifazovy uzplsobeny motoru.

Pristroj doddvames elektrickym kabelem bezizolace,
ktery sta¢i osadit pfislusnou elektrickou zastrckou.
Privodni kabel obsahuje 3 kabely, z nichz jeden je
zemnici, dalsi dva fazovy a treti nulovy.

Napéjeci zasuvka musi byt 20 Amp.

e OVLADACI PANEL

Tlacitko stop

2 zelena tlacitka:

Tlacitko pro chod 1. rychlosti 375 ot./min.
Tlacitko pro chod 2. rychlosti 750 ot./min.

CL 60 V.V.: regulace rychlosti od

100 do 1000 ot./min.
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INSTALACE

* INSTALACE PRISTROJE

CL 60 je vybaven stojanem s nastavitelnou vyskou
pro vyrovnani rliznych trovni podlahy.

1. Umistéte pfistroj na pozadované misto a povolte
paku. Stojan se automaticky uzpusobi vysce
podlahy.

2. Po nastaveni stojanu paku opét utadhnéte.
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FUNKCE JEDNOTLIVYCH
OTVORU A JEJICH
PRISLUSENSTVi

* OTVOR S PAKOU

Tato nasypka umoznuje zpracovéavat vsechny druhy

zeleniny:

-Velkd vkladaci nésypka
slouzi ke  zpracovani
objemnych druhl zeleniny
jako je zeli, celer, salat atd.

/5
| 48

LW . B
- Trubice slouzi ke zpracovani T\
dlouhych ¢ kiehkych
druh(.

nastavitelnd do 3 poloh, které se
pfizplsobi obsluze. Abyste zménili
polohu, odsroubujte matici a upevnéte
ji do pozadované polohy.

U nasypky s pékou jsou dodavany dva typy
pfislusenstvi:

1) Péchovaci kuzel slouzici k posunu
zeleniny (kromé zeli) smérem k nozim.
Je tfeba zasroubovat pfislusenstvi az
nadoraz na hfidel motoru.

E 2) rozdélovag, ktery slouzi vyhradné
ke zpracovévani zeli.

Specialni dil pro
_x odmontovani vylupovace
jader.

* OTVOR S TRUBICEMI

OTVOR SE 4 TRUBICEMI

Tento otvor tvofi Ctyfi
rovné trubice, z nichz 2 maji
primér 50 mm a 2 pramér
70 mm.

Tento otvor byl navrzen pro
zpracovani dlouhych druh
zeleniny jako mrkev, okurka,
porek atd., a dale kiehkych plodl typu rajce, banan
atd.

OTVOR S PRIMOU A SIKMOU TRUBICI

Tento otvor se sklada ze
dvou pfimych trubic o
priméru 75 mm, vlozky 50
mm a dvou tlacitek 50 mm
a 70 mm. Pomoci vlozky se
da prameér trubic nastavit.

Tento otvor s pfimou trubici pIni stejné funkce jako
otvor predesly. Rozdil spociva v tom, Ze trubice je
vybavena Sikmou trubici, specidlné navrzenou pro
sikmy fez.

U zaddného z typ( otvort neni tfeba zvlastni pomucky
pro upevnéni kotouce.



* AUTOMATICKY OTVOR

Tento otvor je urcen
pro intenzivni pouzivani
pfistroje.

Hodi se skvéle na kréjeni
kiehkych plodin (houby,

rajcata), ke strouhéni

mrkve, krédjeni brambor
na platky, i k pfipravé hranolkd, abychom uvedli
alespor nékterd pouziti.
Tento otvor neni urcen pro nékolik specifickych
praci, jako:
- krdjeni dlouhych plodd na tenké platky: pouzijte
otvor s trubici.
-zpracovani objemnych plodd, u nichz velikost
brani jejich vkladani do otvoru: k tomu pouzijte
otvor s pakou.

Pentru automaticky otvor sunt prevazute doua tipuri
de accesorii.

1) Podavac ktery slouzi k posouvani
zeleniny (kromé zeli) smérem k nozim.

L 2) Pti rychlém plnéni maze dojit
k zablokovani plodd, v takovém
pfipadé pouzijte vyhradné pomucku
dodanou s pfistrojem (jakakoli jina
pomticka je zakdzéna).

Dodana pomcka uvolni velké zablokované plody,
u nichz mize pfipadné dochazet k vzdjemnému
zaklinéni.

POUZITi KOTOUCU
A PRISLUSENSTVI

2 vystupni nastavce:

Pristroj CL 60 je dodavén se 2 vystupnimi dily -
kotou¢em z cerného plastu a zvlastnim kotoucem
z bilého plastu na zeli. Ten zajistuje obzvlast ucinny
odsun pfi krouhdni zeli. Na ostatni druhy pouzijte
kotouc¢ z ¢erného plastu.

[

B

@ Postavte se proti
bloku motoru a nasadte
vystupni kotou¢ z
¢erného plastu nebo
vystupni kotou¢ z bilého
plastu na htidel motoru,
poté zkontrolujte, zda
je dobfe nasazen az
nadoraz.

® Umistéte zvoleny disk:

a) Vybrali jste si disk
na krajeni na platky,
tycinky nebo krouhani:

Umistéte disk na blok
motoru. Abyste se ujistili, |/
ze je disk ve spravné
poloze, otacejte jim [
ve sméru hodinovych
rucicek.

b) Vybrali jste si prislusenstvi pro krajeni na
kosticky: neboli mfizku spolu s diskem na krajeni na
platky.

Disky platkovace Ize montovat s mfizkou pro krajeni
na kosticky a sice v dale uvedenych kombinacich:
Migamelienl - 5x5 | 8x8 | 10x10 | 14x14 | 20x20 | 25x25

akosicky
Piitkovat mm mm mm mm mm mm
5 mm o

8 mm .

10 mm .

14 mm .
20 mm °

25 mm .

Kombinace oznacené teckou e jsou k dodani k nasim
zafizenim a jejich doplnkam.

Rozméry miizky pro krajeni drobnych kousku
zeleniny museji byt vzdy vétsi nebo stejné nez jsou
rozméry krajeciho kotouce.

Umistéte mfizku pro
krajeni na kosticky do
nadoby krouhace.
Ujistéte se, ze vystupek
miizky sprdvné zapada
do vyfezu v bloku
motoru.

Potom nasadte odpovida-
jici disk na krajeni na plat-
ky (disk s pfimym nozem).
Abyste se ujistili, ze je disk
ve spravné poloze, otacej-
te jim ve sméru hodino-
vych rucicek.
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c) Vybrali jste si pFislusenstvi pro krajeni hranolku:

Prislusenstvi se sklddd z mfizky na hranolky a
specidlniho disku na krajeni hranolk(.

POZOR

OTVOR S PAKOU

K docileni  optimalniho

fezu pii krajeni hranolek je
tfeba pouzivat vyjimatelny
oddélova¢ a plnit pouze
levou cast nasypky (viz foto
vlevo).

Umistéte mfizku na hra-
nolky do nadoby krouha-
ce.

Ujistéte se, ze je ve
spravné poloze, hieben
na hranolky musi byt u
vystupniho otvoru.

Pfi pouziti oddélovace neni tieba pouzivat dalsi
nastroj (péchovac nebo nastavec na zeli).

Potom nasadte odpovi-
dajici disk na krajeni na
platky. Abyste se ujisti-
li, ze je disk ve spravné
poloze, otacejte jim ve
sméru hodinovych ruci-
cek.
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® Zvolte dil k fixaci kotouce podle pouzivaného
otvoru a druhu zeleniny:

Otvor Dru!\ Fixacni dil
zeleniny
. Vseshny’ Péchovaci
S pakou kromé zeli a N
. kuzel
hranolk( i
s pakou Zeli Kotout na ‘} Y
P zeli + kiie | FWC +
E
S pakou Hranolky VyJJmaltveIna
prepazka
Automaticky | Vsechny Podavac .
]
se4 Vsechn Neni zadny
trubicemi Y Y

Nasroubujte fixa¢ni dil nadoraz na htidel motoru.
(kromé pfipadu pouziti vyjimatelné prepazky).

POUZITi JEDNOTLIVYCH
OTVORU

* OTVOR S PAKOU

POUZITI TRUBICE

Napliite zeleninou az po horni okraj otvoru. Za¢néte
tlacit na paku a tlacte tak dlouho, az bude veskera

zelenina nakrajena.

Zeleninu vzdy posouvejte pomoci posunovace,

predejdete tak nerovnomérnym iezaim.

POUZi{VANI TRUBICOVEHO OTVORU

K docileni

optimalniho
fezu pfi krdjeni hranolek je
tfeba pouzivat vyjimatelny
oddélova¢ a plnit pouze
levou céast nasypky (viz foto
vlevo).

@ Nasadte otvor krou-
hace zeleniny na blok
motoru

Bloka¢ni klin se tak
nachézi na pravé strané
proti Vam.

@ Zasuiite tycku tvorici
kloub do otvor(i na zadni
strané bloku motoru.

Pomoci blokacniho

klinu zablokujte viko na
motorovém bloku.

- Naplnte zeleninou az po horni okraj otvoru.

- Vratte paku na misto svisle nad otvor.



- Zatlacte na viko. Tlak na viko musi byt ptiméreny
probihajicimu krajeni zeleniny. Tlak se méni podle
faze fezu, ale pozor, piilis velky tlak mize zhorsit
kvalitu fezu a nijak nezvysuje vykon.

- Pfi krouhani zeli doporucujeme nejprve rozkrojit
hlavku a vyfiznout kostal, aby se pfistroj zbytecné
nepretézoval. Soucasné se tim docili lepsi kvality
konec¢ného vyrobku.

- Zvednéte péchovac a uvolnéte pristup k otvoru.

* OTVOR S TRUBICEMI

@ Nasadte otvor s pimymi a ikmymi trubicemi
nebo otvor se 4 trubicemi na blok motoru, pficemz

zarazka se nachazi proti vam, po vasi pravé ruce.

@ Zasuiite ty¢ku tvorici
kloub do otvord na zadni
strané bloku motoru.
Bloka¢ni klin se tak
nachdazi na pravé strané
proti Vam.

* AUTOMATICKY OTVOR

@ a O Stejné postupujte u otvoru s pakou

® Nasroubujte podava¢
na hfidel motoru.

@ Nasadte automaticky
otvor na blok motoru.
Zarazka se nachazi pfimo
proti vam, po vasi pravé
ruce.

@ Zasuiite tycku tvorici
kloub do otvor(i na zadni
strané bloku motoru.

Pomoci blokac¢niho

klinu zablokujte viko na
motorovém bloku.

@ Vsuiite klicku pfimo
do stfedniho otvoru.
Otécejte do té doby,
nez plastovy dil dobre
dosedne.

VYMENA
KOTOUCE

NeZz zacnete provadét vyménu kotouce, vypnéte
pfistroj (Cervené tlacitko).

@ Postavte se ¢elem k bloku motoru, pravou rukou
uvolnéte hlinikovou zarazku, ktera slouzi k blokaci
otvoru na bloku motoru.

® a) U otvoru s pakou:
Nadzvednéte paku a uvolnujte nadobu jejim
naklanénim nalevo tak, aby doslo k naklonéni
otvoru dozadu, a od3roubujte péchovaci kuzel
nebo vylupovac jader. U vylupovace pouzijte
dodany specialni klic.

b) U otvoru s trubicemi:
Nejdiive vyjméte vlozky a tlacitka, poté
nadzdvihnéte otvor naklanénim dozadu, ¢imz
volnite naddobu.

c) U automatického otvoru:

Pohybem dozadu nadzdvihnéte hlavici

krouhace, ¢imz uvolnite nadobu.
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@® Vyndejte kotou¢ zvednutim za jeho okraje.

U  pfislusenstvi ke krouhani  prouzku
doporucujeme najednou uvoliiovat celou sestavu
mfizka + kotouc. Pro usnadnéni si mliZzete pomoci
otacenim vystupniho kotouce. Poté uchopenim
za oba otvory vyjméte vystupni kotouc.

Je-li kotou¢ zablokovany, zlehka jim otacejte proti
sméru hodinovych rucicek, ¢imz dojde k pohybu i

vystupniho kotouce.

@ Bylo-li pouzito pfislusenstvi pro krajeni na kosticky,
doporucujeme vycistit vnitiek nadoby pomoci
vlhkého hadru anebo houby a zejména vystupek,
o ktery se opirad mfizka.

Doporucujeme uvolfiovat najednou celou sestavu

miizku + kotouc. Pro usnadnéni si mlzete pomoci

otacenim vystupniho kotouce.

Mrizku pouzivejte vzdy jen peclivé ocisténou.

Nikdy nekrouhejte mékké produkty bezprostfedné

po tvrdych produktech bez peclivého ocisténi mrizky.

K snadnému a rychlému vycisténi mfizek na kostky

5x5,8x8, 10x10, 12x12 a 14x14 pouzijte sadu D-Clean

(k6d 29246).

@ Poté nasadte vystupni kotou¢, kotou¢ na krouhani
platkd, nudlicek ¢i kosticek, nebo kotouce pro
krajeni drobnych kousk tak, jak je to uvedeno v
predeslé kapitole v bodech 1) a 2) pro dany typ

otvoru.
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@ Zaviete viko na zafizeni a zablokujte ho na
motorovém bloku pomoci blokac¢niho klinu.
Znovu pfistroj zapnéte.

KOSTKY 7

VOLBA KOTOUCU
PLATKOVAC ——
P06 Mandle
P08 zeli
P1 mrkev / zeli / okurka / cibule / brambor / pér

P2/P3  citron / mrkev / houby / zeli / brambor / okurka / cukiny /
cibule / pér / paprika

P4/P6  baklazan / ervena fepa / mrkev / houby / okurka / paprika /
kien / salat / brambor / rajcata

P8P 10

P14 brambor / cukiny / mrkev

baklazan / brambor / cukiny / mrkev

K5x5 mrkev / cukiny / okurka / celer

K8x8 brambor / mrkev / cukiny /¢ervena fepa

K10x10  brambor / mrkev / cukiny / ¢ervena fepa / fepa / cibule /
jablka

K14X14  brambor / mrkev / cukiny / fepa / celer

K20X20  brambor / mrkev / cukiny / ananas / celer

K255 brambor / mrkev / fepa / jablka / meloun / vodni meloun

K50475  salat

HRANOLKY

H8x8 brambor
H10K10  brambor

H10K16  brambor

S ohledem na Vasi
doporucujeme, abyste pristroj vzdy nejprve
vypnuli a potom teprve jej ¢istili (riziko zabiti
elektrickym proudem).

bezpecnost Vam

VLNKOVAC ey
V2 Cervena fepa / brambor / mrkev / cukiny
V3 Cervena fepa / brambor / mrkev / cukiny
Vs Cervena fepa / brambor / mrkev / cukiny

STROUHAC g
S15 celer / syr ST zeli/syr
$2 mrkev/ celer / syr $9  zeli/syr
3 mrkev Parmezén / éokolada
S5 zeli / syr Kien

NUDLICKOVAC =

N1xg mrkev / celer / brambor / cukiny

N2x2 mrkev / celer / brambor

N25x25 mrkev

N2x4 mrkev / ervena fepa / cukiny / brambor

N2x6 mrkev / Cervena fepa / cukiny / brambor

N0 mrkev / ¢ervend fepa / cukiny / brambor / celer
Ndx4 baklazén / cervena fepa / cukiny / brambor

N6x6 baklazéan / ¢ervena fepa / celer / cukiny / brambor

N8x8 celer / brambor

Poté, co jste sejmuli hlavu krouhace zeleniny,
vyjméte disk, ptipadné miizku na krajeni kosticek,
potom vytlacovaci disk.

Nikdy neponofujte blok elektromotoru do vody,
cistéte jej vihkym hadrem nebo houbickou.



Ovéite, zda Ize myci prostfedek pouzit na
predméty z hliniku. Nékteré silné alkalické
(napfiklad s vysokym podilem sody nebo
¢pavku) prostiedky na myti jsou totiz
naprosto neslucitelné s hlinikem a mohou
zpusobit zéernani predmétu.

UDRZBA
* TESNICi KROUZEK

Tésnici krouzek na ose elektromotoru musi byt
pravidelné potfen olejem (pouzivejte stolni olej).
Aby byla zajisténa dokonald tésnost elektromotoru,
doporucuje se pravidelné kontrolovat stav
opotiebeni tohoto krouzku a v piipadé potieby jej
vymeénit.

Tésnici krouzek je snadno vyménitelny, aniz by bylo
tfeba demontovat elektromotor. Doporucujeme Vam

pozorné dbét, aby byl krouzZek stale v dobrém stavu.

o CEPELE A NASADKY

Cepele a nasadky viech kotouci jsou dily, které se
¢asem opotiebi a které je tfeba ¢as od ¢asu vyménit

pro zachovani stale stejné kvality fezu.

¢ KROUHACI KOTOUC

Krouhaci kotouce se c¢asem trochu otupi.

Doporucujeme je ¢as od ¢asu vyménit pro zachovani

stale stejné kvality fezu.

TECHNICKE

CHARAKTERISTIKY
e VAHA

Netto Brutto

Blok motoru 43 kg 57 kg
Automaticky otvor 13 kg 16 kg
Otvor s pakou 7 kg 12 kg
Otvor s trubicemi 8 kg 11kg
Vozik 8kg 10 kg
Kotouc 0,5 kg 0,6 kg

* ROZMERY (v mm)

* PRACOVNI VY'SKA

Doporuc¢ujeme instalovat pfistroj CL 60 na stabilni
plochu. Neni doporucena zadna pracovni vyska,
nebot se jedna o pfistroj stojici na zemi.

° HLADINA HLUKU

Stala ekvivalentni hladina akustického tlaku za
chodu naprazdno krouhace zeleniny CL 60 je nizsi
nez 70 dB (A).

® ELEKTRICKE CHARAKTERISTIKY

Jednofazovy pfistroj CL 60 V.V.

Motor Rychlost Intenzita
(ot/min) (A)
230V/50-60 Hz 100 - 1000 58
Trifazovy pfistroj CL 60
Rychlost Intenzita
Motor (ot/min) )
230V=4,5
230/400 V/50 Hz 375 400V=26
fepinatelnym BOV=41
prep! / 750 400V=23
375 2,7
400 V/50 Hz
750 34
450 4,7
220 V/60 Hz
900 6,5
450 2,5
380 V/60 Hz
900 35

- Vykonnost je uvedena v tabulce zakladnich
charakteristik
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BEZPECNOST

S disky nebo nozi manipulujte opatrné,
jsou to fezné nastroje.

CL 60 je vybaven systémem magnetické pojistky,
ktera zplsobi zastaveni motoru pfi otevieni otvoru
nebo nadoby, a zabréni jakémukoli pfistupu k

feznému dilu v pohybu.
Otevieni vika ma za nasledek zastaveni motoru.

Abyste pristroj uvedli znovu do chodu, staci znovu
zajistit viko pomoci zardzky a zmacknout tlacitko pro
uvedeni pfistroje do chodu.

U otvoru s pékou dochdzi k vypnuti motoru, jakmile
se paka uvolni od nadoby. Abyste pfistroj uvedli
znovu do chodu, staci vratit paku do svislé polohy s
nadobou.

Tyto modely jsou vybaveny tepelnou pojistkou,
kterd automaticky zastavi motor v pfipadé pfilis
dlouhého pouzivani nebo pretizeni.

V tom pripade vyckejte vychladnuti pristroje a opet
jej zapnete.

Je nezbytné nutné, aby zavésny cep byl pred
uvedenim piistroje do chodu na svém misté vzadu,

na zadni ¢asti bloku motoru.
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A PRIPOMENUTI

Nikdy nezkousejte zrusit ochranné a
bezpecnostni systémy.

Nikdy nevkladejte zadny predmét dovnitf
pracovniho prostoru.

Nikdy neposouvejte zpracovavané produkty
rukou.

Pfistroj nepretézujte.

Nikdy nespoustéjte pfistroj naprazdno.

CL 60 V.V.
S MENITELNOU RYCHLOSTI

® ZVLASTNOSTI

PristrojCL 60 V.V.s ménitelnou rychlosti umoziuje

100 do 1000 ot./min.
Uvedeny rozsah rychlosti tak umoznuje prizpUsobit

typu
zpracovavaného ovoce nebo zeleniny. Nabizi také

rychlost podle fezu nebo struktury
vysokou pfizpusobivost pouziti, vynikajici pfesnost
fezu a optimalni kvalitu.

Standardné je pfistroj CL 60 V.V. s nastavitelnou
rychlosti vybaven automatickou nerezovou
nasypkou. Je mozné pouzit také nasypku s pakou

nebo trubkovou nasypku.

NORMY

Odvolévat se na prohlaseni o shodé na strané 3.
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GARANTIA LIMITATA A ROBOT-COUPE S.N.C.

Aparatul Dvs. ROBOT-COUPE
beneficiaza de 1 an garantie de la
data cumpararii: aceasta garantie
este acordata doar cumparatorului
de origine, adica distribuitorului sau
importatorului.

Daca ati cumparat aparatul ROBOT-
COUPE de la un distribuitor, garantia
de referinta este cea a distribuitorului
(verificati in acest caz termenii si
conditiile de garantie valabile in cazul
distribuitorului Dvs.)

Garantia ROBOT-COUPE nu se
substituie garantiei distribuitorului,
dar in caz de neaplicare a garantiei
distribuitorului, garantia ROBOT-
COUPE va fi aplicabila, daca este
cazul, cu anumite rezerve in functie
de magazine.

Garantia ROBOT-COUPE s.n.c. se
limiteaza la defectiuni legate de
materiale si/sau montaj.

URMATOARELE PUNCTE NU SUNT
ACOPERITE DE GARANTIA ROBOT-
COUPE s.N.C.:

1 - Orice deteriorare a materialului cauzata
de utilizarea incorectd sau inadecvata,de
caderea aparatului, sau orice deteriorare de
acelasi tip cauzata sau rezultata din aplicarea
necorespunzatoare a instructiunilor (montaj
efectuat gresit, eroare de functionare, curatare
si/sau intretinere inadaptate, amplasare
necorespunzatoare...).

2 - Manopera pentru ascutirea si/sau piesele
utilizate pentru inlocuirea diferitelor elemente
de asamblare a unui cutit, lamele tocite, ciobite
sau uzate dupad o anumitd perioada de utilizare
considerata normala sau excesiva.

3 - Piesele si/sau manopera pentru inlocuirea
sau repararea lamelor, cutitelor, suprafetelor,
elementelor de fixare sau accesoriile patate,
zgariate, uzate, deformate sau decolorate.

4 - Orice modificare, addugare sau reparatie
efectuata de persoane necalificate sau de catre
terti neautorizati de catre fabrica.

5 - Transportul aparatului la centrul de service.

6 - Costurile de manoperd pentru instalarea
si testarea noilor piese si accesorii (de ex. cuve,
discuri, lame, elemente de fixare) inlocuite in mod
arbitrar.

7 - Costurile legate de schimbarea sensului de
rotatie al motoarelor electrice trifazate (in acest
caz se aplica raspunderea instalatorului).

8 - DAUNE PRODUSE IN TIMPUL TRANSPORTULUI.
Deficientele vizibile sau ascunse intrd in aria de
responsabilitate a transportatorului. Clientul
trebuie sa informeze transportatorul si expeditorul
imediat dupa sosirea marfii sau de indata ce
descopera defectiunea, atunci cand este vorba de
o deficienta ascunsa.

PASTRATI TOATE CARTOANELE SI AMBALAJELE
ORIGINALE care va vor servi la inspectia efectuata
de transportator.

Garantia ROBOT-COUPE se limiteaza la inlocuirea
pieselor sau aparatelor defectuoase: ROBOT-
COUPE precum si toate filialele sau societatile
sale afiliate, distribuitorii, agentii, administratorii,
angajatii sau asiguratorii nu pot fi considerati
responsabili pentru daunele, pierderile si
cheltuielile indirecte legate de aparat sau de
imposibilitatea utilizarii acestuia.
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RECOMANDARI PRIVIND INSTALAREA APARATELOR CU VARIATIE DE VITEZA

Aceste recomandari se aplica aparatelor dotate
cu motor asincron si cu variator de frecventa cu
alimentare monofazata sau trifazata.

Nota:

- Circuitul de alimentare electricd si echipamentele
de protectie trebuie sa corespunda normelor legale
in vigoare la nivel national.

- Procedura de instalare electrica a aparatului trebuie
sd fie efectuatd numai de un electrician calificat.

Protectia aparatelor

e Variatoarele de frecventa, ca orice dispozitiv
electronic, au componente sensibile la descarcarile
electrostatice. Inainte de o interventie la aceste
variatoare, persoanele care efectueaza lucrarea
respectiva trebuie sa se descarce de sarcinile
electrostatice.

e Orice operatiune de conectare internd trebuie
efectuata fara ca aparatul sd fie sub tensiune.

® Punerea sub tensiune in mod repetat a aparatului
produce o supraincarcare a variatorului care poate
duce ladefectarea acestuia. Este obligatoriu sa lasati
sa treacd 3 minute intre intreruperea alimentarii si
punerea din nou sub tensiune.

Instalatia electrica

e Aparatul este alimentat cu curent monofazat* pana
la variator care il transforma in curent trifazat cu
frecventa variabild pentru alimentarea motorului.

SI PROTECTIA PERSOANELOR

® Nu conectati aparatul decat la o retea alternativa
monofazata* de 220 - 240V / 50 sau 60 Hz, cu
impamantare. Orice tensiune mai mare in retea ar
putea distruge variatorul..

e Este obligatorie legarea la pamant pentru a asigura
protectia persoanelor.

Protectia persoanelor cu ajutorul
disjunctoarelor

In cazul aparatelor cu variator de frecventa, trebuie
ales cu grija disjunctorul diferential pentru a asigura
protectia persoanelor: exista disjunctoare diferentiale
sensibile la curent alternativ (tip AC), sensibile la
curent pulsatoriu (tip A) si sensibile la orice tip de
curent (tip B).

Pericol: Variatoarele au un redresor in punte al
tensiunii de retea. Prin urmare, in caz de scurtcircuit
la masa, un curent de defect de tip continuu poate
impiedica declansarea unui disjunctor diferential
sensibil numai la curent alternativ (tip AC).
Tntrucétaparatulestealimentatcu curentmonofazat¥,
ar fi indicat sa utilizati un disjunctor diferential
sensibil la curent pulsatoriu (tip A), identificat prin
urmatorul simbol: [X4.

Atentie: denumireaacestor disjunctoare diferentiale
difera in functie de producator

Aparatele cu variator de frecventa produc un curent
de scurgere pe firul de la impamantare al carui nivel
poate duce la declansarea brusca a disjunctorului
diferential. Acest lucru poate fi provocat de:

© Conectarea mai multor aparate cu variatie de viteza
la acelasi disjunctor diferential.

e Un curent de scurgere al aparatului mai mare
decat pragul efectiv de declansare a disjunctorului
diferential.

Atentie: exista tolerante de fabricatie, iar, in cazul
disjunctoruluidiferential, pragul efectivde declansare
se situeaza intre 50% si 100% din pragul sau nominal.
Tn cazul in care apar probleme, masurati curentul de
scurgere al aparatului si pragul efectiv de declansare
a disjunctorului diferential.

In primul rand, consultati caracteristicile aparatului
dumneavoastra mentionate in tabelul de mai jos:

Sectiunea Disg-;nctsr dife3repr;1gial
Aparate Alimentare |conductoarelor (Ph+Nsau )
(mm?) Calibru (A) | Prag (mA)
180-260V
CL 60 V.V. | 50 sau 60 Hz 2,5 B 20 230
trifazat

* Cu exceptia modelelor specifice de 220 - 240 V
trifazate vandute in Japonia.
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PRECAUTII IMPORTANTE

PASTRAREA PREZENTELOR INSTRUCTIUNI

ATENTIE! Pentru a limita numarul de accidente (socuri electrice, raniri...) si pentru a reduce daunele materiale legate de utilizarea gresita
a aparatului Dvs., cititi cu atentie urmatoarele instructiuni si urmati-le cu strictete. Citirea acestor informatii va va permite cunoasterea
amanuntita a aparatului Dvs. si va va ajuta la utilizarea corecta a acestuia. Citit

nie moze byc¢ uzywany przez dzieci.

H

i instructiunile in intregime si asigurati-va ca acestea au fost
citite de catre toate persoanele care vor utiliza aparatul. Nasz sprzet przeznaczony jest do uzytku profesjonalnego i w zadnym wypadku

DEZAMBALARE

® Scoateti cu grijd echipamentul din ambalaj si
extrageti toate pungile si pachetele care contin
accesorii sau material specific.

e ATENTIE la instrumentele ascutite: lame, discuri...

INSTALARE

e Se recomanda instalarea aparatului Dvs. pe un
suport perfect stabil.

CONECTARE

e Verificati intotdeauna ca parametrii instalatiei
electrice sa corespunda cu valorile indicate pe
placuta tipologica a blocului motor si ca instalatia
electricd sa suporte amperajul cerut.

e Este obligatorie legarea la masa a aparatului.

e In cazul curentului trifazat, asigurati-vd ca
instrumentul se roteste in sens invers acelor de
ceasornic

MANIPULARE

® Manipulati intotdeauna discurile sau lamele cu
precautie, acestea sunt foarte ascutite.
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UTILIZARE

e Nu incercati niciodatd sa suprimati sistemele de
blocare si de sigurantd.

® Nu introduceti niciodatad obiecte in recipientul de
lucru.

® Nu presati niciodata ingredientele cu mana.
® Nu supraincdrcati aparatul.

 Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze in gol.

CURATARE

¢ Din motive de siguranta sa deconectati intotdeauna
aparatul de la sursele de alimentare inainte de a trece
la operatia de curatare.

e Curdtati sistematic masina precum si accesoriile, la
sfarsitul fiecarui ciclu de utilizare.

® Nu introduceti blocul motor in apa.

e Pentru piesele din aluminiu, utilizati un detergent
Jspecial pentru aluminiu”.

e Pentru piesele din plastic, nu utilizati un detergent
cu pH alcalin prea ridicat (cu o concentratie prea
mare de sodd sau amoniac).

e [n nici un caz Robot-Coupe nu isi asuma nicio
responsabilitate din cauza nerespectarii de catre

utilizator a regulilor elementare de curatare si igiena.

INTRETINERE

e [nainte de orice interventie asupra partilor electrice,
este obligatorie deconectarea aparatului de la retea.
o Verificati in mod periodic starea garniturilor si a
garniturilor inelare precum si buna functionare a
elementelor de siguranta.

o Intretinerea si verificarea accesoriilor trebuie sa fie
cu atat mai atente cu cat in procesul de preparare se
folosesc produse corozive (acid citric...).

® Nu puneti aparatul in functiune atunci cand cablul
de alimentare sau stecdrul sunt deteriorate, daca
aparatul functioneaza defectuos sau daca a fost
deteriorat in orice fel.

 In cazul in care constatati o anomalie, contactati

serviciul intretinere.



ATI ACHIZITIONAT UN
TAIETOR DE LEGUME
CL60°CL60V.V.

Le CL 60 este un instrument de lucru perfect
adaptat nevoilor profesionistilor. Acesta va va aduce
nenumarate servicii pe care le veti descoperi pe
parcursul utilizarii.

CL 60 este realizat din inox (blocul motor si palnia
automata fiind in intregime din inox). Aparatul
dispune de 2 viteze: 375 si 750 rot/min, pentru a
imbina precizia tdierii cu rapiditatea.

A fost conceput pentru 4 tipuri de palnii, ceea ce
permite cresterea volumului de lucru al aparatului,
faciliteaza munca operatorului si ofera instrumentul
cel mai bine adaptat pentru fiecare tip de preparat.
Pélniile basculeaza mentinandu-se alinierea
cu blocul motor pentru a se reduce riscul de
supraincarcare si pentru un confort de utilizare sporit.
CL 60 este echipat cu o varietate larga de discuri si
grile pentru a satisface cele mai exigente gusturi
in ce priveste taierea fructelor si a legumelor, mai
precis mdruntirea, tdierea ondulata, razuirea, taierea
sub forma de bastonase sau de fasii, pentru salata de
fructe si pentru cartofi pai.

Performantele sale va vor ajuta sa descoperiti foarte
repede un alt univers al artei culinare.

Conceptia simpld a acestui aparat permite montarea
si demontarea simpla a tuturor pieselor utilizate
in activitati frecvente, in vederea curatarii sau
intretinerii.

Pentru a vd inlesni munca, am analizat separat in
acest manual diferitele operatiuni de montare.

Acest manual contine informatii importante pentru
a oferi utilizatorilor cel mai mare profit din investitia
n taietorul de legume.

Astfel va recomandam calduros sa cititi cu
atentie acest manual inainte de punerea in
functiune a aparatului.

Am introdus, de asemenea, cateva exemple
privitoare la fabricatie care va vor permite sa va
familiarizati rapid cu aparatul dumneavoastra si sa-i
apreciati nenumaratele calitati.

PUNEREA iN FUNCTIUNE
A APARATULUI

¢ RECOMANDARI ELECTRICE

Inainte de conectare, verificati dacd parametrii
instalatiei electrice corespund cu valorile indicate pe
pldcuta tipologica a aparatului.

ACEST APARAT TREBUIE LEGAT OBLIGATORIU LA MASA
(RISC DE ELECTROCUTARE).

CL 60 Trifazic

ROBOT-COUPE isi doteaza aparatele CL 60 cu diferite
tipuri de motor:

230/ 400V comutabil /50 Hz / 3

400V /50Hz/3

220V /60Hz/3

380V /60Hz/3
Aparatul este livrat impreuna cu un cablu electric
simplu pe care puteti adapta stecdrul electric
corespunzator instalatiei Dvs. Cablul este format
din patru fire dintre care unul este legat la masa si
celelalte trei sunt conectate la faze.

Daca aveti un stecar cu patru pini:

1) Conectati firul de masa verde si galben la pinul de
masa.

2) Conectati celelalte patru fire la pinii ramasi.

Daca aveti un stecar cu 5 pini, racordarea ROBOT-

COUPE neavand nevoie de neutru, pinul central al
prizei va rdmane astfel neutilizat.

Apoi efectuati o proba de functionare in gol a
aparatului pentru a va asigura ca discul se roteste
in sens antiorar.

Pe blocul motor, o sdgeata rosie indica sensul de
rotatie. In cazul in care discul se roteste in sens orar,
inversati doua fire:

FIRUL GALBEN-VERDE fiind masa,
ACESTA NU TREBUIE DECONECTAT.

(1 542}

(1 590(3)

(23513

CL 60 V.V. Monofazic (Viteza variabila)

Acest model este dotat cu un motor trifazic de
180-260V / 50-60 Hz.

Alimentarea aparatului este, insa, monofazica,
iar variatorul de frecventa transforma curentul
monofazic in curent trifazic, adaptat motorului.

Inversati fie:

Aparatul se livreaza cu un cablu electric neizolat,
la care nu trebuie decat sa adaptati fisa de curent
adecvata instalatiei dumneavoastrd. Acest cablu
contine 3 fire, din care unul este legat la pamant, iar
celelalte doua sunt pentru faza si nul.

Priza de alimentare trebuie calibrata la 20 Amp.

¢ PANOUL DE COMANDA

Buton de oprire

2 butoane verzi:

Buton de pornire viteza 1, de 375 rot/min.
Buton de pornire viteza a 2-a, de 750 rot/min.

CL 60 V.V.: variatia vitezei intre
100 si 1000 rot/min.
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INSTALARE

¢ INSTALAREA APARATULUI

CL 60 are un picior cu indltime reglabild, pentru a se
adapta diferitelor nivele de sol.

1. Pozitionati aparatul in locul dorit si desurubati
manerul. Piciorul se va ajusta automat la nivelul
solului.

2. Odata ce piciorul este fixat, pur si simplu insurubati
manerul.
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FUNCTIILE PALNIEI
SI ACCESORIILE ACESTEIA

¢ PALNIE CU MANETA

Aceasta palnie vd permite sa prelucrati toate tipurile
de legume:

- Ipalnia mare de introducere

este utilizatda in cazul | /\
legumelor voluminoase, //’ f >
precum varza, telina, salata 4 //IT
etc. ‘
G Y ¥
- tubul se utilizeaza in cazul P
produselor lungi sau fragile. )

Inaltimea palniei cu manetd este
reglabila in 3 pozitii adaptate taliei
operatorului. Pentru modificarea
pozitiei, se desurubeaza surubul si se
fixeaza in pozitia dorita.

Pentru palnia cu maneta sunt prevazute doua tipuri
de accesorii:

1) conul de incarcare care ajuta la ‘
directionarea legumelor (cu exceptia
verzei) catre lame. Trebuie sd insurubati
accesoriul pe fundul vasului, pe
arborele motor.

|

2) accesoriul de evidare, care se
utilizeaza numai pentru varza.

Un accesoriu special pentru
demontarea accesoriului de
evidare.

== I &

* PALNII CU TUBURI

PALNIE CU 4 TUBURI

Aceasta palnie este alcatuita
din 4 tuburi drepte, dintre
care doud de @ 50 mm si
doud de @ 70 mm.

Aceasta palnie a fost con-
ceputa pentru prelucrarea
legumelor lungi precum
morcovi, castraveti, praz
etc., sau pentru prelucrarea produselor fragile pre-
cum rosii, banane etc.

PALNIE CU TUBURI
DREPTE SI INCLINATE

Aceasta  palnie  este
alcatuita din doud tuburi
drepte, cu diametrul de
75 mm, o insertie de 50
mm si doud dispozitive
de impingere de 50 mm si
70 mm. Datorita insertiei,
diametrul tuburilor este
reglabil.

Datorita tubului sdu drept, aceasta palnie asigura
functiile palniei precedente. Diferenta consta in
faptul ca aceasta este prevazuta cu un tub inclinat
special conceput pentru tdiere oblica.

Nu este necesar un accesoriu de fixare a discului
pentru niciuna dintre aceste palnii.



¢ PALNIE AUTOMATA

Aceasta palnie este
prevazutd pentru operatiile
de taiere permanenta.

Este perfectd pentru
felierea produselor fragile
(ciuperci, rosii), razuirea
morcovilor, felierea
cartofilor, precum si pentru realizarea cartofilor pai,
pentru a mentiona doar cateva dintre utilizari.

Aceasta palnie nu este indicata pentru anumite
operatii precum:

- felierea produselor lungi: utilizati palnia cu tub.

- prelucrarea produselor voluminoase, a caror
marime nu permite introducerea lor in aceasta
palnie: utilizati, in schimb, palnia cu maneta.

Pentru palnia automata sunt prevazute doua tipuri
de accesorii

1) Agitatorul care ajuta la
directionarea legumelor (cu exceptia
verzei) catre lame

2) O alimentare prea rapida poate
L crea un blocaj; in acest caz, utilizati
numai manivela furnizata in acest
scop (orice alt mijloc este, de regula,
interzis).

Functia manivelei este aceea de a debloca legumele
mari care, la un moment dat, s-ar putea bloca.

FIXAREA DISCURILOR SI
A ACCESORIILOR

2 accesorii de evacuare:

CL 60 este livrat cu 2 accesorii de evacuare, mai

b) Ati ales un echipament special de taiere pentru
ghiveci: acesta este format dintr-un grilaj si un disc
tocator special pentru ghiveci.

Discurile tocdtoare pot fi montate impreuna cu un
grilaj special pentru ghiveci, in urmdtoarele combinatii:

. . . . . Grilaj ghiveci
precis un disc de evacuare negru si un ejector special x5 | 8x8 | 10x10 | 14x14 | 20x20 | 25x25
. ) . h 2 Tocitor mm mm mm mm mm mm
pentru varza. Acesta din urma asigura o evacuare S o
foarte eficienta in timpul tdierii verzei. Pentru alte
PP 8 mm L4
legume, utilizati discul de evacuare negru.
10 mm °
— 14 mm °
)/’ } 20 mm (]
25 mm o

(5
"

@ Cu blocul motor in fata
dumneavoastra, fixati
discul de evacuare negru
sau ejectorul alb pe axul
motor si verificati daca
este bine pozitionat pe
fundul vasului.

@ Pozitionati discul de care aveti nevoie:

a) Puteti alege intre un
disc tocator, pentru
razuire sau bastonase:

Pozitionati discul pe
arborele motor. Rotiti-I
in sensul acelor de
ceasornic astfel incat sa fie
pozitionat corect.

Combinatiile indicate printr-un @ sunt disponibile pe
lista noastrd de preturi pentru aparate si accesorii.
Dimensiunile grilei pentru salata de fructe trebuie
sa fie intotdeauna mai mari sau egale cu cele ale
discului pentru maruntit.

Pozitionati grilajul pentru
ghiveci in cuva tdietorului
de legume.

Asigurati-ba ca pivotul
de centrare al grilajului
este fixat corect in fanta
blocului motor.

Apoi, fixati discul tocator
corespunzator (disc cu
lama dreaptd) si pivotati-l
in sens orar pentru a va
asigura ca este pozitionat
corect.
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c) Ati ales un echipament special de taiere pentru
cartofi prajiti:

Echipamentul este format dintr-un grilaj special
pentru cartofi prajiti si un disc tocdtor special pentru
cartofi prajiti.

ATENTIE!

PALNIE CU MANETA

Pentru a obtine un rezultat
optim in timpul tdierii
cartofilor pai, este neaparat
necesar sd utilizati peretele
detasabil si sa alimentati
partea stanga a palniei (a se
vedea fotografia alaturata).

Pozitionati grilajul pentru
cartofi prajiti in cuva
taietorului de legume.
Asigurati-vd cd grilajul
este pozitionat corect,
dispozitivul tip pieptene
pentru cartofi  prdjiti
trebuie sa se situeze la
nivelul ejectorului.

Dacé utilizati peretele detasabil, nu mai este necesar
niciun alt instrument (conul de fincarcare sau
accesoriul de evidare a verzei).

Apoi, fixati discul tocdtor
corespunzator si pivotati-l
in sens orar pentru a va
asigura ca este pozitionat
corect.
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® Alegeti accesoriul de fixare a discului in functie
de palnia utilizata si tipul de legume:

Ap: Tip de .
Palnie P Accesoriu
legume
Toate, cu
Manets | &P | Conde
verzeisia incarcare
cartofilor pai I
Accesoriude| g V
< < evidare
Maneta Varza h & +
a verzei + I
cheie
Perete
Maneta Cartofi pai .
P detasabil
Automat Toate Agitator .
I
4 tuburi Toate N|cnun_
accesoriu

Tnsurubati accesoriul pe fundul vasului, pe arborele
motor. (cu exceptia cazului in care este utilizat
peretele detasabil).

FIXAREA
PALNIILOR

¢ PALNIE CU MANETA

UTILIZAREA TUBULUI

Introduceti legumele pana in partea de sus a tubului.
Apdsati pistonul si mentineti presiunea pana la
taierea intregii cantitati de legume alimentate.

Presati intotdeauna legumele cu ajutorul
pistonului, pentru a evita taieturile gresite

UTILIZAREA TUBULUI AMPLU

ATENTIE!

Pentru a obtine un rezultat
optimin timpul taierii cartofilor
pai, este neaparat necesar sa
utilizati peretele detasabil si
sd alimentati partea stangd a
palniei (a se vedea fotografia
aldturatd).

@ Asezati palnia dispo-
zitivului de taiat legume
pe blocul motor
Tachetul de blocare se afla
in fata dumneavoastra, in
partea dreapta.

@ Introduceti tija bala-
malei in locasurile situate
in spatele blocului.
Blocati apoi capacul pe
blocul motor cu ajutorul
tachetului de blocare.

- Introduceti legumele pana sus.
- Asezati pistonul pe capatul tubului.



- Apasati dispozitivul de impingere. Presiunea asupra
dispozitivului de impingere trebuie exercitatd odata
cu taierea legumelor. Presiunea variaza in functie
de tipul de taiere, dar atentie, o presiune prea mare
poate deteriora calitatea tipului de tdiere si nu
permite cresterea cantitatii.

- Atunci cand tdiati varza, este de preferat sd o taiati in
doud si sa scoateti cotorul pentru a evita eforturile
inutile si pentru a garanta cea mai buna calitate a
produsului finit.

- Ridicati dispozitivul de impingere si eliberatiintrarea
in palnie.

¢ PALNII CU TUBURI

@ Asezati palnia cu tuburi drepte si inclinate sau
palnia cu 4 tuburi pe blocul motor, tachetul de
agatare fiind orientat cu fata spre dumneavoastra, la
dreapta.

® Introduceti tija
balamalei in locasurile
situate in spatele
blocului.

Tachetul de blocare se afla
in fata dumneavoastrd, in
partea dreapta.

e PALNIE AUTOMATA

@ i ® Procedati in acelasi mod in cazul palniei cu

maneta.

® Insurubati agitatorul
pe arborele motor.

@ Introduceti manivela
in butucul central al
palniei. Invartiti pana
cand piesa din plastic
este introdusa in butuc.

SCHIMBAREA
DISCULUI

® Introduceti tija
balamalei in locasurile
situate  in  spatele
blocului.

Blocati apoi capacul pe
blocul motor cu ajutorul
tachetului de blocare.

Opriti aparatul (butonul rosu) inainte de a schimba

discul.
o . L @ Cu blocul motor orientat cu fata spre
Pozitionati  pélnia dumneavoastra, deblocati cu mana dreaptd
automata pe blocul

dispozitivul de agatare din aluminiu care serveste

motor. Dispozitivul de la blocarea palniei pe blocul motor.

agatare este orientat cu
fata spre dumneavoastra,
la dreapta.

® a) Palnia cu maneta:
Ridicati maneta pentru a elibera vasul, rotindu-I
spre stanga pentru a permite inclinarea in
spate a palniei si desurubati conul de incdrcare
sau accesoriul de evidare. In cazul accesoriului
de evidare, se utilizeazd instrumentul de
demontare prevézut in acest scop.

b) Pélnia cu tuburi:

Scoateti in prealabil insertiile si dispozitivele
de impingere, apoi ridicati palnia astfel incat sa
o faceti sa se incline in spate pentru a elibera
vasul.
c) Palnia automata

Ridicati capul accesoriului de tdiat legume
astfel incat sa-l faceti sa se incline in spate
pentru a elibera vasul.
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@ Desfaceti discul ridicandu-I de margini.

In cazul unui echipament pentru salata de fructe,
se recomanda scoaterea simultana a ansamblului
grila + disc. Pentru a facilita operatia, puteti utiliza
discul de evacuare, rasucindu-l. Apoi, scoateti
discul de evacuare utilizdnd cele doua orificii.

Tn cazul in care discul este blocat, rasuciti-l usor in
sens invers acelor de ceasornic, rotind discul de
evacuare.

@ in cazul montajului unui echipament de taiere
pentru ghiveci, va recomanddm sa curatati
interiorul cuvei cu ajutorul unei carpe sau a unui
burete umed si mai ales derivatia pe care se
pozitioneaza grilajul.

Se recomanda scoaterea simultana a ansamblului

grild + disc. Pentru a facilita operatia, puteti utiliza

discul de evacuare, rasucindu-I.

Utilizati intotdeauna un grilaj curatat corect.

Nu taiati niciodata produse moi dupd produse dure,
fara a curata in prealabil grila in mod corect.

Utilizati un D-Clean Kit (ref. 29246) pentru curatare
usoara si rapida a grilelor pentru salata de fructe 5x5,
8x8, 10x10, 12x12 si 14x14 mm.

® Apoi montati discul de evacuare, discul pentru
madruntit, discul razuitor sau discul pentru tdierea
sub formd de bastonase, sau echipamentul
pentru salata de fructe, asa cum s-a indicat in
capitolul anterior la punctele 1) si 2) pentru palnia

respectiva.
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@ inchideti capacul dispozitivului pentru tiiat
legume si blocati-l pe blocul motor cu ajutorul
tachetului de blocare. Puneti din nou aparatul in
functiune.

ALEGEREA DISCURILOR
FELIOTOARE e —
FO,6 migdale
Fo8 varza
F1 morcov / varza / castravete / ceapa / cartof / praz

F2P3  citron / morcov / ciuperca / varza / cartof / castravete /
dovlecel / ceapa / praz / piper

F4P6  patlagea vanata / sfecla / morcov / ciuperca / castravete /
piper / ridiche / salata / cartof / tomate

F8/F10  patlagea vanata / cartof / dovlecel / morcov

F14 cartof / dovlecel / morcov
FELIOTOARE ONDULATE £ees
F02 sfeclé / cartof / morcov / dovlecel
F02 sfecld / cartof / morcov / dovlecel
F02 sfecla / cartof / morcov / dovlecel
RAZUIRI g
R15 telina / branza R7  varza/branza
R2 morcov / telina / branza R9  varza /branzd
R3 morcov Parmezan / Chocolate
RS varza / branza Ridiche
BASTONASE T

B1x8 morcov / telina / cartof / dovlecel
B2 morcov / telina / cartof

B2,5x2,5
B2x4 morcov / sfecla / dovlecel / cartof

morcov

B2x6 morcov / sfecla / dovlecel / cartof

Bx10  morcov / sfecld / dovlecel / cartof / telina

B4x4 patlagea vanata / sfecla / dovlecel / cartof

B 6x6 patlagea vanata / sfecla / telina / dovlecel / cartof

B8x8 telina / cartof

GHIVECI iy

G5x5 morcov / dovlecel / castravete / telind
G8x8 cartof / morcov / dovlecel /sfecld

G10x10  cartof / morcov / dovlecel / sfecla / nap / ceapa / mar
G14X14  cartof / morcov / dovlecel / nap / telina
G200  cartof / morcov / dovlecel / ananas / nap
G25X25  cartof / dovlecel / nap / mar / melon / pepene verde

G50X75  salatd

=

CARTOFI PRAJITI
(8x8 cartof
C10X10
C10X16

cartof

cartof

CURATARE

Din motive de sigurantd, va recomandam
sa deconectati intotdeauna aparatul de la
sursele de alimentare inainte de a trece la

operatia de curatare (risc de electrocutare).

Scoateti gatul de capul taietorului de legume, de
discul, apoi scoateti grila si discul de evacuare.

Nu introduceti niciodata blocul motor in apa.
Curatati-l cu ajutorul unei carpe umede sau unui
burete umed.



A IMPORTANT

Verificati daca detergentul dumneavoastra
poate fi utilizat in cazul pieselor din
aluminiu. in realitate, anumiti agenti de
curatare prea alcalini (avand o concentratie
ridicata de soda sau de amoniac, de
exemplu) nu sunt deloc compatibili cu
aluminiul si pot innegri piesele.

INTRETINERE

* INEL DE ETANSARE

Inelul de etansare al axului motor trebuie sa fie cu
regularitate uns cu ulei (a se utiliza ulei de masa).
Pentru a pastra o etanseitate perfecta a motorului,
se recomanda verificarea cu regularitate a starii de
uzurd a acestui inel si inlocuirea acestuia, daca este
necesar.

Acest inel de etansare poate fi inlocuit cu usurinta,
fara a fi necesara demontarea motorului, in plus, va
recomanddm sd aveti grijd sa-| pastrati in stare buna.

* LAME SI DINTI

Lamele si dintii tuturor discurilor noastre reprezinta
piese de uzurd, asadar este necesara inlocuirea
periodica a acestora pentru a obtine aceeasi calitate
de taiere.

¢ DISCURI RAZATOARE

Discurile razatoare se deterioreaza in timp. Se
recomandd inlocuirea periodicd a acestora pentru a
obtine aceeasi calitate de taiere.

* MASA

Bloc motor
Palnie automatd
Palnie cu maneta
Palnie cu tuburi

Carucior

Disc

e DIMENSIUNI (en mm)

CARACTERISTICI
TEHNICE
Neta Ambalat
43 kg 57 kg
13 kg 16 kg
7 kg 12 kg
8 kg 11 kg
8 kg 10 kg
0,5 kg 0,6 kg

¢ INALTIMEA DE LUCRU

Va recomandam sa instalati CL 60 pe o suprafata
stabild. Nu se specifica nicio indltime de lucru,
deoarece acesta este un aparat instalat pe sol.

* NIVELUL DE ZGOMOT

Nivelul continuu echivalent de presiune acustica in
timpul functionarii in gol a taietorului de legume
CL 60 se situeaza sub 70 dB(A).

* CARACTERISTICI ELECTRICE

CL 60 V.V. monofazat

Motor Viteza Intensitate
(rot/min) (Amp.)
230V/50-60 Hz 100 5i 1000 58
CL 60 trifazat
Vitezd Intensitate
M X
otor (rot/min) (Amp.)
230V=4,5
230/400 V/50 Hz 375 100V=25
tabil 230V=4,1
comutabr 750 00V=23
375 2,7
400 V/50 Hz
750 34
450 47
220 V/60 Hz
900 6,5
450 2,5
380 V/60 Hz
900 35

- Puterea este specificata pe placa noastra de
date.
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SECURITATE

Cutitul si lamele sunt instrumente ascutite si
trebuie utilizate cu atentie.

CL 60 este echipat cu un sistem de siguranta
magnetic care antreneaza oprirea motorului
la deschiderea palniei sau a vasului, impiedicand
astfel accesul la instrumentul care taie atata timp cat
acesta este in miscare.

La deschiderea capacului, motorul se opreste.

Pentru a pune din nou in functiune aparatul,
este suficient sa reinsurubati capacul, cu ajutorul
dispozitivului de agatare, si sa apasati butonul de
pornire.

In cazul utilizarii palniei cu manetd, imediat ce
maneta se indepdrteaza de vas, motorul se opreste.
Pentru a pune din nou in functiune aparatul, este
suficient sa asezati din nou maneta pe linia vasului.

Aceste modele sunt echipate cu o protectie termica
care opreste automat motorul in cazul functionarii
prelungite sau in cazul supraincarcarii.

Tn acest caz, asteptati ca aparatul si se riceasca
nainte de a-l repune in functiune.

Este absolut necesar ca tija articulatiei metalice sa fie
asezatd la locul ei, in spatele blocului motor, inainte
de a pune in functiune aparatul.
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A REACTIVARE

Nu incercati niciodata sa suprimati sistemele
de blocare si de siguranta.

Nu introduceti niciodata obiecte in recipientul
de lucru.

Nu presati niciodata ingredientele cu mana.
Nu supraincarcati aparatul.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze in
gol.

CL 60 V.V.
VITEZA VARIABILA

* CARACTERISTICI

Cu CL 60 V.V. cu viteza variabila, precizia taierii este
si mai mare datorita unui interval de viteze cuprins
intre 100 si 1000 rot/min.

Aceasta variatie permite adaptarea vitezei in functie
de tipul de tdiere si de textura fructelor sau legumelor
prelucrate, ceea ce confera o flexibilitate foarte
ridicata in utilizare, o precizie remarcabila a taierii si
o calitate optima.

In varianta standard, CL 60 V.V. cu viteza variabild
este echipat cu o palnie automata in intregime
din inox. Optional, poate avea o palnie cu maner,
o palnie cu tuburi.

NORME

Consultati declaratia de conformitate de la pagina 4



ICINDEKILER

GARANTISI
ALINMASI GEREKEN ONEMLIi TEDBIRLER

CL60 ® CL60V.V.
SEBZE DOGRAMA MAKINESINi SATIN ALDINIZ

CiHAZIN HiZMETE SOKULMASI
* Elektrik sistemi tavsiyeleri
 On panel

YERLESTIRME

OLUKLARIN iSLEVi VE ARACLARI
* Kaldiragli oluk
® Borulu oluklar
© Otomatik oluk

DIiSKLERIN VE ARAGLARIN YERLESTIRILMESI

OLUKLARIN YERLESTIRILMESI
e Kaldiragli oluk
® Borulu oluklar
© Otomatik oluk

DiSKiN DEGISTIRILMESI

DiSKLERIN SECiMi

TEMIZLEME

BAKIM
* Su gecirmezlik halkasi
* Bigaklar ve taraklar

® Rende diskleri

TEKNIK OZELLIKLER
® Agirhk
°* Boyutlar
® Calisma ylksekligi
© GUrulta seviyesi

© Elektrik ozellikleri
GUVENLIK
CL 60 V.V. DEGISTIRILEBILIR HIZ
NORMLAR

ELEKTRIK VE

KABLOLAMA SEMALARI (sayfa 173) .
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KESME ROBOTU KOLL. STI. SINIRLI GARANTISI

KESME ROBOTU makineniz, satin
alindig: tarihten bagslayarak bir yil
garantilidir: bu garanti, yalnizca
mensei alicay1 yani dagiticiyi veya
ithalatciyi ilgilendirmektedir.

Eger KEME ROBOTU makinenizi bir
dagiticidan satin aldiysaniz, referans
garanti, dagiticinin garantisidir (bu
durumda, bu garantinin kosullarini
dagiticiniz nezdinde dogrulayiniz).

KESME ROBOTU garantisi, dagitici
garantisini yerini almamaktadir
fakat dagitici garantisinin yerine
getiriimemesi durumunda, KESME
ROBOTU garantisi, gerekirse,
pazarlara bagl olarak bazi ihtiyat
kayitlari sakli kalmak iizere
uygulanabilecektir.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi,
materyaller ve/veya montajla
baglantili kusurlar ile sinirlidir.

ASAGIDAKI NOKTALAR, KESME
ROBOTU KOLL. $TI. GARANTISI
KAPSAMINDA DEGILDIR:

1 - Diizgiin veya uygun olmayan bir kullanimdan,
cihazin diismesinden kaynaklanan her tirli mate-
ryal hasari veya montaj talimatlarinin kétt uygu-
lanmasindan kaynaklanan (yanhs yapilmis mon-
taj, isletmede hata, uygun olmayan temizlik ve/
veya bakim, uygun olmayan yere yerlestirme, ...)
ayni nitelikte her turli hasar.

2 - Bileme icin kullanilan iscilik ve/veya bir
bicagin montajinin degisik unsurlarini degistir-
meye yarayan parcalar, normal veya asir ola-
rak nitelendirilebilecek belirli bir stire sonrasinda
korelmis, hasar gormus veya asinmis bigaklar.

3- Lekelenmis, ¢izilmis, hasar gormds, berelen-
mis veya rengi atmis bigaklari, ylzeyleri, tespit
parcalarini veya aksesuarlari degistirmek veya
tamir etmek icin kullanilan parcalar ve/veya iscilik.

4 - Meslekten olmayanlar veya isletmenin yetkili
kilmadigi tictinct sahislar tarafindan yapilmis her

tlrlt degisiklik, ekleme veya tamir.

5 - Makinenin satis sonrasi servisine nakliyesi.

6 - Yeni parcalari veya keyfi olarak degistirilmis
aksesuarlari (bkz. kaplar, diskler, bicaklar, tespit
mekanizmalari) yerlestirmek veya test etmek icin
kullanilan iscilik maliyetleri.

7 - Trifaze elektrik motorlarinin dénme yéniin-
Un degistirilmesiyle baglantih maliyetler (tesisatgi
sorumludur).

8 - NAKLIYE DOLAYISIYLA ORTAYA CIKMIS
HASARLAR. ister goriindr, ister sakli olsunlar, kusur-
lar, nakliyecinin sorumlulugundadir. Misteri, malin
geldigi andan itibaren veya sakl bir kusur s6z
konusuysa farkina vardigi andan itibaren nakliye-
ciyi ve gondericiyi bu hususta bilgilendirmelidir.
Nakliyecinin  denetlenmesinde kullanilacak
TUM ORIJINAL KARTONLARI VE AMBALAJLARI
SAKLAYINIZ.

KESME ROBOTU Koll. Sti. garantisi, kusurlu parca-
larin veya makinelerin yenileriyle degistiriimesiyle
sinirhdir: KESME ROBOTU Koll. Sti. ve tim bagh
sirketleri, dagiticilari, acenteleri, isletmeci midur-
leri, calisanlar veya sigortacilari, cihazla veya onu
kullanma imkansizhdiyla baglantili hasarlardan,
kayiplardan veya dolayl harcamalardan sorumlu
tutulamazlar.
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HIZ DEGISIMLi ALETLERIN KURULUMUNA VE KiSILERIN
KORUNMASINA DAIR TAVSIYELER

Bu tavsiyeler asenkron motorlu ve tek fazli beslemeli
motor kullanan aletlerde uygulanir.

Not:

- Elektrik besleme hatti ve koruma techizatlarn tlke
yonetmeliklerine uygun olmalidir.

- Cihazin tum elektrik ytiklemeleri sadece nitelikli bir
elektrikgi tarafindan yapilmalidir.

Cihazlarin Korunmasi

® Frekans ayarlayicilar tim elektronik aygitlar gibi
elektrostatik bosalmaya hassas bilesenler icerir.
Bu ayarlayicilara miidahalede bulunmadan once,
bu islemi yapacak olan personel elektrostatik
ytklenmeden arinmis olmalidir.

® Tum i¢ baglanti islemleri alet gerilimde degilken
yapilmalidir.

® Ardi ardina aleti gerilim altina almak ayarlayicinin
asirt yuklenmesine neden olur ve bu aletin
bozulmasina sebep olur. Beslemenin kesilmesi ve
tekrar gerilime alinmasi arasinda 3 dakikalik bir
stire bulunmasina kesinlikle uyulmalidir.

Elektrik Kurulumu

® Cihaz ayarlayici akimi degisken frekansh tg¢ faza
cevirerek motoru beslemeden oOnce tek fazli*
akimla beslenir.

® Cihazi yer priziyle 220 - 240V / 50 veya 60 Hz
tek fazli* bir aga baglamayin. Daha yilksek tim
gerilimler ayarlayiciyr bozar

® Kisisel guvenlik icin cihazin mutlaka topraklama
baglantisinin yapilmasi gerekir.

Otomatik Salter Yardimiyla insanlarin
Korunmasi

Frekans ayarli cihazlar kisilerin korunmasi icin
mutlaka diferansiyel otomatik salter gerektirir.
Alternatif akim (AC tipi), darbe akimi (type A) ve
tlim akimlar icin hassas (B tipi) diferansiyel otomatik
salterler bulunur.

Tehlike: Ayarlayicilar hat gerilimine bir kopri

dogrultucu eklerler. Bu nedenle kisa devre
durumunda, hatal surekli akim yalnizca alternatif
akima hassas olan diferansiyel otomatik salterinin

calismasini engelleyebilir.
Tek fazla* beslenen cihazla darbeli akima hassas (A
tipi) diferansiyel otomatik salter kullanimi uygundur,

asagidaki sembol ile gosterilir: A}

Dikkat: Ureticilere gére, bu diferansiyel otomatik
salterler degisik isimlerle adlandirilirlar.

Frekans ayarlayicili cihazlar topraklama telinde bir
kacis akimi yaratir ve seviyesi diferansiyel otomatik
salterin vakitsiz sekilde devreye girmesine neden
olur. Bunun sebebi su olabilir :

® Hizayarlamali bir ok cihazin ayni anda diferansiyel
otomatik saltere baglanmis olmasi.

® Bir cihazin kacak akiminin diferansiyel otomatik
salterin gercek devreye girme esiginden yuksek
olmasi.

Dikkat: Uretim toleranslari mevcuttur ve
diferansiyel otomatik saltere gore gercek devreye
girme esigi teorik nominal esigin %50 ila %100'U
arasinda bulunur. Sorun halinde, cihazin kagis akimi
ve diferansiyel otomatik salter esigi 6l¢tulmeli.

ilk 6nce asagidaki tablodan cihazinizin 6zelliklerine
bakin

ileticiler Diferansiyel Otomatik
Cihaz Besleme Bolimii salter (Ph+ N)
(MM | Kalibre (A) | Esik (mA)
180 - 260V
CL 60 V.V. | 50 veya 60 Hz 25 B 20 =30
Ug fazli

* Japonya’da yalnizca 220 - 240 V ti¢ fazl modeller
satilir.
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ALINMASI GEREKEN ONEMLI TEDBIRLER

DIKKAT: Makinenizin kétii kullanimiyla baglantili kazalari (elektrik carpmalari, yaralanmalar, ...) ve maddi hasarlari azaltmak icin asagidaki
talimatlan dikkatle okuyunuz ve mutlaka bunlara uyunuz. Bu kullanim notunu okumak, cihazinizi daha iyi tanimaniza ve makinenizi
diizgiin bir sekilde kullanmaniza imkan verecektir. Talimatlarin tamamini okuyunuz ve cihazi kullanmasi muhtemel her kisiye okutunuz.
Ekipmanlarimiz profesyonel kullanim icin tasarlanmistir ve hicbir sekilde ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

AMBALAJIN ACILMASI

® Donanimi ambalajindan dikkatle cikariniz ve
aksesuarlar ya da spesifik materyali iceren butiin
kutulari ya da paketleri ¢ikariniz.

® Kesici parcalara DIKKAT : bicaklar, dikler...

YERLESTIRME

® Cihazinizin tamamen sabit bir destek Uzerine
yerlestirilmesi tavsiye edilir.

ELEKTRIK BAGLANTISI

® Daima elektrik tesisatinizin akim niteliginin motor
blokununsinyalizasyon plakasindabelirtilenleuyumlu
oldugundan ve amper olarak desteklediginden emin
olunuz.

® Cihazi mutlaka topraklayiniz.

e Uc fazda, aletin saatin ters istikametine dondigiine
emin olun.

KULLANIM

® Daima diskleri veya bicaklari dikkatle kullaniniz.
Bunlar kesici aletlerdir.
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CALISTIRMA

® Hicbir zaman kilitleme gtivenlik sistemlerini iptal

etmeye calismayiniz.

® Hicbir zaman calisma kabinin icine bir nesne

sokmayiniz.
® Hicbir zaman malzemeleri elle itmeyiniz.
e Cihaza asin yuk yiklemeyiniz.

® Hicbir zaman cihazi bosta ¢alistirmayiniz.

TEMIZLEME

¢ ihtiyatl olmakicin, temizleme islemlerini yapmadan

once, daima cihazinizi prizden cekiniz.

® Calisma cevriminin sonunda, sistematik olarak,

makineyi ve aksesuarlari temizleyiniz.

® Motor blokunu suya sokmayiniz.

® Aliminyum parcalar icin, “aliminyuma 6zel” bir
yikama trtind kullaniniz.

® Plastik parcalar icin, fazla alkalin (soda veya
amonyak olarak ¢ok yiksek konsantrasyonlu) bir

deterjan kullanmayiniz.

® Hicbir durumda, Robot-Coupe, kullanicinin temel
temizlik ve hijyen kurallarina uymamasindan sorumlu

tutulamaz.

BAKIM

e Elektrikli kisimlar tizerinde her tiirli miidahaleden
once, zorunlu olarak cihazinizin elektrik sebekesi ile
baglantisini kesiniz (prizden ¢ekiniz).

® Contalarin veya halkalarin durumunu ve giivenlik
tertibatlarinin  gerektigi gibi c¢alismasini diizenli
olarak kontrol ediniz.

® Preparatlarda asindirici Grlinler (sitrik asit, ...) varsa,
aksesuarlarin bakimi ve incelenmesi daha da 6zenli
yapilmalidir.

® Eger besleme kordonu veya fis hasar gérmusse,
cihaz bozuk calisiyorsa veya herhangi bir sekilde
hasar gérmusse cihazi calistirmayiniz.

® Eger bir anormallik gozlemlerseniz, Bakim

Servisinize basvurmakta tereddiit etmeyiniz.



CL60 ® CL60 V.V.
SEBZE DOGRAMA
MAKINESINi SATIN ALDINIZ

CL 60 profesyonellerin ihtiyaclarina mikemmel
sekilde uyan bir calisma aletidir. Kullanimi stiresince
zaman gectikge fark edeceginiz sayisiz degisik 6zellik
barindirir.

CL 60 paslanmaz celikten Gretilmistir (Motor bloku
ve otomatik oluk dahil hersey paslanmaz celikten).
Kesimde dogruluk ve hizi birlestirmek i¢in 375 ve
750 tr/dk’lik 2 vites icermektedir.

Makinenin hizini artirmak, isginin isini kolaylastirmak
ve her hazirlamaya en uygun aleti sunmak icin 4
farkh oluk kullanabilmek icin tasarlanmistir. Daha
az yer kapsamasi ve daha gtizel bir kullanim konforu
icin oluklarin degisimi motor kisminin hizaya
gelmesiyle gerceklesiyor.

CL 60, sebze ve meyve kesimi konusunda giig
begenenleri tatmin etmek amaciyla ince dilimler,
dalgali kesimler, rendeleme, ¢irpma islemi, serit, kiip
ve parmak seklinde kesimler igin buy(k bir 1zgara ve
disk yelpazesine sahiptir.

Performansi size mutfak sanatinda yeni bir ufku
kesfetmenizi saglayacaktir.

Bu cihazlarin basit tasarimi, tim sik kullanilan
parcalarin bakim veya temizlik icin bir el hareketiyle
yerinden cikarilip, takilmasini saglar.

isinizi kolaylastirmak icin, bu el kitabinda, degisik
montaj islemlerini parcalara ayirdik..

Bu kullanim agiklamasi, kullanicinin yaptigi
yatirnmdan en fazla faydayi saglamasi amaciyla
gelistirilmis, nemli bilgiler icermektedir.

Bundan dolayi, cihazi kullanmadan evvel, bu
aciklamalari dikkatle okumanizi 6nemle tavsiye
ederiz.

Ayni zamanda Uretimde cihaziniza hemen uyum
saglamaniza yardim edecek bazi érnekler ilave
ederek cihazin bircok kalitesini kendi gozlerinizle
gormenizi sagladik.

CiHAZIN HiZMETE
SOKULMASI

e ELEKTRIK SiSTEMi TAVSIYELERI

Elektrik baglantisini yapmadan 6nce, elektrik
tesisatinizin akiminin niteliginin, motor sinyalizasyon
plakasi Gizerinde belirtilenle uyumlu oldugundan
emin olunuz.

BU CIHAZ, ZORUNLU OLARAK TOPRAKLANMALIDIR
(ELEKTRIK SOKU RiSKi).

Ug Fazh CL 60
ROBOT-COUPE, CL 60% farkh
takmaktadir:

230 /400 V degistirilebilir / 50 Hz / 3

400V /50Hz/3

220V/60Hz/3

380V/60Hz/3
Cihaz  kurulumunuza uyum saglayan fisi
takabileceginiz sekilde ciplak elektrik kablosuyla
teslim edilir. Bu kabloda biri toprak (gl faz olmak
lizere dort kablo bulunmaktadir.

tipte motorlar

Eger dort disli bir priziniz varsa:

1) Yesil topraklama telini ve sariyi topraklama disine
takin.

2) Diger ug teli kalan dislere takin.

Eger bes disli bir priz kullaniyorsaniz, ROBOT-

COUPE nétr baglanti gerektirmez, fisinizin orta disi
kullanilmayacaktir.

Daha sonra cihazi bosa dondiiriin ve diskin saatin
ters istikametinde dondiigiine emin olun.

Motor blogundaki kirmizi bir ok dénls yonini
gOsterir. Kesme diski saat yoniinde déniyor ise su iki
teli degistirin :

YESIL VE SARI topraklama oldugu igin
PRiZDEN GEKMEYIN.

Sunlari degistirin : @ ve @
L1 3]
12 303

CL 60 V.V. Tek faz (Degisken hiz)

Bu model 180-260V/50/60 Hz 3 fazli bir motordan
olusmaktadir.

Fakat frekans surtictsu tekli elektrik kaynagini
motora uygun 3 fazli elektrige dénustiirdigiinden,
makinenin gii¢ kaynagi baglantisi teklidir.

Cihaz  kurulumunuza uyum saglayan fisi
takabileceginiz sekilde ciplak elektrik kablosuyla
teslim edilir. Bu kablo biri toprak ve diger ikisi faz ve
notr olmak tizere 3 kablodan olusmaktadir.

Elektrik fisi 20 ampere ayarlanmalidir.

e ON PANEL

Durdurma digmesi

2 yesil digme:

Calistirma diigmesi 1. vites 375 devir/dakika
Calistirma diigmesi 2. vites 750 devir/dakika

CL 60 V.V.: 100 ila 1000 devir/dakika
degistirilebilir hiz
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YERLESTIRME OLUKLARIN iSLEVi VE Lahana dograma  milinin
ARAgLARl _-( demonte edilmesi icin 6zel

¢ CIHAZINIZIN KURULUMU bir aractir.

CL 60 cesitli zemin seviyelerine uyum saglamak icin =~ o KALDIRACLI OLUK
yliksekligi ayarlanabilir bir ayak icermektedir. ¢ BORULU OLUKLAR

Bu oluk tiim sebze tiirleriyle calismayi saglar :

DORT BORULU OLUK

- buytk giris olugu, lahana,
kereviz, salata, vb. tirdeki

) - ) y ‘ @ Bu oluk, 2 borusu 50 mm @
.ngI§. . r.]ackm;lh Isebzelerm /’/ ve 2 borusu 70 mm @ olan
& 2
wrembiein Kefantii "\-" lT dort dik borudan olusur.
VY

-boru, uzun veya kirilgan
h ; S f Bu oluk, havug, salatalik,
sebzelerin islemi igin AT

kullanilir. J

pirasa gibi uzun sebzelerin

islemi ya da domates, muz,
vb. gibi kirnlgan drinlerin
islemi icin dustintlmustdr.

Kaldiracin kol yuksekligi, kullanicinin
boyuna goére 3 farkli pozisyona
ayarlanabilir. Pozisyonu degistirmek
icin, civatalar gevsetilip istenilen
pozisyona sabitlenebilir.

DiK BORULU VE EGIK OLUK

Bu oluk, sagdaki 75 mm

Kaldirach oluk icin iki tip arac dngérilmustiir: capinda olan iki borudan,
) o 50 mm ekten ve 50 mm ve
1) (!ahana d“|§|ndak.|) sebz.elerl 5(::-r|t|ere 70mmikidiigmeden olusur.
d?gru yonl.e-r\dlrmeyl saglaya.rT Ek sayesinde borularin
ylkleme konisi. Araci motor mili aplan dedistirilebilirdir
tizerinde zemine vidalamak gerekir. «“p oI ’

1. Cihazinizi istediginiz yere yerlestirin ve kolu Dik borusu ile bu oluk bir 6nceki olukla ayni islevleri
gevsetin. Ayak otomatik olarak zemine gére ‘ gorir. Farki, dzellikle egik kesimler igin kullanilan egik
ayarlanacaktr. bir borusu olmasidir..

2. Ayak yerlestikten sonra, kolu sadece tekrar i L . . .
vidalayin : . . . Bu oluklarin her biri icin diske sabitlenmeleri

yin. 2) Dograma mili - sadece lahana ile o
E bakimindan hicbir ara¢ gerekmez.

ilgili islemler igin kullanilan mil.
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* OTOMATIK OLUK

Bu oluk, strekli kesim islem-
leri icin dUsunUlmustar.
Hassas Grinlerin
(mantar, domates) ince
dilimlenmesi, havuglarin
rendelenmesi, patateslerin
ince dilimlenmesi ve
ayni zamanda sadece birkag kullanim icin pomfit
kesimlerin hazirlanmasi konusunda mikemmel
sekilde uyumludur.

Bu oluk, asagidaki bazi 6zel islemler igin

distnilmemistir:

-uzun Uranlerin ince dilimlenmesi : borulu olugu
kullanin.

- buylkliginden dolayi bu oluga giremeyen hacimli
GUrtinlerin islemi: kaldiragh olugu kullanin.

Otomatik oluk icin iki tip ara¢ 6ngorilmustir:

1) (lahana disindaki) sebzeleri seritlere
dogru yonlendirmeyi saglayan
karistirici.

2) Hizh besleme tikanikliga neden
= olabilir; bu durumda sadece bunun
icin verilen manivelay: kullanin (tim
diger araclarin kullanimi kesinlikle
yasaktir).

Manivela sikismis olan iri sebze tikanikligini agmak
icindir.

DISKLERIN VE ARACLARIN
YERLESTIRILMESI

iki bosaltma araci:

CL 60 siyah bosaltma diski ve 6zel lahana bosaltma
Unitesi olmak Uzere iki adet bosaltma aksamiyla
teslim edilir. Beyaz aksam o6zellikle lahana dogramak
konusunda fevkalade etkin sonug¢ saglar. Diger
sebzeler icin siyah bosaltma diskini kullaniniz.

i

[

B

@ Motor gdvdesi size
bakacak sekilde motor
aksinin Gzerine dip
kismindan kaba iyice
yerlesecek sekilde siyah
bosaltma baglanti diskini
veya beyaz dograma
Unitesini takiniz.

@ Tercih ettiginiz diski yerlestiriniz::

a) Dilimleme, rendeleme
veya ¢irpma igin bir disk
sectiniz:

Diski motor ekseni tizerine
yerlestiriniz. Dogru
yerlestirdiginizden emin
olmak icin, saat yoniinde,
diski donduriniiz.

b) Kiip biciminde kesen bir alet sectiniz : yani bir
1zgara ve kip seklinde 6zel kiip seklinde dilimleyen
bir disk.

Dilimleme diskleri, asagidaki birlestirmelere gore kiip
biciminde izgara ile birlikte takilabilir:

Kip bigminde gara - 55 8x8 | 10x10 [ 14x14 | 20x20 | 25x25
Diimleyic mm mm mm mm mm mm

5mm .

8 mm .

10 mm .

14 mm .

20 mm .

25mm .

(o) ile isaretlenen makine ve aksesuar birlesimleri
makine ve aksesuar listelerimizde mevcuttur.

Kip sebze meyve dograma izgarasinin olclleri
dilimleme diskleriyle ayni ya da daha biyutk olmaldir

Kip biciminde 1zgarayi
sebze kesici kabi icine
yerlestiriniz.

lzgara uzantisinin, mo-
tor blogu kertigi icine
dizguin sekilde takildigin-
dan emin olunuz.

Daha sonra

ilgili
dilimleme diskini takiniz
(sag bigakli disk) ve dogru
yerlestirdiginizden emin
olmak icin, saat yoniinde
diski donduruniz.
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c) Bir parmak patates aleti sectiniz :

Gereg bir parmak patates 1zgarasi ve parmak patatese
ozel bir dilimleme diskinden olusmaktadir.

A DIKKAT
KALDIRACLI OLUK

7 —

Kizartma amach dogramalarda
en iyi sonucu elde etmek
icin yerinden cikartilabilen
bolmeyi kullanmaniz ve
olugun sol tarafini kullanmaniz
gereklidir (yandaki resimde
goruldugi gibi)-.

Parmak patates i1zgarasini
sebze kesici kabi icine
yerlestiriniz.

Dizglin  bir  sekilde
takildigindan emin
olunuz; 6n  parmak

patates taragl bosaltma
B ylksekliginde olmalidir.

Bu i¢c bdlmeyi kullandiginiz takdirde baska hicbir
yardimci alete (Dograma disk mili) gerek yoktur.

Daha sonra ilgili dilimle-
me diskini takiniz (sag
bicakh disk) ve dogru
yerlestirdiginizden emin
olmak icin, saatin yonin-
de, diski dondiriiniz.
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® Kullanilan oluga ve sebze tiiriine gore disk
sabitlestirme araci segin :

Cok fazla yanhis kesime neden olmamak igin
diigme yardimiyla sebzeler iistiinde bir baski
uygulayin.

Araci motor ekseni lUzerinde zemine vidalayin.
(Yerinden cikartilabilen bolmeyi kullandiginiz
durumlar harig)

OLUKLARIN
YERLESTIRILMESI

* KALDIRACLI OLUK

BORUNUN KULLANIMI

Sebzeleri olugun Ust kismina kadar koyunuz.
Digmeye basin ve sebzeler tamamen dilimlene
kadar basmaya devam edin.

Sebze BUYUK OLUGUN KULLANIMI
Oluk tiirii Arag
I\ DIKKAT
Lahana f
ve parmak Yiikleme Kizartma amacl dogramalarda
Kaldirag patates konisi en iyi sonucu elde etmek
disinda [ icin yerinden cikartilabilen
timd bolmeyi kullanmaniz  ve
Lahana \ ! olugun sol tarafini kullanmaniz
Kaldirag Lahana |dilimleyici + & + gereklidir (yandaki resimde
anahtar | [ goéruldigu gibi)-.
Kaldirac Parmak C"Sf:'ab”ir @ Sebze kesici olugu
patates oime motor govdesine
yerlestirin.
Otomatik Tamua Karistirici . Bu sirada takma
I
ayagi karsinizda, sag
4 boru Tarmii Arac yok tarafinizdadir.

® Mentese cubugunu
arka parga Uzerinde
bulunan yerlere geciriniz.

Sonra bir takma ayagi
yardimiyla kapagi motor
govdeye takin.

- Sebzeleri tiste kadar koyunuz.

- Olugun dikey kismina diigmeyi yerlestirin.



- Ustte bulunan diigmeye basin. Sebze dograma
ve kesme islemi devam ettigi sirece diigmeye
basiimalidir. Kesilen parcalara gore digme farkh
basing uygulanir ancak asiri bastirmak kesim

kalitesini bozacadi gibi, Uretimi arttirmaz.

- Lahanayi keserken, bosa ¢aba sarfetmemek ve nihai
Urlinde daha iyi bir kaliteyi yakalamak icin lahanayi

ikiye bolmek ve orta kismi ¢ikarmak gerekir.

- Dugmeyi kaldiriniz ve olugun girisini ayiriniz.

* BORULU OLUKLAR

@ Dik ve egik borulu olugu ya da 4 borulu olugu
motor gdvdesi Uzerine yerlestirin; takma ayagi

karsinizda, solunuzda yer alir.

@ Mentese cubugunu
arka parca Uzerinde
< bulunan yerlere gegiriniz.
Q( Bu sirada takma
: ayagl karsinizda, sag

tarafinizdadir.

* OTOMATIK OLUK

@ ve O Kaldirach oluk igin ayni islemi uygulayin.

® Kanistiriclyr motor
govde Uzerine vidalayin.

@ Otomatik olugu
motor govde (izerine
yerlestirin.  Bu sirada
takma ayadi karsinizda,
sag tarafinizdadir.

® Mentese cubugunu
arka parca Uzerinde
bulunan yerlere gegiriniz.
Sonra bir takma ayagi
yardimiyla kapagi motor
govdeye takin.

® Manivelayr olugun
merkezi gbbegine
yerlestirin. Plastik parca

gobek icine girene kadar

cevirin.

DiSKIN
DEGISTIRILMESI

Disk degisimi yapmadan o&nce cihazi durdurun

(kirmizi diigme).

@ Motor
olugu motor parcasi Uzerinde tutmaya yarayan,
aliminyum takma ayaginin kilidini aciniz,

parcasi  karsinizdayken, sag elinizle

 a) Kaldirach oluk:

Olugun arkasinda sallanmanin saglanmasina
izin verecek sekilde kabi sola dondurerek
serbest kalmasini saglamak amaciyla kaldiraci
kaldirin ve yiikleme konisinin ya da dograma
milinin vidalarini ¢ikarin. Dograma mili icin
demontaj icin kullanilan demontaj aletini
kullanin.

b) Borulu oluk:
Ekleri ve digmeleri 6nceden c¢ikarin ve
sonra kabr agmak icin arkadan kurtulmasini
saglamak amaciyla olugu kaldirin.

c) Otomatik oluk:
Simdi sebze kesicinin kafasini, kabi ¢ikarmak
lizere arkaya dogru egecek sekilde, alttan

kaldiriniz.
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@ Diski kenarlardan kaldirarak gikarin. @ Sebze dograma makinesinin kapagini kapatin KUP KESIMLER 7
Bir kiip seklinde kesme gereci s6z konusuysa, ve takma ayagi yardimiyla motor gévde lzerine [y
1zgara + disk bitlinlinl ayni zamanda ¢ikarmanizi kilitleyin. Cihazi tekrar calistirin. M8is
taVSiye ederiz. i§|emi kOIayla§t”mak icin, b0§a|tICI M10x10  patates / havug / kabak / pancar / salgam / sogan / elmalar

diski cevirerek bu diskin yardimini alabilirsiniz. DiSKLERiN SE |M| (meyve)
Daha sonra iki delik yardimiyla disar ¢ikarici diski § W4 patates / havuc / kabak / salgam / kereviz

cekiniz.
Diskin sikistigi durumlarda, bosaltma diskini DILIMLEYICILER
cevirerek diski saatin aksi yonlinde yavasca D06 badem

havug / kabak / salatalik / kereviz

patates / havug / kabak / pancar

E B M2020  patates / havug / kabak / ananas / salgam
M25X25  patates / kabak / salgam / elmalar (meyve) / kavun / karpuz

M50X75  salata

cevirebilirsiniz. 008 lah
onen PARMAK PATATES =)

F8x8 patates

D1 havug / lahana / salatalik / sogan / patates / pirasa

@Blr kup §ek|mde kesme gerecini takmaniz D23 limon / havug/ mantar / lahana / patates / salatalik / kabak /

halinde, bir nemli bez veya siinger yardimiyla sogan / pirasa / biber FI0K0 patates
: F10X16  patates
kabin igerisini ve bilhassa 1zgaranin yerle§tirildigi D4D6  patlican / pancar / havug / mantar / salatalik / biber / turp /
. PP . salata / patates / domates
kancayi temizlemenizi 6neririz.
D8D10 patlican / patates / kabak / havug TEMiZLEME

Izgara + disk bUtinind ayni zamanda ¢ikarmanizi D14 patates / kabak / havug
tavsiye ederiz. islemi kolaylastirmak icin, bosaltici DALGALI DILIMLEYICILER [c2gees

diski cevirerek bu diskin yardimini alabilirsiniz. W2 pancar/ patates / havuc / kabak

Onlem olarak tavsiyemiz temizleme islemine
baslamadan 6nce her zaman cihazin fisini

. . - 3 tates / havuc / kabak
Her zaman uygun sekilde temizlenmis bir 1zgara pancar / patates / havug / kaba
b5 pancar / patates / havug / kabak

kullaniniz. cekmenizdir. (carpilma tehlikesi).
Sert trtinlerle ilgili islemlerden sonra izgarayi diizglin - - -

) I R15 kereviz/ peynir R7 lahana / peynir Sebze dograma makinesinin baghgini ¢ikardiktan
sekilde yikamadan asla yumusak Grtinleri cihazdan R havug / kereviz / peynir R9  lahana / peynir 7 o

. . ) sonra diski sirasiyla 1zgaray! ve bosaltma diskini
gegirmeyin. R3 havug Parmesan / cikolata

RS lahana / peynir Turp cikarin.
5x5, 8x8, 10x10, 12x12, ve 14x14 mm kip kesim " . .
P CIRPMALAR @ Motor govdesini asla suya daldirmayin, bir

1zgarasinin kolay ve hizli temizlenmesi icin D-Clean
Kit (ref 29246) kullanin.

B8  havug/ kereviz / patates / kabak slinger veya islak bez yardimiyla temizleyin.
B2 havug / kereviz / patates
B25x25 havug

B2x4 havug / pancar / kabak / patates
daha once belirtildigi sekilde kip kesim |4

@ Daha sonra, ilgili oluk igin 1) ve 2) maddelerinde

havug / pancar / kabak / patates
ekipmaninin, bosaltma diskinin, dilimleme B0 havug/ pancar / kabak / patates / kereviz

diskinin, rendenin veya ¢irpma diskinin montajini |B4¢  patlican/pancar/ kabak / patates
.. B6x6 atlican / pancar / kereviz / kabak / patates
gergeklestirin. P P P

B8xg kereviz / patates
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Deterjaninizin plastik parcalar lizerinde
kullanilabilir oldugundan emin olun.
Gercekten de, cok fazla alkalin (6rnegin
cok fazla soda veya amonyak yogunluklu)
camasir deterjani bilesenleri, bazi plastiklerle
tamamen uyumsuzdur ve bunlari siiratle
tahrip ederler.

BAKIM

* SU GECIRMEZLiK HALKASI

Motor milinin su gegirmezlik bilezigi her zaman
yaglanmig olmalidir (salata yagi kullanin)
Motorun tam su gegirmezliginin korunmasi
icin, bu bilezigin yipranma durumu her zaman
kontrol edilmeli ve gerekliyse degistirilmelidir.
Bu sizdirmazlik bilezigi motorun sokilmesini
gerektiginde kolayca degisebilir; bunun yani sira
stirekli bu yuztugi takip ederek bilezigin hasarsiz
oldugundan emin olmanizi tavsiye ediyoruz.

® BICAKLAR VE TARAKLAR

Tum disklerimizin bicak ve taraklari asinmaya tabi
oldugundan, ayni kesme kalitesini elde etmek icin
bazen bunlarin degistirilmesi gerekir.

¢ RENDE DiSKLERI

Rende diskleri zamanla degisir. Ayni kesim kalitesini
elde etmekicin bunlarin belliaraliklarda degistirilmesi

tavsiye edilir..

* CALISMA YUKSEKLIGi

Cihazinizi diizgiin bir zemin U(zerine kurmanizi
Oneririz. Bir zemin cihazi oldugunu dusinirsek

tavsiye edilen herhangi bir calisma yuksekligi yoktur.

TEKNIK

OZELLIKLER
¢ AGIRLIK

Net Ambalajh

Motor govdesi 43 kg 57 kg
Otomatik oluk 13 kg 16 kg
Kaldiragli oluk 7 kg 12 kg
Borulu oluklar 8 kg 11 kg
El arabasi 8 kg 10 kg
Disk 0,5 kg 0,6 kg

* BOYUTLAR (mm)

¢ GUVENLIK

CL 60 Sebze Dograma makinesinde bos calisma

sirasinda cikan ses 70 dB(A)' nin altindadir.

¢ ELEKTRIK OZELLIKLERI

Tek Fazh CL60V.V.

Motor Mikser Hiz Yogunluk
(devir/dak.) (Amp.)
230V/50-60 Hz 100 ila 1000 58
Ug Fazh CL 60
Mikser Hiz Yogunluk
Motor (devir/dak.) (Amp.)
7 20V=45
230/400 V/50 Hz 375 400V=26
dedgistirilebili 20V=4,1
egistirilebilir 750 e
375 2,7
400 V/50 Hz
750 34
450 4,7
220 V/60 Hz
900 6,5
450 25
380 /60 Hz
900 35

- Giig veri levhamizin iistiinde bulunmaktadir.
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GUVENLIK

Diskler kesici aletlerdir; bunlari elinize alip,
kullanirken dikkat ediniz.

CL 60 manyetik giivenlik sistemine sahiptir. Bu
sistem, oluk ya da kap agildiginda motoru durdurur
ve ayni zamanda dilimleyici ara¢ calisirken bu

parcaya tim ulagim olasiliklarini kapatir.
Kapak acilinca, motor durur.

Cihazini tekrar calistirmak icin, takma ayagi
yardimiyla kapad tekrar kilitlemek ve calistirma
digmesine basmak yeterlidir.

Kaldiragli olugun kullaniimasi durumunda kaldirag
kaptan ayrildiginda motor durur. Cihazinizin tekrar
calismasi icin kaldiraci kap Uzerine yerlestirmeniz
yeterlidir.

Bu modellerde ¢ok uzun calisma ve asin yik
durumlarinda motoru durduran Termal koruma

sistemi mevcuttur.

Bu durumda cihazin sogumasini bekleyerek tekrar
cahstirin.

Cihaz calistirimadan 6énce motor gdévdesinin
arkasinda yer alan mentese cubugunun kendi yerine
yerlestirilmesi kesinlikle gereklidir.
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A HATIRLATMA

Alet parcasi tamamen durmadik¢a makineyi
agmayin.

Asla kilitleme ve giivenlik sistemlerini silmeyi
denemeyin.

Makine calisirken oluk aracihgiyla kap icine
bir obje sokmayin.

Asla malzemeleri elinizle itmeyin.

Cihazi agin yliklemeyin.

CL 60 V.V.
DEGISTIRILEBILIR HIZ

® OZELLIKLER

Degistirilebilir hiz ayari olan CL 60 V.V. 100 ve 1000
devir/dk arasi vites araligi sayesinde daha hasas bir
kesim dogruluguna imkan vermektedir.

Bu vites degistirme ayari bdylece vitesi dogranan
meyve veya sebzenin dokusuna ve kesim sekline
gore uyarlamayi saghyor ve cok buyik bir kullanim
rahatligi, kesim dogrulugu ve yiksek bir kalite
sunuyor.

Degistirilebilir hiz ayarli CL 60 V.V. standart olarak
otomatik ve paslanmaz celikten oluk icermektedir.
Secenek olarak manivelalh oluk, borulu oluk

eklenebilir.

NORMLAR

Sayfa 4'deki uyum bildirimine g6z atin.
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SCHEMAS ELECTRIQUES ET DE CABLAGE
ELECTRICAL AND WIRING DIAGRAMS
ELEKTRO-SCHALT-UND KABELPLAN
ELEKTRISCHE EN BEDRADINGSSCHEMA’S
ESQUEMAS ELECTRICOS Y DE CABLEADO
SCHEMA ELETTRICO E DI CABLAGGIO
ESQUEMAS ELECTRICOS E DE CABLAGEM
EL- OCH KABELDRAGNINGSSCHEMA
ELEKTRISK DIAGRAM

3NEKTPUYECKUE CXEMbI U MPOBOAKU
SCHEMATY ELEKTRYCZNE | OKABLOWANIA
SCHEMATA ELECTRICKY A KABELAZ
SCHEME ELECTRICE S| DE CABLARE
ELEKTRIK VE KABLOLAMA SEMALARI
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CL60F FR-CLG60F-CL60FS

200-380-400V/50Hz - 200-220-380-440V/60Hz - 3~

A

Vérifier que le fil d'adaptation a la tension de votre réseau est correctement positionné (voir tableau ci-dessous).
Check that the wire which allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal (see table below).
Unbedingt priifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Str

Korrekt p liert ist (siehe Tabelle unten).

Francgais English Deutsch
BPA | Bouton Poussoir ARRET OFF Switch Stoppschalter
BV1 | Bouton Poussoir MARCHE Vitesse 1 Low Speed Switch NiedrigerGeschwindigkeit-Druckknopf
BV2 | Bouton Poussoir MARCHE Vitesse 2 High Speed Switch Hochgeschwindigkeits-Druckknopf
. N ISC | Interrupteur de Sécurité Couvercle Feed Lead Latch Safety Switch DeckelSicherheitsschalter
Vérifier le sens de rotation. ‘ \ ISG | Int teur de Sécurité Goulott Feed Lead Safety Switch Trunking Sicherheitsschalts
Check direction of rotation. m nterrupteur de e'cur!e' oulo .e eed Lead Safe y Swi ci run mg' icherheitsschalter
. .. ISP | Interrupteur de Sécurité Poussoir Pusher Safety Switch Sicherheitsschalter Stossel
Drehrichtung priifen.
MO | Moteur Motor Motor
P | Carte de Commande réf 49484/114600 | Control Board ref 49484/114600 Steuerplatine Nummer 49484/114600
PTO | Protecteur Thermique Moteur Motor Thermal Protector Motorthermoschutz

ISP

ISC

ISG

ISCL
- R752

ROBOT-COUPE!

A partir de / From / Von
CL 60 F FR__: N84101111XX
CLG60F_____:N84301111XX
CL60FS____:N93801111XX

C ‘ Configuration - Konfiguration

Utiliser le cavalier de configuration
adapté a la machine.

Use the correct configuration

jumper for the machine.

Verwenden Sie die richtige
Konfiguration Briicke fiir die Maschine.

CL60 c4
ON
OFF
robot (jcoups’

A commuter suivant

la tension d'alimentation.
For switchinF according
to supply voltage.
Umschalten geméB

507707 ~eu2 der Stromspannung.
ALIMENTATION L1 _<b:‘ L1 Tension d'alimentation Connexion
POWER SUPPLY L2 - Stomspanning Aasaiass
STROMVERSORGUNG L3 - = 200V 200 (T1)
L 220 ->240V 230 (T2)
L © BPA 380 ->415V 400 (T3)
- 440V 440 (T4)
robot@coupe® N° 408271 (c) Maj : 07/24
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CL60FRV.V.-CL60FV.V.-CL60FS V.V,

200-240V/50-60Hz - 1~

Frangais English Deutsch A partir de / From / Von ALIMENTATION

BPA | Bouton Poussoir ARRET OFF Switch Stopschalter
BPM | Bouton Poussoir MARCHE ON Switch Betriebsschalter CL 60 FR V.V._: N84201111XX POWER SUPPLY #

CB_| Carte Boutons réf. 49468 Switches Card ref, 49468 | Schalteren Karte. Nummer 49468 CL60FV.V. __:N84401111XX STROMVERSORGUNG | _
ISCLA1 | Interrupteur de Sécurité Poussoir | Pusher Safety Switch Sicherheitsschalter Stossel CL 60 FSV.V._: N93901111XX 3
ISCL2 | Interrupteur de Sécurité Goulotte Trunking Safety Switch Trunking Sicherheitsschalter i / llow / grii b S5
ISCO | Interrupteur de Sécurité Couvercle | Lid Safety Switch Kontakt sur Deckelsicherheit Yertjaune / green-yetow / grin-ge < E

MO | Moteur Motor Motor g f

v Variateur réf. 112381 Variator ref. 112381 Variator Nummer 112381 2] 5
PTO | Protecteur Thermique Moteur Motor Thermal Protector | Motorthermoschutz Vv S 2
= -
| @
[ — CVE] | O g2
—
— 1
A D E Ny — —
Veérifier le sens de rotation. {'\ -
Check direction of rotation.
Drehrichtung priifen. +VE — —]
9P — = n
w3 |
T [— E2
noir / black / schwarz A
MO marron / brown / braun
bleu / blue / blau W2 Vérifier que les cavaliers de configuration
sont correctement positionnés. J2
\ PTO Make sure the configuration jumpers
are correctly set.
Prifen, dass der Konfigurationsreiter
4 _ w1 richtig lokalisiert ist.
ISCL1 ISCO ISCL2 \
Etiquette d'identification / ID label / Identifikation Etikett
robot@coupe’ ref: 112381
CB
[ | — i — 1scLz/ i Made in France LIGNE DE COULEUR
IscL1 - 1SCO ISCU o La version du logiciel doit &tre A8 ou supérieure. COLOUR LINE
T ﬁ Drive software revision must be A8 or up. FARBELINE
(| / ROBOT-COUPE / ] Die Software-Version sollte A8 oder héher sein.
R
(@) BPA O] BPM
I T et T et
® S
robotfcoupe N° 408273 (a) Maj : 07/24
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